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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Intended Use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage from unsafe or
incorrect operation of the appliance. Please check the packaging and appliance on arrival to make sure
everything is intact to ensure safe operation. If you find any damage, please contact the retailer or
dealer. Please note modifications or alterations to the appliance are not allowed for your safety concern.
Unintended use may cause hazards and loss of warranty claims.

Explanation of Symbols

Danger

A This symbol indicates that there are dangers to the life and health of
persons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage

This symbol indicates that there is a danger to life and health of
persons due to voltage.

Warning

A The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if

not avoided, may result in death or serious injury.

Caution

The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which, if
not avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention

The signal word indicates important information (e.g. damage to
property), but not danger.

Observe instructions

c This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating instructions.

Read these operating instructions carefully and attentively before using/commissioning the unit and
keep them in the immediate vicinity of the installation site or unit for later use!
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SAFETY WARNINGS

Your safety is important to us. Please read this information before using your
cooktop.

INSTALLATION

Electrical Shock Hazard

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying
out any work or maintenance on it.

* Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

* Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified
electrician.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard

* Take care - panel edges are sharp.
* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

* Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

* No combustible material or products should be placed on this appliance at
any time.

* Please make this information available to the person responsible for installing
the appliance as it could reduce your installation costs.

* In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these
instructions for installation.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably
qualified person.

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates an
isolating switch providing full disconnection from the power supply.

* Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or
liability claims.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

* Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.
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* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock, for hob surfaces of glass-ceramic or similar
material which protect live parts

» Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on
the hob surface since they can get hot

» A steam cleaner is not to be used.

* Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

* The appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

* The cooking process has to be supervised. A short term cooking process has
to be supervised continuously.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

OPERATION AND MAINTENANCE

Electrical Shock Hazard

* Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should
break or crack, switch the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified technician.

* Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

* This appliance complies with electromagnetic safety standards.

* However, persons with cardiac pacemakers or other electrical implants (such
as insulin pumps) must consult with their doctor or implant manufacturer
before using this appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

* Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

* During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

* Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware
contact the Induction glass until the surface is cool.

EN-4



Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not
overhang other cooking zones that are on.

Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover
is retracted. Use with extreme care and always store safely and out of reach
of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking
and greasy spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.

Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards, memory
cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3 players) near the appliance,
as they may be affected by its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in
this manual (i.e. by using the touch controls). Do not rely on the pan
detection feature to turn off the cooking zones when you remove the pans.
Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.
Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance.
Children climbing on the cooktop could be seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is
in use.

Children or persons with a disability which limits their ability to use the
appliance should have a responsible and competent person to instruct them
in its use. The instructor should be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All other servicing should be done by a qualified
technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Induction glass
surface as this can scratch the glass.
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* Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your
cooktop, as these can scratch the Induction glass.
* This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as:
- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- Farm houses;
- By clients in hotels, motels and other residential type environments;
- Bed and breakfast type environments.
* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.
* Care should be taken to avoid touching heating elements.
* Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.
Congratulations on the purchase of your new Ceramic Hob.
We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it. For
installation, please read the installation section.
Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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SPECIFICATIONS

Cooking Hob
Cooking Zones
Supply Voltage
Installed Electric Power
Product Size

LXW XH(mm)

Building-in Dimensions AXB (mm)

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we

CID 30/1

2 Zones

220-240V~ 50Hz or 60Hz
3500W

288X520X59

268X500

may change specifications and designs without prior notice.

Model identification

Type of hob

Number of cooking zones and/or
areas

Heating technology (induction
cooking zones and cooking
areas, radiant cooking zones,
solid plates)

For circular cooking zones or

area: diameter of useful surface
area per electric heated cooking
zone, rounded to the nearest 5 mm

For non-circular cooking zones
or areas: length and width of
useful surface area per electric
heated cooking zone or area,
rounded to the nearest 5 mm

Energy consumption per cooking
zone or area calculated per kg

Energy consumption for the hob
calculated per kg

Data determined according to standard EN 60350-2 and Commission Regulations (EU) No 66/2014.

Symbol

c electric cooking

EC

Value

= CID 30/1

- Built-in hob

- 2 zones

- Induction cooking zones

Zonel: 16,0
Zone2: 18,0

LW N/A

Zonel: 194,4
Zone2:183,7

electric hob 1891
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PRODUCT OVERVIEW

Top View

CANDY

Max. 1800/2000 W zone

Glass plate

Max. 1300/1500 W zone

ON/OFF control

Control panel

Control Panel

Keylock control

-
[
)
-
@D —

Heatlng_zone Power / Tlmer Timer ON/OFF
Pause selection regulating Boost
control control
controls controls

@® NOTE
All the pictures in this manual are for explanation purpose only. Any discrepancy between the real
object and the illustration in the drawing shall be subject to the real subject.
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Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating
the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

6999 5 __

e———— |ron pot
. Magnetic circuit
| — J-——— Ceramic glass plate
[ess] [Essle— Induction coil

¢/ \p Je——— Induced currents

Before Using Your New Induction Hob

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
* Remove any protective film that may still be on your ceramic hob.
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OPERATION INSTRUCTIONS

Touch Controls

* The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

* Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

v X

Choosing the Right Cookware

A * Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test.

Move a magnet towards the base of the pan.
If it is attracted, the pan is suitable for induction.
* If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2.1f “ does not flash in the display and the water is heating, the pan is
suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure s tainless
steel, aluminum or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain,
ceramic, and earthenware.

* Some pots and pans on the market are not suitable for induction cooking,
Because they have only a part of the bottom in ferromagnetic material with
parts in another material .These areas may heat up at different levels or with
lower power. In certain cases, where the bottom is made mainly of
non-ferromagnetic materials,the hob might not recognise the pan and
therefore not switch on the cooking zone.

* Do not use cookware with jagged edges or a curved base.
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e Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

XX X

» Always lift pans off the ceramic hob - do not slide, or they may scratch the glass.

X W

e The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However the
bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking zone.
To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware
Cooking zone

160mm 120 160

180mm 140 180
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How to Use

1. Start Cooking

1. Touch the ON/OFF control for one second. After power 2. Place a suitable pan on the cooking zone that
on, the buzzer beeps once, all displays show “-” or “- -7, you wish to use.

indicating that the induction hob has entered the state R
of standby mode. Make sure the bottqm of the pan and the
surface of the cooking zone are clean and

dry.
O
§
—
=
3. Touching the heating zone selection control, 4. Select a heat setting by touching the “-” or “+”
and the indicator next to the key will flash. control.

 If you don’t choose a heat setting within 1
minute, the Induction hob will automatically
switch off. You will need to start again at

N~ step 1.
[Ny * You can modify the heat setting at any time
during cooking.

_|_

Ny

If the display flashes - alternately with the heat setting

VAR

This means that:

* You have not placed a pan on the correct cooking zone or,

* The pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

* The pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 2 minutes if no suitable pan is placed on it.
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2. Finish Cooking

1. Touching the heating zone selection control 2. Turn the cooking zone off by scrolling down
that you wish to switch off. to “0” or touching “-” and “+” control
together. Make sure the display shows “0”.

[
(]}

OR
3. Turn the whole cooktop off by touching the 4. Beware of hot surfaces
ON/OFF control. H will show which cooking zone is hot to

touch. It will disappear when the surface has
cooled down to a safe temperature. It can
also be used as an energy saving function if
you want to heat further pans, use the
hotplate that is still hot.

!

]

——

3. Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the

cooking zones on).
« When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control The timer indicator will show “Lo”

To unlock the controls

Touch and hold the lock control for a while.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ you can
& always turn the induction hob off with the ON/OFF @control in an emergency, but you shall
unlock the hob first in the next operation.
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4. Timer Controls

You can use the timer in two different ways:
* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the
set time is up.

¢ You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
The timer of maximum is 99 min.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder at least one zone shall be active.

2. Touch the controls of the timer. The minder indicator will start flashing and “10” will show in the
timer display.

NNyid
PLRUON
- ®
— +
3. Set the time by touching the “-” or “+” control 4. Touching the “-” and “+” together, the timer
of the timer is cancelled, and the “00” will show in the
Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer minute display.
to decrease or increase by 1 minute once.
Touch and hold the “-” or “+” control of the
timer to decrease or increase by 10 minutes. _ —
OR
N
[
5. When the time is set, it will begin to count 6. Buzzer will beep for 30 seconds and the
down immediately. The display will show the timer indicator shows “- -” when the setting
remaining time and the timer indicator will time finished.

flash for 5 seconds.

If you touch the timer control during the timer
indicator flashing, it will stop flashing
immediately.

c2
/1N

|
I

O

N7/
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Setting the Timer to Turn One or More Cooking Zones Off
Set one zone

1. Touching the heating zone selection control

2. Touch timer control, the minder indicator will
that you want to set the timer for.

start flashing and “10” will show in the timer

display.
b
- >z
LN
e
- +
3. Set the time by touching the “-* or “+” 4. Touching the “-” and “+” together, the timer
control of the timer. is cancelled, and the “00” will show in the
Hint: Touch the “-” or “+” control of the minute display.

timer once will decrease or increase by 1

minute. = -
Touch and hold the “-” or “+” control of the

timer will decrease or increase by

10 minutes. OR

~ o+

-

)
-
_

-
-

©,

5. When the time is set, it will begin to count 6. When cooking timer expires, the
down immediately. The display will show the corresponding cooking zone will be switch off
remaining time and the timer indicator flash automatically.

for 5 seconds.
If you touch the timer control during the
timer indicator flashing, it will stop flashing - -

immediately. @

® \oTE
The red dot next to power level indicator will
illuminate indicating that zone is selected.

(]
[

©,

NI/

|
I

/N

NIV
7
/ '\

-

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.
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5. Using the Boost Function

Activate the boost function
1. Touching the heating zone control. 2. Touching the Boost control. Make sure the

[Pl

display shows “p”.

N

-
o

Cancel the Boost function

1. Touching the heating zone control that you 2. Turn the cooking zone off by touching the
wish to cancel the boost function. Boost control. Make sure the display shows
(fO,J.

e The function can work in any cooking zone.
e The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
e If the original heat setting equals O, it will return to 9 after 5 minutes.

6. Pause Mode

¢ You can pause the heating instead of shutting the hob off.
* When entering the Pause mode, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To enter pause mode

Touching the key of “Pause”. All the indicator will show “|]”.

To exit pause mode

Touching the key of “Pause” again.

When the hob is in the pause mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ , YOou can
always turn the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency. The hob will shut
down after 1Omin if you don’t exit the pause mode.
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7. Default Working Times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if
ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown
in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

A People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.
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QUICK START GUIDE

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re using
PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, Cooking rice

« Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to
the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the
lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing Steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the
steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 - 8 minutes per side. Press the
steak to gauge how cooked it is - the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For Stir-frying

1. Choose an ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large quantities,
cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Detection of Small Articles

« When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will
keep cooking down the induction hob for a further 1 minute.
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Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

e delicate warming for small amounts of food

e melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e gentle simmering

e slow warming

reheating
3-4 * rapid simmering
e cooking rice

ul
1

(0]
.

pancakes

sautéing
cooking pasta

stir-frying

9 searing
* bringing soup to the boil
* boiling water
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CLEANING AND MAINTENANCE

What?

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Spillovers on the
touch controls

How?

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade scraper

suitable for Ceramic glass cooktops, but

beware of hot cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill to
a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a dish
cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry with a
paper towel.

5. Switch the power to the cooktop back
on.

Important!

* When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Remove stains left by melts and sugary
food or spillovers as soon as possible. If
left to cool on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the glass surface.

¢ Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

¢ The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch control
area dry before turning the cooktop
back on.
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TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The following tables contain possible
causes and notes for resolving an error message or malfunction. It is recommended to read the tables
carefully below in order to save your time and money that may cost for calling to the service center.

The cooktop cannot
Be turned on.

The touch controls
are unresponsive.

The touch controls
are difficult to
operate.

The glass is being
scratched.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

Fan noise coming
from the induction
hob.

Pans do not become
hot and appears in
the display.

The induction hob or
a cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

No power.

The controls are locked.

There may be a slight film of water
over the controls or you may be
using the tip of your finger when
touching the controls.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is caused by the technology
of induction cooking.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.
The induction hob cannot detect
the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centred on it.

Technical fault.

Make sure the ceramic hob is connected to the
power supply and that it is switched on.

Check whether there is a power outage in your
home or area. If you’ve checked everything
and the problem persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls. See section ‘Using your
ceramic cooktop’ for instructions.

Make sure the touch control area is dry and
use the ball of your finger when touching the
controls.

Use cookware with flat and smooth bases. See
‘Choosing the right cookware’.
See ‘Care and cleaning’.

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

This is normal, but the noise should quieten
down or disappear completely when you
decrease the heat setting.

This is normal and needs no action. Do not
switch the power to the induction hob off at
the wall while the fan is running.

Use cookware suitable for induction cooking.
See section ‘Choosing the right cookware’.
Centre the pan and make sure that its base
matches the size of the cooking zone.

Please note down the error letters and
numbers, switch the power to the induction
hob off at the wall, and contact a qualified
technician.
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Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to
check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the

working surface.

1. Failure code occur during customer using & Solution;

orecode | prodem oo

No Auto-Recovery

El

E2

E7

Cl

E3

E4

C2

EL

EH

EU

Ceramic plate temperature sensor
failure--open circuit.

Ceramic plate temperature sensor
failure- -short circuit.

Ceramic plate temperature sensor
failure

High temperature of ceramic plate
sensor.

Temperature sensor of the IGBT
failure --open circuit.

Temperature sensor of the IGBT
failure --short circuit

High temperature of IGBT.

Supply voltage is below the rated
voltage.

Supply voltage is above the rated
voltage.

Communication error.

Check the connection or replace the ceramic plate
temperature sensor.

Wait for the temperature of ceramic plate return to
normal.
Touch “ON/OFF” button to restart unit.

Replace the power board.

Wait for the temperature of IGBT return to normal.
Touch “ON/OFF” button to restart unit.

Check whether the fan runs smoothly;

if not , replace the fan.

Please inspect whether power supply is normal.
Power on after the power supply is normal.

Reinsert the connection between the display board
and the power board.
Replace the power board or the display board.
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2. Specific Failure & Solution

The LED does
not come on
when unit is
plugged in.

Some buttons
can’t work, or
the LED display
is not normal.

The Cooking
Mode Indicator
comes on, but
heating does
not start.

Heating stops
suddenly
during
operation and
the display
flashes “u”.

Heating zones
of the same
side ( Such as
the first and
the second
zone ) would

T

display u’

Fan motor
sounds
abnormal.

No power supplied.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

The accessorial power
board is damaged.

The display board is
damaged.

The display board is
damaged.

High temperature of the
hob.

There is something wrong
with the fan.

The power board is
damaged.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Cooker has overheated,;

The power board and the
display board connected
failure;

The display board of
communicate part is
damaged.

The Main board is
damaged.

The fan motor is damaged.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet and
that outlet is working.

Check the connection.

Replace the accessorial
power board.

Replace the display board.

Replace the display board.

Ambient temperature may
be too high. Air Intake or
Air Vent may be blocked.

Check whether the fan runs
smoothly;
if not , replace the fan.

Replace the power board.

Use the proper pot (refer to
the instruction manual.)
Pan detection circuit is

damaged, replace the

Unit is overheated. Wait for power board.

temperature to return to
normal.

Push “ON/OFF” button to
restart unit.

Check the connection.

Replace the display board.

Replace the power board.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.

EN-23



INSTALLATION

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
should be at least 3mm.

\_/

Min.3mm

A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm) (€]

2684:401 5004_-3 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3mm min.

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in good work state. As shown below.

& Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at
least 760mm.

-—

50 min. 20 min. Air intake Air exit 5mm
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked. In
order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable
electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum
distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

f

Min. 50mm

l

Max. 5mm Max. 5mm

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not
blocked by the worktop when you put the hob into position.

A ¢ Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to
temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.
e The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand an
temperature of 90°C.

Before Installing the Hob, Make Sure That

* The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

* The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

* If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

* The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated
in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and
regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in
all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the
requirements).

* The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

After Installing the Hob, Make Sure That

» The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

* There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

* If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer.
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Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

Adjusting the Bracket Position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob(see picture) after
installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

HOB

A
&

A Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after
installation (see picture).

CAUTIONS

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals
at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes
dryer, as the humidity may damage the hob electronics.

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.
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Connecting the Hob to the Mains Power Supply

A This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate.
3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole
circuit breaker. The method of connection is shown below.

green-yellow
blue
brown

@) N L

PE ‘—‘
220-240V

* If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale agent
with dedicated tools to avoid any accidents.

* If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

* The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is compliant
with safety regulations.

* The cable must not be bent or compressed.

* The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

e The yellow/green wire of the power supply cable must be connected to the earth of both power
supply and appliance terminals.

* The manufacturer cannot be held responsible for any accidents resulting from the use of an appliance
which is not connected to earth, or with faulty earth connection continuity.

* If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that the socket outlet is accessible.

A The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.
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DISPOSAL AND RECYCLING

Important instructions for environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster Product:
This product complies with EU WEEE Directive (2012/19/EU). This product bears a classification symbol

for waster electrical and electronic equipment (WEEE).

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other
household wastes at the end of its service life. Used device must be
returned to official collection point for recycling of electrical electronic
devices. To find these collection systems please contact to your local
authorities or retailer where the product was purchased. Each household
performs important role in recovering and recycling of old appliance.

Appropriate disposal of used appliance helps prevent potential negative _
consequences for the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the Directive.

Package information

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations. “

Do not dispose of the packaging materials together with the domestic ’ ‘

or other wastes. Take them to the packaging material collection points

designated by the local authorities.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Urcéené pouziti

Ugelem nasledujicich bezpe&nostnich pokyntl je predejit nepredvidanym rizikdim nebo $kodam v dusledku
nebezpecného nebo nespravného provozovani spotfebiCe. Po doruceni zkontrolujte obal a spotfebic, zda
jsou neporusené, aby byl zaru¢en bezpeény provoz. Jestlize zjistite jakékoli poSkozeni, obratte se na
prodejce nebo dodavatele. Vezméte na védomi, ze kv(li vasi bezpe€nosti nejsou povolené zadné
modifikace ani Upravy spotfebite. Pouzivani k jinému nez ur€enému ucelu mize predstavovat nebezpedi
a veést ke ztraté platnosti zaruky.

Vysvétleni symbolu

Nebezpedi

Tento symbol upozorfiuje na extrémné hoflavy plyn, ktery pfedstavuje ohrozeni lidského zdravi
a Zivota.

Varovani o elektrickém napéti
Tento symbol upozorfiuje na napéti, které predstavuje ohroZeni lidského zdravi a Zivota.

Varovani
Toto signalni slovo oznacuje nebezpedi se stfenim stupném rizika, které by mohlo vést
k usmrceni nebo vaznému zranéni, pokud se mu nepfredejde.

Upozornéni
Toto signalni slovo oznacuje nebezpeci s nizkym stupném rizika, které by mohlo vést
k lehkému nebo stifedné téZzkému zranéni, pokud se mu nepiedejde.

o > P D P

Pozor

Toto signalni slovo oznacuje dllezité informace (napf. o materialnich §kodach), ale nikoli
nebezpedi.

Qo

Dodrzujte pokyny
Tento symbol oznaduje, Ze servisni technik by mél provadét obsluhu a udrzbu tohoto
spotfebiCe pouze v souladu s navodem k obsluze.

Pfed pouzivanim/uvadénim spotfebiCe do provozu si pozorné a peclivé prectéte tento navod k obsluze a
uschovejte ho v bezprostfedni blizkosti mista instalace nebo spotfebice pro pozdé&jsi pouziti!
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BEZPECNOSTNi VAROVANI

Vase bezpecnost je pro nas dulezita. Pfed pouZitim varné desky si prectéte tyto
informace.

INSTALACE

Nebezpedi urazu elektrickym proudem

» Pred provadénim jakékoli prace nebo udrzby na spotrebi€i odpojte spotrebi¢ od
sitového napajeni.i.

 Pripojeni k dobrému uzemnovacimu systému je nezbytné a povinné.

« Zmény domaci elektroinstalace smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

* Nedodrzeni této rady mize vést k Urazu elektrickym proudem nebo usmrceni.

Nebezpedi porezani

» Budte opatrni — hrany panelu jsou ostré.
» Pokud nebudete postupovat opatrné, muze dojit ke zranéni nebo pofezani.

Dulezité bezpecnostni pokyny

» Pred instalaci nebo pouzitim spotfebiCe si pozorné prectéte tyto pokyny.

» Na tento spotrebi¢ nikdy neumistujte zadny hoflavy material nebo hoflavé
vyrobky.

« Poskytnéte tyto informace osobé odpovédné za instalaci spotfebice, snizite tak
naklady na instalaci.

* Pro zabranéni nebezpeci musi byt tento spotfebi€ nainstalovan v souladu s timto
navodem K instalaci.

» Tento spotfebi¢ smi fadné nainstalovat a uzemnit pouze vhodné kvalifikovana
osoba.

+ Tento spotfebiC by se mél pfipojit k okruhu, ktery je vybaven oddélovacim
vypinacem umozfujicim uplné odpojeni od napajeni.

» Nespravna instalace spotfebic¢e by mohla vést k neplatnosti jakychkoli naroku
vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.

+ Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby nezkusené
a neznalé za predpokladu, ze maji zajistény dohled nebo byly pouceny
0 bezpeCném pouzivani spotifebiCe a chapou souvisejici rizika.

« Déti si se spotrebiCem nesméji hrat. Déti nesmeji provadét Cisténi a uzivatelskou
udrzbu bez dozoru.
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» Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

« VAROVANI: Pokud je povrch u varnych desek ze sklokeramiky nebo podobného
materialu, ktery chrani €asti pod napétim, praskly, vypnéte spotrebic, abyste
zabranili moznosti urazu elektrickym proudem.

* Na povrch varné desky nepokladejte kovové predméty jako noze, vidliCky, Izice
a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

* Nepouzivejte parni CistiC.

« K Cisténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.

» Tento spotfebiC neni urCen k ovladani externim ¢asovym spinaCem ani
samostatnym systémem dalkového ovladani.

- VAROVANI: Nebezpeéi pozaru: nepokladejte predméty na varny povrch.

* Na proces vareni je tfeba dohlizet. Na kratké vareni je nutné dohlizet nepfetrzité.

- VAROVANI: Ptiprava pokrmd na tuku nebo oleji na varné desce bez dozoru
muze byt nebezpecna a vést ke vzniku pozaru. NIKDY se nepokousejte hasit
pozar vodou, vypnéte spotrebiC a potom zakryjte plamen, napf. poklickou nebo
hasici dekou.

PROVOZ A UDRZBA

Nebezpedci urazu elektrickym proudem

* Nevarte na rozbité nebo prasklé varné desce. Pokud se povrch varné desky
rozbije nebo praskne, okamzité spotfebi¢ vypnéte u sitového napdjeni (vypinac)
a obratte se na kvalifikovaného technika.

» Pred CiSténim nebo udrzbou varnou desku vypojte ze zasuvky.

* Nedodrzeni této rady mize vést k urazu elektrickym proudem nebo usmrceni.

Zdravotni rizika

» Tento spotfebi€ splhuje normy elektromagnetické bezpelnosti.

» Osoby se srdecnimi kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi implantaty
(jako jsou inzulinové pumpy) se v8ak musi pfed pouZitim tohoto spotfebice
poradit se svym lekafem nebo vyrobcem implantatu, aby se ujistili, ze jejich
implantaty neovlivni elektromagneticke pole.

» Nedodrzeni téchto pokynu mize mit za nasledek smrt.

Nebezpeci poranéni na horkém povrchu

» Béhem pouzivani budou pfistupné ¢asti tohoto spotrebice velmi horké a mohou
zpusobit popaleniny.

» Nedovolte, aby se vase télo, oble€eni nebo jakykoli jiny pfedmét nez vhodné
nadobi dotykal indukéniho skla, dokud povrch nevychladne.
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Drzte déti mimo dosah spotiebice.

Rukojeti hrnci mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti hrnct
neprecnivaji ostatni varné zony, které jsou zapnuté.

Drzte rukojeti mimo dosah déti.

Nedodrzeni téchto pokynl muze mit za nasledek popaleniny a opareniny.

Nebezpedi porezani

Ostra bfitva Skrabky na varnou desku je pfi zasunuti bezpe¢nostniho krytu
odkryta. Pouzivejte ji s mimoradnou opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpecné
a mimo dosah déti.

Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni nebo porezani.

Dulezité bezpecnostni pokyny

PFi pouzivani nikdy nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru. Pfevarfovani zplsobuje
kouf a mastné skvrny od pretecCeni, které se mohou vznitit.

Nikdy nepouzivejte spotfebiC jako pracovni nebo skladovaci plochu.

Nikdy nenechavejte na spotrebici Zzadné predméty nebo nacini.

Neumistujte ani nenechavejte Zadné magnetizovatelné predmeéty (napf. kreditni
karty, pamétové karty) nebo elektronicka zafizeni (napf. pocitace, MP3
prehravace) v blizkosti spotfebiCe, protoze je muze ovlivnit jeho
elektromagnetické pole.

Spotfebi€ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zony a varnou desku, jak je popsano v této
pFirucce (tj. pomoci dotykovych ovladacu). PFi odstrafiovani nadob z varné desky
a vypinani varné zony nespoléhejte na funkci detekce nadoby.

Nenechte déti si hrat se spotfebiCem ani na ném sedét, stat ani na néj lézt.
Pfedmeéty pro déti neskladujte ve skfinich nad spotfebi¢em. Pokud dité vyleze na
varnou desku, hrozi mu vazné poranéni.

Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru, kde se spotfebic
pouziva.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje jejich schopnost
pouzivat spotfebiC, by méla odpovédna a kompetentni osoba poucit o jeho
pouzivani. Instruktor by se mél pfesvédcit, Ze muze spotfebi€ pouzivat bez
nebezpeci pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyménujte zadnou €ast spotrebice, pokud to neni vyslovné
doporuceno v pfiruCce. Veskery ostatni servis by mél provadét kvalifikovany
technik.

Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tézké predméty.

Nestujte na varné desce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte po povrchu
indukCniho skla, mohlo by dojit k poskrabani skla.
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« K CiSténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsné abrazivni Cistici
prostfedky, mohou poskrabat indukcni sklo.
« Tento spotrebiC je urCen k pouziti vdomacnostech a podobnych oblastech,
napriklad:
- v kuchynkach pro personal v obchodech, kancelafich a na dalSich
pracovistich;
- na chalupach;
- v hotelech, motelech a dalSich obytnych objektech, v nichz je pouzivan
zakazniky;
- Vv ubytovacich zafizenich typu penzionu se snidani.
« VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pfistupné sou&asti jsou b&hem pouzivani horké.
« Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.
« Déti mladSi osmi let se nesmi pfiblizovat ke spotfebici, pokud nejsou pod
nepretrzitym dohledem.

Gratulujeme k zakoupeni nové keramické varné desky.

Doporuc€ujeme vam precist si tento navod k obsluze/instalaci, abyste piné
porozumeli, jak jej spravné nainstalovat a obsluhovat. Pro instalaci si precCtéte Cast
o instalaci.

Pfed pouzitim si pecliveé prectéte vSechny bezpecCnostni pokyny a tento navod

k obsluze/instalaci uschovejte pro budouci pouZiti.
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TECHNICKE UDAJE

Varna deska CID 30/1

Varné zény 2 zony

Napajeci napéti 220-240 V ~50 Hz nebo 60 Hz
Instalovany elektricky vykon 3500 W

Velikost vyrobku DxSxV (mm) 288x520x59

Rozméry pro vestavéni AxB (mm) 268x500

Hmotnost a rozméry jsou pfiblizné. Vzhledem k neustalému Usili o zlepSovani nasich vyrobkd mizeme
zmeénit specifikace a konstrukci bez pfedchoziho oznameni.

Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu - CID 30/
Typ varné desky - Vestavna varna deska
Pocet varnych zén a/nebo ploch - 2 zony

Technologie ohfevu (indukéni varné
zony a varné plochy, salavé varné - Induk&ni varné zény
zbny, pevné plotny)

U kruhovych varnych zén nebo

ploch: primér uzitecné plochy Zoéna 1: 16,0
povrchu jednotlivych elektricky (] . cm
ohfivanych varnych zén Zobna 2: 18,0

U nekruhovych varnych zén nebo
ploch: délka a Sitka uziteCné plochy

povrchu jednotlivych elektricky D, S Neuvadi se cm
ohfivanych varnych zén nebo ploch

zaokrouhlené na nejblizSich 5 mm

Spotieba energie na varnou zénu o Zona 1: 194,4

nebo plochu prepodtena na kg EC siicricy onrev Z6na 2: 183.7 Whkg
Spotreba energie varné desky EC sioktrioks vama deska 1891 Whikg

pfepoctena na kg

Udaje stanovené podle normy EN 60350-2 a nafizeni Komise (EU) &. 66/2014.
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PREHLED VYROBKU

Pohled shora

Max. 1 800/2 000 Z zéna

e — Sklenéna deska

Max. 1300/1500W z6na

Vypinac

Ovladaci panel

Ovladaci panel

Ovladani zamku tlacitek

E Tt 900

6 8 88
@
M [
1]
|

1 |

Pozastaveni ~_Oviadaci Oviadaci prvky Zeslleni  Oviadani Vypinac
prvky’vyt’)éru vykonu/Casovace vjkonu  Gasovade
varné zony

® POZNAMKA

V8echny obrazky v této pfiru¢ce jsou pouze ilustrativni. Pfi jakémkoli rozporu mezi skute€Cnym vyrobkem a
vyobrazenim ma prednost skute¢ny vyrobek.
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Pracovni teorie
Induk&ni vafeni je bezpelna, pokrocila, efektivni a hospodarna technologie vareni. Funguje na principu

elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v panvi, namisto nepfimého zahfivani sklenéného
povrchu. Sklo se zahfeje jen proto, Ze ji panev nakonec zahreje.

%99) % __

— Litinovy hrnec
—
5 1 e Magneticky okruh
[ — I*— Sklokeramicka deska
===l essle— |ndukéni civka
¢/ O Indukované proudy

Pred pouzitim nové indukéni varné desky

» Prectéte si tuto pfirucku a vénujte zvlastni pozornost ¢asti ,Bezpecnostni upozornéni*.
» Odstrarite ochrannou félii, ktera muze stale pokryvat keramickou varnou desku.
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POKYNY PRO OVLADANI

Dotykové ovladaci prvky

» Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na né viibec nemusite tladit.

* Pouzivejte bfisko prstu, nikoli Spicku prstu.

+ PFi kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

« Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné pfedméty (napf.

kuchyriské nacini nebo latka). Dokonce i tenka vrstva vody muze znesnadnit ovladani téchto prvkud.

-

Vybér vhodného nadobi

Zﬁ; .

* Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kfivym dnem.

PouZzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni ohfev.
Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné nadoby.
Vhodnost nadobi mlzete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem.

Prilozte magnet ke dnu hrnce.

Jestlize se pfitdhne, nadoba je vhodna pro indukéni ohfev.

Pokud nemate magnet:

1. Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, nalijte trochu vody.

2. Jestlize na displeji neblika symbol "_" a voda se ohfiva, mate vhodny hrnec.
Nadobi z téchto materialll neni vhodné: &isté nerezova ocel, hlinik nebo méd
bez magnetického dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nékteré hrnce a panve na trhu nejsou vhodné pro induk&ni vafeni, protoze
maji pouze ¢ast dna z feromagnetického materialu s dily z jiného materialu.
Tyto oblasti se mohou ohfivat na rliznych drovnich nebo s nizsim vykonem.

V nékterych pfipadech, kdy je dno vyrobeno pfevazné z neferomagnetickych
materiall, nemusi varna deska rozpoznat panev, a proto se varna zéna

nezapne.
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Ujistéte se, Ze dno hrnce je hladké, rovné pfiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako varna zéna.
Pouzivejte hrnce o priméru odpovidajicim znazornéni zvolené zény. Pouziti ponékud SirSiho hrnce
zaruCi vyuziti energie s maximalni uc€innosti. Pokud pouzijete menS$i hrnec, u€innost by mohla byt
mensi, nez se o¢ekava. Vzdy umistujte hrnec doprostifed varné zony.

%‘( S & <4 W §/ 'V 7,
L Q 2 \ (

Hrnce ze sklokeramické varné desky vzdy zvedejte — neposouvejte je, jinak by mohly poSkrabat sklo.

Varné zony jsou do ur€ité miry automaticky pfizpisobeny praméru panve. Spodni ¢ast této nadoby vSak
musi mit minimalni pramér podle pfislusné varné zény. Abyste dosahli nejlepsi u€innosti vasi varné
desky, umistéte hrnec doprostfed varné zény.

Prameér dna nadobi pro indukéni ohrev

Varna zéna

160 mm 120 160

180 mm 140 180
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Jak se pouziva

1. Zacatek vareni

1. Na jednu sekundu se dotknéte vypinace. 2. Polozte vhodny hrnec do varné zény, kterou chcete
Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a vSechny pouzit.
displeje budou ukazovat znaky ,-“ nebo ,- -, » Ujistéte se, Ze dno hrnce a povrch varné zény
coz signalizuje, ze indukéni varna deska presla jsou Cisté a suché.

do pohotovostniho rezimu.

D

~

3. Dotknéte se voli€e varné zony a indikator 4. Klepnutim na ovladaci prvek ,-“ nebo ,+* vyberte
vedle néj bude blikat. nastaveni ohfevu.
N * Pokud béhem jedné minuty nezvolite nastaveni
;J: vykonu, induk¢ni varna deska se automaticky

vypne. Budete muset zacit krokem 1.
* Nastaveni vykonu muzete zménit kdykoli béhem

\/\ vareni.
k +

\

- ] s 'l - \ / re ”
Pokud se na displeji stfidavé zobrazuje symbol - Y~ a nastaveni vykonu

Znamena to, ze:

* nepolozili jste hrnec do spravné varné zoény,

* hrnec, ktery pouzivate, neni vhodny pro indukéni ohfev,

* hrnec je pfilis maly, nebo neni spravné vystfedény ve varné zoné.

Dokud nebude ve varné zéné vhodny hrnec, nebude probihat ohfev.
Jestlize do varné zény nepolozite Zadny vhodny hrnec, po dvou minutach se displej automaticky vypne.
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2. Konec vareni

1. Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné 2. Vypnéte varnou zénu snizenim na hodnotu ,0“
zony, kterou chcete vypnout. nebo sou€asnym klepnutim na ovladaci prvky ,-
a ,+“ Ujistéte se, Zze na displeji se zobrazuje ,0".

o

)

" )
Ok

~ |: s~ :‘l R
—~ —
| f J\. NEBO /t \
/fp / \
3. Celou varnou desku vypnete klepnutim na 4. Pozor na horké povrchy

ovladaci prvek vypinace. Pismeno H ukazuje, ktera varna zéna je horka na

dotyk. Zmizi, az se povrch ochladi na bezpecnou
teplotu. Mlze poslouzit také jako funkce pro Usporu

\ energie; jestlize chcete ohfat dalsi hrnce, pouzijte

a \ varnou zénu, ktera je dosud horka.

led

3. Zamykani ovladacich prvku

» Ovladaci prvky Ize zamknout, aby se zabranilo jejich neamyslnému pouziti (napfiklad détmi, které
nahodou zapnou varné zony).
* Po zamknuti jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Zamknuti ovladacich prvku

Ukazatel ¢asovade bude zobrazovat ,Lo*

Dotknéte se ovladace zamku

Odemknuti ovladacich prvku

Stisknéte a chvili podrzte ovladaci prvek zamku.

Kdyz je va_r_né deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany véechr?_y ovladaci prvky kromé
vypinace (1), v nouzi mazete varnou desku vzdy zapnout vypinacem (1), ale hned dal$im ukonem
musi byt odemknuti.
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4. Ovladaci prvky €asovace

Casovac¢ Ize pouzivat dvéma zpusoby:

Muzete ho pouzivat jako minutku. V tomto pfipadé ¢asovac po uplynuti nastaveného ¢asu nevypne
Zadnou varnou zoénu.

MlZzete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice varnych zon.
Casovac Ize nastavit maximalné na 99 min.

Pouzivani ¢asovace jako minutky
Jestlize nevyberete Zadnou varnou zénu

1.

2.

Ujistéte se, Ze varna deska je zapnuta.
Poznamka: minutku mizete pouzit, alespori jedna zéna musi byt aktivni.
Stisknéte ovladaci prvek ¢asovace. Zacne blikat indikator minutky a na displeji asovace se zobrazi

cislo ,10%
i N Ve
A US
o €
g . Yy
Nastavte Cas ovladacimi prvky ¢asovace 4. Soucasnym stisknutim ovladacich prvkl ,-“ a ,+“ se
o a,t Casovac zrusi a na displeji minut se zobrazi ,,00“.
Rada: Chcete-li snizit nebo zvySit hodnotu _ _
o jednu minutu, jednou stisknéte ovladaci ﬂ _(l;\
prvek ,-“ nebo ,+“. Chcete-li snizit nebo J | L\
zvySit hodnotu o deset minut, stisknéte a /fff ' NEBO ' f\“‘-\
podrzte ovladaci prvek ,-“ nebo ,+. N (\ \
/ N\
\ 711
(N
®
Odpocditavani se spusti ihned po nastaveni 6. Po uplynuti nastaveného ¢asu se bude 30 sekund
Casu. Na displeji se bude zobrazovat zbyvajici ozyvat pipani a displej Casovace bude ukazovat

Cas a indikator Casovace bude 5 sekund blikat. znaky ,- -“.
Jestlize klepnete na ovladaci prvek ¢asovace,

zatimco blika ukazatel asovade, blikani ihned

ustane.

> 02 ®
®

Cz-14



Nastaveni €asovace na vypnuti jedné nebo vice varnych zén
Nastaveni jedné zény

1. Dotknéte se ovladace vybéru topné zbény, pro 2. Klepnéte na ovladaci prvek ¢asovace; zacne blikat
kterou chcete nastavit Casovac. indikator minutky a na displeji Casovace se zobrazi
Cislo ,,10°

& o
T > {i

| ﬂ_)@
) (N

3. Nastavte ¢as ovladacimi prvky ¢asovace 4. Souc¢asnym stisknutim ovladacich prvkl ,-“ a ,+“ se
oma e Casovac zrusi a na displeji minut se zobrazi ,,00“.
Rada: Chcete-li snizit nebo zvySit hodnotu
0 jednu minutu, jednou stisknéte ovladaci ﬁ - 'HT\
prvek ,—“ nebo ,+“. [ I\

Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu o e al NEBO | T
deset minut, stisknéte a podrzte ovladaci / }\ (l| \
prvek ,— nebo ,+*. ) §
= +
\
o
oo
(L
®

5. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni 6. Po uplynuti nastaveného ¢asu se automaticky

Casu. Na displeji se bude zobrazovat zbyvajici vypne odpovidajici varna zéna.

Cas a indikator ¢asovace bude 5 sekund blikat.
Jestlize klepnete na ovladaci prvek ¢asovace,

zatimco blika ukazatel ¢asovace, blikani ihned @
ustane.
@ POZNAMKA
Cervena tec¢ka vedle indikatoru stupné& vykonu se rozsviti, §imz signalizuje, Ze byla vybrana dana zéna.
\‘ n/
AU

A Ostatni varné zény budou nadéle v provozu, pokud byly dfive zapnuty.
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5. Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu
1. Klepnéte na ovladaci prvek varné zény.

b

Zruseni funkce zesileni vykonu

1. Chcete-li zrusit funkci zesileni vykonu,
dotknéte se ovladaciho prvku pfislusné
varné zony.

2. Dotknéte se ovladace zesilovace vykonu. Ujistéte
se, ze na displeji se zobrazuje ,p“.

2. Klepnutim na ovladaci prvek zesileni vykonu

vypnéte varnou zénu. Ujistéte se, Ze na displeji se
zobrazuje ,0°.

3

s

,Eg o

-

N

» Tuto funkci Ize pouZzit v jakékoli varné zéné.
* Po 5 minutach se varna zéna vrati ke svému pavodnimu nastaveni.
» Pokud se plavodni nastaveni vykonu rovna nule, po 5 minutach se vrati na hodnotu 9.

6. Rezim pozastaveni

* Misto vypnuti varné desky miizete pozastavit ohfev.
» Po vstupu do reZzimu pozastaveni jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Vstup do rezimu pozastaveni

Klepnéte na tlacitko ,Pozastavit". VSechny indikatory budou ukazovat , ||".

Ukonceni rezimu pozastaveni

Znovu klepnéte na tlacgitko ,Pozastavit".

Kdyz je varna deska v rezimu pozastaveni a jsou deaktivovany vsechny ovladaci prvky kromé
vypinace (1), v nouzi muzete varnou desku vzdy zapnout vypinacem (). Pokud neukoncite rezim
pozastaveni, po 10 minutach se varna deska vypne.
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7. Vychozi doby chodu
Automatické vypinani je bezpeénostni funkce na ochranu indukéni varné desky. Spotfebic se vypne

automaticky, i kdyz to zapomenete udélat sami. V tabulce nize jsou uvedeny vychozi doby chodu pro rizné
stupné vykonu:

Stupen vykonu ‘1‘2‘3‘4‘5’6‘7‘8‘9

Vychozi doba chodu
(v hodinach)

Po odebrani hrnce muze induk&ni varna deska ihned zastavit ohfev a po dvou minutach se automaticky
vypne.

A Osoby s kardiostimulatorem by se mély pfed pouzitim tohoto spotfebie poradit se svym |lékafem.
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STRUCNY NAVOD

PFi smazeni davejte pozor, protoze olej a tuk se ohfivaji velmi rychle, zejména pokud pouzivate funkci
Zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej a tuk samovolné vzniti, coz pfedstavuje
vazné riziko pozaru.

Tipy pro vareni

+ Kdyz se jidlo dostane do varu, snizte nastaveni teploty.

» Pouziti poklicky zkrati délku vareni a Setfi energii, protoze zadrzuje teplo.

* Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.

+ Zacnéte vafit s nastavenim na vysoky stupen a az se pokrm prohfeje, snizte nastaveni.

Mirné vareni, vareni ryze

+ K mirnému vareni dochazi pod bodem varu, pfi teploté kolem 85 °C, kdy bubliny jen pfilezitostné
stoupaji na povrch vafici tekutiny. Je klicem k lahodnym polévkam a jemnému dusenému masu,
protoze se chuté rozvinou bez pfevareni pokrmu. Omacky z vajec a mouky také doporucujeme vaifit pod
bodem varu.

hodnoty, aby bylo jisté, Ze pokrm se spravné uvafi v doporuéeném case.

Smazeny steak

Jak pfipravit tavnaté chutné steaky:

1. PFed vafenim nechte maso stat asi 20 minut pfi pokojové teploté.

2. Rozehftejte silnou panev.

3. Obeé strany steaku potiete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapeijte do rozpalené panve a poté maso
polozte na rozpalenou panev.

4. Béhem vareni otoCte steak pouze jednou. Pfesna doba vafeni bude zaviset na tloustce steaku a na
tom, jak ho chcete pfipravit. Casy se mohou lisit od 2 do 8 minut na kazdou stranu. Stlagenim steaku
zZjistite, jak je prope€eny — ¢im je pevnéjsi, tim je propecenéjsi.

5. Nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém talifi, aby se pfed podavanim uvolnil a zmékl.

Restovani

1. Vezméte si wok s plochym dnem nebo velkou panev kompatibilni s keramickou varnou deskou.

2. Pripravte si vS8echny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé. Pokud vafite velké
mnozstvi, vafte jidlo v nékolika mensich davkach.

Panev kratce predehfejte a pfidejte dvé polévkové Izice oleje.

Nejprve uvaite maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.

Orestujte zeleninu. Kdyz je horka, ale stale kfupava, nastavte varnou zonu na nizsi vykon, vratte maso
na panev a pfidejte omacku.

Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, Ze jsou prohraté.

Okamzité podavejte.

ok w

NOo

Detekce drobnych predméti
* Pokud na varné desce nechate nadobu s nevhodnou velikosti nebo nemagnetickou nadobu (napf.

hlinik) nebo jiny maly pfedmét (napf. nGiz, vidlicka, kli¢), varna deska se za 1 minutu automaticky prepne
do pohotovostniho rezimu. Ventilator bude ochlazovat induk&ni varnou desku dal$i 1 minutu.
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Nastaveni tepla

NiZe uvedena nastaveni jsou pouze pokyny. Pfesné nastaveni bude zaviset na nékolika faktorech, v€etné
vadeho nadobi a mnoZstvi, na kterém vafite. Experimentujte s indukéni varnou deskou a najdéte
nastaveni, ktera vam nejlépe vyhovuiji.

Nastaveni tepla Vhodnost

* jemné ohfivani pro malé mnozstvi potravin

* rozpousténi cokolady, masla a potravin, které se rychle pripaluji
* mirné vareni

* pomalé ohfivani

1-2

* ohrev
3-4 * rychlé vafeni
* vafeniryze

5-6 « livance

» restovani
» vareni téstovin

* restovani

* rychlé smaZeni

* pfivadéni polévky do varu
* vrouci voda
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CISTENI

Kazdodenni znecisténi
skla (otisky prstu, stopy,
skvrny zplisobené
potravinami nebo jiné
nez cukrové skvrny na
skle)

A UDRZBA

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Naneste Cisti¢ varné desky, dokud je
sklo jesté teplé (ale ne horké!)

3. Oplachnéte a otfete do sucha Cistym
hadfikem nebo papirovou utérkou.

4. Zapnéte napajeni varné desky.

Dulezité!
Pokud je napajeni varné desky vypnuté,
nezobrazi se Zadna indikace ,horkého
povrchu®, ale varna zéna muze byt stale
horka! Budte extrémné opatrni.
Drsné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/abrazivni Cistici
prostfedky mohou poskrabat sklo. Vzdy si
prectéte Stitek a zkontrolujte, zda je Gistici
prostfedek nebo draténka vhodna.
Nikdy nenechavejte na varné desce zbytky
po Cisténi: sklo se mize zaspinit.

Prevarovani, taveni a
horké cukrové skvrny
na skle

Okamzité je odstrante pomoci Spachtle,
stérky nebo Skrabky vhodné pro
sklokeramické varné desky, ale pozor na
horké povrchy varnych zén:

1. Vypnéte napdjeni varné desky u zdi.

2. Drzte Cepel nebo nadobi pod uhlem 30°
a oskrabejte znegisténi nebo rozliti na
chladnou oblast varné desky.

3. Vycistéte znecisténi nebo skvrnu
hadfikem na nadobi nebo papirovou
utérkou.

4. Postupuijte podle vySe uvedenych kroki
2 az 4 pro ,Kazdodenni znedisténi
skla“.

Co nejdrive odstrante skvrny zptisobené
roztavenim, sladkymi potravinami nebo
prete¢enim. Pokud se nechaiji na skle
vychladnout, mize byt obtizné je ze
sklenéného povrchu odstranit nebo
mizete sklo dokonce trvale poskodit.
Nebezpecéi pofezani: pfi zasunuti
bezpecnostniho krytu je Cepel v Skrabce
ostra jako bfitva. Pouzivejte ji s
mimoradnou opatrnosti a vZdy ji skladujte
bezpecné a mimo dosah déti.

Pfete€eni na
dotykovych ovladacich

. Vypnéte napdjeni varné desky.

. Skvrnu namocte

3. Otfete oblast dotykového ovladani
Cistou vlhkou houbou nebo hadfikem.

4. Plochu otfete zcela do sucha papirovou
utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

N —

Varna deska muze pipat a sama se
vypnout a dotykoveé ovladace nemusi
fungovat, kdyZ je na nich tekutina. Pfed
opétovnym zapnutim varné desky se
ujistéte, Ze je dotykova ovladaci plocha
sucha.
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RESENI PROBLEMU

Za provozu spotiebi€e se mohou objevovat chyby a zavady. Nasledujici tabulky obsahuji mozné pfi€iny a
poznamky k feSeni chybovych zprav nebo zavad. Doporu€ujeme, abyste si pozorné precetli nize uvedené
tabulky. USetfite tim Cas a penize, které by vas mohlo stat volani servisniho stfediska.

Problém

Varna deska se nezapina.

Mozna pri€ina

Neni proud.

Co délat

Ujistéte se, ze keramicka varna deska je
pfipojena k napajeni a zapnuta.

Zkontrolujte, zda u vas doma nebo v okoli
nedochazi k vypadku proudu. Pokud jste vSe
zkontrolovali a problém pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladae nereaguiji.

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny naleznete v
¢asti ,Pouzivani keramické varné desky*.

Ovladani dotykovych ovladacl
je obtizné.

Na ovladacich prvcich se muze
nachazet lehka vrstva vody nebo pfi
dotyku ovladacich prvkl pouzivate
Spicku prstu.

Ujistéte se, ze je oblast dotykového ovladani
sucha, a ze pfi dotyku s ovladacimi prvky
pouzivate bfisko prstu.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostredky.

PouZzivejte nadobi s rovnymi a hladkymi dny.
Viz ,Vybér vhodného nadobi*.
Viz ,Cisténi a udrzba“.

Nékteré panve vydavaji
praskavé nebo cvakavé zvuky.

To muze byt zplsobeno konstrukci
vaseho nadobi (vrstvy raznych kov
vibruji rdzné).

To je u kuchyriského nadobi normalni a
neznamena to zavadu.

Indukéni varna deska vydava
tlumeny hugivy zvuk pfi pouziti
s vysokym nastavenim teploty.

To je zplsobeno technologii
indukéniho vareni.

To je normalni, ale hluk by se mél ztisit nebo
zcela zmizet, kdyZ sniZite nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukéni varné
desky vychazi hluk.

V indukéni varné desce je
zabudovan chladici ventilator, ktery
zabrariuje pfehfati elektroniky. Ten
muze pokracovat v chodu i po
vypnuti indukéni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje to zadnou akci.
Nevypinejte napajeni indukéni varné desky
na sténé, kdyz je ventilator v chodu.

Nadoby se neohfivaji a
neobjevuji se na displeji.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro induké&ni vareni.

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze je pfilis
mala pro varnou zénu nebo na ni
neni spravné vystfedéna.

PouZivejte nadobi vhodné pro indukéni
vaieni. Viz oddil ,Vybér spravného nadobi*.
Vycentrujte nadobu a ujistéte se, Ze jeji
z&kladna odpovida velikosti varné zény.

Indukéni varna deska nebo
varna zéna se neoCekavané
vypnuly, ozve se ton a zobrazi
se chybovy kod (obvykle
stfidavé s jednou nebo dvéma
Cislicemi na displeji Casovace
vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a Cisla chyby,
vypnéte napajeni indukéni varné desky u zdi
a kontaktujte kvalifikovaného technika.
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Zobrazovani zavad a kontrola

Indukéni varna deska je vybavena autodiagnostickou funkci. Pomoci tohoto testu je technik schopen
zkontrolovat funkénost nékolika soucasti bez rozebirani nebo demontaze varné desky z pracovni desky.

1. Kod zavady, ktery se objevi béhem pouzivani, a feSeni

Kodzavady | Problém | Reeni |

Bez automatického zotaveni

Zavada snimace teploty keramické

E1 desky — rozpojeny obvod.
E2 Zavada snimace teploty keramické Zkontrolujte zapojeni nebo vymeérite snimac teploty
desky — zkrat. keramické desky.
E7 Zavada snimace teploty keramické
desky
, L L Pockejte, nez se teplota keramické desky vrati na
c1 )j/é/:lc()ka teplota snimace keramické normalni hodnotu.
y: Stisknutim vypinace vypnéte a zapnéte spotiebic.
E3 Zavada snimace teploty IGBT —
rozpojeny obvod. Vyméfite desku napajeni.
E4 Zavada snimace teploty IGBT — zkrat
Pockejte, nez se teplota IGBT vrati na normalni
hodnotu. Stisknutim vypinaCe vypnéte a zapnéte
Cc2 Vysoka teplota IGBT. spotfebit.
Zkontrolujte, zda se ventilator volné otaci; v opaéném
pfipadé ho vymérite.
EL Napajeci napéti je nizSi nez jmenovité
napeti. Zkontrolujte, zda ma napajeni normalni parametry.
EH Napajeci napéti je vy$s$i nez jmenovité | £apnéte spotrebic, az bude napajeni opét normaini.
napéti.
Znovu vlozte spojeni mezi deskou displeje a napajeci
EU Chyba komunikace. deskou.

Vymérnite napajeci desku nebo desku displeje.
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2. Specificka zavada a feSeni

Zavada

Po pfipojeni spotfebice
k napajeni se
nerozsviti LED
indikator.

Problém

Neni pfivadéno napdjeni.

Reseni A
Zkontrolujte, zda je zastrcka

pevné zapojena v zasuvce a zda
je zasuvka funkéni.

Zavada zapojeni pfidavné
desky napajeni a desky
displeje.

Zkontrolujte zapojeni.

Pfidavna deska napajeni je
poskozena.

Vyménte pfidavnou desku
napajeni.

Deska displeje je poSkozena.

Vyménte desku displeje.

Néktera tlacitka
nefunguiji, nebo displej
LED nefunguje
normaine.

Deska displeje je poskozena.

Vyménte desku displeje.

Rozsviti se indikator
rezimu vareni, ale
vafeni se nespusti.

Vysoka teplota varné desky.

Mozna je okolni teplota pfilis
vysoka. Mozna je ucpany privod
vzduchu nebo vétraci otvor.

Néco se stalo s ventilatorem.

Zkontrolujte, zda se ventilator
volné otaci.

V opacném pfipadé vyménte
ventilator.

Deska napéjeni je poSkozena.

Vyménte desku napdjeni.

Za provozu nahle
ustane ohrev a na
displeji blika ,u“.

Typ hrnce je nespravny.

PouZijte spravny hrnec

Pramér hrnce je pfili§ maly.

(viz navod k obsluze).

Varna deska se pfrehrala.

Spotfebic je prehiaty. PoCkejte,
nez se teplota vrati na normalni
hodnotu.

Stisknutim vypinace vypnéte a
zapnéte spotfebic.

Obvod detekce hrnce je
poskozeny, vymérite
desku napajeni.

Varné zény na stejné
strané (napfiklad prvni
a druha zéna)
zobrazuiji ,u‘.

Zavada zapojeni desky
napajeni a desky displeje;

Zkontrolujte zapojeni.

Deska displeje komunikacni
Casti je poSkozena.

Vyménte desku displeje.

Hlavni deska je poSkozena.

Vyménte desku napgjeni.

Z motoru ventilatoru se
ozyva neobvykly zvuk.

Motor ventilatoru je
poskozeny.

Vyménte ventilator.

VySe jsou popsany zpusoby zjisStovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotfebi€ vlastnimi silami, abyste pfedesli jakémukoli nebezpeci a posSkozeni indukéni varné

desky.
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INSTALACE

Vybeér instala€niho zafizeni

Vystfihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

Pro ucely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor 50 mm. Ujistéte se, ze
tloustka pracovni plochy je alespori 30 mm. Zvolte tepelné odolny a izolovany material pracovni plochy
(dfevo a podobny vlaknity nebo hygroskopicky material nelze pouzit jako material pracovni plochy, pokud
neni naimpregnovany), aby nedoslo k urazu elektrickym proudem a vétsi deformaci zpisobené tepelnym
zafenim z horké desky. Jak je znazornéno nize:

A Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi stranami varné desky a vnitfnimi povrchy pracovni desky
by méla byt nejméné 3 mm.

TESNENI

SHe o
Min. 3 mm
| A(mm) | B(mm) | C(mm) | D(mm) | E(mm) | F(mm) | G |

min. 3 mm

Za vSech okolnosti se ujistéte, Ze je indukéni varna deska dobfe odvétravana a Ze vstup a vystup vzduchu
nejsou zablokované. Ujistéte se, Ze je indukCni varna deska v dobrém pracovnim stavu. Jak je znazornéno
nize.

c Poznamka: Bezpelna vzdalenost mezi varnou deskou a skfini nad varnou deskou by méla byt
nejméné 760 mm.

760 50 min. 20 min. PFivod vzduchu Vystup vzduchu 5 mm
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VAROVANI: Zajisténi adekvatniho vétrani

Ujistéte se, Ze je indukCni varna deska dobfe odvétravana a Ze vstup a vystup vzduchu nejsou
zablokované. Pro zabranéni nahodnému dotyku s pfehfatym dnem varné desky nebo k neo¢ekavanému
urazu elektrickym proudem bé&hem prace, je nutné umistit dfevénou vloZzku upevnénou Srouby ve
vzdalenosti minimalné 50 mm od dna varné desky. Dodrzujte nize uvedené poZadavky.

= _——
[ Max. 5 mm Max. 5 mm

A Kolem vnéjsi strany varné desky jsou vétraci otvory. Pfi umistovani varné desky do spravne polohy
se MUSITE ujistit, Ze pracovni deska tyto otvory neblokuje.

A + Meéjte na paméti, Ze lepidlo, které spojuje plastovy nebo dfevény material s nabytkem, musi
odolavat teplotam nad 150 °C, aby nedoslo k odlepeni oblozeni.
» Zadni sténa, pfilehlé a okolni povrchy proto musi byt schopny odolavat teplotdm nad 90 °C.

Pred instalaci varné desky se ujistéte, ze

* Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a zadné konstrukéni prvky nezasahuji do prostorovych pozadavkd.

* Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného a izolovaného materialu.

+ Je-li varna deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.

* Instalace splnuje vSechny pozadavky na vuli a pfislusné normy a predpisy.

» Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izola¢ni spinac zajistujici uplné odpojeni od sitového
napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval mistnim pravidlim a pfedpisim pro
elektroinstalace.

Izola¢ni spina€ musi byt schvaleného typu a musi zajistovat oddéleni kontaktu vzduchové mezery
3 mm ve vSech pdélech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych] vodi€ich, pokud mistni elektroinstalacni
pfedpisy umozfiuji tuto zménu pozadavku).

* |zolaéni spinac je po instalaci varné desky zakaznikovi snadno pfistupny.

* V pfipadé pochybnosti o instalaci se obratte na mistni stavebni ufady a pravni predpisy.

» Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné odolné a snadno Cistitelné povrchové
upravy (jako jsou keramickeé dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, ze

* Napajeci kabel neni pfistupny pres dvifka skfiné nebo zasuvky.

+ Je zajistén dostatecny pratok Cerstvého vzduchu z vnéjsSku skiinék k zakladné varné desky.

* Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skfini, je pod zakladnou varné desky
nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

* lzolaéni spinac€ je snadno pfistupny zakaznikovi.
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Pred umisténim upevinovacich drzaku

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky vy€nivajici z varné desky
nepouzivejte silu.

Nastaveni polohy drzaku

Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci 4 drzakl na spodni strané varné desky

(viz obrazek).
Upravte polohu drzaku tak, aby vyhovoval odpovidajici tloustce desky stolu.

VARNA DESKA ] VARNA DESKA

NN B8 \\\
N RN
- N \\\ N\

A Po instalaci se drzaky za zadnych okolnosti nesmi dotykat vnitfnich povrchl pracovni desky
(viz obrazek).

UPOZORNENI

1. Indukéni plotynku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Mame odborniky k vasim
sluzbam. Nikdy neprovadéijte operaci sami.

Varnou desku neinstalujte pfimo nad my¢ku nadobi, chladni¢ku, mrazni¢ku, pracku nebo susicku
pradla, protoze vihkost mlize poskodit elektroniku varné desky.

Je tfeba zajistit bezproblémové vyzafovani tepla indukéni plotynky a zvysit tak jeji spolehlivost.
Sténa a induk&ni varna zéna nad povrchem stolu musi odolavat teplu.

Aby nedoslo k posSkozeni, musi byt sendviCova vrstva a lepidlo odolné vuci teplu.

NepouZivejte parni CistiC.

N

o0 R W
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Pripojeni varné desky k sitovému napajeni

A Tuto varnou desku smi pfipojit k sitovému napdjeni pouze vhodné kvalifikovana osoba.

Pfed pfipojenim varné desky k sitovému napajeni zkontrolujte, zda:

1. Domaci elektroinstalace je vhodna pro napajeni z varné desky.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém Stitku.

3. Sekce napajeciho kabelu vydrzi zatizeni uvedené na typovém Stitku.

Chcete-li varnou desku pfipojit k sitovému napajeni, nepouzivejte adaptéry, reduktory ani rozdvojky,
protoze mohou zpUsobit pfehfati a pozar.

Napdjeci kabel se nesmi dotykat Zadnych horkych ¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho teplota v
Zadném bodé neprekrocila 75 °C.

A Ovérte si u elektrikare, zda je domaci elektroinstalace vhodna beze zmén.

Jakékoli zmény smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

Zasuvka musi byt pfipojena k jednopdélovému jistiCi v souladu s pfisluSnou normou. Zpusob pfipojeni je
znazornén na obrazku nize.

zelenozluty
modry
hnédy

@ N L

PE
220-240V

Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vyménit, opravu musi provést prodejni zastupce s pouzitim
uréenych nastrojl, aby se predeslo jakékoli nehodé.

Pokud se spotfebi€ pfipojuje pfimo k sitovému napajeni, je nutné nainstalovat vicepdlovy jisti€ s minimalni
vzdalenosti kontaktd 3 mm.

Instalacni technik musi zajistit vytvofeni spravného elektrického spojeni, které bude vyhovovat
bezpecnostnim predpistm.

Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

Kabel musi pravidelné kontrolovat a vyménovat pouze autorizovany technik.

Zlutozeleny kabel napajeciho kabelu musi byt pfipojen k uzemnéni jak na svorce sitového napajeni, tak
na svorce spotiebice.

Vyrobce nenese odpovédnost za zadné nehody vzniklé v dusledku pouzivani spotfebice, ktery neni
pfipojen k uzemnéni nebo ma prerusené spojeni s uzemnénim.

Pokud ma spotfebi¢ sitovou zasuvku, musi byt nainstalovan tak, aby byla zasuvka pfistupna.

A Spodni povrch a napajeci kabel varné desky nejsou po instalaci pfistupné.
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LIKVIDACE A RECYKLACE

Dulezité pokyny tykajici se zivotniho prostredi

Shoda se smérnici o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ) a likvidace odpadniho
vyrobku:

Tento vyrobek vyhovuje smérnici EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ)
(2012/19/EU). Tento vyrobek je oznacen klasifikatnim symbolem pro odpadni elektricka a elektronicka
zarizeni (OEEZ).

Tento symbol znamena, Ze tento vyrobek se po konci Zivotnosti nesmi
vyhazovat spole¢né s ostatnim domovnim odpadem. Pouzité zafizeni se
musi odevzdat do oficialniho sbérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Chcete-li najit tato sbérna mista, obratte se na mistni
urady nebo prodejce, od kterého jste koupili vyrobek. Kazda domacnost hraje
ddlezitou roli ve znovuvyuziti a recyklaci starych spotfebi¢l. Vhodna likvidace
pouzitych spotfebicl pomaha predchazet moznym negativnim disledkdm pro
Zivotni prostiedi a lidské zdravi.

Shoda se smérnici RoOHS
Vyrobek, ktery jste zakoupili, vyhovuje smérnici EU o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek

v elektrickych a elektronickych zafizenich (RoHS) (2011/65/EU). Neobsahuje Skodlivé ani zakazané
materialy stanovené ve smérnici.

Informace o obalu

Obalové materialy tohoto vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych

materiall v souladu se statnimi predpisy o Zivotnim prostfedi. “

Nevyhazuijte obalové materialy spole¢né s domovnim nebo jinym odpadem.

Odevzdejte obalové materialy do sbérného mista uréeného mistnimi Gfady. ’ ‘
@l
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SICHERHEITSHINWEISE

BestimmungsgemaRe Verwendung

Die folgenden Sicherheitsrichtlinien sollen unvorhergesehene Risiken oder Schaden durch nicht sicheren
oder falschen Betrieb des Gerats verhindern. Bitte tberprifen Sie die Verpackung und das Gerat bei der
Ankunft, um sicherzustellen, dass alles intakt ist, damit ein sicherer Betrieb gewahrleistet ist. Wenn Sie
einen Schaden feststellen, wenden Sie sich bitte an den Verkaufer oder Handler. Bitte beachten Sie, dass
Anderungen oder Umbauten am Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht zuléssig sind. Eine unsachgemale
Verwendung kann zu Gefahren und zum Verlust von Garantieanspriichen fiihren.

Erlauterung der Symbole

A

Gefahr
Dieses Symbol weist darauf hin, dass Gefahren fir das Leben und die Gesundheit von
Personen durch hochentziindliches Gas bestehen.

Warnung vor elektrischer Spannung
Dieses Symbol weist darauf hin, dass eine Gefahr fiir das Leben und die Gesundheit von
Personen aufgrund von Spannung besteht.

Warnung
Das Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit mittlerem Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge haben kann.

Vorsicht
Das Signalwort kennzeichnet eine Gefahrdung mit geringem Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringfiigige oder mittelschwere Verletzung zur Folge haben kann.

O\
A
A
o

Achtung
Das Signalwort weist auf eine wichtige Information hin (z. B. Sachschaden), aber nicht auf eine
Gefahr.

Qo

Anweisungen beachten
I;_)ieses Symbol weist darauf hin, dass ein Servicetechniker dieses Gerat nur in
Ubereinstimmung mit der Bedienungsanleitung bedienen und warten darf.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Benutzung/Inbetriebnahme des Gerates sorgfaltig und
aufmerksam durch und bewahren Sie sie zur spateren Verwendung in unmittelbarer Nahe des
Aufstellungsortes bzw. des Gerates auf!
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SICHERHEITSHINWEISE

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese Informationen, bevor Sie |hr
Kochfeld benutzen.

INSTALLATION

Gefahr von Stromschlagen

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten oder
Wartung an dem Gerat vornehmen.

Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist lebenswichtig und zwingend
vorgeschrieben.

Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einem qualifizierten
Elektroinstallateur durchgeflhrt werden.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen Stromschlag oder den Tod zur
Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.
Die Nichtbeachtung von VorsichtsmalRnahmen kann zu Verletzungen oder
Schnittwunden fuhren.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat installieren
oder verwenden.

Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstande auf diesem Gerat ab.
Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die flr die Installation Ihres Gerats
zustandig ist, zur Verfligung, dadurch kdnnen Installationskosten gespart werden.
Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat entsprechend den vorliegenden
Installationsanweisungen installiert werden.

Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend qualifizierten Person
ordnungsgemal installiert und geerdet werden.

Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem Trennschalter angeschlossen
werden, der eine vollstandige Abschaltung von der Stromversorgung gewahrleistet.
Die nicht ordnungsgemalie Installation des Gerats kann zum Verlust von
Garantie- und Haftungsanspruchen fuhren.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden oder beaufsichtigt werden und die
damit verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.
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Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder von seinem
Service-Mitarbeiter, oder einer gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

WARNUNG: Ist die Oberflache zersplittert oder geborsten, schalten Sie das Gerat
aus, um einen Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik
oder ahnlichem Material decken spannungsfihrende Teile ab.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht auf
der Kochfeldoberflache abgelegt werden, da sie heily werden konnen.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die Reinigung des Kochfeldes.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen externen Timer oder eine
gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf den Kochfeldern ablegen.

Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Eine kurzfristige Garung muss laufend
uberwacht werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der Kochmulde kann
gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren. Loschen Sie ein Feuer NIEMALS mit
Wasser, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flammen dann
ab, z. B. mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

BETRIEB UND WARTUNG

Gefahr von Stromschlagen

Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten Kochfeld. Sollte die
Kochfeldoberflache brechen oder platzen, schalten Sie das Gerat sofort von der
Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchfuhren.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen Stromschlag oder den Tod zur
Folge haben.

Gesundheitsrisiko

Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheitsstandards.

Jedoch mussen Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen
Implantaten (wie z. B. Insulinpumpe) vor der Benutzung dieses Gerats ihren Arzt
oder den Hersteller ihres Implantats um Rat fragen, um zu gewahrleisten, dass
ihre Implantate nicht vom elektromagnetischen Feld beeintrachtigt werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann den Tod zur Folge haben.
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Gefahr durch heiRe Oberflachen

Wahrend der Benutzung konnen zugangliche Teile dieses Gerats ausreichend
heil® werden, um Verbrennungen hervorzurufen.

Lassen Sie Ihren Korper, Ihre Kleidung oder andere Gegenstande, mit Ausnahme
von geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der Glasoberflache des
Induktionskochfeldes in Berihrung kommen, bis die Oberflache abgekunhlt ist.
Kinder fernhalten.

Die Griffe von Kochtdpfen kdnnen beim Anfassen heil3 sein. Stellen Sie sicher,
dass die Griffe von Kochtopfen andere Kochzonen, die eingeschaltet sind, nicht
uberlagern.

Halten Sie die Griffe auRerhalb der Reichweite von Kindern.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und Verbruhungen
fUhren.

Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist ungeschutzt, wenn die
Schutzhulle entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit aulRerster Sorgfalt und
bewahren Sie ihn sicher und aul3erhalb der Reichweite von Kindern auf.
Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmalinahmen kann zu Verletzungen oder
Schnittwunden fuhren.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade in Betrieb ist.

Ein Uberkochen verursacht rauchende und fettige Spritzer, die sich entziinden
konnen.

Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache oder Ablage.

Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerat liegen.
Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren Gegenstande

(z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektronischen Gerate

(z. B. Computer, MP3-Player) in der Nahe des Gerats liegen, da diese von
seinem elektromagnetischen Feld beeintrachtigt werden konnten.

Verwenden Sie lhr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen von Raumen.
Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und das Kochfeld wie in dieser
Anleitung beschrieben aus (d. h. Uber die Bedienelemente). Verlassen Sie sich
nicht auf die Topferkennung, um die Kochfelder abzuschalten, wenn Sie Topfe
entfernen.

Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen, darauf zu sitzen, zu stehen
oder auf das Gerat zu klettern.

Verstauen Sie keine Gegenstande, fur die sich Kinder interessieren konnten, in
Schranken Uber dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern, kobnnten schwer
verletzt werden.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in Raumen, wo das Gerat in
Betrieb ist.
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Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeiten zur Bedienung
des Gerats mindert, sollten von einer verantwortlichen und kompetenten Person
in der Bedienung des Gerats unterwiesen werden. Die unterweisende Person
sollte sichergehen, dass sie das Gerat ohne Gefahr fur sich selbst oder ihre
Mitmenschen bedienen konnen.
Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen, wenn es in
der Anweisung nicht ausdricklich empfohlen wird. Alle anderen Wartungsarbeiten
sollten von einem qualifizierten Techniker durchgeflihrt werden.
Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab und lassen Sie nichts auf
das Kochfeld fallen.
Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.
Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen Sie Topfe nicht Uber die
Glasoberflache des Induktionskochfeldes, da Kratzer auf dem Glas entstehen
konnen.
Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive Reinigungsmittel fur
die Reinigung lhres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache des
Induktionskochfeldes verkratzen kdnnten.
Dieses Gerat ist ausschlieldlich fur den Hausgebrauch und vergleichbare
Verwendung bestimmt, wie:
- Personalkichen in Geschaften, Buros und anderen Arbeitsumgebungen,
- landwirtschaftliche Betriebe,
- far die Nutzung durch Gaste in Hotels, Pensionen und ahnlichen
UnterkUnften,
Bed & Breakfast (B&B).
WARNUNG Das Gerat und die zuganglichen Teile konnen wahrend des Betriebs
heil® werden.
Vermeiden Sie es, die Kochelemente zu beruhren.
Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die Nahe des Gerats lassen.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Keramikkochfeldes.

Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung
zu lesen und sich mit der korrekten Installationsweise und Bedienung vertraut zu
machen. Fir die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen, und bewahren Sie diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zum
spateren Nachschlagen auf.
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SPEZIFIKATIONEN

Kochfeld CID 30/1

Kochzonen 2 Zonen
Versorgungsspannung 220-240 V~ 50 Hz oder 60 Hz
Installierte elektrische Leistung 3500W

ProduktgréfRe LxBxH(mm) 288x520x59

Einbaugréfie AxB (mm) 268x500

Gewicht und Abmessungen sind ungefahre Angaben. Wir sind standig bemuht, unsere Produkte zu
verbessern, sodass die Spezifikationen und die Gestaltung ohne vorherige Ankindigung geéndert werden
konnen.

Symbol Einheit

Modellkennung - CID 30/1

Art des Kochfeldes - Eingebautes Kochfeld

Anzahl der Kochzonen und/oder

Bereiche = 2 Kochzonen

Erhitzungstechnik (Induktions- und

Kochzonen, abstrahlende Kochzonen, - Induktionskochzonen

Festplatten)

Fur kreisférmige Kochzonen oder -

bereiche: Durchmesser der Nutzflache o Zone1: 16,0 om
pro elektrisch erhitzte Kochzone, auf die Zone2: 18,0

nachsten 5 mm gerundet

Fur nicht kreisférmige Kochzonen oder
-bereiche: Lange und Breite der
Nutzflache pro elektrisch erhitzte L, W N/A cm
Kochplatte oder -zone, auf die
nachsten 5 mm gerundet

Energieverbrauch pro Kochzone oder o Zone1: 194,4
Flache, berechnet pro kg EC sictic cooking Zone2: 1837 Whikg

Energieverbrauch fur das Kochfeld,

berechnet pro kg EC clectric hob 189,1 Wh/kg

Die Daten wurden gemal} der Norm EN 60350-2 und der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission
ermittelt.
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PRODUKTUBERSICHT

Ansicht von oben

Max. 1800/2000-W-Zone

Glasplatte

Max. 1300/1500-W-Zone

EIN/AUS-Steuerung

Bedienfeld
Bedienfeld
Sperrfunktion
~8
® M - + ® ® ®
| i 1 1
Anhalten Kochzonen Steuerung Boost  Timer- EINJAUS-
Auswahlsteuerungen Leistungsstufen/Timer Steverung  Steverung
@® HINWEIS

Alle Abbildungen in diesem Handbuch dienen nur zur Erlduterung. Bei jeder Abweichung zwischen dem

realen Objekt und der Abbildung auf der Zeichnung gilt das reale Objekt.
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Funktionsprinzip

Das Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengunstige Kochtechnologie. Durch
elektromagnetische Schwingungen wird die Warme direkt im Topf erzeugt und nicht indirekt tber die
Erhitzung der Glasflache. Das Glas des Kochfeldes wird nur deshalb heil3, weil es vom Topf oder der
Pfanne erwarmt wird.

%99) % __

e Eisentopf
¢ 1 Magnetkreis
[ I*— Keramikglasplatte
=] [essle—  Induktionsspule
¢/ S — Induzierte Strome

Vor der Benutzung lhres neuen Induktionskochfeldes

* Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt ,Sicherheitshinweise®.
+ Entfernen Sie die Schutzfolie, die mdglicherweise noch auf dem Keramikkochfeld angebracht ist.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Touch-Bedienelemente

» Die Bedienelemente sind beriihrungsempfindlich, d. h. Sie brauchen keinen Druck anzuwenden.

+ Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

+ Bei jeder registrierten Beruhrung ertdnt ein Signalton.

« Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht durch
Gegenstande (z. B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm kann
die Bedienung der Touch-Steuerung erschweren.

Y
v X

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

A * Verwenden Sie ausschliel3lich Kochgeschirr mit einem fir das -

Induktionskochen geeigneten Boden.
Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden g
des Topfes oder der Pfanne. :D
* Ob ein Topf fir das Kochen mit Induktion geeignet ist, kdnnen Sie auch mit =
dem so genannten Magnettest herausfinden.
Halten Sie einen Magneten an den Topfboden.
Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die Pfanne flir die Induktion
geeignet.
* Wenn Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die Sie prifen wollen.

2. Wenn die Anzeige t_‘" nicht blinkt und das Wasser erwarmt wird, ist der
Topf oder Pfanne geeignet.

» Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl,
Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik
und Steingut.

» Einige Topfe und Pfannen auf dem Markt sind nicht fir das Induktionskochen
geeignet, weil nur ein Teil ihres Bodens aus ferromagnetischem Material und
ein Teil aus einem anderen Material ist. Diese Bereiche kbnnen sich
unterschiedlich stark oder mit geringerer Leistung aufheizen. In bestimmten
Fallen, in denen der Boden hauptséachlich aus nicht-ferromagnetischen
Materialien besteht, kann es sein, dass das Kochfeld die Pfanne nicht erkennt
und deshalb die Kochzone nicht einschaltet.

* Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekrimmtem Boden.

DE-10



Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und genau so
grol} wie die Kochzone ist. Verwenden Sie Topfe mit einem Durchmesser, der genau so grol} ist, wie der
Umriss auf der ausgewahlten Kochzone. Bei Verwendung eines etwas breiteren Topfes wird die Energie
mit maximaler Effizienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kann die Energieeffizienz
geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Topf oder die Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

=

Heben Sie die Topfe immer vom Keramikkochfeld ab - ziehen Sie Tépfe nicht, da Kratzer auf dem Glas

entstehen kdnnen.

Die Kochzonen werden bis zu einer Obergrenze automatisch dem Topfdurchmesser angepasst.

Der Topfboden muss jedoch einen Mindestdurchmesser haben, der dem der entsprechenden Kochzone
entspricht. Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte
der Kochzone.

Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr

120 160

160mm

180mm 140 180

DE-11



Verwendung

1. Kochen starten

1. Berlihren Sie den EIN/AUS-Regler eine 2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf
Sekunde lang. Nach dem Einschalten des die Kochzone, die Sie verwenden mdchten.
Gerats ertdnt ein einmaliger Signalton und » Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder
die Kochzonen-Auswahlsteuerung zeigt ,-* Pfannenboden und die Oberflache der
oder ,- -“ an und weist darauf hin, dass das Kochzone sauber und trocken sind.

Induktionskochfeld in den Standby-Modus
geschaltet wurde.

2D

~

3. Bei Berthrung der Kochzonen- 4. Wahlen Sie die Temperatureinstellung durch
Auswahlsteuerung blinkt die Anzeige neben Beruhren der Tasten ,-“ oder ,+“ aus.
der Taste auf. * Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine
% Temperatureinstellung auswahlen, wird das
;J = Induktionskochfeld automatisch ausgeschaltet.

Sie mussen wieder mit Schritt 1 beginnen.
+ Sie kdénnen die Warmeeinstellung jederzeit

L\ wahrend des Kochens andern.
k +
\

Die Anzeige ; E’E blinkt abwechselnd mit der Temperatureinstellung

Das bedeutet:

» Sie haben den Topf oder die Pfanne nicht richtig auf die Kochzone gestellt oder

» Der verwendete Topf oder die verwendete Pfanne ist nicht fir das Induktionskochen geeignet oder
» Der Topf oder die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochzone zentriert.

Es findet kein Aufheizen statt, bis ein geeigneter Topf oder eine geeignete Pfanne auf der Kochzone

erkannt wird.
Die Anzeige schaltet sich nach 2 Minuten automatisch aus, wenn kein geeigneter Topf oder keine
geeignete Pfanne aufgestellt wird.
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2. Kochen beenden

1. Berlihren Sie die Auswahlsteuerung fir die 2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie die
Kochzonen, um die gewilinschte Kochzone Steuerung auf ,0“ stellen oder die Tasten ,-“ und ,+*
auszuschalten. gemeinsam drlicken. Stellen Sie sicher, dass die

Anzeige ,,0“ anzeigt.

(|

)

o )
Ok

| / | j\. ODER ’/f
/

el B

3. Schalten Sie das ganze Kochflache durch 4. Warnung vor hei3er Oberflache
Beriihren der EIN/AUS-Steuerung aus. H weist darauf hin, welche Kochzone zu heil® zum
Anfassen ist. Das Symbol verschwindet, wenn die
Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt
\ ist. Es kann auch als Energiesparfunktion

Kochplatte, um zuséatzliche Toépfe oder Pfannen

»\ eingesetzt werden. Verwenden Sie die noch heilte
aufzuheizen.

H
led

3. Tastensperre

» Sie koénnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern (z. B. Kinder,
die versehentlich die Kochzonen einschalten).

* Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung
deaktiviert.

So werden die Bedienelemente gesperrt

Berihren Sie die Bedienfeldsperre. Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo“ angezeigt

So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente deaktiviert

Beruhren Sie die Bedienfeldsperre und halten Sie sie eine Weile gedruickt.

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der EIN/AUS-

A Steuerung (1) gesperrt. Sie kdnnen das Induktionskochfeld mit der EIN/AUS-Steuerung (1) jederzeit in
den Not-Aus schalten. Sie sollten das Kochfeld aber im nachsten Schritt zuerst entsperren.
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4. Timer-Steuerungen

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:
« Sie konnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer nach Ablauf der
eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

+ Sie kdnnen ihn verwenden, um eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der eingestellten Zeit
auszuschalten.
Der Timer kann auf maximal 99 min eingestellt werden.

Verwendung des Timers als Minute-Minder

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen den Minute-Minder verwenden, wenn mindestens eine Zone aktiv ist.

2. Beruhren Sie die Bedienelemente des Timers. Die Minute Minder-Anzeige fangt an zu blinken und das
Timer-Display zeigt ,10“ an.

ﬁ\ A0
—* B
(¢ - +

3. Stellen Sie die Zeit durch Berthren der Timer- 4. Werden die Timer-Tasten ,+“ und ,-“ zusammen

Tasten ,+“ oder ,-“ ein. gedrickt, wird der Timer abgebrochen und ,00“ im
Hinweis: Die Timer-Taste ,-“ oder ,+* Minuten-Display angezeigt.
berihren, um die Zeit um je eine Minute zu _ _
verlangern oder zu verkirzen. Beriihren Sie m _(k\
die Timer-Taste ,+“ oder ,-“ und halten Sie J | L\
sie gedruckt, um die Zeit um 10 Minuten zu // ' ODER ' f\“‘-\
verlangern oder zu verkirzen. J\\, (\ '

?L\ / N\

\ 7117

oo
®
5. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die 6. Der Summer ertont fur 30 Sekunden und auf der

Ruckwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Timer-Anzeige wird ,- - “ angezeigt, wenn die

Restzeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt eingestellte Zeit abgelaufen ist.
5 Sekunden lang.

Wenn Sie die Timer-Steuerung berihren,

wahrend die Timer-Anzeige blinkt, hort sie sofort

auf zu blinken.

10 ©
®
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Timer-Einstellung zum Abschalten einer oder mehrerer Kochzonen
Eine Zone einstellen

1. Berlihren Sie die Kochzonen- 2. Berlhren Sie die Timer-Steuerung. Die Minute
Auswahlsteuerung flir die Kochzone, fir die Minder-Anzeige fangt an zu blinken und das Timer-
Sie den Timer einstellen mdchten. Display zeigt ,,10“ an.

& o
T > {i

| ﬂ_)@
) (N

3. Stellen Sie die Zeit durch Berthren der Timer- 4. Werden die Timer-Tasten ,+“ und ,-“ zusammen

Tasten ,+“ oder ,-“ ein. gedrickt, wird der Timer abgebrochen und ,00“ im
Hinweis: Timer-Taste ,+“ oder ,-* einmal Minuten-Display angezeigt.
berihren, um die Zeit um eine Minute zu
verlangern oder zu verkirzen. ﬁ - _fk
Beriihren Sie die Taste ,+ oder ,-“ und halten /| |\
Sie S|e"gedruckt, um die Zg!t um 10 Minuten f,ff }\ ODER (} X\\
zu verlangern oder zu verkirzen. / N | \
+ / \

™

o
uou
(L
®
5. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die 6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die
Ruckwartszahlung. Auf der Anzeige wird die entsprechende Kochzone automatisch

Restzeit angezeigt und die Timer-Anzeige ausgeschaltet.
blinkt 5 Sekunden lang auf.

Wenn Sie die Timer-Steuerung berthren,

wahrend die Timer-Anzeige blinkt, hort sie @
sofort auf zu blinken.

@ HINWEIS

Der rote Punkt neben der Leistungsstufen-Anzeige leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone ausgewahilt ist.
\' n/
AU

O

| Z

IER=y

vl )

A Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher ausgeschaltet wurden.
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5. Verwendung der Boost-Funktion

Aktivierung der Boost-Funktion
1. Berlhren Sie die Kochzonensteuerung. 2. Berlhren Sie die Boost-Steuerung. Stellen Sie
sicher, dass das Display ,p“ anzeigt.

=

il
) ¢

Loschen der Boost-Funktion

1. BerUhren Sie die Kochzonensteuerung, 2. Schalten Sie die Kochzone aus. BerlUhren Sie
fur die die Boost-Funktion ausgeschaltet hierzu die Boost-Steuerung. Stellen Sie sicher,
werden soll. dass die Anzeige ,0“ anzeigt.

P "
‘\

N

» Die Funktion kann fir alle Kochzonen eingesetzt werden.

* Die Kochzone wird nach 5 Minuten auf ihre urspringliche Einstellung zuriickgeschaltet.

* Wenn die urspriingliche Temperatureinstellung gleich 0 ist, wird sie nach 5 Minuten auf 9
zuriickgeschaltet.

6. Pausenmodus

« Sie konnen das Erhitzen unterbrechen, anstatt das Kochfeld auszuschalten.
« Wenn Sie in den Pausenmodus wechseln, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme des EIN/AUS-
Reglers deaktiviert.

So rufen Sie den Pausenmodus auf

Beriihren Sie die Taste ,Pause*. Alle Anzeigen zeigen ,||“ an.

So beenden Sie den Pausenmodus

Berilihren Sie erneut die Taste ,Pause”.

Im Pausenmodus sind alle Bedienelemente aufler dem EIN/AUS-Schalter gesperrt (. Im Notfall
konnen Sie dort das Induktionskochfeld (1) immer ausschalten. Wenn Sie den Pausenmodus nicht
verlassen, schaltet sich das Kochfeld nach zehn Minuten aus.
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7. Standardbetriebszeiten
Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fiir das Induktionskochfeld. Das Kochfeld

schaltet sich automatisch ab, wenn Sie vergessen, die Kochzone nach dem Kochen auszuschalten.
Die Standard-Betriebszeiten fiir verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten dargestellt:

Leistungsstufe ‘1‘2‘3‘4‘5’6‘7‘8‘9

Standardbetrieb Timer

(Stunde) £

8 8 4 4 4 2 2 2

Wenn der Topf entfernt wird, kann das Induktionskochfeld das Erhitzen sofort stoppen und das Kochfeld
schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab.

A Personen mit Herzschrittmachern sollten vor der Benutzung dieses Gerats ihren Arzt um Rat fragen.
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SCHNELLSTART — ANLEITUNG

Vorsicht beim Frittieren, Ol und Fett werden sehr schnell erhitzt, ipsbesondere bei Verwendung der
PowerBoost-Funktion. Bei extrem hohen Temperaturen werden Ol und Fett spontan entziindet, was
eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

Kochtipps

* Wenn das Essen aufkocht, reduzieren Sie die Temperatur.

* Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme Energie
gespart.

* Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu verringern.

» Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter, wenn das
Essen erwarmt wurde.

Auf kleiner Flamme kochen, Garen von Reis

» Ein schonendes Kdcheln findet unter dem Siedepunkt statt, bei etwa 85 °C, wenn die ersten Blasen
gelegentlich an die Oberflache der Kochfliissigkeit steigen. Hierin liegt das Geheimnis flr kdstliche
Suppen und Eintopfe, weil sich das Aroma ohne zu verkochen entfalten kann. Sie sollten Gerichte auf
Eierbasis und mit Mehl eingedickte Saucen unter dem Siedepunkt zubereiten.

» Einige Aufgaben, wie das Garen von Reis durch Absorption, erfordern méglicherweise eine Temperatur,
die Uber der niedrigsten Stufe liegt, um sicherzustellen, dass das Essen in der empfohlenen Zeit richtig
gegart wird.

Schnell angebratenes Steak

So bereiten Sie saftige, schmackhafte Steaks:

1. Lassen Sie das Fleisch etwa 20 Minuten vor der Zubereitung bei Raumtemperatur ruhen.

2. Erhitzen Sie eine Bratpfanne mit dickem Boden.

3. Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit Ol. Geben Sie eine kleine Menge Ol in die heile Pfanne
und legen Sie dann das Fleisch in die heile Pfanne.

4. Wenden Sie das Steak nur einmal wahrend des Garens. Die exakte Garzeit ist von der Dicke des Steaks
und von der gewlinschten Garung abhangig. Die Zeit variiert zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite.
Dricken Sie auf das Steak, um die Garstufe festzustellen - je harter es ist, umso durchgebratener ist es.

5. Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einer warmen Platte ruhen, damit es vor dem Servieren
schon zart wird.

Fiir Riihrbraten

1. Wahlen Sie eine fur Keramikkochfelder geeignete Wok-Pfanne mit flachem Boden oder eine grof3e
Bratpfanne.

2. Bereiten Sie alle Zutaten und das notwendige Kochgeschirr vor. Das Anbraten sollte schnell gehen.

Wenn Sie grof3e Mengen zubereiten, garen Sie das Essen in mehreren kleineren Portionen.

Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fiigen Sie zwei Essléffel Ol hinzu.

Garen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es beiseite und halten Sie es warm.

Braten Sie dann das Gemise an. Wenn es heil und noch knackig ist, schalten Sie die Kochzone auf

eine niedrigere Stufe, legen Sie das Fleisch wieder in die Pfanne und fugen Sie lhre Sauce hinzu.

6. Ruhren Sie die Zutaten vorsichtig durch, um sicherzustellen, dass sie alle erwarmt werden.

7. Servieren Sie sofort.

o s w
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Erkennung von kleinen Gegenstanden

* Wenn eine ungeeignete Grdlie oder ein nicht magnetischer Topf (z. B. aus Aluminium) oder andere
kleine Gegenstande (z. B. Messer, Gabel, Schlissel) auf dem Kochfeld liegen gelassen wurden,
schaltet das Kochfeld nach 1 Minute automatisch in Standby. Der Lufter kiihlt die Temperatur des
Induktionskochfeldes flr eine weitere Minute ab.

Temperatureinstellungen

Die Einstellungen unten sind nur Richtwerte. Die exakte Einstellung ist von verschiedenen Faktoren
abhangig, wie dem Kochgeschirr und der Menge von Lebensmitteln, die zubereitet werden sollen.
Experimentieren Sie mit dem Induktionskochfeld, um die fiir Sie am besten geeigneten Einstellungen
herauszufinden.

Temperatureinstellu
ng Eignung

+ Sanfte Erwarmung fur kleine Mengen von Lebensmitteln

» Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln die schnell anbrennen
* Schonendes Kdcheln

* Langsames Erwarmen

1-2

« Aufwarmen
3-4 + Schnelles Kocheln
* Reis kochen

5-6 » Pfannkuchen / Pancakes

+ Sautieren
+ Pasta /Teigwaren kochen

* Rdhrbraten

* Anbraten

* Suppe zum Kochen bringen
* Wasser kochen
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REINIGUNG UND WARTUNG

Was?

Alltagliche
Verschmutzungen auf
dem Glas
(Fingerabdriicke,
Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder
Ubergekochte nicht
zuckerhaltige
Flissigkeiten auf dem
Glas)

Abhilfe

1. Den Netzschalter auf dem Kochfeld
ausschalten.

2. Einen Kochfeld-Reiniger auftragen,
wenn das Glas noch warm ist (aber
nicht heif3!)

3. Mit einem sauberen Lappen oder
Papiertuch abspiilen und
trockenwischen.

4. Den Strom auf dem Kochfeld wieder
einschalten.

Wichtig!

Wenn die Stromversorgung auf dem
Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt es keine
Anzeige fur ,heille Oberflache”, aber die
Kochzone kann trotzdem heil} sein! Seien
Sie besonders vorsichtig.

Scharfe Scheuerschwamme, Nylon-
Scheuerschwamme und raue/abrasive
Reinigungsmittel kdnnen das Glas
zerkratzen. Lesen Sie immer das Etikett,
um zu prufen, ob der Reiniger oder
Scheuerschwamm fiir das Kochfeld
geeignet ist.

Lassen Sie niemals Reinigungsrickstande
auf dem Kochfeld zurlick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heille, zuckerhaltige
Flissigkeiten auf dem
Glas

Mit einem Pfannenwender, Spachtel oder
Schaber fir Glaskeramikkochfelder sofort
entfernen. Achten Sie dabei immer auf
heilRe Kochzonen-Oberflachen:

1. Den Netzschalter flir die Kochflache an
der Wand ausschalten.

2. Die Klinge oder das Utensil in einem
30°-Winkel festhalten und die
Verschmutzung abkratzen und in einen
kihlen Bereich der Kochflache
verschieben.

3. Die Verschmutzung mit einem
Geschirrtuch oder Papiertuch reinigen.

4. Die Schritte 2 bis 4 unter Punkt
LAlltagliche Verschmutzungen auf dem
Glas* befolgen.

Entfernen Sie die Flecken, die durch das
Schmelzen oder die zuckerhaltigen,
Ubergekochten Lebensmittel entstehen, so
schnell wie mdglich. Wenn sie auf dem
Glas abkiihlen, kann es schwerer sein, sie
zu entfernen oder die Glasoberflache kann
dauerhaft beschadigt werden.

Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhiille entfernt wird, ist die Klinge
eines Glasschabers messerscharf.
Benutzen Sie ihn mit duBerster Sorgfalt
und bewahren Sie ihn sicher und
aulerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Uberschwappen auf die
Touch-Bedienelemente

1. Den Netzschalter auf dem Kochfeld
ausschalten.

2. Die Ubergeschwappte Flussigkeit
aufnehmen.

3. Das Touch-Bedienfeld mit einem
sauberen feuchten Schwamm oder
Tuch abwischen.

4. Mit einem Papiertuch ganz
trockenwischen.

5. Den Strom auf dem Kochfeld wieder
einschalten.

Das Kochfeld kann einen Piepton
erzeugen und sich selbst abschalten, die
Touch-Bedienelemente kdnnen
funktionsuntlichtig sein, solange sich
Flissigkeit darauf befindet. Stellen Sie
sicher, dass das Touch-Bedienfeld trocken
gewischt wurde, bevor Sie das Kochfeld
wieder einschalten.
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FEHLERBEHEBUNG

Der Betrieb lhres Gerats kann zu Fehlern und Stoérungen fiihren. Die folgenden Tabellen enthalten
mdgliche Ursachen und Hinweise zur Behebung einer Fehlermeldung oder Stérung. Es wird empfohlen,
die nachstehenden Tabellen sorgféltig zu lesen, um Zeit und Geld zu sparen, das ein Anruf beim Service-

Center kosten kann.

Problem

Das Kochfeld kann nicht
eingeschaltet werden.

Mogliche Ursachen

Kein Strom.

Was zu tun ist

Stellen Sie sicher, dass das
Keramikkochfeld an die Stromversorgung
angeschlossen und eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall in
Ihrem Haus oder Wohnbereich vorliegt.
Wenn Sie alles Uberprift haben und das
Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich
an einen qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente
sprechen nicht an.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Heben Sie die Tastensperre der
Bedienelemente auf. Siehe Abschnitt
Lverwendung des Keramikkochfeldes* fiir
Anweisungen.

Die Touch-Bedienungen sind
schwer zu bedienen.

Es kann ein diinner Wasserfilm Gber den
Bedienelementen liegen, oder Sie
benutzen die Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu beriihren.

Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und verwenden Sie
den Fingerballen, wenn Sie die
Bedienelemente berlhren.

Das Glas wurde zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.
Ungeeigneter, abrasiver Scheuerschwamm
oder Reinigungsprodukte wurden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen
und glatten Béden. Siehe ,Auswahl des
richtigen Kochgeschirrs®.

Siehe ,Pflege und Reinigung®.

Einige Topfe knistern oder
knacken.

Dies kann durch die Herstellungsweise
Ihres Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen, die
unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fur Kochgeschirr und deutet
nicht auf einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld macht ein
leises, brummendes Gerausch,
wenn es bei hohen Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie verursacht.

Das ist normal, aber das Gerausch sollte
leiser werden oder komplett aufhéren, wenn
Sie die Temperatur senken.

Luftergerdusche vom
Induktionskochfeld.

Ein Lifter im Induktionskochfeld wurde
eingeschaltet, um die Elektronik vor
Uberhitzung zu schiitzen. Der Liifter kann
auch dann weiter laufen, wenn das
Induktionskochfeld ausgeschaltet wurde.

Das ist normal und erfordert keinen Eingriff.
Schalten Sie das Induktionskochfeld nicht
an der Wand aus, solange der Lufter noch
lauft.

Topfe werden nicht heil und auf
der Anzeige wird angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den Topf oder
die Pfanne nicht erkennen, weil sie nicht flir
das Induktionskochen geeignet sind.

Das Induktionskochfeld kann den Topf
oder Pfanne nicht erkennen, weil er zu
klein fir das Kochfeld ist oder nicht richtig
darauf zentriert wurde.

Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr fiir
das Induktionskochfeld. Siehe Abschnitt
~LAuswahl des richtigen Kochgeschirrs®.
Zentrieren Sie den Topf oder Pfanne und
stellen Sie sicher, dass der Boden mit der
GroRe der Kochzone Ubereinstimmt.

Das Induktionskochfeld oder die
Kochzone hat sich selbst unerwar-
tet ausgeschaltet, ein Signalton
ertont und ein Fehlercode wird
angezeigt (in der Regel abwech-
selnd mit einer oder zwei Ziffern
auf der Koch-Timer-Anzeige).

Technische Stoérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben und
Zahlen des Fehlers, schalten Sie das
Induktionskochfeld an der Wand aus und
kontaktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.
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Ausfallanzeige und Inspektion

Das Induktionskochfeld ist mit einer Selbstdiagnosefunktion ausgestattet. Mit diesem Test ist der Techniker
in der Lage, die Funktion mehrerer Komponenten zu tberprifen, ohne das Kochfeld zu demontieren oder
aus der Arbeitsflache auszubauen.

1. Fehlercode tritt bei der Verwendung durch den Kunden auf und Lésung

Fehlercode Problem Losung
Keine Auto-Recovery
E1 Ausfall des Temperatursensors der
Keramikplatte - offener Stromkreis.
Ausfall des Temperatursensors der Uberpriifen Sie den Anschluss oder tauschen Sie den
E2 . )
Keramikplatte - Kurzschluss. Temperatursensor der Keramikplatte aus.
Ausfall des Temperatursensors der
E7 .
Keramikplatte.
Warten Sie, bis sich die Temperatur der Keramikplatte
c1 Hohe Temperatur des wieder normalisiert hat.
Keramikplattensensors. Beriihren Sie die Taste ,EIN/AUS*, um das Gerat neu
zu starten.
E3 IGBT-Temperatursensor defekt - offener
Stromkreis.
Tauschen Sie die Netzplatine aus.
IGBT-Temperatursensor defekt -
E4
Kurzschluss.
Warten Sie, bis sich die Temperatur des IGBT wieder
normalisiert hat. Berlihren Sie die Taste ,EIN/AUS", um
C2 Hohe Temperatur des IGBT. das Gerét neu zu starten.
Prufen Sie, ob der Lufter gleichmaRig lauft; wenn nicht,
tauschen Sie den Lufter aus.
EL Die Versorgungsspannung liegt unter
der Nennspannung. Priifen Sie, ob die Stromversorgung normal ist. Schalten
Die Versorgungsspannung liegt Sie sie ein, wenn die Stromversorgung normal ist.
EH oberhalb der Nennspannung.
Setzen Sie die Verbindung zwischen Anzeigeplatine
EU Kommunikationsfehler. und Hauptplatine erneut ein.

Tauschen Sie die Netzplatine oder Display-Platine aus.
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2. Spezifische Stérung und Ldosung

Ausfall Problem Losung A Losung B
Prufen Sie, ob der Stecker fest in
Kein Strom vorhanden. der Steckdose sitzt und ob die
Steckdose funktioniert.
) . Die Zusatzstromplatine und )
Die LED leuchtet nicht, | die Display-Platine sind Uberpriifen Sie den Anschluss.
wenn das Geréat ausgefa”en_
eingesteckt ist.
Die Zusatzstromplatine ist Tauschen Sie die Zusatzplatine
beschadigt. aus.
Die Display-Platine ist Tauschen Sie die Display-Platine
beschadigt. aus.
Einige Tasten
funktionieren nicht, Die Display-Platine ist Tauschen Sie die Display-Platine
oder die LED-Anzeige |beschadigt. aus.
ist nicht normal.
Die Umgebungstemperatur ist
maoglicherweise zu hoch.
el e T e Der Lufteinlass oder die
Kochfeldes. - ) . .
Entliftung ist moglicherweise
Die Kochmodus- blockiert.
Anzeige leuchtet auf, Priifen Sie, ob der Lifter
sgeirnc:]?snéﬁzhelzen Mit dem Liifter ist etwas nicht |gleichmaRig lauft;
9 ' in Ordnung. wenn nicht, tauschen Sie den
Lifter aus.
Die Leistungsplatine ist Tauschen Sie die Netzplatine
beschadigt. aus.
Topf oder Pfanne vom
falschen Typ. Verwenden Sie den richtigen
Der Toofdurch < Topf (siehe
er loprdurchmesser ISt zu | Bedienungsanleitung).
Der Kochvorgang klein. : Schaltung fiir die

stoppt plétzlich
wahrend des Betriebs
und auf der Anzeige
blinkt ,,u”.

Der Herd ist tUberhitzt.

Das Gerét ist Uberhitzt. Warten
Sie, bis die Temperatur wieder
normal ist.

Dricken Sie die Taste
LEIN/AUS®, um das Gerat neu zu
starten.

Topferkennung ist
beschadigt, ersetzen
Sie die Leistungsplatine.

Die Kochzonen der
gleichen Seite

(z. B. die erste und
die zweite Zone)
zeigen ,u“ an.

Die Stromversorgungsplatine
und die Display-Platine sind
fehlerhaft angeschlossen.

Uberpriifen Sie den Anschluss.

Die Anzeige des
Kommunikationsteils ist
beschadigt.

Tauschen Sie die Display-Platine
aus.

Die Hauptplatine ist
beschadigt.

Tauschen Sie die Netzplatine
aus.

Der Liftermotor hort
sich unnormal an.

Der Liftermotor ist
beschadigt.

Tauschen Sie den Lifter aus.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion Ublicher Fehler.
Bauen Sie das Gerat nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld zu

vermeiden.
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INSTALLATION

Vorbereitung der Installation

Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen Malien aus.

Fir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens 50 mm Platz gelassen
werden. Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30 mm betragt. Bitte wahlen Sie
hitzebestandiges und isoliertes Arbeitsplattenmaterial (Holz und ahnliches faseriges oder hygroskopisches
Material darf nicht als Arbeitsplattenmaterial verwendet werden, es sei denn, es ist impragniert), um einen
Stromschlag und gréRere Verformungen durch die Warmestrahlung der Kochplatte zu vermeiden. Wie
unten dargestellt:

A Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfeldes und den Innenflachen der
Arbeitsplatte sollte mindestens 3 mm betragen.

DICHTUNG"

268+4 500+4

0 0 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3mm min.

Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in jedem Fall gut beluftet wird und dass der Lufteintritt und -
austritt nicht behindert werden. Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in einem guten
Betriebszustand ist. Wie unten dargestellt

A Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem dariber liegenden Schrank sollte
mindestens 760 mm betragen.

| A
?—;—\' e
—18 o
£
1 5 Min. 30 mm
1c X ' +
e
D2
#
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min. 20 min. Lufteintritt Luftaustritt 5 mm
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WARNUNG: Fur ausreichende Beluftung sorgen

Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld gut belliftet wird und dass der Lufteintritt und -austritt nicht
behindert werden. Um eine versehentliche Berlihrung mit dem Uberhitzten Boden des Kochfeldes oder einen
unvorhersehbaren Stromschlag zu vermeiden, muss eine Holzeinlage mit einem Mindestabstand von 50 mm
vom Boden des Kochfeldes mit Schrauben fixiert werden. Beachten Sie die folgenden Anforderungen.

[ ]

}

Min. 50mm

'

Iy

A An der AuRenseite des Kochfeldes befinden sich Liiftungsldcher. Sie MUSSEN beim Einsetzen des
Kochfeldes sicherstellen, dass diese Locher nicht durch die Arbeitsplatte blockiert werden.

al
Max. 5 mm Max. 5 mm

A « Beachten Sie, dass der Kleber, der das Kunststoff- oder Holzmaterial mit dem Mobel verbindet,
einer Temperatur von nicht unter 150 °C standhalten muss, um ein Ablésen der Verkleidung zu
vermeiden.

» Die Rickwand, angrenzende und umgebende Flachen missen daher einer Temperatur von
90 °C standhalten.

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass:

» Die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine strukturellen Bauteile den
Platzbedarf einschranken.

» Die Arbeitsflache aus hitzebestandigem und isoliertem Material besteht.

+ Wenn das Kochfeld tber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit einem eingebauten Lfter
ausgestattet ist.

* Die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und Vorschriften Ubereinstimmit.

» Ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in der Festverdrahtung
integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und Vorschriften (iber die Montage und
Positionierung der Verdrahtung.
Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt von 3 mm als
Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen] Leitern aufweisen, wenn die lokalen
Verdrahtungsregeln hierfur eine Variante der Anforderungen vorsehen) gewahrleisten.

» Der Trennschalter fiir den Benutzer bei installiertem Kochfeld leicht zuganglich ist.

* Wenden Sie sich an die lokalen Baubehérden und konsultieren Sie die geltenden Gesetzesvorschriften,
wenn Sie Zweifel bezuglich der Installation haben.

* Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie Keramikfliesen) fur die
Wandoberflachen um das Kochfeld herum.

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass:

+ Das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiren oder Schubladen zuganglich ist.

* Eine ausreichende Frischluftzufuhr von aulRerhalb der Schranke zur Unterseite des Kochfeldes
vorhanden ist.

* Wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist, ein Hitzeschutz
unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde.

» Der Trennschalter fiir den Benutzer leicht zuganglich ist.
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Vor der Positionierung der Befestigungsbugel

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die Verpackung) abgestellt werden.
Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes an.

Ausrichtung der Position der Halterung

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Installation auf der Arbeitsflache mit 4 angeschraubten Halterungen am
Boden (siehe Abbildung). Passen Sie die Position der Halterungen den unterschiedlichen Plattendicken an.

o
o)

P

em /A

7

KOCHFELD ARBEITS- KOCHFELD ARBEITS-
PLATTE
7/
HALTERUNG | §§ HALTERUNG &, }\-\\‘\,
| NN B NN
ﬁ NN l NN

4 &

A Auf keinen Fall durfen sich die Halterungen nach der Montage mit den Innenflachen der Arbeitsplatte
berlhren (siehe Bild).

VORSICHT

1. Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert werden. Unsere
Kundendienstmitarbeiter stehen lhnen zu Diensten. Bitte flihren Sie den Vorgang nie selbst aus.

2. Das Kochfeld darf nicht direkt Gber einem Geschirrspuler, Kihlschrank, Gefrierschrank,
Waschmaschine oder Waschetrockner installiert werden, da die Feuchtigkeit die Elektronik des
Kochfeldes beschadigen kann.

3. Die Induktionskochplatte sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung gewahrleistet und
die Zuverlassigkeit verbessert werden kann.

4. Die Wand und die induzierte Kochzone uber der Tischoberflache sollten hitzebestandig sein.

5. Um Schaden zu vermeiden, missen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff hitzebestandig sein.

6. Keinen Dampfreiniger verwenden.
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AnschlieBen des Kochfeldes an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz

A angeschlossen werden.
Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlief3en, tiberpriifen Sie dass:
1. Das Hausstromnetz fur die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet ist.
2. Die Spannung mit dem Wert auf dem Typenschild Gbereinstimmt.
3. Der Querschnitt des Stromkabels fur die auf dem Typenschild angegebene Last geeignet ist.
Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Vorrichtungen zur Verzweigung, um das
Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieBen, dies kann zu Uberhitzung und Brand fiihren.
Das Stromkabel darf nicht mit heif3en Teilen in Beriihrung kommen und muss so positioniert werden,
dass seine Temperatur an keiner Stelle auf Gber 75 °C ansteigen kann.

A l_'_JberprUfen Sie mit einem Elektroinstallateur, ob das Hausstromnetz ohne Anderungen geeignet ist.
Anderungen dirfen nur von einem qualifizierten Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschlagigen Norm oder mit einem 1-poligen
Leistungsschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode wird unten dargestellt.

grin-gelb
blau
braun

) N L

PE
220-240 V

* Wenn das Kabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, missen die Arbeiten von einem
Kundendienst-Vertreter mit den entsprechenden Werkzeugen durchgefiihrt werden, um maégliche
Unfalle zu vermeiden.

* Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein allpoliger Leistungsschalter
installiert werden, mit einer Mindestéffnung von 3 mm zwischen den Kontakten.

» Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt wurde und den
Sicherheitsvorschriften entspricht.

» Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

» Das Netzkabel ist regelmafig zu kontrollieren und darf nur von zugelassenem Servicepersonal
ausgetauscht werden.

» Der gelb/grine Draht des Stromkabels muss mit der Erdung der Stromversorgung und des Gerats
verbunden sein.

» Der Hersteller Gibernimmt keinerlei Haftung flr Unfélle, die aus der Verwendung eines nicht geerdeten
oder fehlerhaft geerdeten Gerats hervorgehen.

* Wenn das Geréat Uber eine Steckdose verfiigt, muss es so installiert werden, dass der Zugang zur
Steckdose frei bleibt.

A Die Unterseite und das Netzkabel des Kochfeldes sind nach dem Einbau nicht zuganglich.
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ENTSORGUNG UND RECYCLING

Wichtige Hinweise fur die Umwelt

Einhaltung der WEEE-Richtlinie und Entsorgung des Altgerats:

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie WEEE (2012/19/EU). Dieses Produkt tragt ein

Klassifizierungssymbol fur Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE).

Dieses Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf.
Gebrauchte Gerate missen bei einer offiziellen Sammelstelle fir das
Recycling von Elektrogeraten abgegeben werden. Um diese Sammelsysteme
zu finden, wenden Sie sich bitte an die ortlichen Behorden oder den Handler,
bei dem das Produkt gekauft wurde. Jeder Haushalt spielt eine wichtige Rolle
bei der Rickgewinnung und dem Recycling von Altgeraten. Die
ordnungsgemale Entsorgung von Altgeraten tragt dazu bei, mégliche
negative Folgen fur die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden.

Einhaltung der RoHS-Richtlinie

Das von |hnen erworbene Produkt entspricht der EU-Richtlinie RoHS (2011/65/EU). Es enthalt keine

schadlichen und verbotenen Stoffe, die in der Richtlinie aufgeflihrt sind.

Informationen zur Verpackung

Die Verpackungsmaterialien des Produkts werden aus wiederverwertbaren
Materialien in Ubereinstimmung mit unseren nationalen Umweltvorschriften
hergestellt.

Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial nicht zusammen mit dem
Hausmdll oder anderen Abfallen. Bringen Sie sie zu den von den drtlichen
Behorden ausgewiesenen Sammelstellen flr Verpackungsmaterial.
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OAHI'IEZ AZDAANEIAZ

MpoBAsrépevn xpron

O1 akb6AouBeg 0dnyieg ao@aAeiag £xouv w¢ aTOXO VA ATTOTPEWOUV ATTPORAETTTOUG KIVOUVOUG A CnUIEC aTTO
MN ao@aAf A eapaluévn Asitoupyia TNG ouokeung. EAEyETe TN cuokeuaoia Kal TN CUCKEUN KATa TNV AQIgn
yia va BeBaiwBeite 611 OAa gival aBIkTa, woTe va dlac@alioTei N ac@aAng Asitoupyia. EAv diamoTwoeTe
OTToIadNTTOTE {NUIA, ETTIKOIVWVIOTE PE TO KATAOTAMA AIAVIKAG 1) TOV QVTITTIPOOWTTO. ZNUEIWOTE OTI OV
EMTPETTOVTAI TPOTTOTTOINCEIG I METATPOTTEG OTN OUOKEUN yia Adyoug ac@alAcgiag. H un mpoBAeouevn xprion
MTTOPEl va TTPOKAAETEI KIVOUVOUG Kal OTTWAEIA aIWOEwWY £yyunong.

Emeiynon Twv cupoAwv

A

Kivduvog
AUTO TO GUBOAO UTTOSEIKVUEI OTI UTTAPXOUV KivOuvol yia Tn {wh Kal TV UyEia Twv aTOpwy Adyw
€CAIPETIKA EUPAEKTOU aEPIOU.

Mpo&1dotroinon NAEKTPIKAG TAONG
AuTO TO GUPBOAO UTTOSEIKVUEI OTI UTTAPXEI KivOUVOG yia Tn {wr Kal TNV UYEia Twv aTOuwv Adyw
Téong.

Mposidotroinon
H trpocidoTroinTikr A£gn UTTODEIKVUEI Evav KivOUVO Peaaiou ETTITTEOOU, O OTTOIOG, £AV eV
atmmopeuyBei, utropei va odnynoel e Bdvaro ) cofapd TPauUaATIoHO.

Mpo@uAagn
H mrpocidotroinTikf AéEn utTodEIkvUEl €vav Kivouvo XapnAou Babuou, o otroiog, eav Oev
aTTOPEUXOEi, uTTOPEI VO 0ONYyrnRoEl o€ eAa@pU fj METPIO TPAUUATIOUO.

o> B D

Mpoooxn
H trpocidotroinTik AEEN UTTOOEIKVUEI ONUAVTIKEG TTANPOPOPIES (TT.X. UAIKEG CNMIEG), AAAG OXI
Kivouvo.

Qo

TApnon Twv odnyiwv
AuTS TO GUPBOAO UTTOSEIKVUEI OTI O TEXVIKOG O£PPIC Ba TTPETTEI VA XEIPICETAI KAI VO GUVTNPEI TN
OUOKEUN NOVO oUPQWVA JE TIG 0dnYieg AsIToupyiag.

AloBdoTe pe emPEAEIT KAl TTPOCOXH TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg AsiToupyiag Tpiv atmod Tn Xprion/6éon oe
AeiIToupyia TG povadag Kal UAGETE TIG O AUEC YEITVIAON PE TO XWPO EYKATACTAONG 1 TN HOVAdA yid
METETTEITA Xprion!
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NMPOEIAOMNOIHZEIZ A THN AZ®AAEIA

H ao@dAeid oag gival onuavTikA yia egdas. AlaBacTe auTéG TIC TTANPOPOPIES TTPOTOU
XPNOIYOTIOINCETE TNV £0TIA 0OG.

ErKATAZTAZH

Kivouvog nAekTpotrAngiag

* ATTOOUVOEETE TN OUCKEUN ATTO TNV TTAPOXI NAEKTPIKOU PEUMATOGC TTPIV EKTEAETETE
OTTOIOONTTOTE EPYQTia | CUVTAPNOCN O€ QUTHV.

* H ouvdeon pe €va KaAG ouoTnua KaAwdiwong yeiwong ival atrapaitnTn Kal
UTTOXPEWTIKN.

* AAAQYEG OTO OIKIOKO OUOTAPA KAAWDIWONG TTPETTEI va YivovTal JOVO aTTO
€CEIDIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

* H un mpnon autwy Twv CUPBOUAWY PTTOPET va 0dnyrnoel o€ NAEKTPOTTANEIA N
Bavaro.

Kivduvog atmrd koyipo

» [1pOCELTE - OI AKUEG TNG ETTIPAVEIOG EivVal KOPTEPEG.
* H EAeIyn TTPOCOXNAG MTTOPEI VO 0ONYNOEI € TPAUMATIONO 1] KOWilaTa.

2NMAVTIKEG 0OnYieg ao@AAEglag

* AIOBAOTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG OONYIEG TTPIV ATTd TNV EYKATACTACN ) Th XPNOon
QUTNG TNG OUOKEUNG.

» Agv TTPETTEI VA TOTTOBETOUVTAI TTOTE KAUOIUA I TIPOIOVTA TTAVW O€ AUTHV T CUCKEUTN).

» QpovTioTe va dIABECETE TIC TTANPOPOPIEC AUTEC OTOV UTTEUBUVO YIa TNV EYKATAOTAOT
TNG OUOKEUNG, KABWS autd Ba UTTopoUoE va PEIWOEI TO KOOTOG EYKATAOTAONG.

» [lpokelyévou va atroQeuxOei KABE KivOUVOC, QUTH) N CUOKEUN TTPETTEI va
eykaBioTatal CUPNPWVA PE QUTEC TIG 0ONYIEC EYKATAOTAONG.

* AuUTH n OUOKEUN TTPETTEI VA EYKABIOTATAI KAI VA YEIWVETAI OWOTA JOVO ATTO ATOUO
ME KATAAANAQ TTIOTOTTOINUEVA TTPOCOVTA.

* AUTA N OUOKEUN TTPETTEI VO OUVOEETAI O€ KUKAWMA TTOU EVOWMATWVEI OIOKOTITN
ATTOMOVWONG NAEKTPIKOU PEUHATOG KAl O OTT0IOG £a0@aAilel TTApN atTooUVOEDN
QTTO TNV TTAPOXI PEUNATOGC.

* H pn owoTh eykatdoTacn TG OUCKEUNG Ba UTTopOoUCE va AKUPWOEl TUXOV
QagILOEIG EYyUNOoNG 1 euBuvng.

* H ouokeun auth ptropei va xpnoipoTroinBei atrd maidid nAIkiag 8 eTwv Kal avw Kal
a1rO ATOUA PE MEIWPEVEG CWHATIKES, AICONTNPIOKES 1) DIAVONTIKES IKAVOTNTEG
ENNEIYN EUTTEIPIOC KAl YVWONG, EQOCOV BPioKOVTAl UTTO ETTOTITEIA ] €AV TOUG £XOUV
000¢i caeic 0dNYiEG OXETIKA WE TN XPrON TNG OUOKEUNG UE AOQAAN TPOTTO KAl
€XOUV KOTAVONOEl ETTAKPIBWS TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

* Ta Taudid dev emMTPETTETAI VA TTaiCouV e TN ouokeur. O Kabapiopog Kai n ol
EPYACiEG OUVTAPNONG XPNOTN ATTAYOPEUETAI VA YivovTal aTTO TTAIdIA XWPIG

EMTAPNON.
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Av T0 KOAWDIO TTAPOXNAG PEUMATOG £XEI POAPEl TTPETTEI VO AVTIKATAOTAOEI ATTO TOV
KATAOKEUQOTA ] TOV AQVTITIPOCWTTO TOU O£PPIS 1) TTapOpola eEouaiodoTnuéva
TTPOCWTTA, TTPOG ATTOPUYI) TOU KIVOUVOU.

MPOEIAOMNOIHZH: Eav n em@aveia gival payiohévn, ATTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN VIO VO ATTOQPUYETE TO EVOEXOMEVO NAEKTPOTTANEIAG, AUTO aPopPd o€ OAEC
TIG ETTIPAVEIEG EOTIWV ATTO YUOAI-KEPAUIKO I TTAPOMOIO UAIKO TTOU TTPOCTATEUEI TA
EVEPYQ pEPN

Aev TTPETTEI VA TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIA TNG €0TIAG METAAAIKG QVTIKEIMEVQ
OTTWG Maxaipia, TPouvIa, KOUTAAIO Kol KOTTAKIO KaBwg utTopEi va (eoTabouv
Aev TTPETTEI VA XPNOIKOTTOIEITAI ATHOKOOAPIOTAG.

Mnv XpnOIUOTTOIEITE ATHOKABAPIOTH YIA VA KABAPIOETE TNV ETTIPAVEIQ TWV ECTIWV.
H ouokeur dgv TTpoopideTal VA AEITOUPYEI HECW ECWTEPIKOU XPOVODIAKATITN N
CEXWPIOTOU CUCTAHUATOG TNAEXEIPIOHOU.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivbuvog TTupKayIag: unv atroBnKEUETE QVTIKEIMEVA OTIG
ETTIPAVEIEG PAYEIPEUATOGC.

H diadikaoia payeipEuaTog TTPETTEI VA ETTOTITEUETAI CUVEXWG. Mia ouvToun
dlEpPYaTia JAYEIPEPATOG TIPETTEI VA ETTOTITEUETAI CUVEXWG.

MPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa xwpig eTTiBAewn o€ €oTieg Ye NiTTog 1) AGdI
MTTOPEI va €ival €TTIKIVOUVO Kal eVOEXETAI VA TTPOKAAECEI TTUPKayIA. Mnv
TTpooTraB¢eite NMOTE va oBACETE YIa QWTIA PE VEPO, AAAG ATTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUN Kal, OTN CUVEXEIA, KOAUWTE TN QAOYQ TT.X. ME Eva KATTAKI ] PE TTUPiPaxXn
KOUBEPTa TTUPKAYIAG.

AEITOYPI'IA KAl ZYNTHPHZH

Kivduvog nAektpotrAngiag

Mnv JayeIpeUETE O€ OTTACKEVN ) PAYIOCUEVN ETTIPAVEIQ E0TIWV. EAv n em@adveia
TOU JOYEIPEUATOC OTTACEI ] PAYIOEl, ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN AUECWC KAl
BYAATE TO @IG ATTO TNV TTAPOXH PEUMATOG (TTPICa TOU TOIXOU) KAl ETTIKOIVWVIOTE UE
Evav €CEIDIKEUUEVO TEXVIKO.

ATTEVEPYOTTOIEITE TNV 0TI BYACOVTAG (TO QIG) ATTO TNV TTPICA TOU TOiXOU TTPIV aTTd
TOV KABApPIoPO ) T CUVTHPNON.

H un THpnon autwy Twv oUPBOUAWY UTTopEi va 0dnyAoel o€ NAEKTPOTTANSIA 1
Bavaro.

Kivduvog yia Tnv uysia

AUTA N OUOKEUN CUPMOP@WVETAI JE TA TTPOTUTTA NAEKTPOMAYVNTIKAG AO0@AAEIQC.
QoT1600, dTopa YE KAPOIAKO BnUAToddTN ) AAAG NAEKTPIKA EUPUTEUPATA (OTTWG
avTAIiEG IVOOUAIVNG) TTPETTEI va CUPBOUAEUTOUV TOV YIOTPO 1] TOV KATAOKEUQOTH
EMPUTEUPATWY TOUG TTPIV XPNOIUOTIOINCOUV QUTHV T OUOKEUN YIa va BeRaiwbouv
OTI TA EPPUTEUPATA TOUG OEV Ba ETTNPEEACTOUV ATTO TO NAEKTPOUAYVNTIKO TTEDIO.

H pn mipnon autwy Twv cuhBouAwy utTopei va odnynoel o€ Bavaro.
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Kivduvog e§aitiog KAuTAG ETTIPAVEING

Kartd tn xprion, TpooBAaciya géPn auTig TNG CUOKEUNG CeoTaivovTal TOOO WOTE
Va JTTOPOUV VA TTPOKAAECOOUV EyKaUUATA.

Mnv a@rveTe TO CWHUA OAG, TO POUXA I OTTOIOONTTOTE AANO AVTIKEIMEVO EKTOG ATTO
T KATAAANAQ JAYEIPIKA OKEUN VA EPXETAI O€ ETTAQPN ME TN YUAAIVN ETTIQAVEIQ TNG
ETTAYWYIKAG €0TIAG £WC OTOU AUTA N ETTIPAVEIQ KPUWOEI.

KpathoTe Ta TTaidId pakpid.

O1 AaBég Twv okeuwv PTTopEi va gival (eoTéEC Katd TNV aen. PpovTioTe o1 AaEG
TNG OKEUWV VA PNV TTPOECEXOUV WOTE VA KAAUTITOUV GAAEC CWVEC HAYEIPEUATOG
TTOU Eival EVEPYOTTOINUEVEG.

®povrioTe o1 AaBég va BpiokovTal o€ onueia Tou dev GTAVOUV Ta TTaIdIA.

Edav dev akoAouBroeTe autég TIG CUPBOUAEG, evOEXETAI va TTPOKANBOUV eykauuaTta
Kal (epaTtiopaTa.

Kivduvog atré kéyipo

H ko@Tepn AETTiOA TNG EUOTPAG TNG ETTIPAVEIAG ECTIWV Eival EKTEDEINEVN OTTOTE
avaoUpETal TO KAAUPPO ac@alciag. MpETTel va XpnOIPOTTOIEITAl UE ECAIPETIKNA
TTPOCOXN KAl VA TTAPAMEVEI QUAAYMEVN ME AOPAAEIQ O€ OnUEioU TTOU dEV PTAVOUV
Ta TTAIOIAL.

H éAAEIYN TTPOCOXNG PTTOPEI VO 0dNYNROEl O€ TPAUPATIONO ) KOWiuaTa.

2nNMAVTIKEG 0OnYieg ao@AAEIag

Mnv a@AVveTE TTOTE TN OCUCKEUN XWPIg eTTIBAEWN OTAV TN XPNOIKOTTOIEITE.

To ¢exeiNlopa TTPOKAAEI KATTVOUC Kail dlappor AITTapwyV UypwV TTOU UTTOPEI va
AVOPAEYOUV.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TTOTE TN OCUOKEUN 0OC WG ETTIPAVEIQ EpyaTiac i
aTTO0rKEUONG.

Mnv a@rveTe TTOTE AVTIKEIMEVA ] OKEUN TTAVW OTN OUCKEUN.

Mnv TOTTOBETEITE I APrVETE AVTIKEIPEVA TTOU PUTTOPOUV VA PAyVNTIOTOUV

(TT.X. TNIOTWTIKES KAPTEG, KAPTEG MVAMNG) 1l NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG

(T7.X. UTTOAOYIOTEG, OUOKEUEG avaTTapaywyns MP3) kovTd oTn ouoKeur, KaBwg
EVOEXETAI VA ETTNPEACTOUV ATTO TO NAEKTPOPAYVNTIKO TTEDIO TNG.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TTOTE TN CUCKEUN 0AG yia va (e0TaBEITE 1} yia BEpuavon Tou
XWpPOou.

MeTd TN XpPrion, ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTOTE TIC (WVEG MAYEIPEUATOGC KAl TNV E0TIA
OTTWG TTEPIYPAPETAI OE AUTO TO EYXEIPIOIO (XpNOIUOTTOIWVTAS dNAadH Ta
Xelplotipia a®ng). Mnv Bacieote oTn AsIToupyia avixveuong Tou Tnyaviou yia va
QTTEVEPYOTTOINOETE TIG CWVEG PAYEIPEPATOG OTAV APAIPEITE TA TNYAVIA.

Mnv emTPETTETE OTA TTAIOIG va TTAIOUV PE Tr OUOKEUN ] va KABovTal, oTEKOVTAI
avefaivouv o€ auTr.

Mnv atroBnKeUETE AVTIKEIYEVA TTOU EVOIQPEPOUV TA TTAIOIA OE€ VTOUAATTIO TTOU
BpiokovTal TTAvw atrd Tn cuokeur. Ta Taidid TTou aveRaivouv oTnv €0Tia UTTOPEI
Va TPAuPaTIoOTOUV ooBapd.
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* Mnv agrvete Ta TTAIdIA POVA 1] XWPIG ETTIBAEWN OTNV TTEPIOXT OTTOU
XPNOILOTTOIEITAI N CUOKEUN.

* [laidia )} aropa Pe avatrnpEia TTou TTEPIOPICEl TNV IKAVOTNTA TOUG VA XPNOIUOTTOIoUV
TN OUOKEUN Ba TTPETTElI va ouvodeuovTal aTTtd UTTEUBuvOo Kal IKavo ATopo TTou Ba Ta
eKTTAUOEVOEI OTN Xpron TNG. O ekTTaIdEUTAS AUTOG Ba TTPETTEI va €ival
IKAVOTTOINUEVOG OTI JTTOPOUV VA XPNOIUOTTIOIOUV TN CUCKEUN XWPig KivOuvo yia ToV
€auTS TOUG 1) TO TTEPIBAAAOV TOUG.

* Mnv emoKeUAeTE KAl PNV avTIKABIOTATE OTTOIOBATTOTE EEAPTNHA TNG CUOKEUNG,
EKTOC €AV auTo cuvioTatal pnTa oT1o eyXeEIPidlo. OAEG 01 AAAEC EpYATiEC ETTIOKEUNG
TIPETTEI VA YivOVTal HOVO aATTO TEXVIKO HE TTIOTOTTOINUEVA TTPOCOVTA.

* Mnv TOTTOBETEITE KAl uNV PIXVETE BAPIA AVTIKEIMEVA TTAVW OTNV ETTIPAVEIA ECTILOV
TNG OUOKEUNG OQG.

* Mnv OTéKEOTE TTAVW OTNV ETTIPAVEIA ECTIWV TNG CUCKEUNG OOG.

* Mnv XpnOIPOTTOIEITE TNYAVIA PE AKAVOVIOTEG AKPEG | CUPTEG 0€ OAN TNV ETTIPAVEIQ
TNG YUGAIVNG ETTAYWYIKAG £0TIAG, KOBWG auTd UTTopEi va ypat{ouVvioouv TO YUOAI.

* Mnv XpnoIPoTToIEiTE KABAPIOTIKA | GAAG OKANPA A€IaVTIKA KABaPIOTIKA Yia va
KaBapioeTe TNV €0TIA JAYEIPEPATOS, KABWGS AUTA PTTOPOUV va ypaT{ouvioouv Tn
YUGAIV ETTAYWYIKI) €OTIQ.

* AUTA N OUOKEUN TTPOOPICETAI YIO XPrION O€ OIKIOKES KAl TTAPOUOIEG EQAPNOYES
OTTWG:

- Koudiveg TTpooWTTIKOU O€ KATACTAHATA, Ypageia Kal AAAa TTepIBAAAoOVTQ
gpyaociac.

- AypoTIKEG (KAl EEOXIKES) KATOIKIEG.

- Ao meAaTeG O€ evodoxeia, TrTavooxeia Kal AAAa TTEPIBAAAOVTA OIKIOTIKOU
TUTTOU.
Xwpoug dIaPOVAG KAl NUIBIAKOVIG HE TTPWIVO.

. I'IPOEIAOI'IOIHZH H cuokeun kai Ta TpooBaciya pépn TNG Bepuaivovtal KaTd Tn
dIdpPKEIa TNG XPNRonG.

» [lpétrel va AapBAVETAI JEPIUMVA WOTE VA OTTOPEUXOEI N ETTAPN YE BEPUAVTIKA
OTOoIXEia.

* [Maid1a NAIKiag KATW TWV 8 £TWV TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV O€ ATTOOTACH, EKTOG £QV
TTapaKoAouBoUvTal CUVEXWG.

ZuyxapnTiapIa yia TNV ayopd TNG VEAG 0OG KEPAMIKNAG EOTIAC.

2.0G OUVIOTOUNE VA aPIEPWOETE Aiyo XpOVvo yia va dlaBAoeTe auto To Eyxelpidio
Odnyiwyv / Odnyieg Eykaraotaong, woTe va KATavonoEeTE TTANPWG TTWGS VA
EYKATOOTACETE CWOTA TN CUCKEUN KAl TTWG VA TNV XEIPIOTEITE. A TV €yKaTAoTAON,
dIaBAcTE TNV EVOTNTA £YKATACTAONG.

AlaBAoTE TTPOCEKTIKA OAEG TIG 00NYieC ac@aAcgiag TTpIv atrd Tn xprion Kal diatnproTe
auTd 10 Eyxelpidio Odnyiwyv / Odnyieg EykatdoTaong yia KABe HeAAOVTIKY avagopd.
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[MPOAIATPADEZ

EoTia payeipéuarog CID 30/1

ZWVEG JayelpEPaTog 2 Cwveg

Tdon Tpopodoaoiag 220-240V~ 50Hz 1 60Hz
Eykareotnuévn NAEKTPIKA 10XUC 3500W

AlooTdoeig poidvrog MxTxY (mm) 288x520x59

AlooTaoeIg evioixiopou AxB (mm) 268x500

To BApog kal ol dlaoTdoelg ival Katd TTpoctyyion. ETTeidr) TpooTTaboupue ouveXwe va BEATIWOVOUUE TA
TTPOIOVTA Yag, eVOEXETAI VO AANGEOUE TIC TTPODIAYPOPES KAl TA OXEDIA XWPIS TTponyouuevn €160T1T0INGN.

Z0uBoAo Tign Movada
Avayvwpion povTéAou - CID 30/1
TOTOG €0Tiag - EvToixi{épevn eoTia
Aplepog Cwvwv payelpéuatog R/Kal ) 2 Zvec
TTEPIOX WV
TexvoAoyia Bépuavang (ETTaywyIKEG
CWVEG PaYEIPEPATOG KAl XWPOI i Emaywyikég Cwveg
MayeIpENATOC, AKTIVOBOAES CWVEG HayeIpEPATOG
MOYEIPEPATOG, CUUTTAYEIG TTAGKEG)
Mo KUKAIKEG CUVEG PAYEIPEUOTOG
N TTEPIOXEG: DIGPETPOG XPAOIUNG Zwvn1: 16,0
ETMPAVEIAG ava NAEKTPIKN Beppaivouevn ] ; cm
WV POYEIPEPATOC, OTPOYYUAEPEVN OTA Zwvn2: 18,0

TTANCIECTEPO Smm

la pn KUKAIKEG CWVEG HAYEIPEUATOG

I TTEPIOXEG: UAKOG Kal TTAATOG XPROINNG
emM@Aveiag ava NAeKTPIKA BepuaIvopevn L, W AY cm
wvn A TTEPIOXH HaYEIPENATOC,
OTPOYYUAEUEVN OTA TTANCIECTEPA 5 mMm

H KGTG)/G)\UJOT]’ avépyaqg ava ¢wvn EC mecront eparéoraon Zévn1: 194.4
MAYEIPEPATOG 1] TTEPIOXT] TTOU ! . _ Wh/kg
utroAoyiceTal ava kg HayeipépaTog Zwvn2: 183,7
H kaTavaAwon evépyeiag yia Tnv oTia EC mecront cori 189.1 Whikg

TTOU UTTOAOYICETaI avd KIAO

Ta dedopéva TTpoadiopifovtal cuuwva pe 1o TTPoTUTTo EN 60350-2 Kal Toug Kavoviopoug NG ETITpoTiig
(EE) apiB. 66/2014.
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EMIZKOMHXH NMPOIONTOX

Kdartoyn

Méy. Zwvn 1800/2000 W

Commes— [UGAIVN TTAGKQ

Méy. Zwvn 1300/1500 W

Xeipiotipio ON/OFF

Mivakag eAéyxou

Mivakag eAéyxou

XeIpIoTAPIO KAEIBWUATOG TIAAKTPWY

®
T

8 8 88
®] [al

toT

|

1 |

Maton  Xeipiomipia XelpioTipia puBpiong Evioxuon Xeipiotipio  XelpioTipio
emAoyig dwvng 10X 00G / XPOVOBIOKOTTN xpovodiakotmn  ON/OFF
Bépuavang

® sHMEIQZH

OAeg o1 eIkbvEG G€ AUTO TO eyXEIPidIO ival HOVO yia TTEENYNUATIKOUG oKoTroug. OTroiadntroTe diagpopd
METAEU TOU TTPaYUATIKOU OTOIXEIOU KAl TNG ATTEIKOVIONG OTO OX£D10 Ba UTTOKEITAI OTO TTPAYMATIKO OTOIXEIO.
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OswpnTIKN AsiITOUpYia

To payeipepa Pe eTTAYWYIKES €0TIEG €ival YIA ACQAAAG, TTPONYUEV, ATTOTEAECUATIKY] KAl OIKOVOMIKN
TeEXVOAoyia payelpéuaTog. AIToupyei ue NAEKTPOUAYVNTIKEG DOVHOEIG TTOU TTAPAYOUV BEpUOTNTA aTTEUBEiag
OTO OKeUOG Kal OXI EPUeTa Yéow Bépuavang TnNG YudAivng em@aveiag. H yudAivn emeaveia (eoTaiveTal

MOvo €TTe1dr) TEAIKA TN Beppuaivel TO OKeUOG.

%99) %

p————— 210€PEVIA KATOAPOAQ

MayvnTiKé KUKAWUa

~— ¢ \»_

I*— Kepapikr] yudAivn TAdka

XX E=sle—— EmTaywyiké TTNViO

Emaywyikd pedpata

Mpiv XpPNOIMOTTOINOETE T VEA OAG ETTAYWYIKA £0TiA

* AlgBdaoTe Tov TTapovTa 0dnyo, AauBdvovtag 1dlaitepa utTOWn TNV evoTnTa «MpocIdoTToIfoEIg

AcQaAciag.

*  A@aipéoTe TUXOV TTPOCTATEUTIKI MEUBEAVN TTOU PTTOPEI VO BPIOKETAI QKON ETTAVW OTNV KEPAMIKI ECTIO 0OG.
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OAHIEZ AEITOYPI'IAZ

‘EAgyxog HEOW a®ng

*  Ta XEIPIOTAPIO AVTATTOKPIVOVTAI OTAV A, OTTOTE dEV XPEIAZETAI VO AOKNOETE TTiEDN.

*  XpPNOIYOTTOIEITE TN pWYa ToU BAKTUAOU 0ag, Ol TNV GKpn Tou.

+ Kd&Be @opd 1TOoU KATayPAPETal £Va AyYIYHO aKOUYETAI Eva NXNTIKO Orua.

* BeBaiwBeite 611 Ta XEIpIOTAPIA €ival TTAVTA KABapd, oTEYVE Kal OTI dEV UTTAPXEI KATTOIO AVTIKEIPEVO
(17.X. éva okevoG 1 éva TTavi) TTou Ta KOAUTTTEL. AKOWN Kal Jia AeTTTH JePBpdvn vepou uTTopEi va
OUOKOAEUEI TOV XEIPIOPO TWV XEIPIOTNPIWV.

— Y
v X

EMIAOIMH TOQN ZQ2TQN MATIEIPIKQN ZKEYQN

A »  XpPNOIYOTTOIEITE HOVO PAYEIPIKA OKEUN e BAON KATAAANAR yIa ETTAYWYIKO -
Mayeipeua.
AvalnTioTe 10 oUPPBOAO £TTAYWYAS OTN CUCKEUATIa 1] 0TO KATW PEPOG TOU @
OKeUOUG. :D

* Mrtropeite va eAéyEeTe av Ta OKEUN 0OG €ival KOTAAANAQ, TTPAYUATOTTOIWVTOG
Mg SOKIUA ME HaYVATEG.
KivijoTe évav payvATtn Tpog Tn fAcn Tou oKeUOUG.
Edv €AkeTal, To oKeUOG gival KATAAANAO yIa Xprion PE ETTAYWYH.
* Edv dev éxete payvATn:
1. Bd&ATe Aiyo vepd 0TO OKEUOG TTOU BEAETE va eAEYEETE.
2. Eav 1o l_" oev avaBoofrivel atnv 086vn Kai To vePsd BeppaiveTal, To TNyAvI
gival kataAAnAo.

+ Agv gival KAaTAAANAQ Ta YayeIpIKA OKeUN TTOU KATAOKEUAZovVTal TTO TO
akOAouBa UAIKG: kaBapdg avogeidwTog xaAuBag, ahoupivio 1 XaAkdg Xwpig
HayvnTIkr Baon, yuaAi, EUAo, TTopoeAGvn, KEPAUIKA Kal TTHAIVO OKEUN.

*  Opiopéveg KAToapoAeg Kal Tnydavia TTou KUKAOPOopoUv oTnv ayopd dev ival
KATAAANAQ yia eTTAYWYIKO Payeipeua, ETTEIDN £XOUV HOVO £va HEPOG TOU
TUBpéva atrd o1dnpopayvnTikd UAIKS pe pépn atrd dAAo uAiké. AuTég ol
TTEPIOXEC PTTOPEI va BepuavBolv o€ dIaQopeTIKA TTITTEdA ) JE XAPNASTEPN
I0XU. Z€ OPICUEVEG TTEPITITWOEIG, OTTOU O TTUBUEVAG €ival KATOOKEUOOUEVOG
KUpiwg atrd un oidnpopayvnTik& UAIKA, n e0Tia evOEXETAI VA UNV avayvwpilel
TO OKEUOG KAl GUVETTWG VA PNV EVEPYOTIOIEI TN {WvN JAYEIPENATOC.

)

A
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*  Mnv XpnOIYOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN PE AIXMNPES AKPES I KAUTTUAN Bdon.

WXl X

* BeBaiwBeite 611 n BAon Tou okeloUG 0ag gival Agia, eQATTITETAI €' OAOKAAPOU Kal ETTITTEdA TTAVW OTO
YUQAI Kal €xel TO id10 puéyeBog pe Tn {wvn POYEIPEUATOS. XPNOIKOTTOINOTE TNYAVIA TWV OTTOIWVY N
OIAUETPOG €ival TOOO PeyAAn 600 To YPAPIKO TNG ETTIAEYHMEVNG CWVNG. XPNOIKOTTOIWVTAG HIO KATOAPOAQ
Ba xpnoiuoTToIiNBEi piIa EAA@PWG eUPUTEPN EVEPYEIQ YIO TN KEYIOTN ATTOSOTIKOTNTA TNG.

Edv xpnoigoTrolEiTe MIKPOTEPN KATOAPOAA N aTTOd00N UTTOPEI va gival HIKPOTEPN ATTO TNV AVAPEVOUEVN.
Na KevTpApETE TTAVTA TO OKEUOG 0Ag 0TN Wwvn JAYEIPENATOG.

h \ A
§( . == < = I‘/\ Q/ ~— - ?

* Na avaonkwveTe TTAVTOTE TO OKEUN ATTO TNV ETTAYWYIKA €0Tia OTAV TA JETAKIVEITE - NV TA OCUPETE, yiaTi
MTTOPEI va YPOT{OUVIOOUV TO YUQAI.

*  O1 Cwveg payelpEéuaTtog, HEXPI VOGS opiou, TTpocapuolovTal auTouaTta aTtn SIGPETPO TOU ThyavioU.
QoT1600, TO KATW PEPOG AuTOU TOU TNyaviou TTPETTEI va £XEl EAAXIOTN OIAPETPO CUPPWVA JE TNV
avtioToixn ¢wvn payelpéuaTtog. MNa va emTUXETE TRV KAAUTEPN a1TddO0N TNG £0TIOG OOG, TOTTOBETACTE TO
TAYAVI OTO KEVTPO TNG Uvng JayEIpEPATOG.

H BaoikA SIGUETPOG TWV ETMAYWYIKWYV OKEUWV

ZWwvVn MHAYEIPENATOG
EAaxiotn (mm) EAdaxiotn (mm)

160mm 120 160

180mm 140 180

EL-11



TpoTrog xpnong
1. 'Evapén payeipéparog

1. Ayyicte 1o xeipiotipio ON/OFF yia éva 2. TommoBeTAOTE éva KATAAANAO oKeUog oTn (wvn
OeuTtepOAeTTTO. META TNV £vEPyOTTOIiNGN, O MOYEIPEPOTOG TTOU BEAETE VA XPNOILOTTOINCETE.
BouBnTAS NXei HIa @opd, OAeG o1 evdeitelg » E&ao@alioTe 611 n em@QAvEIa TOU KATW PEPOUG
deixvouv “-” | “- -7, uTTodEIKVUOVTOG OTI N TOU OKeUOUG Kal N eTTIQAvEIa TNG wvng
ETTAYWYIKNA €0Tia €€l 1I0EADEI 0€ KATAOTAOT MayeIpEPATOC €ival KABapES Kal OTEYVEG.
QAVAMOVNG.

el Do

~

3. AyyiCovTag 10 XeIpIoThpIo €TTIAOYNG {wvng 4. EmAEETE pia pUBUIoN B€puavong ayyiovTag To

Bépuavong, avapoafrvel pia évoeign ditTAa XeEIpIoTApIo "-" A "+ .

OTO TTANKTPO. » Edv dev emAéEeTe puBUIon B€ppavong evidg
N 1 )\szToU, n srrcxy(’uler'] €0Tia a’nsvspyorfowhgl
jJ 5 auTtépaTa. Oa TTpéTTel va EekiviioeTe Eava aTTd To

Briua 1.
* Mrtropeite va TPOTTOTTOINCETE TN PUBUION
Bépuavong avd TTadoa Ty Katé Tn didpkeia
l TOU HAYEIPEPATOG.
|
\ -

Edv n 086vn avaBooBrivel ; E’E EVOAAGE pe Tn pUOMION BeppoOTNTAG

AuTO onuaiverl Ot

»  Oev £XETE TOTTOBETACEI TO TRYAVI OTN CWOTH {Wvn PAYEIPEPATOGS 1,

* TO TNYAVI TTOU XPNOIYOTTOIEITE OEV €ival KATAAANAO yIa ETTAYWYIKO YayeipePa A,

* TO TNYAvI €ival TTOAU WIKPO N dev gival cwoTd KEVTPAPIOUEVO OTN CWvN HAYEIPEUATOG.

Agv dnpioupyeital Kal dev TTITUYXAvVETAlI BEpUavan, EKTOG GV UTTAPXElI TO KATAAANAO Tnydvi oTn Cwvn

HayeIpéPaTOG.
H 0B66vn Ba artrevepyotroinBei autdépaTa JETAG atrd 2 AeTITd, €AV OgV UTTAPXEI TO KATAAANAO TNyAvi
TOTTOBETNUEVO ETTAVW OTNV ECTIA.
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2. OAokApwON HAYEIPEUATOG

1. Ayyi€te 1o XeIpIoTApPIO £TTIAOYAG CWvNnGg 2. AtrevepyoTroinoTe Tn wvn MAYEIPEUATOS KUAWVTAG
Bépuavong TTou BEAETE va TTPOG Ta KATW €wg 10 "0" | ayyiCovTag TauTdxpova
QTTEVEPYOTTOINOETE. Ta Xelpiotipla "-" kai "+". BeBaiwbeite 611 n 066vn

eugavicer "0".
o N ﬁ -
@ [ f | l\
o~ P ;J I
/| A N A
,_/‘F | 1]
Ve B / / \

3. AtrevepyoTToInoTe OAOKANPN TNV €0Tia 4. Mpoooxn oTIG BePUES ETTIPAVEIEG
ayyiCovtag 1o kouuTri ON/OFF To "H" B8a 6¢i€el Tola {wvn payeipéParog givai
(Evepyotroinon/AtrevepyoTtroinon). CeoTr waTe va Pnv TNV ayyicete. H €vdeign ofAvel

oTav n Bepuokpacia TNG ETIPAVEIAG £XEI HEIWBEI
o€ aoQaAég etTiTredo. MTTopEi €TTiong va
\ XpnoiuotroinBei wg Asitoupyia e€oikovounong
e evépyelag eav BEAeTE va BepudveTe ETTITTAEOV
\ okeln, XpNOIKMOTTOIWVTAG TNV ETTIPAVEIA TTOU €ival
akoua CeaTn.

H
d

3. KAgidwpa xeipiotnpiwv

*  Mropeite va KAEIDWOETE TA XEIPIOTAPIA YIA VO ATTOTPEWETE TNV akoUuaoia xprion (yia TTapadeiyua, Ta
TTaIdI& EVEPYOTTOIOUV KATA AGBOG TIG {UIVEG PJAYEIPEPATOG).

* Ortav 10 XEIpIOTAPIA Eival KAEIBWPEVA, ATTEVEQPYOTTOIOUVTAI OAA TA XEIPIOTAPIA EKTOG OTTO TO XEIPIOTHPIO
ON/OFF (Evepyotroinon/AtrevepyoTtroinan).

Mo va KAEIBWOETE TA XEIPIOTAPIA

Ayyi¢Te TO XEIPIOTHPIO KAEIBWHATOG H évdeign xpovodiakoTrTn deixvel «Lo»

Mo va EEKAEIBWOETE TA XEIPICTHPIA

AyYiETe KaI KPATHOTE TTATNHUEVO YIa Aiyo TO XEIPIOTAPIO KAEIBWHATOG TTANKTPWV.

Ortav n eoTia gival o€ KATAOTAON KAEIBWHATOG, OAQ TO XEIPIOTHPIA Eival ATTEVEPYOTTOINUEVA EKTOG ATTO
A 10 ON/OFF (EvepyoTtroinon/Amevepyotroinon) (1. MTopeite TévTa var on'rsvspyorromosTs ™mnv

ETTaywyIKn o0Tia pe 1o xeipiotipio ON/OFF (Evepyotroinon/Amevepyotroinon) (1 o€ TepitTwon

EKTAKTNG avAykng, aAAG Ba TTpETTel va EEKAEIOWOETE TNV £0TIA UE TNV €TTOUEVN AEITOUpYia TNG.
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4. Xe1pioTApIa XpPOVvodIaKOTITN

MTTOpPEITE VO XPNOIUOTTOINCETE TOV XPOVODIAKOTITN UE DUO BIOPOPETIKOUG TPOTTOUG:
* Mrropeite va Tov XpNOIPOTIOINCETE WG UTTEVOUNION. Z€ QUTH TN TTEPITITWON, O XPOVOdIaKOTITNG OtV Ba
QATTEVEPYOTTOIRCEI TNV WV PAYEIPEPATOS OTAV TEAEIWOEI O KABOPIOPEVOG XPOVOG.

*  Mrtropeite va TOv pUBUICETE va ATTEVEPYOTTOINTEI JIA WV HAYEIPEUATOG OTAV TEAEIWOEI O PUBPICUEVOG

XPOVOG.
To p€yioTo 6pIO TOU XPOVODIaKOTITN €ival 99 AeTT.

XpARon Tou XpovodiakOTrTn wg Y1revlupion Aetrtou
Edv dev emAéyeTe Kapia {uvn PayeipEPATOg
1. BeBaiwOeite 611 n €oTia gival evepyoTroinuévn.
2NMEiwaonN: YTTOPEITE va XpNOoIYOTTOINCETE TO Minute minder, epooov TOUAGXIOTOV Jia {wvn €ival evepyn.
2. Ayyite Ta xeipioTApia Tou XpovodiakdTrTn. H évdeign uttevbuuiong Ba apyioel va avaBoafrvel kai To
“10” Ba gp@avioTei 0TV 086VN TOU XPOVOBIOKATTTN.

S —_— (D
({ - +

3. PuBuioTe 10 ¥pdvo emAéyovTag “-” 1 “+” oToV 4. AyyiCovtag Tautoxpova ta "-" kal "+", 0
XPOVODIOKOTITN XPOVOBIOKOTITNG AKUPWVETAI KAl 0TAV 086vNn
ZUuBOUAN: Ayyigte TO “-" | “+” TOU AETTTWV eP@aviCeTal To "00".

XPOVOOIOKOTITN yia peiwon f adénon Katd _ _

1 AeTITO KGBE Qopd. KpatioTe TTaTnuéVO TO Q _H;\

TTAAKTPO “-” ] “+” Tou XPOVOodIaKATITN YIa J L\

peiwon R augnon katd 10 Aetrd. /ff I\ H fl f\’“\-\
) ! \ \

gt :{,\ / \

“\

\
1
(N
®
5. Ortav £xel opioTei 0 Xpdvog, Ba apyioel va 6. O BouPnTAg Ba nxAoel yia 30 deuTEPOAETTTA KOl N
METPAEI ANéowC. ZTNV 080vn Ba epgavileTal o EvOEIEN Tou XpovodIaKOTITN Ba deixvel “- -” éTav
UTTOAEITTOMEVOC XPOVOG Kai n £vOEIEn TEAEIWOEI O PUBUICHEVOG XPOVOG.

XPOVodIaKOTITn Ba avaBoofrvel yia

5 deutepoOAeTTTa.

Edv ayyiete TO XEIPIOTAPIO TOU XPOVODIAKOTITN
Katd mn didpkeia Tou avaBoofrvel n Evoeign
XPOVOOIOKOTTTN, Ba OTANATACEI AUECWG VO
avapooPrvel.

0 C
(o
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PUBuION TOU XpOVOBIOKOTITN WOTE VA ATTEVEPYOTTOIEI Mid ) TTEPIOCOTOTEPEG (WVEG

‘\ — +

MayEIPEPATOG
OpioTe pia Cwvn
1. AyyiCovtag 10 XeIpIOTAPIO €TTIAOYAG Wvng 2. Ayyi€Te TO XEIPIOTAPIO XPOVODIAKOTITN, N £VOEIEN
Bépuavang yia Tnv oTroia BEAETE va puBuiceTe emtnenTA Ba apxioel va avaBoofrvel kai 1o “10”
TOV XPOVODBIaKOTITN. Ba eppavioTei otV 086vn TOU XPOVODIaKOTTTN.
b N 7
] D > 1in
Kyg W, 5 0

3. PuBuioTe TOoV XpbdVo ayyifovtag “-’ i “+” oTO 4. AyyiCovtag Tautoxpova Ta "-" kal "+", 0
XEIPIOTAPIO XPOVODIOKOTTTN. XPOVOOIOKOTITNG AKUPWVETAI KAl OTNV 0046vn
ZUMBOUAN: AyyiETe pia @opd To TTAAKTPO “-" R AETITWV ep@aviCeTal To "00".

“+” OTO XEIPIOTAPIO XPOVODBIAKOTITN YIa JEIWON
N augnon katd 1 AeTrTo. ﬁ - 'HT\
Ayyicte TTapaTeTapéva 10 XEIPIOTAPIO “-” 1 “+”, [ | |\
0 XpovodIakOéTITNG Ba pelwBei ) Ba augndei ,ff“’ | . ‘ ‘\
KT 10 AeTTTé. / N oM Kjl \
_ + / N
«\\
(
1M
oo
T
®

5. Ortav £xel opioTei 0 xpdvog, Ba apyioel va 6. Otav AAel 0 xpovodIakOTITNG HaYEIPEPATOG,
MeTPAEl apéowd. 2Tnv 006vn Ba eppavioTei o n avtioToixn ¢uwvn HayeIpéPaTOC
UTTOAEITTOEVOG XPOVOG Kal 1 £vOeIgn xpovodia- QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA.

KOTITN avaBoofrivel yia 5 deuTepOAETITA.
Edv ayyiete TO XEIPIOTAPIO TOU XPOVODIAKATITH -7
Katd mn didpkela Tou avaBoofrivel n Evoeign @
XPOVOOdIOKOTITN, Ba oTAPATACEI APECWS VA
avafoofrvel.
@ 5HMEIQSH
H KOKKIVN KOUKKida SITTAQ oTnV €vBEIgn oTABUNG 1I0XU0G Ba avdawyel uttTodeIkvUovVTag OTI £XEl ETTIAEYEI N CLovn.
\' n/
AU

O

| Z

IER=y

vl )

A O1 dAAeg Cwveg payelpéuaTtog Ba ouvexioouv va AeItoupyouyv Qv £XOUV EVEPYOTTOINOEI TTPONYOUNEVWG.
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5. Xpaon Tng AsiToupyiag evioxuong

Evepyotroinon Tng Asiroupyiag evioxuong

1. AyyiCovtag 10 XEIPIOTAPIO TNG CUOVNG
Bépuavong.

b

AkuUpwon AsiToupyiag evioxuong

1. AyyiCovtag 1o X€IPIOTAPIO TNG {Wvng
Bépuavang TTou eTTIBUUEITE va aKupwoEi n
AeIToupyia evioxuong.

,Eg o

-

Nz

2. AyyiCovTtag 10 XelpIoTrpIo evioxuong. BeBaiwBeite
OTI N 086vn eugaviel "p".

9

d‘\

2. AtrevepyoTtoifoTe TN {uvn JayeipéPaTog ayyidoviag
TO XEIPIOTAPIO evioxuong. BeBaiwBeite 611 n 086vn
ep@avicer "0".

3

s

* H Aeitoupyia 1oxUel yia OAeG TIG CWVEG HAYEIPEUATOG.
*  H dwvn payeipépatog MOTPEPEI GTNV APXIKI TNG PUBUION PETA ATTO 5 AETTTA.
* Ea&v n apxikh pubuion BeppotnTag civar 0, Ba emoTpéwel 01O 9 PETA ATTO 5 AeTTTA.

6. AsiToupyia TTauong

*  Mrmopeite va dlakOWETE TN BEPUAvoN avTi va ATTEVEPYOTTOINCETE TNV €0TIA.
» Kartd v gicodo otn Asitoupyia MNavong, atrevepyoTrololvTal OAa Ta XEIPIOTAPIO EKTOS aTTO TO
xeipiotipio ON / OFF.

AyyiCovtag 1o TTANKTPO "MMavon".

MNa gicodo o Asitoupyia Tradong

MNa £€§0d0 amréd Tn AsiToupyia Travong

OAeg o1 evdeitelg Ba epgavioouv “||”.

AyyiCovtag Eavd 1o TTAAKTPO "Mauon".

Ortav n eoTia gival o€ Asitoupyia TTalong, OAES 01 AcIToupyieg EAEYXOU €ival ATTEVEPYOTTOINUEVES EKTOG

& a6 1o ON/OFF (Evepyotroinon/Atrevepyotroinon) (1. Mmopeite Tévta va QATTEVEPYOTTOINOETE TNV
eoTia pe TN Aeiroupyia eAéyxou ON/OFF (Evepyotroinon/Atrevepyotroinan) (L) o€ TTepIiTTTwon €KTAKTNG
avaykng. H eotia Ba ofrioel yetd atmmd 10 AeTrtd edv dev Byeite amd Tn AeiToupyia TTalong.
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7. NMpoetiAeypévol xpovol AsiToupyiag

H auTtépaTn atrevepyoTToinon ival hia AsiIToupyia TTpooTaciag ac@AAEIOG yia TNV ETTAYWYIKA £0TIQ 0QG.
ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA AV EEXATETE VA ATTEVEPYOTTOINOETE TO payeipepa. O TTpoeTmIAeypévol Xpovol
AeiTroupyiag yia diagopa eTTiTTedA 1I0XUOG EUPAVICOVTAl OTOV TTAPAKATW TTiVAKA:

Emitredo 10x00g 1 2 3 4 5 6 7 8 9
MpoetrIAeypévog

XPOVOBIOKOTITNG AEITOUpPYiag 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(peg)

Otav agaipebei n KatgapoAa, N ETAYWYIKI ECTIO UTTOPEI va GTAUATACEI ANECWGS va BEpUaiVETal Kal N €0Tia
ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA PETA ATTO 2 AETTTA.

A Ta aropa e BnuatodoTn kapdidg Ba TTpéTTel va cupuBouAedovTal TO YIOTPS TOUG TTIPIV TN XPRON QUTAG
NG Jovadag.
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OAHIO2 'PHI'OPHZ ENAP=HX

Mpooéxete 6Tav Tnyavicete, kaBwg To AGdI Kai To AiTrog BeppaivovTal TTOAU ypAyopa, 181aiTepa av
XPNOIUOTTOIEITE TNV EvioXuon 1I0XU0G. Z€ eEAIPETIKA UPNAEG BepoKpaaieg TO AGdI Kal TO AITTog
ava@A£yovTal oTiypiaia Kal auTté atroTeAei coBapd KivOuvo TTupkayidg.

ZupBouAég payeIpIKAG

* Ortav 10 Qayntoé mapel Bpdon, YEIWOTE TN pUBUICN TNG BEpUOKPATiaG.

* H xprion KaTTaKIoU PEIWVEI TOUG XPOVOUG HAYEIPEUATOG KAl EEOIKOVOLET evépyela dIaTNPWVTAG Tn BepudTnTa.

*  EAayiototroIfoTe TRV TTO00TNTA UYPOU 1 ANITTOUG WOTE VA PEIWOETE TOUG XPOVOUG HAYEIPEUATOG.

* ZEKIVIOTE TO Payeipepa o€ uynAn Bepuokpaacia Kal JEIWOTE TN PUBJIoN dTav To GaynTo £xel BepuavOei
o€ OAn TN pMa&da Tou.

ZiyoBpdoipo, payeipepa pudiov

* To oiyoBpdaaiyo yivetal KATw aTrd T0 onueio Bpacuou, atoug 85 °C Tepitrou, 6TaV 01 QUOAAIBEG ATTAWG
aveBaivouv TTEPICTACIOKA GTNV ETTIPAVEIA TOU UYPOU payeipéuaTtog. Eival To KAEIBi yia vOOTIUEG OOUTTES
KAl TOUQEPA PAYEIPEUTA yIaTi 01 YEUOEIG avaTTTUoCoOoVTal XWPIg va TTapaynBei 1o @aynTd. Oa TTpETTel
ETTIONG VO PAYEIPEUETE TIG OAATOEG e BAoN Ta auyd Kai To aAeUpl KATW atrd To onueio Bpacuou.

* Opiopéveg epyaaoieg, ouptreEPIAaUBavopévou Tou payelipépaTog pudiou pe Tn péEBodo armoppdPnaong,
evOEXETAI VO aTTAITOUV pUBUIOT uWPnAOTEPN ATTO TN XauUNASTEPN PUBMION YIa va iIacPaAIioTEl OTI TO
@aynTo payeipeUETAl CWOTA OTOV TTPOTEIVOUEVO XPOVO.

KaydAiopa prrpi{éAag

MNa va payelp€Wete (OUPEPES YEUOTIKEG UTTPICOAEG:

1. AQAoTe TO Kpéag o€ Beppokpaaia dwuatiou yia TTepiTTou 20 AETTTA TTPIV TO W OETE.

2. ZeoTAveTe £va Tnyavi Ue Bapia Baon.

3. AkeiyTte kal TIG OUO0 TTAEUPEG TNG MTTPICOAAG pE AGdI. PiETte pia pikpr ToodtnTa Aadiolu oTo (eaTd TNyAvi
KAl OTN OUVEXEIO AKOUMTTNOTE TO KPEQG OTO LeGTO TNYAvI.

4. TupioTe TN PTTPICOAA PbVO pia @opd Katd Tn didpkela Tou payelpéuaTtog. O akpIBAG XpOvos HayEIPEUATOG
eCapTdral atro 1O TTAX0G TNG UTTPICOAAG Kal atrd To TTé00 Wnuévn Tn B€AeTe. O1 xpovol PTTopei va
TToIKIAAOUV PETAEU TTEPITTOU 2 - 8 AeTTTA avd TTAcupd. MEoTe TN PTTPICOAQ YIA VA EKTIMACETE TTOOO WnUEVN
gival - 600 TTI0 OPIXTA TNV AI0BAVEDTE, TOOO TTIO «KAAoWnUEVN» Ba eival.

5. ApnoTe Tn PTTpIfOAa va ekoupaoTei o€ (eoTd TIATO yia Aiya AETTTA YIO VO XOAAPWOEl KAl VA Yivel

TPUPEPNA TTPIV TN OEPPIpETE.

MNa oTip @epdi

1. EmMAEETE éva youok pe emmitredn BAon cupuBaTto e KEPAMIKA €0Tia 1 éva HeyAAo Thyavl.
2. EToludoTe 6Aa Ta UANIKA Kal Tov €EOTTAIOPG. To Thydvioua o€ BaBuU Tnydvi TTPETTEl va gival ypriyopo.
Edv payeipelete HEYAAEG TTOOOTNTEG, MAYEIPEWTE TO GAYNTO O€ TTOAAEG HIKPOTEPEG TTAPTIOEG.
3. MpoBeppaveTe yia Aiyo 1o TNyavi kKal TTPocBE0TE dUO KOUTAAIEG TNG OOUTTAG AGDI.
4. Mayeip€éWTe TTPWTA TA KPEATA, APrOTE Ta TNV AKpn Kai d1IaTnpRoTe Ta (0TO.
5. TnyavioTe Ta Aayxavikad ag Babu Tnydvi. Otav cival (eotd alAd sival akdua Tpayavd, BaTe Tn {Wvn
MayeIpEUaTog 0€ XaunAGTEPN PUBUION, ETTAVOPEPETE TO KPEAG OTO OKEUOG Kal TTIPOCOECTE TN OAATOO OOG.
AvakaTéwTe atraAd Ta UAIKA yia va BeBaiwBeite 0TI éxouv {eoTaBei opoidopop®a.
2 epPBipeTe apéoweg.

No
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AvViXveEuon HIKPWV AVTIKEIEVWV

* Otav éva okeuog akatdAANAou pey€Boug i Eva TNyAvi atro un HayvnTiké UAIKS (TT.X. GAOUIVIO) f KATTOI0
GAAO PIKPOS avTIKEIPEVO (TT.X. Haxaipl, TTIpouvi, KAEIDI) £xel apeBei TTvw oTNV €0TiA, N £0TIA TTNYAIVEI
auTéuOTa O KATAOTAON avapovig o€ 1 AeTrto. O avepioTpag Ba guvexioel To Jayeipepa eTTi TNG
ETTAYWYIKAG €0TiAG yIa 1 akOun AeTTTO.

PuBpioceig BepuoéTnTag

O1 TapakdTw pubuiceig atroteAolv HOVO KATEUBUVTHPIES YPOUUES. H akpIBrg puBuion Ba eapTdral atmd
OIAPOPOUG TTAPAYOVTEG, CUMTIEPIAGUBAVOHUEVWY TWV HAYEIPIKWY OKEUWY 0AG KAl TNV TTOoOTNTA TTOU
payeipeueTal. MNeIpaPaTIOTEITE YE TNV ETTAYWYIKA £CTIA YIA VO BPEiTe TIG pubpioelg TTou oag TaIpiaouv
KaAUTepaQ.

PuBuion BeppdTnrag Xpnoiyoérnta

* €uaioBNTN BEpuavon yia PIKPES TTOGOTNTEG PaynToU

*  AIWOIPO 0OKOAAGTAG, BouTUpou Kal TPOPIKa TTOU KaiyovTal ypriyopa
* ammaAo ciyoBpdaiuo

* apyn Bépuavon

1-2

* avabéppavon
3-4 * ypriyopo olyoBpdaciyo
* payeipepa puiou

5-6 *  TNyQViTES

e COTApIoHa
*  payeipeua CUPAPIKWV

* Tnydvioua o€ Babu Tnyavi
* KAWAaAioua

s apxr Bpaouou Tng couTrag
* Bpdoiyo vepou
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KAGAPIZMOZ KAl 2YNTHPHXH

Ti;

KaBnuepivoi AekédeG
TTAvVW OTn YUAAIvn
em@aveia (OaxTUAIEG,
onuadia, AekESES TTOU
€uevav atré Ta TPOPIUa
1] UTTEPXEINITEIG N
{axapoUxwyV ouaIwv
OTn YUGAIVN ETTIQAVEIQ)

Nwg;

1. ATrevepyoTTOINOTE TNV TTAPOXA PEUPATOG
TNV £0TiA.

2. E@apudoTe KaBapIoTIKG ECTIWV EVW N
YUGAIVN eTIQAveEIa gival akoua (eoTh
(aAAG Ox1 kauTh!)

3. =eTAUVETE Kal OKOUTTIOTE HE éva KaBapod
TTavi fj XapTOTTETOETA.

4. EvepyotroinoTe Eavd Tnv Tapox
pPeUPATOG OTNV ECTIA.

ZNUAVTIKO!

Orav n Tpopodocia aTnv €aTia givai
aTrevepPyoTToINUEVN, OV Ba UTTAPXEI
EVOEIEN «KAUTNG ETTIQAvEIAGy, aAAG n {wvn
MayEIpEUaTog UTToPEi va e€akoAouBEi va
eivar kautn! MNpoacégTe 1d1aiTEPQ.

Ta Bapéwg TUTTOU GUPUATIVO
OQOUYYapdKIa, OPIoHEVA OPOUYYAPAKIa
atoé valAov Kal Ta OKANPA/AclavTiKA
KaBapIoTIKA evOEXETal va ypaT{ouvioouv
N YuaAivn em@dveia. AlaBadeTe mavia Tnv
ETIKETA YIA VA EAEYXETE AV TO KABAPIOTIKO 1
TO OQouyyapdkl 0ag gival KAaTdAAnAo.

Mnv a@rjveTe TTOTE UTTOAEIUPATO
KaBapiopou aTnVv €0Tia: UTTOPEi va
dnuioupynBouv AekEdeG 0T YUAAIVh
ETTIPAVEIQ.

Ymrepxelhioeig Bpaauou,
Nwpévol Aek€deg Kal
CeoTa Cayxapouya
UTTOAEiyMOTO OTNV
YUGAIVN €TTIQAVEIT

AQaipéoTe T APNECWG PE OTTATOUA
wapiou, oTTdtoula oepPIpiopaTog i EuoTpa

Eupa@ioU KATtdAANAN yia ETTAYWYIKEG EOTIEG

ME ETTIQAVEIQ KEPAMIKOU YUAAIOU, aAA&
TTPOCEETE TIG (EOTEG ETTIPAVEIEG TNG {WVNG
MayEIPEUATOG:

1. AmrevepyoTrolnoTe TNV €0Tia ByalovTag
TO @IG aTTé TNV TTPIfa TOU TOiYOU.

2. KpatnoTte Tn AeTmida A To epyaAegio o€
ywvia 30° kal oTrpwéTe EUVOVTAG Ta
UTTOAEiyMaTa aTrd To Aépwpa i TRV
UTTEPXEIAION TTPOG MIa Wuxpr Kpua
TTEPIOXN TNG €0TIAG.

3. KabapioTe Ta utToAgippaTa atrd 10
Aépwpa i TNV uTtepxEiAion e éva TTavi
Il MIO XOPTOTIETOETA.

4. AkoAouBroTe Ta BrpaTa 2 £wg 4 yia
Toug "Kabnuepivoi Aekédeg TTvw OTnV
YUGAIVN eTIQAaveIa” OTTWG TTapaTravw.

AQaIPEITE TOUG AEKEDEG TTOU £XOUV
artropeivel amrd Alwpéva uttoAgippara Kal
{ayxapouxa TPO@IPA f atrd UTTEPXEIAIoN TO
OUVTOPOTEPO duvaTd. EAv TOuG agoeTe
VO KPUWOOUV TTAVW OTNV YUAAIVN
ETIPAVEIQ, UTTOPEI Va gival SUOKOAO va
agaipeboUV Kal PUTTopEi akdun Kai va
BAdwouv pévipa TNV yudAivn TTIQAVEIQ.
Kivduvog koyiuaTog: éTav avacupdei 1o
KAAUpPNO ac@aAgiag, n Aettida NG EUoTPAg
gival kopTepn aav Eupdol. Mpétrel va
XPNOIUOTTOIEITAI PE EEQAPETIKI) TTPOCOXN Kal
VA TTOPAMEVEI QUAQYUEVN UE aO@AAEIa O
oneiou Tou dev TAVOUV Ta TTAIBIA.

YTepxelhioeig Tdvw oTa
XEIPIOTAPIO aPNG

1. AmrevepyoTToIfoTe TNV TTapox pEUPATOG

oTnV €0Tia.

ATTOPPOPNOTE TOV AEKE

3. ZKOUTTIOTE TNV TTEPIOXH TWV
XEIPIOTNPIWY AP pE Kabapd uypod
oQOouyYYapl ) TTavi.

4. XTEYVWOTE EVIEAWG TNV TTEPIOXN
OKOUTTICOVTAG JE XAPTOTTETOETA.

5. EvepyommoijoTe Eava Tnv TTapoxn
pPeUPATOG OTNV ECTIA.

)

Ortav umdpyouv uypd TTavw oTa
XEIPIOTAPIO aQrG, MTTOPEI va akoUyeTal N
NXNTIKA GAPAvan TNG €0TIAG KAl N €0TiA
MTTOPEI Va atrevepyoTTolEiTal yovn TngG.
Bepaiwbeite 611 £XETE OTEYVWOEI
OKOUTTICOVTAG TNV TTEPIOXKT] TWV
XEIPIOTNPIWV APRG TTPIV EVEPYOTTOINCETE
cava Tnv goTia.
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ANTIMETQIZH NMPOBAHMATQN

O xeIpioud¢ NG CUCKEUNG oag UTTopei va odnynoel o€ apaAparta Kai duaAeitoupyies. O1 TTapaAKATW TTIVOKEG
TTEPIEXOUV TTIBAVEG AITiEG KAl ONUEIWOEIG YIa TNV €TTIAUCT £VOG PNVUUATOG OQAAUATOG i} DUCAEITOUPYIaG.
2uvioTaTal va SIaBACETE TTPOCEKTIKA TOUG TTOPOKATW TTIVOKEG VIO VO EE0IKOVOUNOETE XPOVO Kal XpHUaTa
TTOU PTTOPEI VO 0OG KOOTIOEI N KANON OTO KEVTPO £EUTTNPETNONG.

MpoéBAnua

H eoTia dev evepyoTroigital.

MOeavég aitieg

Agv UTTGPXEl TTOPOXK PEUPATOG.

Ti va kKAveTe

BeBaiwbeite OTI N KEPAWIKA €OTIO €ival
ouvOeDEPEVN OTNV TTAPOXN PEUNATOG KAl
OTI gival evepyoTToINUEVN.

EAéyEte edv uttdipyel SIaKOTA PEUUATOG OTO
OTTITI A} OTNV TTEPIOXN 0aG. EQv €xeTe eAEyEel
Ta TTAVTA Kal TO TIPOBANUO TTOPAUEVEL,
KOAEOTE évav EIBIKEUPEVO TEXVIKO.

=eKAEIBWOTE Ta XEIPIOTNPIO. AVaTPEETE

lﬁgf?\'g:ﬂg‘la aeng dev Ta xeipiotipia gival KAEIdwuéva. oTnV evOTNTA «XPAON TNG KEPAMIKNG
P ) €0TIAG» yia odnyieg.
Ta XeIpIoTAPIA AQIiC Mrtropei va uttdpyel Jia JIkpr) JERPBPAvN BeBaiwBeite 0TI N TTEPIOKT TWV

TTapouaidfouv SuoKoAia oTn
xenon.

vepoU TTAvVW OTa XEIPIOTAPIA i} PTTOPET va
XPNOIUOTIOIEITE TNV GKP TOu SAKTUAOU 0ag
oTav ayyigeTe Ta XEIPIOTHPIA.

XEIPIOTNPIWY ang eival oTEYVN] Kal
XPNOIMOTIOINCTE TN PWYA TOU OAKTUAOU
0aG Y0 VO OKOUMTTACETE TA XEIPIOTAPIAL.

H yudAivn emipaveia €xel
YPOATOOUVIEG.

2Keln WYE TPAXIEG AKPES. XpNOIYoTTolouvTal
akatdAAnAa S1aBPWTIKG oPOouyyapdKIa 1
TTpoidvTa KabapIiouoU.

XPNOIUOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN PE
EMITIEDES KAl OUOAEG Bdoelg. BAETTE
«ETmmAoyr Tou cwoToU OKEUOUGY.

BAétTe «DpovTida Kal KaBApPIoUOS».

KaTtroia okeln Trapdyouv xoug
KPOTONIOMATOG 1 KAIK.

AUTO PTTOPEi Va OQEINETAI OTNV KOTOOKEU
TOU PayeIpIkoU 0ag OKeUOUG (OTpWUATA
OIAPOPETIKWV PETAAAWY TTOU dovouvTal
OIAPOPETIKA).

AuTO €ival QUCIOAOYIKO yia Ta OKeUN
HayelpiKng Kai dev uttodnAwvel TTpORANua.

H emaywyikr] €oTia Tapayel
XOHNASG Bountd o6TaV
XPNOIPoTIoIEiTal € UYnAR puBuion
B¢épuavang.

AuUTO o@eiNeTal GTNV TEXVOAOYia TOU
ETTAYWYIKOU UAYEIPEUATOG.

Mpokemal yia KAt UCIOAOYIKO, aAAG O
B0puBog Ba TTPETTEN va JEIWVETAI I va
eCapaviceTal EVTEAWG OTAV ETTIAEYETE
XauNAGTEPN PUBUICNH BEpuavong.

ATTO TNV ETTOYWYIKH €0TIA
akouyetal 66puBog aveuioTrpa.

MNa va atrotpartrei n utrepBEpuavan Twv
NAEKTPOVIKWY KUKAWHATWY EXEI
evepyoTroinBei évag aveuioThpag Yugng Trou
€ival EVOWPATWHEVOG OTNV ETTAYWYIKA 0ag
eoTia. Mtropei va ouvexioel va Aeitoupyei
akOua KAl HETA TNV ATTEVEPYOTTOINGCN TNG
ETTAYWYIKNG €0TIAG.

Eival kK&t @uaiohoyikd kal dgv attaiTeital
KaTToIa eVEPYEIQ. Mnv aTTEVEPYOTTOIEITE TNV
TTAPOX PEUPATOG TTPOG TNV ETTAYWYIKI)
€oTia atrd TNV TPIa OToV TOIXO EVW O
QVEPIOTAPAG AEITOUPYEI.

Ta okeun dev (eoTaivovTal Kal dev
gu@aviovTal aTnv 006vN.

H eTaywyikr eoTia dev Ptropei va avixveuoel
TO OKEUOG €TTEIBN aUTO Ogv gival KATAAANAO
VIO ETTAYWYIKO PAYEIPEUQ.

H emTaywyikr eoTia dev Ptropei va avixveloel
TO TNYAvI €TTEION €ival TTOAU PIKPO YIa TN
Cwvn payeipéPaTog ) Ogv gival cwaoTd
KEVTPOPIOPEVO OE AUTO.

XpNOIUOTTOINOTE YAYEIPIKA OKEUN
KOTAAANAQ yia ETTAYWYIKO payeipeua.
Avatpé€te atnv evoTnta «EtmAoyn Tou
owaoToU OKEUOUGY. KevTpApETE TO OKEUOG
Kal BeBaiwdeite 6TI N BACN Tou TaIPIAEl PE
TO YEyEBOG TNG {WVNG MAYEIPEUATOG.

H emaywyikn eoTtia i pia {wvn
MayEIPEPATOG ATTEVEPYOTTOINONKE
aTTPOCdOKNTA, AKOUYETAI NXNTIKO
ofua Kal eppavigeTal Evag KwdIkog
0@aAuatog (ouvrBwg evaANdooe-
Tau pe €va A dUo wneia otnv 086vn
TOU XPOVOOJIOKOTITN HAYEIPEUATOG).

TexvikO opaAua.

ZNUEILOTE TA YPAUKATA KAl TOUG aplBuolg
TWV OQAAUATWY, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV
NAEKTPIKN €0Tia Byddovtag Tnv atmd Tnv
TTPICa OTOV TOIXO KAl ETTIKOIVWVAOTE JE
TEXVIKO PE TTIOTOTTOINUEVA TTPOCOVTA.
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Evdcigeig BAABNG Kal eTIBewpnon
H eTaywyikr eoTia gival eoTTAICUEVN PE AsiToupyia auTodidyvwaong. Me auTh Tn SOKIWN O TEXVIKOG UTTOPE(

va eAEyEel TN AsiToupyia TTOAAWY €CAPTNHATWY XWPIG VA aTTOOUVAPHOAOYHOEI TNV €0TIA A VO TNV AQaIpETEI
atroé Tnv €MPAVEIQ EPYATiag.

1. O kwdIk6G o@AApaTog epgavifeTal KaTtad TN XPRon NS AUong atrd Tov TTeEAATN.

Kwdikég

o@AaApaTog MpoBAnua

Xwpig autéuarn amokardoTacn

2 @AAua aio8nTrpa BepUoKpaaTiag

E1 . : - .
KEPAMIKAG TTAGKAG--KUKAWUQ avOoIXTO.
E2 2 @eAApa aioBnTrpa Bepuokpaaiag EAéyETe TN 0UVOEDN I QVTIKATACOTACTE TOV AIoBNTAPa
KEPAMIKAG TTAAKAG- -BPaXUKUKAWHA. Bepuokpaaciag TNG KEPAUIKNG TTAAKAG.
E7 2 @AApa aioBnTrpa BepuoKpaaTiag
KEPAUIKNAG TTAAKOG
Mepipévere va eTTaveEABEl N BepuoKpaaia TNG KEPAUIKNG
c1 YwnAr| 8epuokpacia aiodntripa TTAGKOG OTO KAVOVIKO.
KEPOMIKNAG TTAAKAG. Avyyi€te To TTARKTPO“ON/OFF” yia eTTavekkivnon tng
povadag.
E3 2 dAua aioBnTrpa BepUoKpaaTiag Tou
IGBT --avoixté KUKAWQ.
AVTIKOTAOTAOTE TNV TTAAKETA TPOPODOTIAG.
E4 > @eAApa aioBnTrpa BepUoKpaTiag Tou

IGBT --BpaxukUkAwua

Mepipévere va eTaveéNBel n Bepuokpaaia Tou IGBT oTto
kavoviké. Ayyi€te To TTANKTPO“ON/OFF” yia

c2 YywnAr Beppokpaaia IGBT. ETTAVEKKIVNON TNG HOVAdaG.

EAéyETe €dv 0 avepioTApag AsiIToupyei opaAd. av oxl,
QVTIKOTAOTHOTE TOV QVEUIOTHPA.

H tdon 1po@odoaiag gival KATw atrd TNV

EL OVOHAGTIKA T4oN. EAéyEre dv n TTapoyr pelpaTog Tpopodoaciag Eival
- — - - (UOIoAOYIKN. EvepyoTroifoTe agou n TTapoxr pEUPATog
EH H téon 1pogodooiag eival Travw aTé eTTavéNBel O€ Kavovikn katdoTtaon.

TNV OVOPOOTIKN TAoN.

Etmaveicdyete Tn olUvoean PETAEU TNG TTAAKETAG 006VNG
Kal TG TTAAKETAG TPOPOdOTiag.

AVTIKOTOOTAOTE TNV TTAAKETA TPOPODOTIAG 1) TNV
TTAaKETA 006VNG.

EU 2@AAPa ETTIKOIVWVIAG.
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2. ZUYKEKPIYEVO OQAApa & Auon

To LED &¢v avépel
étav n povada givai
ouvoedepévn OTnNV
Tpica.

MpoBAnua

Aev TTapExeTal peUQ.

EAEyETe Qv TO QIG €Xel
ac@alioel KaAd oTnv Tpida Kai
o1 n TTPiCa AsiToupyei.

2Z@AaAPa olvdeong
OeUTEPEUOUCOG TTAAKETAG
TPOYOBOCIiag KAl TTAOKETAG
08ovng.

EAéyETe TN oUVOEDN.

H deutepelouaa TTAAKETA
Tpo®odoariag eivai
KOATECTPAUMEVN.

AVTIKOTAOTAOTE TNV
OeuTepEUOUTA TTAAKET
TPOoPodOoaUiag.

H mAakéTa 08dvng eival
KATECOTPAUMEVN.

AVTIKOTAOTAOTE TNV TTAQKETA
006vng.

Opiouéva koupTid
dgv ptTopouv va
Aeiroupynoouv 1 n
006vn LED oev
AEITOUPYEI KAVOVIKA.

H mAakéTa 086vng eival
KATEOTPAUMEVN.

AVTIKATAOTAOTE TNV TTAAKETA
006vng.

H €vdeign Asitoupyiag
MayeipEuartog avapel,
aAAdG n Bépuavaon dev
Eekiva.

YwnAn Bepuokpacia Tng €0Tiag.

H Beppokpaacia epIBdAAovTOG
pTTOPEI Va gival TTOAU uwnAn.

H eicaywyn agpa f; o agpaywyog
MTTOPEI Va gival payuévol.

Kdri dev Tdel KAAA pe TOV
avePIoTAPQ.

EAéyETe €Gv 0 avepioTAPAC
AeIToupyei opaAd.

av Oxl, AvTIKATOOTAOTE TOV
avepIoTHpA.

H mAakéTa Tpo@odoaoiag eival
KATEOTPAUMEVN.

AVTIKATAOTAOTE TNV TTAAKETA
TPO®OdOUiag.

H Bépuavon otapard
ATTOTONA KATA TN
AeiToupyia kal aTnv
006vn avaBooBAvel n
évdeitn "u".

O 100G TNYAVIOU gival AdBoG.

XpNoIUOTTOIROTE TO KATAAANAO

H di1aueTpog Tou oKeUOUG eival
TTOAU [IKpPH.

oKeUOG (avaTpEETe OTO EYXEIPIDIO
odnyIwv.)

H kouliva éxel uttepBeppavOei.

H povada éxel utrepBepuavoei.
Mepipévete va eTTavENDEI N
BepPoKpagia OTO KAVOVIKO.

MatoTe 10 KOUpTT “ON/OFF”
yla €TTAVEKKIVNON TG HOVADOG.

To kKUKAWPa avixveuong
Tnyaviou givai
KATEOTPANMEVO,
QVTIKOTOOTHOTE TNV
TTAOKETO TPOPODOTIAG.

O1 {wveg Bépuavong
TNG id1ag TTAEUPAG
(dnAadn, n TTpwTN
kal n deuTepn Cwvn)
Ba epgaviCouv TNV
€voeign "u".

2@AaAua ouvdeoNG TTAAKETOG
TPOYOOOCIiag KAl TTAAKETAG
086vng.

EAéyETe TN olvdeonN.

H mmAakéta 08évng Tou
TUAMATOG ETTIKOIVWVIAG Eival
KATECTPOUMEVN.

AVTIKOTOOTAOTE TNV TTAAKETA
00o6vng.

H kUpia TTAakETa gival
KATECTPAUMEVN.

AvVTIKATOOTAOTE TNV TTAOKETO
TPO®OdOUiag.

To potép TOU
AVEUIOTHPO
aKouyeTal aQUaIKO.

To poTép Tou avepIoTAPA gival
KATECTPOAUMEVO.

AVTIKATOOTACTE TOV QVENIOTAPA.

Ta Tapatrdvw ammoTeAoUV TNV Kpion Kail TNV €MOLWPNon TWV KOIVWY CQAAUATWY.
Mnv atroouvappoAoyeiTe Tn povada Pdvol oag, WOoTE VA ATTOPUYETE KIVOUVOUG TPAUUATIONOU Kal TNV
TIPOKANON CNUIAG OTNV ETTAYWYIKI] €0TIA.
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EMKATAZTAZH

EriIAoyn €§OTTAIOOU eyKATACTAONG

KowTe TNV €mQAVEIQ EpYQTiag CUNPWVA WE TIG DIGOTACEIG TTOU QaivovTal 0TO OXEDIO.

Mo oKOTTOUG £yKATAOTAONG KAl XPong, TTRETTEI va dlaTnEEeiTal EAeUBEPOG XWPOog ToUAdyIoTov 50 mm
XWPOG YUpw atrd Tnv oTrh. BeBaiwbeite 0TI TO TTAXOG TNG £TTIPAVEIAG Epyaoiag gival TouAdyioTov 30 mm.
EmAEETE aVOEKTIKO 0T BEPUOTNTA KAl JOVWHEVO UAIKO £TTIQAVEIQG Epyaaiag (To EUAO Kal TrTapouola Ivwdn f
UYPOOKOTTIKA UAIKG Bev TTPETTEI VA XPNOIKOTTOIOUVTAIl WG UAIKG ETTIQAVEING £QYATiag, EKTOG av gival
EUTTOTIOPEVA) VIO VA ATTOPUYETE TNV NAEKTPOTTANEI Kl TRV EUpUTEPN TTAPANOPPWON TTOU TTPOKAAEITAI ATTO
TN BpuIKA akTivoBoAia Tou paTiol. OTTwe gaiveTal TTapaKATwW:

Q Znueiwaon: H améotacn ac@algiag HETAEU TwV TTAEUPWV TNG ECTIAG KAI TWV ECWTEPIKWY ETTIPAVEILV
TOU TTAYKOU £pYQTiag TIPETTEI va gival TOUAGXIOTOV 3 mm.

268+4 500+4

s I eAGy. 50 eAGy. 50 eAGy. 50 eAGy. 50 eAGy. 3mm

Y116 o1T01E00ATTOTE CUVONKEG, BERaIWOEITE OTI N ETTAYWYIKN €0TIA €ival KOAG agpIfOPEvn Kal OTI N €i00d0¢g
Kal n €€0do¢ aépa dev gival ppayuéves. BeBaiwBeite 6T N eTaywyiknA oTia gival ag kaAf katdoTtaon. Omwg
QaiveTal TTApaAKATW.

Q 2nueiwon: H améoTtaon ac@algiog PETALU TNG €0TIOG KAI TOU VTOUAQTTIOU TTAVW aATTO TNV £0Tia TTPETTEI
va gival TouAaxiotov 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 eAay. 50 eAay. 20 Eicaywyn aépa E€aywyn aépa 5 mm
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NMPOEIAOIMNOIHZH: ESaoc@dAion eTapKoUg e¢agpIoOU

BeBaiwBeite 611 N emaywyIkA €0Tia gival KaAd agpiféuevn Kal 0TI N €i00d0¢ Kal N ££000¢ agpa dev ival
Qpayuéves. MNa va atTroQuUyETE TNV TUXAIA ETTOQN YE TOV UTTEPBEPUAIVOUEVO TTUBUEVA TNG ECTIAG ) TNV
TIPOKANON AatTPORAETITNG NAEKTPOTTANEIAG KATA TN DIGPKEIN TNG EpYATiag, ival aTTapaiTATO va TOTTOBETACETE
éva EUAIVO €vBeTO, oTEPEWPEVO UE BidEG, o€ eAdXIoTn atmooTacn 50 mm atrd Tov TTUBuéva TnG €0TiAG.
TnEAOTE TIC TTAPOKATW ATTAITAOCEIG.

}

EAdy. 50mm

| grror— st

Méy. 5mm Méy. 5mm

A Ymdpyouv o1rég e€agpiopol yupw atrd 1o e§wTepikd TnG eoTiag. MPEMEI va BeBaiwbeite 0TI auTtég ol

OTTéG OEV gival PPAYPEVES ATTO TOV TTAYKO £pyaciag OTav TOTTOBETEITE TNV £0Tia 0T B€0N TNG.

A *  AGBete UTTOWN OTI N KOAAQ TTOU EVWOVEI TO TTAAOTIKO 1 TO EUAIVO UAIKO [E Ta ETTITTAQ TTPETTEI VO AVTEXEI

o€ Bepuokpacia 0x1 katwTtepn attd 150°C, yia va atmo@euxOei N atrokOAANGCN TNG £TTEVOUONG.
* ETmopévwg, TO TTioW TOiIXWHA, 01 TTAPAKEIMEVES Kal Ol YUPW ETTIPAVEIEC TTPETTEI VA AVTEXOUV O€
Beppokpaaia 90°C.

Mpiv a1rd TNV EYKATACTAON TNG £0TiAG, BERaIWOEITE OTI

H em@dvela epyaaiag gival o€ opBbr] ywvia kal opifovTia Kai 6Tl dev uTTédpxouv SOMIKA GTNPiyHaTa TTOU va
TTEPIOPICOUV TIG ATTAITHOEIG XWPOU.

H em@dvela epyaaiag eival kKaTaokeuaouévn ammd avBeKTIKO aTn BepUOTNTA KAl JOVWHEVO UAIKO.

Edv n eaTia gival TomroBetnuévn TTévw atmod Qoupvo, 0 Youpvog JIABETEI EVOWHATWHEVO AVEUIOTAPA WUENG.
H eykatdoToon CUPPOPPWVETAI e OAEG TIG ATTAITACEIG DIAKEVWV KAl TA I0XUOVTA TTPATUTTA KAl KAVOVICOUG.

‘Evag KatdAAnAog S1aKATITNG ATToPOvVWaonG TTou TTapEXEl TTARPN atToouvdeon aTrd To SiKTUO TPOPOodOTiag

EXEl evowpaTwBei oTn Péviun KaAwdiwaon, cuvapuoAoynuEéVOS Kal TOTTOBETNPEVOG £TC1 WOTE VO
CUPHOPPUWVETAI JE TOUG TOTTIKOUG KAVOVEG KAl KAVOVIOHOUG KAOAWdIiwoNG.

O d10KATITNG ATTOUOVWONG TTPETTEN VA Eival EYKEKPIYEVOU TUTTOU KaI VA TTAPEXEI DIAXWPIOHO ETTAPNAS
Olakévou aépa 3 mm o€ 6Aoug Toug TTOAOUG (| o€ BAOUG TOUG evePyYOUS aywyoug [pATEIG] €AV O TOTTIKOI
Kavoveg KaAwdiwong eMITPETTOUV QUTAV TNV TTAPAAAQYT TWV GTTAITACEWY).

O d10K4TTTNG atToudvwong gival eUKoAa TTPOCRACIUOG aTOV TTEAATN YE TNV £0TIO TOTTOBETNWEVN.

©a cUUBOUAEUTEITE TIG TOTTIKEG OIKOOOMIKEG APXEG KAl TOUG KAVOVIOUOUG €AV EXETE AU@IBOAIEC OXETIKA HE
TNV €YKATAOTAON.

XPNOIYOTTOIEITE AVOEKTIKA 0T BepUOTATA KAl EUKOAA KABapIloueva UAIKA @IvipiopaTog (OTTwg KEPAUIKA
TTAOKIDIA) YIO TIG ETTIPAVEIEG TOIXOU TTOU TTEPIBAAAOUV TV 0TI

MeTd TnV eyKaTaoTaon TnNG £0Tiag, BeBaiwBeiTE OTI

TO KaAWDIO TPOoPodoaTiag dev ival TTIPOGRACIYO HECT ATTO TTOPTAKIA 1] CUPTAPIA VTOUAGTTIWV.
UTTAPXEI ETTAPKAG por KaBapou aépa atrd £¢w atrd To VIOUAATTI TTpog TN fAon TNG €0TIAG.

Edv n eoTia gival TomroBeTnuévn TTavw atrd éva ocupTtdpl A XWPO vIouAaTTiou, KATw atrd Tn Baon g
€0Tiag TOTTOBETEITAI HOVWTIKG Ppdyua BEPUIKAS TTPOCTACIAG.

O d10k6TTTNG atToudvwong gival eUKoAa TTPOCRACIHOG aTTd TOV TTEAATN.
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Mpiv emAEEETE TN BE0N TWV OTNPIYHATWY

H povada mpétrel va TomoBeTnBei o oTabepn, Acia emmi@avela (XpnOIMOTTOINOTE TN oUoKeuaaoia). Mnv
aoKeiTe SUvaun OTA XEIPIOTHPIA TTOU TTPOEEEXOUV aTTO TNV £OTIA.

Mpocapuoyn Tng B€ong utTrooTNPIYHATOG

ZTEPEWOTE TNV €0TiA OTNV €M@AvEIa epyaaiag BIdwvovTag 4 uTTOOTNPIYHATA OTO KATW PEPOG TNG ECTIOG
(BA. eiIkbva) YeTd TNV eykaTaoTacn.
MpoocapudoTe TN BEON TWV UTTOOTNPIYHATWY WOTE vVa TaIpIAdel 0 SIAQOPETIKA TTAXN TTAYKOU.

EXTIA EZTIA
NMArKoz

YNOZTHPIFMA | RN MLl % NN
A N NN
NN\ NN

4 &

Q Aev gival duvaTtod, o€ Kapia TTEPITTTWON, VO EQATITOVTAI TA UTTOCTNPIYHOTA HE TIG ECWTEPIKES ETTIPAVEIEG
Tou TTAYKOU gpyaoiag HETA TNV eykaTaoTaon (BA. eikova).

NMPO®YAAZEIZ

1. H emmaywyikr eoTia TTPETTEI VA €yKATOOTABE ATTO €EEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKG 1 TEXVIKOUG. AlaBEToupuE
ETTAYYEAMQTIEG yIa TNV EEUTTNEETNOT OAG. Z€ KaUia TTEPITTTWON OEV TTPETTEI VA ETTIXEIPIOETE VA EKTEAECETE
€0¢€ic aQUTA TNV epyaaia.

2. H eorTia dev Ba eykataoTabei amreubeiag TTavw atrd TTAUVTHPIO TTIATWY, WUYEIO, KATAWUKTN, TTAUVTHAPIO
POUXWV Il OTEYVWTAPIO POUXWYV, KOBWG N uypacia PTTopei va TTPOKAAECE {NIG OTA NAEKTPOVIKA TNG £O0TIAG.

3. H emmaywyIkn eoTia TTPETTEl va eyKaTAOTABET £T01 WOTE va Slac@alieTal KOAUTEPN AKTIVOBOAIa
BepudTNTAG VIO TNV £VioXUaon TNG GEIOTTIATIAC TNG.

4. O Toixog Kai n eTayouevn Cwvn Bépuavong TTavw atTd TNV ETTIPAVEIR TOU TPATTECIOU avTEXOUV OTN
BepuoTNTO.

5. Ta va ammopeuxBei otroiadATToTe {NMIG, Ta ETTAAANAG GTPWHATA Kal N KOAQ TTPETTEl va €ival avOEeKTIKA
oTn BepudTNTO.

6. Agv TTPETTEl VA XPNOIKMOTTOIEITAI ATHOKABAPIOTAG.
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20vO0eon TNG £0TiaG oTNV TTaAPOoX SIKTUOU PEUMATOG

A AuTn n goTia TTpéTTEl va ouvdeBel oTnV TTApoXA NAEKTPIKOU PEUPATOG JOVO atTd KATGAANAO dTopoO.
Mpiv ouvdEoeTe TNV €0TiA OTAV TTAPOXNA PEUUATOG, EAEYETE OTI:
1. To olKiokO cUoTNUa KaAwdiwong ival KATdAANAo yia TNV I0XU TTou avTAgiTal atmrd Tnv oTia.
2. H 1don avTioToIXei oTNV TIUA TTOU avag@EéPETal OTnNV TTIVakida.
3. Ta tuARuarta Tou KaAwdiou TpoPodOCiag YTTOPOUV va AvTEEOUV TO QOPTIO TToU KaBopileTal oTnV
Tmivakida.
lNa va guvdETETE TNV ECTIA E TO TPOPODOTIKO, NV XPNOIKUOTIOIEITE TTPOCAPMOYEIG, HEIWTAPES i
OUOKEUEG BIOKAAdWONG, KaBWG WTTOPEI va TTPOKAAECOUV UTTEPBEPUAVAN Kal TTUPKAYIA.
To KaAwdio TpoYodoaciag dev TTPETTEI va ayyidel Kaveéva (eoTd HEPOG KAl TTPETTEN va gival
TOTTOBETNUEVO £T01 WOTE N BgpUoKpacia Tou va pnv utrepPaivel Toug 75 ° C o€ kavéva anpeio.

A EAEyETe e NAEKTPOAGYO €AV TO OIKIOKO oUOTNUA KaAwdiwong eival KATAAANAO Xwpi¢ aAAOIWCEIG.
Tuxév aAAayEg TTPETTEN VA Yivouv POVO aTTd €CEIBIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

H mTapoxn peUuaTog TTPETTEI VO CUVOEETAI CUNQPWVA [E TO OXETIKO TTPOTUTTO | HECW POVOTTOAIKOU
auTtépaTou dI1akOTITN. H péBodog auvdeang gaiveTal TTapaKAaTw.

TTPACIVO-KITPIVO
MTTAE
KaQé

@ N L
PE

‘ 220-240V \

* Edv 10 kaAwdio éxel uttooTE CNUIA 1) TTPOKEITAI VO AVTIKATAOTAOEI, N AsIToupyia TTPETTEl va EKTEAEITAI ATTO
TOV QVTITTPOOWTTO YETA TNV TTWANON HE €1I0IKA EpyaAgia yia Tnv atmo@uyn atuxnuatwy.

* Edv n ouokeur ouvdéeTal atreudeiog Pe To SiKTUO, TTIPETTEI VO EYKATAOTABET évag TTAVTOTTOANIKOG
O1aKOTITNG HE eAGXIOTO Gvolyua 3 mm PETAEU TWV ETTAPUIV.

* O eykaTaoTATNG TTPETTEI VA BIacQaAiTEl OTI £xEl YiVEl N OWOTH NAEKTPIKA oUVOEDH Kal OTI CUPUOPPWVETAI
ME TOUG KAVOVIOUOUG OOQAAEIQG.

*  To KaAwdIo dev TTPETTEI va AUYIOEI ) va CUMTTIECTEI.

*  To kaAwdIo TTPETTEI va eAEyXETAI TOKTIKG KAl va avTikaBioTaTal pévo atmod e€ouciodoTNPEVOUG TEXVIKOUG.

* To KiTpIvO/TTPACIVO KOAWDIO TOU KOAWDIOU TTAPOXHG PEUPOTOG TTPETTEI VO OUVOEDEI e TN yeiwon T600
TNG TTAPOXNAS PEUPATOS GO0 KAl TWV AKPOOEKTWYV TNG CUOKEUNAG.

* O kaTtaokeuaoTAg Ogv PTTOpEl va BewpnBei uTTEUBUVOG yIa TUXOV ATUXAMATA TTOU TTPOKUTITOUV aTro TN
XPron OUOKEUNG TTou Ogv gival ouvdedepévn oTn yeiwon A ME EAATTWHATIKA CUVEXEID oUVDEONG YEIWOoNG.

* Ed&v n ouokeun diabétel Tpida, Ba TTpETTEl va eykaTtaoTaBei ue TpOTTO TToU Ba gival TTpooBaciun.

A H kaTtw em@dveia kal To KaAwdIO TPoYodoaiag TNG eoTiag dev gival TTPooBACIya YETE TNV
EyKaTaoTaON.
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AIAOGE2ZH KAl ANAKYKAQ2zH

2nNMAVTIKEG 0dNYieg yia TO TTEPIBAAAOV

ZUpMOpewaon pe Tnv odnyia AHHE kai améppiyn Twv ammoBARTwWY TTPOIOVTOG:
AUTO TO TTPOIOV CUPHOPPWVETAI WE TNV odnyia TG EE yia ta AHHE (2012/19/EE). Autd 1o TTp0idv @Epel
oUpBoAo Tagivéunong yia Ta amoBANTa NAEKTPIKOU Kal NAEKTpovVIKOU £¢oTTAICOU (AHHE).

To gUupBoAo autd uTTOdEIKVUEI OTI TO TTPOIOV AUTO OEV TTPETTEI VO ATTOPPITITETA
Madi pe GAAa oikiaké atToppigpata oto TEAOG TNG didpKelag {wrg Tou.

H peTaxeipiouévn CUOKEUR TTPETTEI VA ETTIOTPAPEI OTO ETTIONUO ONUEIO
OUAAOYNG VIO TNV avaKUKAWGON NAEKTPIKWYVY KAl NAEKTPOVIKWYV CUCKEUWV.

MNa va Bpeite autd Ta CUCTAPATA GUAAOYNG, ETTIKOIVWVACTE WUE TIG TOTTIKEG
apx£G N TO KaTdoTNHA AlaVIKAG atrd OTTOU ayopdaoTnKe To TTpoidv. Kabe
VvoIKoKupI6 diadpauartifel onuavTikd poAo oTnv avdkTnon Kal avaKUKAWOT
TWV TTAAIWV CUOKEUWY. H evoedelypévn ammoppiyn TNG HETAXEIPIOPEVNG

OUOKEUAG OUUBAAAEl TNV TTPOANWN TTIBAVWV apvNTIKWY CUVETTEIWY YIA TO
TTEPIBAAAOV Kal TNV avBpwTTIvN UYEIa. _

2UPHOPpPWON HE TRV odnyia RoHS

To poidv TTou ayopdoaTte CuppopPwveTal Pe Tnv odnyia RoHS tng EE (2011/65/EE). Aev TTepIéxel
emBAaBn kal atrayopeupéva UAIKG TTou kaBopiovTal oTnv odnyia.

NMAnpo@opieg cuokevaoiag

Ta UAIKG ouoKkeuaaoiag Tou TTPOIGVTOG KATAOKEUAZovVTal aTTd aVAKUKAWOIUA

UNIKG oUpgwva pe Toug EBvikoug MepifaldovTikoug Kavoviopoug uag. “
Mnv TreTdTe Ta UAIKG cuokeuaaiag padi e Ta olkiakd 1] GAAa aTToppiyuara.

MeTa@épeTé Ta 0T onuEia cUANOYAG UAIKWV OUCKEUOOIAg TTOU £X0UV OPICEl ’ ‘
Ol TOTTIKEG OPXEG. . ’
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Uso previsto

Las siguientes directrices de seguridad tienen por objeto evitar riesgos imprevistos o dafios derivados de
un uso inseguro o incorrecto del aparato. Compruebe el embalaje y el aparato a su llegada para
asegurarse de que todo esta intacto para garantizar un funcionamiento seguro. Si detecta algun dafio,
pongase en contacto con el vendedor o distribuidor. Tenga en cuenta que no esta permitido realizar
modificaciones o alteraciones en el aparato por motivos de seguridad. Un uso no previsto puede causar
riesgos y la pérdida de los derechos de reclamacion por garantia.

Explicacion de los simbolos

A

Peligro
Este simbolo indica que existen peligros para la vida y la salud de las personas debido al gas
extremadamente inflamable.

Advertencia de tension eléctrica
Este simbolo indica que existe peligro para la vida y la salud de las personas debido al voltaje.

Advertencia
La palabra de senalizacién indica un peligro con un nivel de riesgo medio que, si no se evita,
puede causar la muerte o lesiones graves.

Precaucion
La palabra de sefalizacion indica un peligro con un grado de riesgo bajo que, si no se evita,
puede provocar lesiones leves 0 moderadas.

O\
A
A
o

Atencién
La palabra de sefalizacion indica informacion importante (por ejemplo, dafos materiales), pero
no peligro.

Qo

Observar las instrucciones
Este simbolo indica que un técnico de servicio sdlo debe utilizar y mantener este aparato de
acuerdo con las instrucciones de funcionamiento.

Lea detenida y atentamente este manual de instrucciones antes de utilizar/poner en marcha el aparato y
consérvelo en las inmediaciones del lugar de instalacion o del aparato para su uso posterior.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Nos importa su seguridad. Lea esta informacion antes de utilizar la placa.

INSTALACION

Peligro de descarga eléctrica

Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar cualquier operacion
0 mantenimiento sobre este.

Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo a un buen sistema de
cableado a tierra.

Cualquier alteracion en el sistema doméstico de cableado debe realizarla un
electricista cualificado.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga eléctrica o
la muerte.

Peligro de corte

Cuidado: los bordes del panel son afilados.
Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar este dispositivo.
No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales o productos combustibles.
Asegurese de que esta informacion se encuentre disponible para la persona
responsable de la instalacidén del aparato, ya que esto podria reducir los costes
de instalacion.

Para evitar peligros, el aparato debe instalarse conforme a las instrucciones de
instalacion.

Solo una persona debidamente cualificada debe realizar la correcta instalacion y
conexion a tierra de este aparato.

Este electrodomeéstico debe conectarse a un circuito que incorpore un interruptor
aislante que permita una desconexién completa de la fuente de alimentacion.

En caso de no realizarse correctamente la instalacion del aparato, se podria
invalidar cualquier reclamacion de garantia o responsabilidad.

Este electrodomeéstico puede ser utilizado por niflos a partir de 8 anos y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o sin
experiencia o conocimientos previos, siempre y cuando hayan sido supervisados
0 hayan recibido las instrucciones necesarias para un uso seguro, y comprendan
los riesgos que esto implica.

Los niflos no deben jugar con este electrodomeéstico. Las operaciones de
limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin supervision.
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Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, por
su servicio técnico o por cualquier profesional cualificado similar para evitar
riesgos.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta fracturada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de descarga eléctrica para superficies de placa vitroceramica o
material similar que protege las piezas vivas.

No se deberian colocar sobre la superficie de la placa objetos metalicos tales
como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, ya que pueden calentarse.

No se deben utilizar limpiadores a vapor.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa.

El aparato no esta disefiado para que se use por medio de un temporizador
externo o sistema de control remoto independiente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos sobre las superficies
de coccion.

El proceso de coccion tiene que ser supervisado. Un proceso de coccion breve
debe supervisarse constantemente.

ADVERTENCIA: Dejar desatendida la placa de coccion mientras se cocina con
grasa o aceite puede ser peligroso, y se podria originar un incendio. NUNCA
intente apagar un incendio con agua; debe apagar el electrodoméstico y cubrir
posteriormente la llama, p. ej., con una tapa o una manta contra incendios.

FUNCIONAMIENTO Y MANTENIMIENTO

Peligro de descarga eléctrica

No cocine sobre una placa rota o fracturada. Si la superficie de la placa esta rota
o fracturada, apague el aparato de inmediato, desconéctelo de la red eléctrica
(enchufe de pared) y pdngase en contacto con un técnico cualificado.
Desconecte la placa del enchufe de pared antes de realizar operaciones de
limpieza o mantenimiento.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga eléctrica o
la muerte.

Peligro para la salud

Este aparato cumple las normativas de seguridad electromagnética.

No obstante, las personas con marcapasos cardiacos u otros implantes eléctricos
(tales como bombas de insulina) deben consultar con su médico o fabricante del
implante antes de utilizar este aparato, para asegurarse de que sus implantes no
se vean afectados por el campo electromagnético.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en la muerte.

Peligro de superficie caliente

Durante el uso, algunas piezas accesibles del aparato se calentaran lo suficiente
como para causar quemaduras.
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No deje que el cuerpo, la ropa o cualquier otro elemento mas alla de los
accesorios de cocina adecuados entren en contacto con el cristal de induccion
hasta que la superficie esté fria.

Mantenga a los nifos alejados.

Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Asegurese de que las
asas de las cacerolas no sobresalgan sobre otras zonas de cocinado que estén
encendidas.

Mantenga las asas lejos del alcance de los nifios.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en quemaduras y
escaldaduras.

Peligro de corte

La afilada cuchilla de un rascador de placas aparece cuando se retrae la cubierta
de seguridad. Utilicelo con extremo cuidado y guardelo siempre de forma segura
y fuera del alcance de los nifios.

Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

Nunca deje el aparato desatendido cuando se encuentre en uso. Los derrames
causan humo y residuos de grasa que pueden prender.

Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo o almacenamiento.

Nunca deje objetos o utensilios sobre el aparato.

No coloque ni deje objetos imantados (p. €j., tarjetas de crédito, tarjetas de
memoria) o dispositivos electronicos (p. ej., ordenadores, reproductores de MP3)
cerca del aparato, ya que pueden verse afectados por el campo
electromagnético.

Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacion.

Después del uso, apague siempre las zonas de coccion y la placa tal y como se
describe en este manual (p. ej., mediante los controles tactiles). No confie en la
funcion de deteccion de cacerolas para que se apaguen las zonas de coccidn
cuando retire las ollas.

No permita que los nifios jueguen con el aparato, se sienten, se pongan de pie o
trepen por él.

No almacene objetos interesantes para los nifios en armarios que se encuentren
sobre el aparato. Si los nifios trepan por la placa, pueden sufrir lesiones graves.
No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona en la que se encuentre el
aparato en uso.

Los nifios o personas con diversidad funcional que tengan limitada su capacidad
para utilizar el aparato deberian tener una persona responsable y competente
que les instruya sobre su empleo. El instructor deberia estar satisfecho de que
puedan utilizar el aparato sin peligro para si mismos o su entorno.

No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que se haya
recomendado especificamente en el manual. El resto de operaciones de servicio
las debera realizar un técnico cualificado.
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» No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa.

* No se ponga de pie sobre la placa.

» No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas por la superficie de
cristal de induccion, ya que estas acciones podrian rayar el cristal.

» No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy agresivos para limpiar la
placa, ya que esto puede rayar el cristal de induccion.

» Este aparato esta disefado para su uso doméstico y para aplicaciones similares,
tales como:

Cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo.

Fincas agricolas.

El uso por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.

Alojamientos turisticos del tipo "bed and breakfast".

« ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus partes accesibles se calientan
durante el uso.

» Debe prestarse atencion para no tocar las resistencias.

* Los nifos menores de 8 afos deben mantenerse alejados del electrodoméstico,
a menos que estén constantemente vigilados.

Enhorabuena por la compra de su nueva placa vitroceramica.

Le recomendamos que dedique cierto tiempo en leer este Manual de
instrucciones/instalacion para saber exactamente coémo instalar y utilizar la placa de
forma correcta. Para obtener informacién sobre la instalacion, lea la seccion de
instalacion.

Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de utilizar la placa y
conserve este Manual de Instrucciones/Instalacion para referencias futuras.

ES-6



ESPECIFICACIONES

Placa de coccidn CID 30/1

Zonas de coccion 2 zonas

Voltaje de alimentacion 220-240 V~ 50Hz o 60Hz
Potencia eléctrica instalada 3500 W

Tamano del producto LxAxAl (mm) 288x520x59
Dimensiones de empotrado AxB (mm) 268x500

El peso y las dimensiones son aproximados. Dado que estamos en constante mejora de nuestros
productos, puede que cambiemos las especificaciones y el disefio sin previo aviso.

Simbolo Valor Unidad
Identificacién del modelo - CID 30/1
Tipo de placa - Placa de coccién integrada
Numero de zonas/espacios de coccion - 2 zonas
Tecnologia de calentamiento (zonas de
coccion por induccion y espacios de i Zonas de coccion por
coccion, zonas de coccion radiantes, induccién
placas solidas)
Para zonas o espacios de coccion
circulares: dlgmetrq de superficie Util por Zona 1: 16,0
zona de coccion eléctrica calentada, (%] cm
redondeado a la unidad mas proxima Zona 2: 18,0

5 mm.

Para zonas o espacios de cocciéon no
circulares: longitud y anchura de la
superficie util por zona o espacio de L, W N/A cm
coccion calentada eléctrica, redondeada
a la unidad mas proxima 5 mm.

Consumo de energia por zonao espacio| g~ Zona 1:194,4 —
de coccién calculado por kg. coscion eleetiea | 2 ona 2: 183,7 o

Consumo de energia de la placa

calculado por kg EC placa eléctrica 189,1 Wh/kg

Datos determinados segun la norma EN 60350-2 y el Reglamento (UE) n° 66/2014 de la Comision.
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DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO

Vista superior

Max. Zona de 1800/2000 W

e — Placa de cristal

Max. Zona de 1300/1500 W

Control de
[ | ENCENDIDO/APAGADO

Panel de control

Panel de control

Control del bloqueo

&
¢ 1 Yy

g8 8 88
ulin >
|

1 |

Pausa Controles de Controles reguladores de Potencia  control ~ Control de
seleccion de la zona potencia / temporizador Méaxima del  ENCENDIDO/
de calentamiento tempori-  APAGADO
zador

® NOTA

Todas las imagenes de este manual son meramente explicativas. Cualquier discrepancia entre el objeto
real y la ilustracion del dibujo estara sujeta al objeto real.
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Teoria de funcionamiento

La induccién es una tecnologia de coccion segura, avanzada, eficiente y econdmica. Funciona a partir de
vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente sobre la cacerola, en lugar de hacerlo
indirectamente mediante el calentamiento de la superficie de cristal. El cristal se calienta Unicamente
porque la cacerola puede llegar a calentarlo.

%99) % __

Cacerola de hierro
O —
—
» 1P Circuito magnético
L J*— Placa vitroceramica
[eee] [esele—  Bobina de induccion
[ N — Corrientes inducidas

Antes de utilizar su nueva placa de induccidén

* Lea esta guia, prestando especial atencién a la seccidén «Advertencias de Seguridad».
+ Retire todas las peliculas protectoras que pudieran quedar aun en la placa vitroceramica.
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Controles tactiles

* Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presion.

« Utilice la yema del dedo, no la punta.

» Se oye un pitido cada vez que se registra un contacto tactil.

* Asegurese de que los controles estén siempre limpios, secos y de que no haya ningun objeto (p. €j., un
utensilio o trapo) que los cubra. Incluso una pequefa capa de agua puede dificultar el funcionamiento

de los controles.
= //

X

Eleccion de los utensilios de cocina adecuados

& » Utilice unicamente accesorios de cocina con base apta para cocinas de

induccién.
Busque el simbolo de induccion en el embalaje o en la parte inferior de la
cacerola.

+ Se puede comprobar si los accesorios de cocina son aptos realizando una
prueba de iman.
Pase un iman por la base de la cacerola.
Si se produce atraccion, la cacerola es apta para induccién.

* Sino se dispone de un iman:
1. Ponga un poco de agua en la cacerola que se desee comprobar.

2. Si l_" no parpadea en la pantalla y se calienta el agua, la cacerola es apta.

» Los accesorios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son
aptos para induccién: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base
magnética, cristal, madera, porcelana, ceramica y loza.

» Algunas ollas y sartenes del mercado no son adecuadas para la coccién por
induccion, porque sélo tienen una parte del fondo de material ferromagnético con
partes de otro material. Estas zonas pueden calentarse a distintos niveles o con
menor potencia. En algunos casos, cuando el fondo esta hecho principalmente
de materiales no ferromagnéticos, es posible que la placa de coccién no
reconozca el recipiente y, por lo tanto, no encienda la zona de coccion.

/’f o

* No utilice accesorios de cocina con bordes dentados o base curvada.
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* Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, se mantenga en posicion plana sobre el cristal y sea
del mismo tamafio que la zona de coccién. Utilice cacerolas cuyo diametro sea del tamafio del grafico
de la zona seleccionada. Si se utiliza una cacerola ligeramente mas ancha, la energia se utilizara a su
maxima eficiencia. Si se utiliza una cacerola mas pequenfa, la eficiencia podria ser inferior a lo
esperado. Centre la cacerola sobre la zona de coccion.

=

+ Levante siempre las cacerolas de la placa de vitroceramica y no las deslice, ya que podria arafiarse el

cristal.

» Las zonas de coccion estan limitadas y se adaptan automaticamente al diametro de la sartén.
No obstante, el fondo de la sartén debe tener un didmetro minimo acorde con la zona de coccion
correspondiente. Para obtener la mayor eficiencia de su placa, coloque la sartén en el centro de la zona
de coccion.

Diametro de la base de los utensilios de cocina de induccion

Zona de coccidn

160 mm 120 160

180 mm 140 180
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Modo de empleo

1. Empezar a cocinar

1. Toque el control de encendido/apagado 2. Coloque una cacerola adecuada sobre la zona de
durante un segundo. Después del encendido, coccion que se vaya a utilizar.
el zumbador pita una vez, todas las pantallas * Asegurese de que la base de la cacerola y la
muestran «-» 0 «- -», lo que indica que la placa superficie de la zona de coccion estén limpias y
de induccion se ha puesto en modo de espera. secas.

D

~

3. Al tocar el control de seleccion de la zona de 4. Seleccione el ajuste del calor tocando el control

calentamiento, parpadeara el indicador junto "o "+,

ala llave. » Sino se selecciona un ajuste de calor en
N/ 1 minuto, la placa se apaga automaticamente.
;J: Habra que empezar de nuevo desde el paso 1.

» El ajuste del calor se puede modificar en
cualquier momento durante la coccion.

+

- Ve N / - - -
Si el simbolo - Y~ parpadea de forma intermitente con el ajuste de calor

Significa que:

* No se ha colocado una cacerola en la zona correcta de coccion.

* La cacerola que se esta utilizando no es apta para la cocina de induccion.

» La cacerola es demasiado pequefia o no esta centrada sobre la zona de coccion.

No se produce calentamiento alguno hasta que se coloque una cacerola apta en la zona de coccion.

La pantalla se apagara automaticamente después de 2 minutos si no se coloca una cacerola apta sobre la
zona de coccién.
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2. Terminar de cocinar

1. Toque el control de seleccidon de zona 2. Apague la zona de coccidn llevando el control
de calentamiento que se desee apagar. hasta “0” o tocando juntos los controles “-” y “+”.
Asegurese de que la pantalla muestre «0».
5 M 7 N
@ [ f | l\
~ | ~ | )
/__f_ | \\
/) ' I N ° N 1 \
f/'““ ( \
Ve / / \
3. Apague toda la placa pulsando el control 4. Tenga cuidado con las superficies calientes
de ENCENDIDO/APAGADO. Aparecera la indicacion «H» en la zona de coccién

cuando la superficie se haya enfriado hasta una
temperatura segura. También puede utilizarse

que esté caliente al tacto. Esta desaparecera
\ i b >He
6 3 como funcién de ahorro de energia; si desea

\ calentar otras cacerolas, utilice la zona de coccion
que aun esté caliente.

H
ld

3. Bloqueo de los controles

» Se pueden bloquear los controles para evitar el uso no intencional (p. €j., que los nifios enciendan las
zonas de coccion de forma accidental).

» Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el de ENCENDIDO/APAGADO se
encuentran deshabilitados.

Para bloquear los controles

Toque el control de bloqueo. El indicador del temporizador mostrara "Lo".

Para desbloquear los controles

Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo durante unos segundos.

Cuando la placa esta en el modo de bloqueo, todos los controles estan desactivados excepto el de

A encendido/apagado \_I) siempre puede apagar la placa de induccién con el control de
encendido/apagado (1) en caso de emergencia, pero debera desbloquear la placa primero en la
siguiente operacion.
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4. Controles del temporizador

Se puede utilizar el temporizador de dos maneras diferentes:

Se puede utilizar como avisador por minutos. En este caso, el temporizador no enciende ninguna zona
de coccion cuando se cumple el tiempo seleccionado.

Puede ajustarse para que apague una o mas zonas de coccidon después de que el tiempo seleccionado
se haya cumplido.
El tiempo maximo del temporizador es de 99 min.

Uso del temporizador como avisador por minutos
Si no se selecciona una zona de coccion
1. Asegurese de que la placa esté encendida.

Nota: puede usar el avisador por minutos cuando al menos una zona esté activa.

2. Toque los controles del temporizador. El indicador de minutos comienza a parpadear y se muestra “10”

en la pantalla del temporizador.

RIS
) g O
( - -

Ajuste el tiempo tocando el control “-” o “+” 4. Tocando los controles “-” y “+” juntos, el

del temporizador temporizador se cancela, y aparece “00” en la
Sugerencia: Toque una vez el control “-” 0 “+” pantalla de los minutos.

del temporizador para disminuir o aumentar

1 minuto. Toque y mantenga pulsado el ﬁ B _(k\
control «-» 0 «+» del temporizador para J |\
disminuir o aumentar 10 minutos. /rff ' 0 ' f\“\-\
J\.' '.I/\ \
— ‘}'\ / N
\
7111
(.
®
. Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de 6. Cuando se cumple el tiempo seleccionado, el

inmediato la cuenta regresiva. La pantalla zumbador genera un pitido durante 30 segundos y
muestra el tiempo restante y el indicador del el indicador del temporizador muestra «- -».

temporizador parpadea durante 5 segundos.
Si toca el control del temporizador durante el
parpadeo del indicador del temporizador, éste
dejara de parpadear inmediatamente.

SRk ®
®
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Ajuste del temporizador para apagar una o mas zonas de coccién
Seleccione una zona

1. Toque el control de seleccién de zona de 2. Toque el control del temporizador, el indicador del
calentamiento para la que se desee ajustar el minutero empezara a parpadear y aparecera "10"
temporizador. en la pantalla del temporizador.

& o
T > {i

| ﬂ_)@
) (N

3. Ajuste el tiempo tocando el control “-” 0 “+” 4. Tocando los controles “-” y “+” juntos, el
del temporizador. temporizador se cancela, y aparece “00” en la
Sugerencia: Toque el control “-” o0 “+” del pantalla de los minutos.
temporizador una vez para disminuir o
aumentar 1 minuto. ﬁ - _fk
Toque y mantenga pulsado el control “-” o0 “+” [ | |\
del temporizador para disminuir o aumentar ,ff“’ { ‘ RN
10 minutos. / }\ ° (}| \
- ~+ / \

o
uou
(L
®
5. Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de 6. Cuando finaliza el temporizador de coccion, se
inmediato la cuenta regresiva. La pantalla apagara la zona de coccion correspondiente de

muestra el tiempo restante y el indicador del forma automatica.
temporizador parpadea durante 5 segundos.

Si toca el control del temporizador durante el

parpadeo del indicador del temporizador, éste @
dejara de parpadear inmediatamente.

@ NOTA
Se enciende el punto rojo junto al indicador del nivel de potencia para indicar que se ha seleccionado esa
zona.

\' n/
AU

O

Nel|

(o On

rall fS

& Las otras zonas de coccién que estuvieran encendidas con anterioridad seguiran funcionando.
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5. Uso de la funcion Potencia Maxima

Activar la funcion Potencia Maxima
1. Tocando el control de la zona de 2. Tocando el control de Potencia Maxima. Asegurese
calentamiento. de que la pantalla muestre el simbolo «p».

b i
) ¢

Cancelar la funcién Potencia Maxima

1. Toque el control de la zona de calentamiento 2. Apague la zona de coccion tocando el control de
para la que desee cancelar la funcion Potencia Maxima. Asegurese de que la pantalla
Potencia Maxima. muestre «0».

3

s

,Eg o

-

Nz

» Esta funcién es valida para cualquier zona de coccion.
+ La zona de coccion vuelve a su ajuste original después de 5 minutos.
» Si el ajuste de calor original equivale a 0, volvera a 9 transcurridos 5 minutos.

6. Modo de pausa

* Enlugar de apagar la placa, puede colocar el calentamiento en pausa.
» Cuando se activa el modo Pausa, todos los controles, excepto el de ENCENDIDO/APAGADO, se
encuentran deshabilitados.

Para entrar en el modo de pausa

Tocando la tecla de "Pausa". Todo el indicador mostrara el simbolo “||”.
Para salir del modo de pausa

Tocando de nuevo la tecla de "Pausa".

Cuando la placa esta en modo pausa, todos los controles estan desactivados excepto el de

& encendido/apagado Q,r siempre podra apagar la placa de induccién con el control de
encendido/apagado (1) en caso de emergencia. La placa se apagara después de 10 min. si no sale
del modo de pausa.
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7. Tiempos de funcionamiento predeterminados
La funcidon de parada automatica es una funcion de proteccion para la seguridad de la placa de induccion.

Hace que la placa se apague automaticamente si se le olvida apagar la coccién. La siguiente tabla
muestra los tiempos de funcionamiento predeterminados para los distintos niveles de potencia:

Nivel de potencia ‘1‘2‘3‘4‘5’6‘7‘8‘9

Tiempo de funcionamiento
predeterminado (hora)

Cuando se retira la cacerola, la placa de induccién deja de calentar de inmediato y se apaga
automaticamente una vez transcurridos 2 minutos.

A Las personas que usen marcapasos deben consultar a su médico antes de utilizar el aparato.
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GUIA DE INICIO RAPIDO

Tenga cuidado al freir, puesto que el aceite y la grasa se calientan muy rapido, especialmente si se
usa la funcién Maxima Potencia. A temperaturas muy altas, el aceite y la grasa se queman
espontaneamente, lo que puede dar lugar a un riesgo grave de incendio.

Consejos de coccién

Cuando los alimentos alcancen la ebullicidn, reduzca el ajuste de temperatura.

El uso de una tapa reducira los tiempos de coccidn y se ahorrara energia al conservar el calor.
Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de cocinado.

Empiece a cocinar con un ajuste alto y reduzca el nivel cuando el alimento se haya calentado por
completo.

Cocinar a fuego lento, cocinar arroz

La coccién a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicion, a unos 85 °C, cuando las
burbujas solo suben ocasionalmente a la superficie del liquido de coccion. Es la clave para preparar
deliciosas sopas y caldos suaves, ya que los sabores se desarrollan sin cocinar en exceso los
alimentos. También se deberian cocinar asi las salsas con base de huevo y espesadas con harina, por
debajo del punto de ebullicion.

Algunas tareas, incluyendo la coccion de arroz por el método de absorcion, pueden requerir un ajuste
mas alto que el ajuste mas bajo para asegurar que la comida se cueza correctamente en el tiempo
recomendado.

Soasar un filete

Para cocinar sabrosos filetes:

1.
2.
3.

Deje la carne a temperatura ambiente durante alrededor 20 minutos antes de cocinarla.

Caliente una sartén de base pesada.

Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequena cantidad de aceite sobre la sartén caliente
y, después, coloque la carne en ella.

Dé la vuelta al filete una sola vez durante el cocinado. El tiempo exacto de cocinado dependera del grosor
del filete y del punto de coccidon deseado. El tiempo puede variar entre 2 y 8 minutos por lado. Aplique
presion al filete para calibrar su grado de coccion: cuanto mas firme resulte, mas «hecho» estara.

Deje reposar el filete sobre un plato caliente unos minutos para permitir que se asiente y se ponga mas
tierno antes de servirlo.

Para saltear

o s w

NOo

. Escoja un wok con base plana apto para vitroceramica o una sartén grande.
. Deje preparados todos los ingredientes y accesorios necesarios. El salteo debe ser rapido. Si se cocinan

grandes cantidades, cocine los alimentos en pequefias porciones.

Precaliente la sartén brevemente y afiada dos cucharadas de aceite.

Cocine primero la carne, apartela y manténgala templada.

Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero crujientes, ajuste la zona de coccién a una menor
potencia, introduzca de nuevo la carne en la sartén y afiada la salsa.

Remueva los ingredientes con cuidado para asegurar un calentamiento homogéneo.

Sirva de inmediato.
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Deteccidon de objetos pequeios

* Cuando se deja sobre la placa una cacerola con un tamano inadecuado 0 no magnética
(p- €j., de aluminio) o cualquier otro objeto pequefio (p. €j., un cuchillo, tenedor o llave), la placa pasara
automaticamente al modo de espera una vez transcurrido 1 minuto. El ventilador seguira enfriando la
placa de inducciéon durante 1 minuto mas.

Ajustes de calor

Los ajustes que se muestran a continuacion son unicamente orientativos. El ajuste exacto dependera de
varios factores, incluidos los utensilios de cocina y la cantidad que se cocine. Experimente con la placa de
induccién para encontrar los ajustes que mejor se adecuen a usted.

Ajuste de calor Idoneidad

» Calentamiento suave de pequefias cantidades de comida

» Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman facilmente
* Cocinado suave a fuego lento

» Calentamiento lento

1-2

* Recalentamiento
3-4 » Cocinado rapido a fuego lento
» Cocer arroz

5-6 e Tortitas
« Saltear
o « Cocer pasta
« Sofreir
e Soasar

» Llevar sopa al punto de ebullicion
* Hervir agua
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

¢Qué?

Suciedad diaria en el
cristal (huellas, marcas,
manchas de alimentos
o derrames no
azucarados sobre el
cristal).

¢Como?

Desconecte la placa de la alimentacion.
. Aplique un limpiador de placas cuando
el cristal esté aun templado (pero no

caliente)
3. Aclare y seque con un pafo limpio o
papel de cocina.
4. Vuelva a conectar la placa.

N =

ilmportante!

Cuando se desconecta la alimentacién de
la placa, no habra ninguna indicacion de
«superficie caliente», pero la zona de
cocinado puede seguir estando caliente.
Extreme el cuidado.

Los estropajos duros, algunos de nailon y
agentes de limpieza muy abrasivos
pueden rayar el cristal. Lea siempre la
etiqueta para comprobar si un estropajo o
limpiador es adecuado.

Nunca deje residuos de limpieza sobre la
placa: puede mancharse el cristal.

Derrames, alimentos

derretidos y derrames
azucarados calientes
sobre el cristal.

Retire estos restos de inmediato con una
paleta de pescado, cuchillo de pala o
cuchilla aptos para placas de
vitroceramica, pero tenga cuidado con las
superficies de coccion calientes:

1. Desconecte la placa del enchufe de
pared.

2. Coloque la cuchilla o el utensilio en un
angulo de 30° y rasque los residuos
hacia una zona fria de la placa.

3. Limpie los residuos con un pafo o
papel de cocina.

4. Siga los pasos del 2 al 4 para la
«suciedad cotidiana sobre el cristal»
mencionada anteriormente.

Retire las manchas y restos de alimentos
derretidos y azucarados lo antes posible.
Si se dejan enfriar sobre el cristal, puede
resultar dificil retirarlos o incluso pueden
producir dafos permanentes a la
superficie de cristal.

Peligro de corte: cuando la cubierta de
seguridad se retrae, la cuchilla del
rascador es muy afilada. Utilicelo con
extremo cuidado y guardelo siempre de
forma segura y fuera del alcance de los
nifos.

Salpicaduras sobre los
controles tactiles

N =

. Enjabone la mancha

3. Limpie la zona del control tactil con una
esponja o pafio humedo y limpio.

4. Seque completamente la zona con
papel de cocina.

5. Vuelva a conectar la placa.

Desconecte la placa de la alimentacion.

Puede que la placa pite y se apague sola,
y puede que los controles no funcionen
cuando haya liquido sobre ellos.
Asegurese de secar la zona del control
tactil antes de volver a encender la placa.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

El funcionamiento de su aparato puede dar lugar a errores y averias. Las siguientes tablas contienen las
posibles causas y notas para resolver un mensaje de error o averia. Se recomienda leer atentamente las
tablas siguientes para ahorrar el tiempo y el dinero que puede costar llamar al centro de servicio.

Problema

La placa de coccién no se puede
encender.

Causas posibles

No hay alimentacion.

Qué hacer

Asegurese de que la vitroceramica esta
conectada a la red eléctrica y de que esta
encendida.

Compruebe si hay algun corte de energia en
su casa o en la zona. Si se han realizado
todas las comprobaciones y el problema
persiste, llame a un técnico cualificado.

Los controles tactiles no
responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquee los controles. Vaya a la seccion
«Uso de la placa de vitroceramica» para
obtener instrucciones.

Los controles tactiles son dificiles
de manejar.

Puede que haya una ligera capa de agua
sobre los controles o puede que se esté
utilizando la punta de los dedos para
tocarlos.

Asegurese de que la zona del control tactil
esté seca y utilice la yema de los dedos para
tocar los controles.

Se esta rayando el cristal.

Utensilios de cocina con extremos
rugosos. Se estan utilizando estropajos o
productos de limpieza abrasivos e
inadecuados.

Utilice utensilios de cocina con bases planas
y lisas. Vea «Elegir los utensilios de cocina
adecuados».

Vea «Cuidado y limpieza».

Algunas sartenes emiten ruidos de
crujidos o chasquidos.

Esto puede estar causado por la
fabricacion de los utensilios de cocina
(capas de diferentes metales que vibran
de manera diferente).

Es algo normal para los utensilios de cocina 'y
no indica ningun fallo.

La placa de induccion emite un
sonido grave de zumbido cuando
se utiliza con un ajuste de
temperatura alta.

Esto se debe a la tecnologia de la cocina
de induccion.

Es normal, pero el ruido deberia reducirse o
desaparecer por completo cuando se baja el
ajuste de temperatura.

Se oye un ruido de ventilador
procedente de la placa de
induccion.

La placa de induccion incluye un
ventilador de refrigeracion integrado para
evitar que se recaliente la electrénica.
Puede seguir funcionando incluso
después de haber apagado la placa de
induccién.

Esto es normal y no requiere ninguna accion.
No desconecte la placa del enchufe de pared
mientras el ventilador esté funcionando.

Las cacerolas no se calientan y se
muestra en la pantalla.

La placa de induccion no puede detectar
la cacerola porque no es apta para la
cocina de induccion.

La placa de induccion no puede detectar
la cacerola porque es demasiado
pequefa para la zona de coccion o no se
ha centrado convenientemente sobre
ella.

Utilice utensilios de cocina aptos para
induccién. Vea la seccion «Elegir los
utensilios de cocina adecuados». Centre la
cacerola y asegurese de que su base se
ajusta al tamano de la zona de coccion.

La placa de induccién o una zona
de coccion se ha apagado inespe-
radamente, se oye un sonido y se
muestra un cédigo de error
(normalmente alternando con uno
o dos digitos en la pantalla del
temporizador de coccion).

Fallo técnico.

Anote las letras y numeros del error,
desconecte la placa del enchufe y contacte
con un técnico cualificado.
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Pantalla de fallos e inspeccion

La placa esta equipada con una funcién de autodiagnéstico. Con esta prueba, el técnico podra verificar el
funcionamiento de varios componentes sin tener que desmontar la placa de la superficie de trabajo.

1. Se produce un codigo de error durante el uso del cliente y solucion;

Codigo de Problema Solucién
error
No hay recuperacion automatica
E1 Fallo del sensor de temperatura de la
placa ceramica - circuito interrumpido.
E2 Fallo del sensor de temperatura de la Compruebe la conexion o reemplace el sensor de
placa ceramica - cortocircuito. temperatura de la placa ceramica.
E7 Fallo del sensor de temperatura de la
placa.
Espere que la temperatura de la placa ceramica vuelva
c1 Temperatura alta del sensor de la placa |a la normalidad.
ceramica. Toque el botén «kENCENDIDO/APAGADO» para
reactivar la unidad.
E3 Fallo del sensor de temperatura de
IGBT: circuito interrumpido.
Reemplace el panel de potencia.
E4 Fallo del sensor de temperatura de
IGBT: cortocircuito.
Espere que la temperatura de IGBT vuelva a la
normalidad. Toque el botén «kENCENDIDO/APAGADO»
C2 Temperatura alta de IGBT. para reactivar la unidad.
Compruebe si el ventilador funciona sin problemas; si
no, reemplace el ventilador.
EL La tension de alimentacion esta por ) o
debajo de la tension nominal. Compruebe que la alimentacion eléctrica sea normal.
- - - Conecte después de que la alimentacion eléctrica sea
EH La tension de alimentacion esta por normal.
encima de la tensiéon nominal.
Vuelva a insertar la conexion entre el panel de
visualizacion y el panel de potencia.
UE Error de comunicacion. yep P

Reemplace el panel de potencia o el panel de
visualizacion.
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2. Fallo especifico y solucion

Fallo Problema Solucion A Solucion B
Compruebe si la toma esta
Sin alimentacion. correctamente colocada en el

enchufe y que éste funcione.

Fallo de conexion del panel

El L.ED no se de potencia accesorio y del | Compruebe la conexion.
enciende cuando se | panel de pantalla.

conecta la unidad.
El panel de potencia Reemplace el panel de potencia

accesorio esta dafiado. accesorio.

El panel de la pantalla esta Reemplace el panel de la

dafado. pantalla.
Algunos botones no
funcionan o la El panel de la pantalla esta Reemplace el panel de la
pantalla LED no es danado. pantalla.

normal.

Puede que la temperatura
ambiente sea demasiado alta.
Temperatura alta de la placa. | Puede que esté bloqueada la
toma de aire o la ventilacion del

El Indicador del Modo aire.

de Coccion se
enciende, pero no
comienza a calentar.

Compruebe que el ventilador
Hay algun problema con el funcione correctamente;

ventilador. en caso contrario, reemplace el
ventilador.

El panel de potencia esta Reemplace el panel de

danado. potencia.

El tipo de cacerola es -
incorrecto. Utilice una cacerola adecuada

(consulte el manual de

Ejlr{nrcaig:learer:iento o El didmetro de la cacerola es |instrucciones). . 3
detiene demasiado pequefio. El circuito de deteccion de
repentinamente el La unidad esta sobrecalentada. |¢acerolas esta dafado,
calentamiento y la Espere que la temperatura reemplace el panel de
pantalla parpadea La placa se ha vuelva a la normalidad. potencia.
mostrando «u». sobrecalentado; Pulse el botén

«ENCENDIDO/APAGADO»

para reactivar la unidad.
Las zonas de Fallo del panel de potencia y
calentamiento del del panel de pantalla Compruebe la conexién.

mismo lado (como la |conectado;

primera y la segunda

zona) muestran en la El panel de la pantalla de la

! S . |Reemplace el panel de la
pieza de comunicacion esta

pantalla el simbolo dafiado. pantalla.

«u».
El panel principal esta Reemplace el panel de
dafado. potencia.

El motor del . i
. . El motor del ventilador esta .
ventilador emite un Reemplace el ventilador.

. danado.
sonido anormal.

Los fallos indicados anteriormente son los mas comunes.
No desmonte la unidad usted mismo para evitar peligros y dafios a la placa de induccion.
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INSTALACION

Seleccién del equipo de instalacién

Corte la superficie de trabajo conforme a las dimensiones que se muestran en el plano.

A los efectos de instalacion y uso, se deberia mantener un espacio minimo de 50 mm alrededor del
agujero. Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm. Seleccione un
material aislado y resistente al calor para la superficie de trabajo (no se debe utilizar madera ni materiales
fibrosos o higroscopicos similares a menos que estén impregnados) para evitar descargas eléctricas y una
mayor deformacién causada por la radiacion térmica de la placa. Tal y como se muestra a continuacion:

Q Nota: La distancia de seguridad entre los laterales de la placa y las superficies interiores de la
encimera debe ser de al menos 3 mm.

SELLADO

SHe o
Min. 3 mm
| A(mm) | B(mm) | C(mm) | D(mm) | E(mm) | F(mm) | G |

3 mm min.

En cualquier caso, asegurese de que la placa de induccién esté bien ventilada y la toma y salida de aire
no estén bloqueadas. Asegurese de que la placa de induccion se encuentre en buen estado de
funcionamiento. Tal y como se muestra a continuacion.

Nota: La distancia de seguridad entre la placa y el armario encima de esta debe ser de al menos
760 mm.

760 50 min. 20 min. Toma de aire Salida de aire 5 mm
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ADVERTENCIA: Garantice una ventilacion adecuada

Asegurese de que la placa de induccion esté bien ventilada y que la toma y salida de aire no estén
bloqueadas. Para evitar un contacto accidental con el sobrecalentamiento de la base de la placa o recibir
una descarga eléctrica inesperada durante el trabajo, es necesario colocar un inserto de madera, fijado
con tornillos, a una distancia minima de 50 mm de la parte inferior de la placa. Siga los requisitos que se
indican a continuacion.

}

Min. 50 mm

v

——

Max. 5 mm Max. 5 mm

Q Hay orificios de ventilacion alrededor del exterior de la placa. DEBE asegurarse de que la encimera
no bloquee estos orificios cuando coloque la placa en su sitio.

A » Tenga en cuenta que el pegamento que une el plastico o el material de madera al mueble debe
poder resistir temperaturas de no menos de 150 °C para evitar que el revestimiento se despegue.
* Por lo tanto, la pared trasera, las superficies adyacentes y las circundantes deben poder
soportar una temperatura de 90 °C.

Antes de instalar la placa de coccion, asegurese de que:

» La superficie de trabajo sea cuadrada y esté nivelada, y que ningun elemento estructural interfiera con
los requisitos de espacio.

» La superficie de trabajo esté hecha de un material aislado y resistente al calor.

+ Sila placa se instala encima de un horno, este debe contar con un ventilador de refrigeracion integrado.

* Lainstalacion cumpla con todos los requisitos de espacio y las normas y reglamentos aplicables.

» Se incluya un interruptor aislante adecuado que permita una desconexion total de la alimentacién
eléctrica y estd montado y colocado de manera que se cumpla la normativa y reglamento local en
materia de cableado.

El interruptor aislante sea de un tipo aprobado y permita una separacién de contacto de espacio de aire
de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores [de fase] activos, si las normas locales de
cableado permiten esta variacion de los requisitos).

* Elinterruptor aislante esté accesible facilmente para el cliente con la placa instalada.

» Se consulte a las autoridades locales de construccion y la normativa si hay dudas en cuanto a la instalacién.

» Se usan acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (tales como azulejos de ceramica) para las
superficies de pared que rodeen la placa.

Después de instalar la placa de coccidon, asegurese de que:

+ El cable de suministro eléctrico no esté accesible a través de las puertas o cajones del armario.

» Haya un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del armario hasta la base de la placa.

+ Sila placa se instala encima de un cajon o espacio de armario, se haya instalado una barrera de
proteccién térmica debajo de la base de la placa.

» Elinterruptor de aislamiento sea facilmente accesible para el cliente.
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Antes de colocar las abrazaderas de fijacién

La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No aplique fuerza sobre
los controles que sobresalen de la placa.

Ajuste de la posicion de las abrazaderas

Fije la placa sobre la superficie de trabajo atornillando 4 abrazaderas en la parte inferior de la placa
(vea la imagen) después de la instalacion.

Ajuste la posicién de las abrazaderas para que puedan adecuarse a diferentes grosores de la parte
superior de la mesa.

PLACA DE COCCION PLACA DE COCCION

SOPORTE ' N . NN
| NN B ‘\\\§5
NN NN

4 &

Q En ningun caso las abrazaderas pueden estar en contacto con las superficies interiores de la
encimera después de la instalacion (ver imagen).

PRECAUCIONES

1. La placa de induccion debe instalarla personal o técnicos cualificados. Contamos con profesionales que
estan a su servicio. No realice ninguna operacién usted mismo.

2. La placa no se instalara directamente sobre un lavavaijillas, frigorifico, congelador, lavadora o secadora,
puesto que la humedad puede danar la electrénica de la placa.

3. La placa de induccion debe instalarse de manera que se garantice la mejor irradiacién de calor para
mejorar su fiabilidad.

4. La pared y la zona de calentamiento inducido encima de la superficie de la mesa deben soportar el calor.

5. Para evitar dafios, la capa intermedia y el adhesivo deben ser resistentes al calor.

6. No se deben utilizar limpiadores a vapor.
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Conectar de la placa de coccion a la red eléctrica

A Esta placa solo debe conectarla a la red eléctrica un profesional cualificado.
Antes de conectar la placa a la red eléctrica, compruebe que:
1. El sistema de cableado doméstico es apto para la potencia necesaria para la placa.
2. El voltaje se corresponde con el valor indicado en la placa nominal.
3. Las secciones de cable del suministro eléctrico pueden soportar la carga especificada en la placa
nominal.
Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores o dispositivos de
ramificacion, puesto que pueden causar un sobrecalentamiento e incendios.
El cable de suministro eléctrico no debe tocar las piezas calientes y debe colocarse de manera que
su temperatura no supere los 75 °C en ningun punto.

Compruebe con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado y no presenta
alteraciones.
Cualquier alteracion unicamente puede realizarla un electricista cualificado.

La fuente de alimentacién debe conectarse, de acuerdo con las normas pertinentes, a un disyuntor
monopolar. El método de conexion se muestra a continuacion.

verde-amarillo
azul
marrdn

@ N L

PE
220-240V

» Si el cable esta dafado o tiene que reemplazarse, la operacién debe realizarla el agente posventa con
herramientas adecuadas, para evitar accidentes.

» Si el electrodoméstico se conecta directamente a la red, debera instalarse un disyuntor omnipolar con
un espacio minimo de 3mm entre los contactos.

» Elinstalador debe garantizar que se realiza la conexidn eléctrica correcta y que cumple con las
regulaciones en materia de seguridad.

* El cable no debe estar doblado ni comprimido.

* Debe comprobarse el cable regularmente y unicamente lo puede reemplazar un técnico autorizado.

» El hilo amarillo/verde del cable de alimentacién debe conectarse a la toma de tierra tanto de la fuente
de alimentacion como de los terminales del aparato.

» El fabricante no se hace responsable de los accidentes derivados del uso de un electrodoméstico que
no esté conectado a tierra o de una continuidad defectuosa de la conexién a la tierra.

» Si el electrodoméstico tiene una toma de corriente, debe instalarse de manera que la toma de corriente
sea accesible.

Q La superficie inferior y el cable de alimentacion de la placa no son accesibles después de la
instalacion.
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ELIMINACION Y RECICLAJE

Instrucciones importantes para el medio ambiente

Cumplimiento de la Directiva RAEE y eliminacion del producto usado:
Este producto cumple la Directiva RAEE de la UE (2012/19/UE). Este producto lleva un simbolo
de clasificacion de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).

Este simbolo indica que este producto no debe desecharse con otros
residuos domésticos al final de su vida util. El aparato usado debe
devolverse al punto de recogida oficial para el reciclaje de aparatos eléctricos
y electrénicos. Para encontrar estos sistemas de recogida, péngase en
contacto con las autoridades locales o con el minorista donde adquirio el
producto. Cada hogar desempefa un papel importante en la recuperacién y
el reciclaje de los aparatos viejos. La eliminacion adecuada de los aparatos
usados ayuda a evitar posibles consecuencias negativas para el medio

ambiente y la salud humana. _

Cumplimiento de la Directiva RoHS

El producto que ha adquirido cumple la Directiva RoHS de la UE (2011/65/UE). No contiene materiales
nocivos y prohibidos especificados en la Directiva.

Informacion sobre el paquete

Los materiales del embalaje del producto se fabrican a partir de materiales

reciclables de acuerdo con nuestra normativa nacional sobre medio “
ambiente.

No elimine los materiales del embalaje junto con los residuos domésticos o ’ ‘
de otro tipo. LIévelos a los puntos de recogida de material de embalaje . ’
designados por las autoridades locales.
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OHUTUSJUHISED

Sihtotstarve

Jargmised ohutusjuhised on mdeldud seadme ebaturvalisest vdi valest kasutamisest tulenevate
ettendgematute riskide vdi kahjustuste valtimiseks. Ohutu kasutamise tagamiseks kontrollige kattesaamisel
pakendit ja seadet, veendumaks, et kbik on terve. Kui leiate kahjustusi, vétke Uhendust jaemudja voi
edasimuldljaga. Pange tahele, et seadme muudatused ei ole teie ohutuse huvides lubatud. Mitteotstarbeline
kasutamine voib pdhjustada ohte ja tihistada seadme garantii.

Sumbolite selgitused

Oht
A See sumbol néitab, et eriti tuleohtlik gaas ohustab inimeste elu ja tervist.

Elektripinge hoiatus
See suimbol naitab, et elektripinge tottu on oht inimeste elule ja tervisele.

vigastusi, kui seda ei valdita.

Ettevaatust!
Tunnussona viitab madala riskitasemega ohule, mis vdib pdhjustada kergeid véi mdéddukaid
vigastusi, kui seda ei valdita.

Tahelepanu!

Hoiatus
A Tunnussoéna viitab keskmise riskitasemega ohule, mis véib pdhjustada surma vai raskeid
.= Tunnussodna tahistab olulist teavet (nt varakahju), kuid mitte ohtu.

Jargige juhiseid
e See suimbol naitab, et hooldustehnik tohib seadet kasutada ja hooldada ainult vastavalt
kasutusjuhendile.

Enne seadme kasutamist/kasutuselevdttu lugege see kasutusjuhend hoolikalt 1abi ja hoidke seda
hilisemaks kasutamiseks paigalduskoha v6i seadme vahetus Idheduses!
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OHUTUSHOIATUSED

Teie ohutus on meile oluline. Palun lugege enne pliidiplaadi kasutamist see teave
labi.

PAIGALDAMINE

Elektril66gi oht

Enne mis tahes t6dde vdi hooldustoimingute alustamist lahutage seade
vooluvorgust.

Uhendamine hea maandusjuhtmestikuga on hadavajalik ja kohustuslik.
Muudatusi kodumajapidamises kasutatavas juhtmestikus vdib teha ainult
kvalifitseeritud elektrik.

Selle nduande eiramine voib pdhjustada elektrilodgi voi surma.

Sisseloikamisoht

Olge ettevaatlik — paneeli servad on teravad.
Ettevaatusabindude eiramine vdib pdhjustada vigastusi vdi |dikehaavu.

Olulised ohutusjuhised

Enne seadme paigaldamist vdi kasutamist lugege see kasutusjuhend hoolikalt
labi.

Seadmele ei tohi kunagi asetada suttivaid materjale ega tooteid.

Tehke see teave seadme paigaldamise eest vastutavale isikule kattesaadavaks,
kuna see vbib vahendada teie paigalduskulusid.

Ohu valtimiseks tuleb seade paigaldada vastavalt kaesolevatele
paigaldusjuhistele.

Seadet tohib nduetele vastavalt paigaldada ja maandada ainult vastava
kvalifikatsiooniga isik.

Seade tuleb Uhendada vooluahelaga, kus on isolatsioonillliti, mis tagab taieliku
lahtilhendamise toiteallikast.

Seadme vale paigaldamine vdib muuta kehtetuks mis tahes garantii- voi
vastutusnduded.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimetega voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud vdivad seadet
kasutada Uksnes jarelevalvel voi kui neid on juhendatud seadme ohutu
kasutamise osas ning nad mdistavad seadme kasutamisega seotud ohte.
Lapsed ei tohi seadmega mangida. Kui puhastus- ja hooldustoiminguid teevad
lapsed, tuleb neid kindlasti jalgida.
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Toitekaabli kahjustuste korral peab selle ohtude minimeerimiseks valja vahetama
tootja, tootja volitatud hooldustehnik vdi sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.
HOIATUS! Kui pind on pragunenud, lulitage seade valja, et valtida elektrilooki
klaaskeraamilistest vOi sarnastest materjalidest pliidipindadele, mis kaitsevad
pingestatud osi

Pliidiplaadi pinnale ei tohi asetada metallist esemeid, nagu noad, kahvlid, lusikad
ja kaaned, kuna need vdivad kuumeneda.

Aurupuhastit ei tohi kasutada.

Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks aurupuhastit.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

HOIATUS! Tuleoht: arge hoidke esemeid toiduvalmistamise pinnal.

Valmival toidul tuleb silma peal hoida. Luhiajalist toiduvalmistamist tuleb pidevalt
jalgida.

HOIATUS! Jarelevalveta toiduvalmistamine pliidiplaadil, kui kasutatud on rasva
vdi 6li, voib olla ohtlik ja pdhjustada tulekahju. ARGE KUNAGI plitidke kustutada
tuld veega, vaid lulitage seade valja ja seejarel katke leek, nt kaane voi tuletekiga.

KASUTAMINE JA HOOLDUS

Elektrilodgi oht

Arge tehke slitia purunenud vdi pragunenud pliidiplaadil. Kui pliidi pind peaks
purunema voi pragunema, eemaldage seade kohe vooluvdrgust (seinakontaktist)
ja votke Uhendust kvalifitseeritud tehnikuga.

Enne puhastamist v6i hooldamist eemaldage seade vooluvdrgust.

Selle nduande eiramine voib pdhjustada elektrilddgi voi surma.

Terviseoht

Seade vastab elektromagnetilistele ohutusstandarditele.

Siiski peavad sudamestimulaatorite véi muude elektriimplantaatidega

(nt insuliinipumpadega) inimesed enne seadme kasutamist konsulteerima oma
arsti voi implantaadi tootjaga, et veenduda, et elektromagnetvali ei mdjuta nende
implantaate.

Selle nduande eiramine voib I6ppeda surmaga.

Kuuma pinna oht

Kasutamise ajal muutuvad seadme ligipaasetavad osad piisavalt kuumaks,

et pdhjustada poletusi.

Arge laske oma kehal, riietel ega muudel esemetel peale sobivate kddgindude
kokku puutuda induktsioonklaasiga enne, kui pind on jahtunud.
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» Hoidke lapsed eemal.

« Kastrulite kaepidemed vdivad olla puudutamiseks liiga kuumad. Veenduge,
et kastruli kdepidemed ei ulatuks teistesse sisse lulitatud
toiduvalmistamistsoonidesse.

» Hoidke kaepidemed laste kaeulatusest eemal.

« Selle nbuande eiramine voib pdhjustada pdletusi.

Sisseloikamisoht

+ Pliidiplaadi kaabitsa Uliterav tera on katmata, kui kaitsekate on sisse tdmmatud.
Kasutage seda aarmise ettevaatusega ja hoidke alati ohutult ja lastele
kattesaamatus kohas.

» Ettevaatusabindude eiramine voib pdhjustada vigastusi voi Idikehaavu.

Olulised ohutusjuhised

- Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta. Ulekeemine pdhjustab suitsu ja
rasvapritsmeid, mis vdivad suttida.

« Arge kasutage seadet td6- vdi hoiupinnana.

« Arge jatke seadmele esemeid ega kdogiriistu.

- Arge asetage seadmele ega jatke seadme Iahedusse magnetiseeritavaid
esemeid (nt krediitkaarte, malukaarte) ega elektroonikaseadmeid (nt arvuteid,
MP3-mangijaid), kuna seadme elektromagnetvali vdib neid mojutada.

- Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks ega kitmiseks.

« Parast kasutamist lulitage kupsetustsoonid ja kipsetusplaat alati valja, nagu
juhendis kirjeldatud (st kasutades puutetundlikke nuppe). Pannide eemaldamisel
arge kasutage kupsetustsoonide valjaltlitamiseks pannituvastusfunktsiooni.

« Arge lubage lastel seadmega mangida ega sellele istuda, seista ega ronida.

« Arge hoidke lastele huvipakkuvaid esemeid seadme kohal asuvates kappides.
Pliidiplaadile ronivad lapsed voivad tosiselt viga saada.

- Arge jatke lapsi Uksi ega jarelevalveta piirkonda, kus seadet kasutatakse.

« Lapsi voi puuetega inimesi, kelle voimekus seadet kasutada on piiratud, peaks
olema vastutustundlik ja padev isik, kes juhendab neid seadme kasutamisel.
Juhendaja peab olema veendunud, et nad suudavad seadet kasutada nii, et see
ei ohustaks neid ennast ega umbrust.

- Arge parandage ega asendage Uhtegi seadme osa, vélja arvatud juhul, kui seda
on kasutusjuhendis eraldi soovitatud. Kaik tlejaanud hooldustood peab tegema
kvalifitseeritud tehnik.

- Arge asetage ega pillake pliidiplaadile raskeid esemeid.

- Arge seiske pliidiplaadil.

- Arge kasutage sakiliste servadega panne ega lohistage panne Ule
induktsioonklaasi pinna, kuna see voib klaasi kriimustada.
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Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks traatharja ega muid tugevaid
abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need vodivad induktsioonklaasi kriimustada.
Seade on ette nahtud kasutamiseks kodumajapidamistes ja sarnastes
kasutuskeskkondades, naiteks:

- tootajate koogiruumides kauplustes, kontorites ja muudes tookeskkondades;
- talumajapidamistes;

- klientide poolt hotellides, motellides ja muudes elamutuupi keskkondades;

- kodumajutuse tutpi keskkondades.

HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad kuumenevad kasutamise ajal.
Hoiduge kutteelementide puutumisest.

Alla kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest eemal, valja arvatud
juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.

Onnitleme uue keraamilise pliidiplaadi ostmise puhul.

Soovitame vétta natuke aega selle kasutus- / paigaldusjuhendi lugemiseks, et
taielikult moista, kuidas seda digesti paigaldada ja kasutada. Paigaldamisteavet
lugege paigaldusjaotisest.

Enne kasutamist lugege hoolikalt kdiki ohutusjuhiseid ja hoidke see kasutus- /
paigaldusjuhend edaspidiseks kasutamiseks alles.
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SPETSIFIKATSIOONID

Pliidiplaat toiduvalmistamiseks
Klpsetustsoonid

Toitepinge

Elektrivdimsus paigaldamisel
Toote mddtmed P x L x K (mm)

Mo6tmed sisseehitamisel A x B (mm)

CID 30/1

2 tsooni

220-240 V, 50 Hz v6i 60 Hz
3500 W

288 x 520 x 59

268 x 500

Kaal ja mddtmed on ligikaudsed. Kuna piidame pidevalt oma tooteid taiustada, voéime muuta tehnilist

teavet ja kujundust ilma ette teatamata.

Mudeli tunnus

CID 30/

Pliidiplaadi tiiip

Sisseehitatud pliidiplaat

Kupsetustsoonide ja/voi -alade arv

2 tsooni

Kuttetehnoloogia (induktsioon- ja
kipsetustsoonid, kiirgavad

Induktsioonkipsetamise

kipsetuspiirkonnad, taisplaadid) e
Ringikujuliste kiipsetustsoonide vai -
ala puhul: kasuliku pinna l&bimaét iga o Tsoon 1: 16,0
o " ; cm
elektrisoojendusega kupsetustsooni tsoon 2: 18,0
kohta, imardatud lahima 5 mm-ni
Mitteringikujuliste kiipsetustsoonide
vOi -alade puhul: kasuliku pinna pikkus
ja laius iga elektrisoojendusega LW El KOHALDATA cm
klpsetustsooni vdi -ala kohta,
Umardatud lahima 5 mm-ni
Kiipsetamistsooni véi -ala EU elektriine Tsoon 1:194,4
. e . . Wh/kg
energiatarbimine kilogrammi kohta kiipsetusseade Tsoon 2: 183,7
Pliidi energiatarve arvutatud kg kohta EC eiektriline plidiplaat | 189,1 Wh/kg

Andmed on maaratud vastavalt standardile EN 60350-2 ja komisjoni maarustele (EL) nr 66/2014.
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TOOTE ULEVAADE

Pealtvaade

Max 1800/2000 W tsoon

camees — Klaasplaat

Max 1300/1500 W tsoon

Juhtnupp ON/OFF

Juhtpaneel

Juhtpaneel
Klahviluku juhtnupp

®
T

8 8 88
®] [al

toT

|

1 |

Peata  Kiittetsooni Véimsuse/taimeri Voimendus  Taimeri  Juhtnupp
valimise juhtnupud  reguleerimise juhtnupud juhtnupp  ON/OFF

@® MARKUS

Kadik selles juhendis olevad pildid on mdeldud ainult selgitamiseks. Kdik lahknevused tegeliku objekti ja
joonisel oleva illustratsiooni vahel peavad vastama tegelikule objektile.
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Toopohimote

Induktsioonklipsetamine on ohutu, kaasaegne, tdhus ja 6konoomne toiduvalmistamise tehnoloogia. See
tootab elektromagnetiliste vibratsioonide abil, mis tekitavad soojust otse pannil, mitte kaudselt klaasi pinna
kuumutamise kaudu. Klaas muutub kuumaks ainult seetdttu, et pann soojendab selle 16puks Ules.

%99) % __

[ese] [eeele

‘\

Enne uue induktsioonpliidi kasutamist

Raudpott

Magnetahel

J*— Keraamiline klaasplaat

Induktsioonimahis
Indutseeritud voolud

* Lugege seda juhendit, podrates erilist tdhelepanu jaotisele ,Ohutushoiatused”.
+ Eemaldage keraamilise pliidiplaadi Umbert kéik kaitsekiled.
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KASUTUSJUHISED

Puutenupud

+ Juhtnupud reageerivad puudutusele, nii et neid ei ole tarvis tugevalt vajutada.

+ Kasutage sérme, mitte selle otsa.

» Iga puudutuse registreerimisel kostub piiks.

* Veenduge, et juhtnupud on alati puhtad, kuivad ja et neid ei kata Ukski ese (nt kddgiriist voi lapp). Isegi
o6huke veekiht vdib muuta juhtnuppude kasutamise raskeks.

—
/ X

Oigete kddgindude valimine

A » Kasutage ainult induktsioonklipsetamiseks sobiva pdhjaga ndusid. -
Otsige induktsiooni siimbolit pakendilt véi pohja alt. @

+ Magnetkatse abil saate kontrollida, kas teie koégindud sobivad. S
Liigutage magnetit ndu pdhja poole. \‘D
Kui see ligi tdmbub, sobib pann induktsioonpliidile. =

+ Kui teil magnetit ei ole:

1. valage pisut vett nbusse, mida soovite kontrollida.

2. Kui "_" ekraanil ei vilgu ja vesi soojeneb, on ndu sobiv.

» Jargmistest materjalidest valmistatud k66gindud ei sobi: puhas roostevaba
teras, alumiinium vai vask ilma magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan,
keraamika ja savindud.

* Mbdned turul olevad potid ja pannid ei sobi induktsioonkipsetamiseks, sest
nende pdhjad on ainult osaliselt ferromagnetilisest materjalist ja osaliselt
muust materjalist. Need alad vdivad kuumeneda erinevatel maaral voi
vaiksema voimsusega. Teatud juhtudel, kui péhi on valmistatud peamiselt
mitte-ferromagnetilistest materjalidest, ei pruugi pliidiplaat panni &ra tunda ja
seetdttu kipsetustsooni mitte sisse lllitada.

+ Arge kasutage sakiliste servade vdi kumera pdhjaga kodgindusid.
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Veenduge, et ndu péhi on sile, on tasaselt vastu klaasi ja sama suur kui klipsetustsoon. Kasutage
ndusid, mille labimd6t on sama suur kui valitud tsooni graafika. Poti kasutamisel kasutatakse selle
maksimaalvéimsusel veidi laiemat energiat. Kui kasutate vaiksemat potti, vdib tdhusus olla oodatust
vaiksem. Asetage pann alati kipsetustsooni keskele.

Tdstke pann alati keraamiliselt pliidiplaadilt maha — arge libistage seda, muidu véib see klaasi

kriimustada.

Klpsetustsoonid té6tavad kuni teatud piirini, mida automaatselt kohandatakse panni labimdddule. Siiski
peab panni pohja labimdot olema vastavalt vastavale kiipsetustsoonile vahemalt ndutavas
miinimumsuuruses. Parima tdhususe saavutamiseks asetage pann kipsetustsooni keskele.

Induktsioonkdo6gindude pohja labimoot

Kiipsetustsoon

160 mm 120 160

180 mm 140 180
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Kuidas kasutada

1. Toiduvalmistamise alustamine

1. Puudutage toitenuppu ON/OFF Uhe sekundi 2. Asetage sobiv pann kupsetustsoonile, mida soovite
jooksul. Parast sisselilitamist kdlab helisignaal, kasutada.
koikidel ekraanidel kuvatakse ,-“ voi ,- -“, mis * Veenduge, et panni pohi ja kipsetustsooni pind
naitab, et induktsioonpliidiplaat on Itlitunud on puhtad ja kuivad.

ootereziimile.

D

~

3. Kuttetsooni valimise juhtnupu puudutamine 4. Valige kuumuse sate, puudutades juhtnuppu
ja klahvi kérval olev naidik vilgub. o VOI L+
e % » Kui te ei vali kuumuse satet 1 minuti jooksul,
;J: Ilitub induktsioonpliidiplaat automaatselt valja.

Peate uuesti alustama esimesest toimingust.
+ Kipsetamise ajal saate kuumuse satet igal ajal

\(\ muuta.
\

s T

- - - \ / - - -
Kui ekraanil vilgub — Y~ vaheldumisi kuumuse seadistusega

See tahendab, et:

» te ei ole panni digesse kipsetustsooni paigutanud;

* pann, mida kasutate, ei sobi induktiivseks toiduvalmistamiseks;
» pann on liiga vaike voi ei ole digesti kiipsetustsooni keskel.

Kuumutamist ei toimu, kui klipsetustsoonis pole sobivat néud.
Ekraan IUlitub automaatselt 2 minuti parast valja, kui sellele ei asetata sobivat panni.
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2. Toiduvalmistamise I6petamine

1. Puudutage valjalllitatava kuttetsooni
valimise juhtnuppu.

i
- 5

3. Lulitage kogu pliidiplaat toitenupust valja.

N

3. Juhtnuppude lukustamine

2. Lulitage kupsetustsoon valja, kerides alla kuni
vaartuseni ,0“ vdi puudutades korraga juhtnuppe
-~ ja,t*. Veenduge, et ekraanil kuvataks ,0".

o~

f j\. Vol /f
/

4. Ettevaatust kuumade pindadega
,H“ naitab, milline klipsetustsoon on
puudutamiseks liiga kuum. See kaob, kui pind on
ohutu temperatuurini jahtunud. Seda saab
kasutada ka energiasaastufunktsioonina — kui
soovite veel ndusid soojendada, kasutage plaati,
mis on veel kuum.

H
d

+ Soovimatu kasutamise valtimiseks voite juhtnupud lukustada (et naiteks lapsed kipsetustsoone

kogemata sisse ei lulitaks).

» Kui juhtnupud on lukustatud, on kdik juhtnupud peale toitenupu valja lulitatud.

Puudutage lukustuse juhtnuppu

Juhtnuppude lukustamine

Juhtnuppude avamine

Taimeri naidikul kuvatakse ,Lo"

Puudutage lukustuse juhtnuppu pikalt.

Kui pliidiplaat on lukustusreziimis, on kdik juhtnupud lukus, valja arvatud toitenupp (ON/OFF) Q)
Hadaolukorras saate induktsioonpliidiplaadi alati vélja liilitada, kasutades toitenuppu (ON/OFF) (1),
kuid peate pliidiplaadi jargmise toimingu eel esmalt avama.
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4. Taimeri juhtnupud

Taimerit saab kasutada kahel erineval viisil.
+ Saate seda kasutada minutilugejana. Sellisel juhul ei lilita taimer seadistatud aja I6ppedes Uhtegi
kipsetustsooni véalja.

» Parast maaratud aja méddumist saate Uhe voi mitu kiipsetustsooni vélja lilitada.
Taimeri maksimaalne aeg on 99 min.

Taimeri kasutamine minutilugejana
Kui te ei vali Ghtegi kiipsetustsooni
1. Veenduge, et pliidiplaat oleks sisse lilitatud.
Markus: minutilugeja kasutamiseks peab olema aktiivne vahemalt Uks tsoon.
2. Puudutage taimeri juhtnuppe. Lugemisindikaator hakkab vilkuma ja taimeri ekraanil kuvatakse ,10“.

5 o1 O3
{ .9
\

3. Maarake aeg, puudutades taimeri 4. Taimer tOhistatakse, kui puudutate korraga
juhtnuppu ,-“ vdi ,+“ juhtnuppe ,-“ ja ,+“ ja minutite ekraanil kuvatakse
Vihje. Vahendamiseks v6i suurendamiseks vaartus ,00“

1 minuti vorra puudutage Uks kord taimeri _ _
juhtnuppu ,-“ voi ,+“. Taimeri vaartuse ﬂ _H;\
vahendamiseks vOi suurendamiseks J L\
10 minuti vérra puudutage ja hoidke all /fff ' Vol ' f\“‘-\
juhtnuppu ,-* v&i ,+“. N (1 !
/ N\
\ 711
oo
®

5. Kui aeg on maaratud, hakatakse seda kohe 6. Kui maaratud aeg on labi, esitatakse piiksuv
allapoole loendama. Ekraanil kuvatakse helisignaal 30 sekundit ja taimeri naidikul
jarelejaanud aeg ja taimerinaidik vilgub kuvatakse ,- -“.

5 sekundit.
Kui puudutate taimeri juhtnuppu ajal, mil
taimerinaidik vilgub, I6petab see kohe vilkumise.

G ®
®
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Taimeri seadistamine lihe voi mitme kipsetustsooni valjalllitamiseks
Uhe tsooni maaramine

1. Puudutage kuttetsooni valimise juhtnuppu, 2. Puudutage taimeri juhtnuppu, lugeja indikaator
millele soovite taimeri maarata. hakkab vilkuma ja taimeri ekraanil kuvatakse ,10“.

D A U

R

wlﬂ on

3. Maarake aeg, puudutades taimeri 4. Taimer tUhistatakse, kui puudutate korraga
juhtnuppu ,-“ vdi ,+“. juhtnuppe ,-“ ja ,+“ ja minutite ekraanil kuvatakse
Vihje. Taimeri juhtnupu ,-“ voi ,+“ GUhe korra vaartus ,00“
puudutamine vahendab vdi suurendab aega
1 minuti vorra. ﬁ - 'HT\
Tgimeri juhtnupu ,-“ vai ,+“ pikalt puudutamine /| ||\ \
vahendab v&i suurendab aega 10 minuti vorra. f,ff }\ Vol (/ R

— + / h \ \
\ / N

o

oo

o~

®

5. Kui aeg on maaratud, hakatakse seda kohe 6. Kui kiipsetustaimer aegub, lllitub vastav
allapoole loendama. Ekraanile ilmub kipsetustsoon automaatselt valja.
jarelejaganud aeg ja taimerinaidik vilgub
5 sekundit. -

Kui puudutate taimeri juhtnuppu ajal, mil @
taimerinaidik vilgub, I6petab see kohe vilkumise.

@ VARKUS

Toitetaseme naidiku kdrval suttib punane tapp, mis naitab, et tsoon on valitud.

\' n/
AU

A Teine kipsetustsoon jatkab té6tamist, kui see on eelnevalt sisse lilitatud.
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5. Voimendusfunktsiooni kasutamine

Voimendusfunktsiooni aktiveerimine
1. Kuumutustsooni juhtnupu puudutamine.

b

Voimendusfunktsiooni tithistamine

1. Kittetsooni juhtnupu puudutamine,
mille abil soovite voimendusfunktsiooni
tihistada.

,Eg o

-

N

» Funktsiooni to6tab koigis kiipsetustsoonides.

2. Véimenduse juhtnupu puudutamine. Veenduge,
et ekraanil kuvataks ,p“.

9

d\

2. Lilitage kupsetustsoon valja, puudutades
vdimenduse juhtnuppu. Veenduge, et ekraanil
kuvataks ,0“.

3

s

+ Klpsetustsooni algsate taastatakse 5 minuti parast.
+ Kui esialgne kuumusesate on 0, taastatakse 5 minuti parast selle sate 9.

6. Pausireziim

+ Selle asemel, et pliidiplaat valja lilitada, voite kiitmise peatada.
» Pausireziimi sisenemisel keelatakse kdik juhtnupud, valja arvatud toitenupu kasutamine.

Puudutage klahvi ,Pause®.

Pausireziimi sisenemine

Pausireziimist valjumine

Kogu indikaatoril kuvatakse ,||*.

Puudutage uuesti klahvi ,Pause®.

Kui pliidiplaat on pausireziimis, on kdik juhtnupud lukus, vélja arvatud toitenupp (ON/OFF) (1).
Hadaolukorras saate induktsioonpliidiplaadi alati valja lUlitada, kasutades toitenuppu (ON/OFF) (L.
Kui te pausireziimist ei valju, lUlitub pliidiplaat 10 minuti parast valja.
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7. Vaikimisi todajad
Automaatne valjalllitamine on teie induktsioonpliidi ohutusfunktsioon. See lilitub automaatselt valja, kui

unustate seadme toiduvalmistamise 16pus valja lllitada. Erinevate voimsustasemete vaiketédajad on
toodud allolevas tabelis.

Voimsustase ‘1‘2‘3‘4‘5’6‘7‘8‘9

Vaikimisi tootaimer (tund) ‘ 8 ‘ 8 ‘ 8 ‘ 4 ‘ 4 ‘ 4 ‘ 2 ‘ 2 ‘ 2

Kui pott on eemaldatud, voib induktsioonpliit kohe kuumutamise 16petada ja pliit [Ulitub 2 minuti parast
automaatselt valja.

A Siudamestimulaatoriga inimesed peaksid enne seadme kasutamist konsulteerima oma arstiga.
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KIIRKASIJUHEND

A Olge praadimisel ettevaatlik, sest 0li ja rasv kuumenevad vaga Kiiresti, eriti kui kasutate véimendust.
Vaga korgel temperatuuril sittib 6li ja rasv iseenesest ning see kujutab endast tosist tuleohtu.

Nouanded toiduvalmistamiseks

+ Kui toit keeb, vdhendage temperatuuri.

+ Kaane kasutamine vahendab kilipsetusaega ja sdastab energiat, hoides soojust.

+ Kupsetamisaja vahendamiseks minimeerige vedeliku vdi rasva kogus.

+ Alustage toiduvalmistamist kdrgel seadistusel ja vdhendage seadistust, kui toit on I&bi kuumenenud.

Riisi keetmine, hautamine

+ Hautatakse allpool keemistemperatuuri, umbes 85 °C juures, kui kiipsetatav toit aeg-ajalt mullitab.
See on parim viis teha maitsvaid suppe ja suus sulavaid hautisi, sest maitse tuleb esile ilma toitu tle
kipsetamata. Keemistemperatuurist madalamal tuleks valmistada ka munapdhiseid ja jahuga
paksendatud kastmeid.

* Mbned toimingud, sealhulgas riisi kipsetamine imendumismeetodi abil, vdivad nduda madalaimast
seadistusest kdrgema tasemega seadistust, et tagada toidu dige kipsetamine soovitatud aja jooksul.

Liha pruunistamine

Mahlase ja maitsva liha valmistamiseks tehke jargmist.

1. Hoidke liha toatemperatuuril umbes 20 minutit enne kiipsetamist.

2. Ajage paksu pdhjaga praepann kuumaks.

3. Pange liha mélemale kdljele o6li. Tilgutage vaike kogus 8li kuuma pannile ja seejarel pange liha kuumale
pannile.

4. Keerake liha kiipsetamise ajal ainult Uks kord. Tapne kipsetusaeg soltub liha paksusest ja sellest, kui
palju seda klpsetada soovite. Aeg vdib olla umbes 2—8 minutit kiilje kohta. Vajutage liha, et hinnata
selle kiipsusastet — mida pringim see tundub, seda rohkem kipsenud see on.

5. Jatke praad mdneks minutiks soojale taldrikule, et see saaks enne serveerimist hingata ja pehmeks
muutuda.

Kiirpraadimine

1. Valige keraamilisele plaadile sobiv lame wok-pann voi suur praepann.

2. Hoidke kdik koostisosad ja asjad kaeparast. Rostitakse kiiresti. Kipsetage toitu korraga vaiksemates
partiides, kui kogus on suur.

3. Kuumutage panni lihidalt ja lisage kaks supilusikatait oli.

4. Kupsetage kodigepealt liha, pange see kérvale ja hoidke seda soojas.

5. Praadige koogiviljad segades. Kui need on kuumad ja krébedad, maarake kipsetustsoonile madalam
kuumustase, pange liha pannile tagasi ja lisage kaste.

6. Segage koostisosi drnalt, et need kindlasti 1abi kipseksid.

7. Serveerige kohe.

Vaikeste esemete tuvastamine
» Kui pliidiplaadile on jaetud sobimatu suurusega vdi mittemagnetiline pann (nt alumiiniumist) véi moni

muu vaike ese (nt nuga, kahvel, voti), lllitub pliidiplaat automaatselt 1 minuti parast ootereziimile.
Ventilaator jatkab t66d veel 1 minuti jooksul.
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Kuumuse satted

Allpool kirjeldatud seaded on ainult juhiseks. Tapne seadistus soltub mitmest tegurist, sealhulgas
kddgindudest ja kipsetatavast kogusest. Katsetage induktsioonpliidiplaati, et leida endale kdige paremini
sobivad seaded.

Kuumuse

. . Sobivus
seadistamine

» vaikese toidukoguste kerge soojendamine

» 3okolaadi, vdi ja kiiresti kdrbeva toidu sulatamine
» kerge hautamine

* aeglane soojendamine

* uuesti soojendamine
34 e kiire hautamine
* riisi keetmine

5-6 » pannkoogid

* pruunistamine
* pasta kiipsetamine

* rostimine

* pruunistamine

* supi keema ajamine
* vee keetmine
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Mida?

Igapaevane
maardumine klaasil
(sdrmejaljed, jaljed,
toiduplekid voi
mittesuhkrujaagid
klaasil)

Kuidas?

. Lulitage pliidiplaadi toide valja.

. Kandke plaadile spetsiaalset
puhastusvahendit, kui klaas on veel soe
(kuid mitte kuum!)

3. Loputage ja kuivatage puhta lapi voi

paberratikuga.

4. Lulitage pliidiplaadi toide uuesti sisse.

N =

Oluline!

Kui pliidiplaadi toide on valja lulitatud ja
kuuma pinna naidikut ei kuvata, voib
kiipsetustsoon siiski kuum olla! Olge
aarmiselt ettevaatlik.

Tugevad traatharjad, méned nailonist
nuustikud ja tugevad/abrasiivsed
puhastusvahendid véivad klaasi
kriimustada. Lugege alati etiketti, et
kontrollida, kas teie puhastus- voi
kGdrimisseade on sobiv.

Arge kunagi jatke puhastusjaéke
pliidiplaadile: klaas vdib maarduda.

Ulekeemisjaéagid,
sulanud plekid ja
sulanud suhkur klaasil

Eemaldage need kohe keraamilisest
klaasist pliidiplaatidele sobiva spaatli,
palettnoa voi Ziletiteraga, kuid hoiduge
kuumadest kiipsetuspindadest.

1. Lulitage pliidiplaadi toide toitepistikust
valja.

2. Hoidke tera voi s6ogiriista 30° nurga all
ja kraapige mustus voi vedelik pliidi
jahedale osale.

3. Eemaldage mustus voi vedelik
ndudepesulapi voi paberratikuga.

4. Jargige eespool toodud jaoctise ,Klaasi
igapadevane maardumine“ juhiseid 2—4.

Eemaldage esimesel véimalusel sulanud
ja suhkrusest toidust jaanud plekid voi
Ulekeemisjaagid. Kui neil lasta klaasil
jahtuda, voib neid olla raske eemaldada ja
see vOib klaasipinda isegi jaadavalt
kahjustada.

Sisseldikamisoht: kui ohutuskate on sisse
tdbmmatud, on kaabitsa tera sama terav kui
Zilett. Kasutage seda aarmise
ettevaatusega ja hoidke alati ohutult ja
lastele kattesaamatus kohas.

Ulekeemine
puutetundlikele
juhtnuppudele

. Lulitage pliidiplaadi toide valja.
. Image lekkinud vedelik puhastuslapi
sisse

3. Puhkige puutetundlike juhtelementide
piirkonda puhta niiske svammi voi
lapiga.

4. Puhkige ala paberratikuga taiesti
kuivaks.

5. Ldulitage pliidiplaadi toide uuesti sisse.

N —

Pliidiplaat voib piiksuda ja ise valja lilituda
ning puutetundlikud nupud ei pruugi
téotada, kui neil on vedelikku. Enne
pliidiplaadi uuesti sisselllitamist pihkige
kindlasti puutetundlik ala kuivaks.
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VEAOTSING

Seadme kasutamine vdib pdhjustada térkeid ja rikkeid. Jargmised tabelid sisaldavad veateate vdi rikke
voéimalikke pdhjuseid ja lahendamise markusi. Soovitatav on allolevad tabelid hoolikalt Iabi lugeda, et
sdasta aega ja raha, mis vdib teeninduskeskusesse helistamisel kuluda.

Probleem

Pliidiplaati ei saa sisse
llitada.

Voéimalikud pohjused

Toide puudub.

Mida teha

Veenduge, et keraamiline pliidiplaat on
Uhendatud toiteallikaga ja et see on sisse
[Ulitatud.

Kontrollige, ega teie kodus voi piirkonnas ole
elektrikatkestust. Kui olete kdik ule
kontrollinud ja probleem pusib, kutsuge
kvalifitseeritud tehnik.

Puutenupud ei reageeri.

Juhtnupud on lukus.

Avage juhtnupud. Juhised leiate jaotisest
.Keraamilise pliidiplaadi kasutamine®.

Puutetundlikke
juhtelemente on raske
kasutada.

Juhtnuppude peal vbib olla kerge
veekiht voi vdib-olla kasutate
juhtnuppude puudutamisel sdrmeotsa.

Veenduge, et puutetundlik ala on kuiv, ja
kasutage juhtnuppude puudutamisel sérme.

Klaas on kriimuline.

Karedate servadega kdogindud.
Kasutatakse sobimatuid abrasiivseid
klurimis- vdi puhastusvahendeid.

Kasutage lameda ja sileda p&hjaga
kodgiriistu. Vit ,Oigete koogindude valimine®.
Vt ,Hooldus ja puhastamine®.

Mdned pannid tekitavad
krébisevaid ja kldpsuvaid
helisid.

Selle pdhjuseks voib olla koogindude
konstruktsioon (erinevad metallikihid
vibreerivad erinevalt).

See on koédgindude puhul tavaline ja ei viita
veale.

Induktsioonpliidiplaat teeb
madalat imisevat miuira,
kui seda kasutatakse
kérgel kuumusel.

Selle pdhjuseks on
induktsioonkiipsetamise tehnoloogia.

See on normaalne, kuid mira peaks
vaiksemaks muutuma voi taielikult kaduma,
kui vahendate kuumuse seadistust.

Induktsioonpliidiplaadist
tulev ventilaatorimura.

Teie induktsioonpliidi sisse ehitatud
jahutusventilaator on sisse lilitatud,

et valtida elektroonika Ulekuumenemist.
See voib jatkuda ka péarast
induktsioonpliidi valjalilitamist.

See on normaalne ja ei vaja tegutsemist. Arge
l0litage induktsioonpliidiplaadi toidet
vooluvoérgust valja, kui ventilaator tdotab.

Pannid ei kuumene ja
ekraanile ilmuvad kirjad.

Induktsioonpliidiplaat ei suuda panni
tuvastada, kuna see ei sobi
induktsioonklipsetamiseks.

Induktsioonpliit ei suuda panni
tuvastada, kuna see on kipsetustsooni
jaoks liiga vaike voi ei ole see korralikult
tsooni keskele asetatud.

Kasutage induktsioonklipsetamiseks sobivaid
k6éogindusid. Vt jaotist ,Oigete kddgindude
valimine“. Tsentreerige pann ja veenduge, et
selle pdhi vastab kipsetustsooni suurusele.

Induktsioonpliidiplaat voi
klpsetustsoon on
ootamatult valja lalitunud,
kolab helisignaal ja
kuvatakse torkekood
(tavaliselt vaheldub
kipsetustaimeri ekraanil
Uhe vdi kahe numbriga).

Tehniline rike.

Markige Ules térketahed ja -numbrid,
eemaldage induktsioonpliidiplaat vooluvdrgust
ja votke Ghendust kvalifitseeritud tehnikuga.
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Torgete kuvamine ja kontrollimine

Induktsioonpliidiplaadil on enesediagnostika funktsioon. Selle testi abil saab tehnik kontrollida mitme
komponendi toimimist ilma pliidiplaati t66pinnalt lahti vétmata.

1. Toote kasutamise ajal kuvatav tdrkekood ja lahendus.

Torkekood

Automaatset taastet pole
Keraamilise plaadi temperatuurianduri
E1 ~
térge — avatud ahel.
E2 Keraamilise plaadi temperatuurianduri Kontrollige Ghendust vdi vahetage keraamilise plaadi
térge — lUhis. temperatuuriandur valja.
E7 Keraamilise plaadi temperatuurianduri
térge
. . o Oodake, kuni keraamilise plaadi temperatuur
c1 éi:aaer;;l’:lussrplaadl anduri kérge normaliseerub.
P ' Seadme taaskaivitamiseks puudutage nuppu ,ON/OFF*.
E3 IGBT temperatuurianduri térge — avatud
ahel. Vahetage valja toiteploki triikkplaat.
E4 IGBT temperatuurianduri térge — lihis
Oodake, kuni IGBT temperatuur normaliseerub.
Seadme taaskaivitamiseks dutage n ~ON/OFF*,
C2 IGBT kérge temperatuur. . v . ! puu N g uppY S
Kontrollige, kas ventilaator t66tab sujuvalt. Kui ei tdota,
vahetage ventilaator valja.
EL Toitepinge on alla nimipinge. Kontrollige, kas toiteallikaga on kéik korras. Lilitage
EH Toitepinge on iile nimipinge. toide sisse, kui toiteallikas t6otab tavaparaselt.
Uhendage ekraani tritkkplaat ja toiteploki triikkplaat
omavahel uuesti.
EU Sidetdrge.
aetorge Vahetage toiteploki triikkplaat vdi ekraani triikkplaat
valja.
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2. Konkreetne térge ja lahendus

Torge

LED ei satti, kui
seade on
vooluvorku
Uhendatud.

Probleem

Toidet pole.

Lahendus A

Kontrollige, kas pistik on kindlalt
pistikupesaga Uhendatud ja see
pistikupesa tootab.

Lahendus B

Tarvikute toiteploki triikkplaadi ja
ekraaniplaadi Uhendamise torge.

Kontrollige Ghendust.

Tarvikute toiteploki triikkplaat on
kahjustatud.

Vahetage tarvikute toiteploki
trikkplaat valja.

Ekraani trikkplaat on
kahjustatud.

Vahetage ekraani trikkplaat
valja.

Mdned nupud ei
t6ota voi LED-
ekraan ei toota
tavaparaselt.

Ekraani triikkplaat on
kahjustatud.

Vahetage ekraani triikkplaat
valja.

Klpsetamisreziimi
naidik hakkab
téole, aga kitmist
ei alustata.

Pliidiplaadi kdrge temperatuur.

Umbritseva 8hu temperatuur
voib olla liiga kérge. Ohu
sissevool voi 6huava voib olla
blokeeritud.

Ventilaatoriga on midagi valesti.

Kontrollige, kas ventilaator
té6tab sujuvalt.

Kui ei, vahetage ventilaator
vélja.

Toiteploki triikkplaat on
kahjustatud.

Vahetage valja toiteploki
trikkplaat.

Kiatmine peatub
téotamise ajal
jarsku ja ekraanil
vilgub tahis ,u“.

Panni tadp on vale.

Poti 1abimb6t on liiga vaike.

Kasutage diget potti
(vt kasutusjuhendit.)

Pliit on Glekuumenenud.

Seade on Ulekuumenenud.
Oodake, kuni temperatuur
normaliseerub.

Seadme taaskaivitamiseks
vajutage nuppu ,ON/OFF*,

Panni tuvastamise ahel on
kahjustatud, vahetage
toiteploki trikkplaat valja.

Sama kilje
kittetsoonidel (nt
esimene ja teine
tsoon) kuvatakse
tahis ,u“.

Toiteploki triikkplaadi ja ekraani
trikkplaadi Uhendamise térge.

Kontrollige Ghendust.

Ekraani trikkplaadi sideosa on
kahjustatud.

Vahetage ekraani trukkplaat
vélja.

Emaplaat on kahjustatud.

Vahetage valja toiteploki
trikkplaat.

Ventilaatori mootor
teeb ebatavalist
heli.

Ventilaatori mootor on
kahjustatud.

Vahetage ventilaator valja.

Eespool on toodud levinud térgete hindamise ja kontrollimise napunaited.
Induktsioonpliidiplaadi voimalike ohtude ja kahjustuste valtimiseks arge vétke seadet ise lahti.
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PAIGALDAMINE

Paigaldusseadmete valik

Léigake toopind joonisel naidatud suuruste jargi valja.

Paigaldamiseks ja kasutamiseks peab ava Umber olema vahemalt 50 mm ruumi. Veenduge, et t6dpinna
paksus on vahemalt 30 mm. Valige kuumakindlast ja isoleeritud materjalist t66pind (puitu ja sarnaseid
kiulisi vdi niiskust imavaid materjale ei tohi kasutada t66pinnana kasutada, kui need ei ole immutatud), et
valistada elektrilodk ja suurem deformeerumine, mida péhjustab pliidiplaadi soojuskiirgus. Nagu allpool
naidatud:

A Markus. Pliidiplaadi killgede ja toopinna sisepindade vahel peab olema vahemalt 3 mm.

TIHEND

b :
~ -
Min 3 mm
_A(mm) | B(mm) | _C(mm) _|_D(mm | _Emm | __Fmm | ___G___
268+_‘é 500+.?) Min 50 Min 50 Min 50 Min 50 Min 3 mm

Igal juhul veenduge, et induktsioonpliit oleks hasti ventileeritud ning 6hu sisse- ja valjavooluavad ei oleks
blokeeritud. Veenduge, et induktsioonpliit on heas t66korras. Nagu allpool naidatud.

Markus. Kuumutusplaadi ja selle kohal oleva kapi vaheline ohutuskaugus peab olema vahemalt
760 mm.

Ohu véljalaskeava
5 mm

760 Min 50 Min 20 Ohu sissevooluava
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HOIATUS! Piisava ventilatsiooni tagamine

Veenduge, et induktsioonpliit oleks hasti ventileeritud ning 6hu sisse- ja valjavooluavad ei oleks
blokeeritud. Selleks et valistada pliidi Glekuumenemine vdi ootamatu elektrildok tddtamise ajal, on vaja
paigaldada kruvidega kinnitatud puidust vahetiikk vahemalt 50 mm kaugusele pliidi pdhjast. Taite allpool
toodud nduded.

= _——
[ Max 5 mm Max 5 mm

A Pliidiplaadi Umber on ventilatsiooniavad. Pliidiplaadi paigaldamisel PEATE veenduma, et t66pind neid
avasid ei blokeeriks.

A » Arvestage, et plast- voi puitmaterjali méébliga siduv liim peab taluma kuni 150 °C temperatuuri,
et paneelid lahti ei tuleks.
» Tagasein, ning kilgnevad ja imbritsevad pinnad peavad seetdttu taluma temperatuuri 90 °C.

Enne pliidiplaadi paigaldamist veenduge, et

+ tO0pind oleks taisnurkne ja tasane ning Ukski konstruktsioonielement ei hairiks ndutavat ruumi;

» 1t66pind oleks tehtud kuumakindlast ja isoleeritud materjalist;

» ahjul oleks sisseehitatud jahutusventilaator, kui pliidiplaat on paigaldatud ahju kohale;

+ paigaldamine vastaks kdigile vahede nduetele ning kohaldatavatele standarditele ja eeskirjadele;

» pusivasse juhtmestikku oleks paigaldatud sobiv isolatsioonilliliti, mis tagab taieliku lahtiihendamise
toiteallikast, et see vastaks kohalikele juhtmestike reeglitele ja eeskirjadele;
Isolatsiooniluliti peab olema heaks kiidetud tllpi ja tagama kdigi pooluste (v6i kdigi aktiivsete (faasi)
juhtmete) kontaktide eraldamiseks 3 mm &huvahe (kui kohalikud juhtmestiku reeglid seda nduete
varieerumist véimaldavad).

 isolatsioonillliti oleks kliendile parast pliidiplaadi paigaldamist hdlpsasti ligipaasetav;

+ kahtluste korral seoses paigaldamisega konsulteeriksite kohalike ehitusametnikega ja uuriksite eeskirju;

» kasutaksite pliidiplaati Umbritsevatel seinapindadel kuumakindlaid ja kergesti puhastatavaid
viimistlusmaterjale (nt keraamilisi plaate).

Parast pliidiplaadi paigaldamist veenduge, et
+ toitekaabel poleks ligipaasetav kapiuste vdi sahtlite kaudu;
» olemas on piisav varske dhu vool valjastpoolt kappi pliidiplaadi péhja juurde;

+ pliidiplaadi pohja alla paigaldataks soojusbarjaar, kui pliidiplaat on paigaldatud sahtli vdi kapi kohale;
+ isolatsioonillliti oleks kliendile hdlpsasti ligipaasetav.

ET-25



Enne kinnitusklambrite paigaldamist

Seade tuleb asetada stabiilsele, siledale pinnale (kasutage pakendit). Arge rakendage jdudu pliidiplaadist
valjaulatuvatele juhtnuppudele.

Klambri asendi reguleerimine

Parast paigaldamist kinnitage pliidiplaat té6pinnale, kruvides pliidiplaadi péhjale 4 klambrit (vt pilti).
Reguleerige klambrite asendit, et see sobiks td6dpinna paksusega.

PLIIDIPLAAT PLIIDIPLAAT

KLAMBER ' KLAMBER

4

A Parast paigaldamist ei tohi klambrid t66pinna sisepinnaga kokku puutuda (vt pilte).

ETTEVAATUST

1. Induktsioonkuumutusplaadi peavad paigaldama kvalifitseeritud toé6tajad voi tehnikud. Teie teenistuses
on professionaalid. Arge tehke seda ise.

2. Pliidiplaati ei paigaldata otse ndudepesumasina, kilmiku, sigavkilmiku, pesumasina voi pesukuivati
kohale, kuna niiskus vaib pliidi elektroonikat kahjustada.

3. Induktsioonkuumutusplaat tuleb paigaldada nii, et selle téokindluse suurendamiseks oleks vdimalik
tagada parem soojuskiirgus.

4. Sein ja indutseeritud kuumutustsoon lauapinna kohal peavad taluma kuumust.

5. Kahjustuste valtimiseks peavad kiht ja liim olema kuumakindlad.

6. Aurupuhastit ei tohi kasutada.
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Pliidiplaadi iihendamine toiteallikaga

A Pliidi tohib vooluvérku Uhendada ainult vastava kvalifikatsiooniga isik.

Enne pliidi Uhendamist toiteallikaga kontrollige, et:

1. Majapidamisjuhtmestik sobib pliidiplaadi toiteallikaks.

2. Pinge vastab andmesildil toodud vaartusele.

3. Toitekaabli sektsioonid taluvad andmesildil naidatud koormust.

Pliidi Ghendamiseks toiteallikaga arge kasutage adaptereid, reduktoreid ega haruseadmeid, kuna
need vdivad pdhjustada Ulekuumenemise ja tulekahju.

Toitekaabel ei tohi puutuda kokku kuumade osadega ja peab olema paigutatud nii, et selle
temperatuur ei Gletaks Gheski punktis 75 °C.

Kontrollige elektrikult, kas kodumajapidamises kasutatav juhtmeslsteem sobib ilma selles muudatusi

& tegemata.

Muudatusi tohib teha ainult kvalifitseeritud elektrik.

Toiteallikas tuleb Uhendada vastavalt asjakohasele standardile voi Uhepooluselisele kaitselllitile.
Uhendusviis on naidatud allpool.

roheline-kollane
sinine
pruun

- N L

PE
220-240V

Kui kaabel on kahjustatud voi tuleb asendada, peab seda dnnetuste valtimiseks tegema mudgijargne
agent spetsiaalsete todriistadega.

Kui seade Uhendatakse otse vooluvdrku, tuleb paigaldada omnipolaarne kaitseldliti, mille kontaktide
vaheline ava on vahemalt 3 mm.

Paigaldaja peab tagama, et on tehtud dige elektrilhendus ja et see vastab ohutuseeskirjadele.
Kaablit ei tohi painutada ega muljuda.

Kaablit tuleb regulaarselt kontrollida ja vahetada ainult volitatud tehnikute poolt.

Toitekaabli kollane/roheline juhe tuleb Ghendada nii toiteallika kui ka seadme maandusklemmiga.
Tootja ei vastuta maandamata voi vigase juhtivusega maandusihendusega seadmest tulenevate
Onnetuste eest.

Kui seadmel on pistikupesa, tuleb see paigaldada nii, et pistikupesale paaseks ligi.

/\ Plidilaadi pahi ja toitejuhe ei ole parast paigaldamist ligipaasetavad.
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KORVALDAMINE JA RINGLUSSEVOTT

Olulised juhised keskkonna kohta

Vastavus elektroonikaromude direktiivile ja jaatmetoote kdrvaldamine.
See toode vastab ELi elektroonikaromude direktiivile (2012/19/EL). Sellel tootel on elektri- ja
elektroonikaseadmetest tekkinud jaatmete (elektroonikaromude) klassifikatsioonisimbol.

See stimbol naitab, et toodet ei tohi kasutusaja I6ppedes kbrvaldada koos
teiste olmejaatmetega. Kasutatud seade tuleb tagastada elektriliste
elektroonikaseadmete ringlussevotuks ametlikku kogumispunkti. Nende
kogumisslsteemide leidmiseks vdtke Ghendust kohalike ametiasutuste voi
jaemuujaga, kust toode osteti. Igal majapidamisel on oluline roll vana seadme
taaskasutamisel ja ringlussevétul. Kasutatud seadme ndéuetekohane
kérvaldamine aitab valtida véimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

Vastavus direktiivile teatavate ohtlike ainete kasutamise piiramise kohta

Ostetud toode vastab ELi teatavate ohtlike ainete kasutamise piiramise direktiivile (2011/65/EL).
See ei sisalda direktiivis maaratletud kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakendi teave

Toote pakkematerjalid on valmistatud ringlussevbetavatest materjalidest

vastavalt meie riiklikele keskkonnaeeskirjadele. “

Arge visake pakkematerjale koos olme- vdi muude jaatmetega. Viige need

kohalike ametiasutuste maaratud pakkematerjalide kogumispunktidesse. ’ ‘
@
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CONSIGNES DE SECURITE

Utilisation prévue

Les consignes de sécurité suivantes ont pour but d'éviter les risques imprévus ou les dommages résultant
d'une utilisation dangereuse ou incorrecte de I'appareil. Veuillez vérifier 'emballage et I'appareil a I'arrivée
pour vous assurer que tout est intact et que l'appareil fonctionne en toute sécurité. Si vous constatez des
dommages, veuillez contacter le détaillant ou le revendeur. Veuillez noter que les modifications ou
altérations de I'appareil ne sont pas autorisées pour des raisons de sécurité. Une utilisation non prévue
peut entrainer des risques et la perte de garantie.

Explication des symboles

A

Danger
Ce symbole indique qu'il existe des dangers pour la vie et la santé des personnes en raison de
la présence de gaz extrémement inflammable.

Avertissement de tension électrique
Ce symbole indique qu'il existe un danger pour la vie et la santé des personnes en raison de la
tension.

Avertissement
Le mot de signalement indique un danger avec un niveau de risque moyen qui, s'il n'est pas
evité, peut entrainer des blessures graves voire mortelles.

Mise en garde
Le mot de signalement indique un danger avec un faible degré de risque qui, s'il n'est pas
évité, peut entrainer des blessures |légéres ou modérées.

O\
A
A
o

Attention
Le mot de signalement indique une information importante (par exemple, des dégats
matériels), mais pas un danger.

Qo

Observer les instructions
Ce symbole indique qu'un technicien ne doit utiliser et entretenir cet appareil que
conformément au mode d'emploi.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser ou de mettre en service I'appareil et conservez-le a
proximité immédiate du lieu d'installation ou de I'appareil pour pouvoir le consulter ultérieurement !
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CONSIGNES DE SECURITE

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces informations avant
d’utiliser votre plaque de cuisson.

INSTALLATION

Risque d’électrocution

Débrancher 'appareil du secteur avant d’effectuer tout travail ou opération
d’entretien.

Le raccordement a un bon systéme de mise a la terre est essentiel et obligatoire.
Toute modification du systeme de cablage de I'habitation doit étre effectuée
exclusivement par un électricien qualifié.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer une électrocution voire la mort.

Risque de coupure

Faites attention, les bords de la plaque sont pointus.
Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces instructions avant d’installer ou d’utiliser cet appareil.
Aucun produit ou matieére combustible ne doit étre posé sur cet appareil.

Veulillez laisser ces informations a la disposition de la personne chargée de
I'installation de I'appareil car cela pourrait réduire les frais d’installation.

Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre installé conformément a ces
instructions d’installation.

Cet appareil doit étre installé correctement et étre mis a la terre par une personne
qualifiée pour cela.

Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un sectionneur
garantissant une déconnexion compléte de I'alimentation.

Si 'appareil n’est pas installé correctement, cela peut rendre la garantie caduque
ou les réclamations irrecevables.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d’expérience et de connaissances, s’ils sont sous surveillance ou si
on leur a appris a utiliser 'appareil en toute sécurité et s’ils comprennent les
risques courus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant,
le service aprés-vente ou un électricien qualifié pour éviter tout risque d’accident.
AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteignez I'appareil pour éviter une
eventuelle décharge électrique, pour les surfaces en vitrocéramique ou un
matériau similaire qui protégent les parties sous tension.
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Les objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les cuilleres et les
couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface de la plaque de cuisson car
ils peuvent chauffer.

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre plaque de cuisson.
L’appareil n’est pas prévu pour étre utilisé au moyen d’'une minuterie extérieure
ou d’un systeme de télécommande séparé.

AVERTISSEMENT : risque d’incendie : ne ranger aucun obijet sur les surfaces de
cuisson.

Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un processus de cuisson de courte
durée doit étre surveillé en continu.

AVERTISSEMENT : il peut s’avérer dangereux de cuisiner sur une plaque de
cuisson avec des matieres grasses ou de 'huile sans surveiller la cuisson car
celles-ci peuvent prendre feu. Ne tentez JAMAIS d’éteindre un incendie avec de
'eau, mais éteignez I'appareil puis couvrez la flamme par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

FONCTIONNEMENT ET ENTRETIEN

Risque d’électrocution

Ne cuisinez pas sur une plaque de cuisson cassée ou fissurée. Si la surface de la
plaque de cuisson se casse ou se fissure, éteignez I'appareil immédiatement au
niveau du secteur (interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié.
Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur avant toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer une électrocution voire la mort.

Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique.
Toutefois, les personnes portant un pacemaker ou un autre implant électrique
(comme une pompe a insuline) doivent consulter leur docteur ou le fabricant de
'implant avant d’utiliser cet appareil afin d’étre certaines que leurs implants ne
seront pas affectés par le champ électromagnétique.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer la mort.

Risque lié a une surface chaude

Durant I'utilisation, les parties accessibles de cet appareil peuvent devenir
suffisamment chaudes pour provoquer des brilures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout élément autre qu’un ustensile
de cuisine au contact de la plaque a induction tant que la surface n’a pas refroidi.
Tenez les enfants loin de I'appareil.

FR-4



Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher. Contrélez que les
poignées des casseroles ne soient pas au-dessus d’autres zones de cuisson
allumées.

Gardez les poignées hors de portée des enfants.

Si vous ne respectez pas ce conseil, vous pourriez vous braler et vous
ébouillanter.

Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’'une plaque de cuisson est a
découvert quand le couvercle de sécurité est enlevé. Faites extrémement
attention quand vous l'utilisez et rangez-la toujours a I'abri et hors de portée des
enfants.

Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est utilisé. Un débordement
provoque de la fumée et des éclaboussures de graisse qui peuvent prendre feu.
N’utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou surface de rangement.
Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur 'appareil.

Ne placez et ne laissez aucun objet magnétisable (par ex. cartes de crédit, cartes
a mémoire) ou dispositif électronique (par ex. ordinateurs, lecteurs MP3) a
proximité de I'appareil, car ils pourraient étre affectés par son champ
électromagnétique.

N'utilisez jamais I'appareil pour chauffer la piéce.

Aprés toute utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la plaque
comme cela est décrit dans ce manuel (par ex. au moyen des commandes
tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de détection de la casserole pour
éteindre les zones de cuisson quand vous enlevez les casseroles.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil ou s’asseoir, se tenir ou grimper
dessus.

Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans des placards situés au-dessus
de I'appareil. Les enfants qui grimpent sur la plaque de cuisson peuvent se
blesser sérieusement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la piéce ou I'appareil
est utilisé.

Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite leur capacité a utiliser
I'appareil doivent avoir une personne compétente et responsable pour leur
apprendre a l'utiliser. L'instructeur doit étre satisfait qu’ils puissent utiliser
I'appareil sans danger pour eux ou leur environnement.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de I'appareil sauf si cela est
recommandé spécifiquement dans le mode d’emploi. Toutes les autres
opérations de réparation doivent étre faites par un technicien qualifié.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds sur votre plaque de
cuisson.
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» Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.
» N'utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers et ne trainez pas les poéles sur
la surface de la plaque a induction car cela peut rayer le verre.
» N'utilisez pas de tampons a récurer ni d’autres agents de nettoyage trés abrasifs
pour nettoyer votre plaque, car ils peuvent rayer la surface du verre a induction.
» Cet appareil est concu pour étre utilisé dans une habitation et pour des
applications similaires telles que :
- les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres
environnements de travail ;
- les habitations rurales ;
- des clients dans des hétels, des motels et autres environnements de type
résidentiel ;
enwronnements de type chambres d’hbtes ou B&B.
. AVERTISSEMENT I'appareil et ses parties accessibles peuvent devenir bralants
au cours de l'utilisation.
« |l convient de faire attention a ne pas toucher les éléments de chauffage.
» Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d’étre
surveillés constamment.

Félicitations pour I'achat de votre nouvelle plaque vitrocéramique.

Nous vous conseillons de prendre le temps de lire ce manuel
d’instruction/d’installation afin de comprendre parfaitement comme l'installer
correctement et la faire fonctionner. Pour I'installation, veuillez lire le paragraphe
Installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant toute utilisation et
conservez ce manuel d’instruction/d’installation pour pouvoir le consulter en cas de
besoin.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Plaque de cuisson

Zones de cuisson

Tension d’alimentation
Puissance électrique installée
Taille du produit LxIxH (en mm)

Dimensions du produit encastré AxB (en mm)

CID 30/1

2 zones

220-240 V~ 50 ou 60 Hz

3500 W

288x520%59

268x500

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforcons d’améliorer constamment nos produits,
c’est pourquoi il est possible que nous modifiions les caractéristiques et les modéles sans préavis.

Symbole Valeur Unité
Identification du modéle - CID 30/1
Type de plaque de cuisson - el g eiEser
yp blag encastrable
Nombre de zones de cuisson et/ou de
- 2 zones

zZones
Technologie de chauffage (zones de cuisson . .
. . . Zones de cuisson a
a induction et zones de cuisson, zones de - ! :

. ) . induction
cuisson radiantes, plaques solides)
Pour la zone ou les zones de cuisson
circulaires : diameétre de la surface utile par Zonel : 16.0
zone de cuisson électrique chauffée, 1) cm
arrondi a la zone de cuisson la plus proche Zone2 : 18,0
de 5 mm
Pour les zones ou zones de cuisson non
circulaires : la longueur et la largeur de la
surface utile par zone ou zone de cuisson L, I N/A cm
électrique chauffée, arrondies a la zone la
plus proche de 5 mm
Consommation d’énergie pour la zone de Zone1 : 194,4

0 . CE cuisson électrique Wh/kg
cuisson ou la zone calculée par kg Zone2 : 183,7
Consommation d’énergie pour la plaque de CE e 189.1 Whik
cuisson calculée par kg plaque électrique ’ 9

Données déterminées conformément a la norme EN 60350-2 et aux réglements de la Commission (UE)

n°® 66/2014.
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PRESENTATION DU PRODUIT

Vue de dessus

e — ZONe 1800/2000 W maxi

o — Plaque en verre

Zone 1300/1500 W maxi

Commande Marche/Arrét

Panneau de commande

Panneau de commande

Commande de verrouillage

E Tt 900

6 8 88
@
M [
1]
|

1 |

Pause Commandes de Commandes de Fonction Commande Commande
sélection des réglage de la Boost dela  Marche/Arrét
zones de cuisson puissance/minuterie minuterie

@® REMARQUE

Toutes les illustrations de ce manuel sont présentées a des fins d'explication uniquement. En cas de
divergence entre I'objet réel et l'illustration du dessin, tenez compte de I'objet réel.
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Théorie de fonctionnement

La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace, pointue et sdre.
Elle fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant la chaleur directement dans la casserole,
plutét qu'indirectement en chauffant la surface en verre. Le verre ne devient chaud que parce que la

casserole finit par le chauffer.
% 999 %
_—

Marmite en fer
» 1 Circuit magnétique
i I*— Plaque vitrocéramique
[ees] [esele—  Bobine d’induction
— ¢ N — Courants induits

Avant d’utiliser votre nouvelle plaque a induction

» Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe « Consignes de sécurité».
» Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque vitrocéramique.
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MODE D'EMPLOI

Commandes tactiles

+ Les commandes répondent au toucher, vous n'avez donc pas besoin d'exercer une pression.
» Ultilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.

* Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

» Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu’il n’y ait aucun objet (par ex. un
ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme une mince pellicule d’eau peut rendre difficile I'utilisation

des commandes.
B ﬂ
/

v

Sélection du bon ustensile de cuisson

A » N'utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base adaptée a la cuisson

a induction.
Cherchez le symbole de I'induction sur 'emballage ou le fond de la casserole.

* Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un
test magnétique.
Avancez un aimant vers la base de la casserole.
S’il est attiré, la casserole est adaptée a I'induction.

» Sivous n'avez pas d’aimant :
1. Placez de I'eau dans la casserole que vous voulez contréler.

2. Si l_" ne clignote pas sur I'afficheur et que I'eau chauffe, la casserole est
adaptée.

» Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas
adaptés : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base
magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

» Certaines casseroles et poéles du commerce ne conviennent pas a la cuisson
par induction, car elles n’ont qu’une partie du fond en matériau
ferromagnétique et contiennent d’autres piéces dans un autre matériau.

Ces zones peuvent chauffer a différents niveaux ou avec une puissance plus
faible. Dans certains cas, lorsque le fond est constitué principalement de
matériaux non ferromagnétiques, la table de cuisson pourrait ne pas
reconnaitre la casserole et, par conséquent, ne pas allumer la zone de
cuisson.
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* N'utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

WXl X

» Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu’elle soit bien a plat contre le verre
et de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi large que
le dessin de la zone sélectionnée. En utilisant une casserole Iégérement plus large, I'énergie sera
utilisée a son efficacité maximale. Si vous utilisez une casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre
moins importante que prévue. Placez toujours votre casserole ou poéle bien au centre de la zone de
cuisson.

+ Soulevez toujours les casseroles de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas glisser car cela pourrait

rayer le verre.
; /3 " \ E Cﬁ i 7f‘

* Les zones de cuisson sont, jusqu’a une certaine limite, automatiquement adaptées au diamétre de la
casserole. Le fond de cette casserole pourrait néanmoins avoir un minimum de diamétre selon la zone
de cuisson correspondante. Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la plaque, placer la
casserole au centre de la zone de cuisson.

Le diameétre de la base des ustensiles de cuisson a induction

160 mm 120 160

180 mm 140 180
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Comment l'utiliser

1. Commencer la cuisson

1. Touchez la commande Marche/Arrét pendant 2. Placez une casserole adaptée sur la zone de

une seconde. Quand la plaque est allumée, cuisson que vous souhaitez utiliser.

la sonnerie émet un bip, tous les afficheurs * Assurez-vous que le fond de la casserole et la

indiquent « - » ou « - - » pour montrer que la surface de la zone de cuisson soient propres et

plaque a induction est passée en mode veille. secs.

3. En touchant la commande de sélection de 4. Sélectionnez un réglage de chaleur en appuyant

la zone de cuisson, un voyant a cété de la sur la commande « - » ou « + ».

touche se mettra a clignoter. » Sivous ne choisissez pas un réglage de chaleur
e % da’ns'la minute qui.suit, la plaque a induction
;J: s’éteindra automatiquement. Vous devrez

recommencer a partir de I'étape n° 1.
* Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a
tout moment durant la cuisson.

\
s I

\

NS 7
Si I'affichage clignote — Y~ en alternance avec le réglage de la chaleur

Cela veut dire que :

* Vous n’avez pas placé de casserole sur la zone de cuisson correcte ou,

» la casserole que vous utilisez n’est pas adaptée pour la cuisson a induction ou,

* la casserole est trop petite ou n’est pas correctement centrée sur la zone de cuisson.

La plaque ne chauffera pas tant qu’'une casserole adaptée n’aura pas été posée sur la zone de cuisson.

L’afficheur s’éteindra automatiquement au bout de 2 minutes si aucune casserole adaptée n’est placée sur
la plaque.
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2. Finir la cuisson

1. En touchant la commande de sélection de la 2. Eteignez la zone de cuisson en descendant jusqu'a
zone de cuisson que vous souhaitez éteindre. « 0 » ou en touchant les commandes « - » et « + »
simultanément. Assurez-vous que « 0 » s’affiche.
o M ﬁ -+
b Iy /| |\
~ Pl e
/ i N N
T ( \
Ve / / \
3. Eteignez toute la plaque en appuyant 4. Faites attention aux surfaces chaudes
sur la commande Marche/Arrét. La lettre H indiquera que la zone de cuisson est
trop chaude pour étre touchée. Elle disparaitra
quand la surface aura refroidi pour atteindre une
température ne présentant aucun risque. Vous
- pouvez également I'utiliser comme une fonction
\ économies d’'énergie si vous souhaitez réchauffer
d’autres casseroles, utilisez la plaque qui est

encore chaude.

H
led

3. Verrouillage des commandes

* Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable (par exemple des enfants
éteignant par inadvertance les zones de cuisson allumées).

* Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de la
commande Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Appuyez sur la commande de verrouillage Le voyant de la minuterie affichera « Lo »

Pour déverrouiller les commandes

Appuyez et maintenez la commande de verrouillage enfoncée pendant un certain moment.

Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de

A Marche/Arrét Q) , Vous pouvez toujours éteindre la plaque a induction avec la commande
Marche/Arrét (1) en cas d’urgence, mais vous devrez d’abord déverrouiller la plaque lors de
l'utilisation suivante.
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4. Commandes de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manieres différentes :

Vous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-la, la minuterie n’éteindra pas la zone de cuisson
quand le temps réglé se sera écoulé.

Vous pouvez la régler pour qu’elle éteigne une ou plusieurs zones de cuisson quand le temps réglé
s’est écoulé.
La minuterie peut atteindre au maximum 99 minutes.

Utilisation de la minuterie comme alarme
Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson

1.

2.

Assurez-vous que la plaque soit allumée.

Remarque : vous pouvez utiliser 'alarme, au moins une zone doit étre active.

Touchez les commandes de la minuterie. Le voyant de I'alarme commencera a clignoter et « 10 »
apparaitra sur l'afficheur de la minuterie.

: oI
%ﬂ\_’ G

\

Réglez le temps en touchant la commande 4. En touchant « - » et « + » simultanément, la
« - »ou « + » de la minuterie. minuterie est supprimée et « 00 » apparait sur
Astuce : appuyez sur la commande « - » ou I'afficheur des minutes.
« + » de la minuterie pour diminuer ou _ _
augmenter d’1 minute une fois. Appuyez de ﬂ _H;\
maniére prolongée sur la commande « - » J | L\
ou « + » de la minuterie pour diminuer ou /fff ' ou ' f\“‘-\
augmenter de 10 minutes. J\\, (A !
/ N
\ 1

oo
O

Quand le temps est réglé, le compte a rebours 6. La sonnerie retentira pendant 30 secondes et le
démarre immédiatement. L’afficheur montrera voyant de la minuterie indiquera « - - » quand le
le temps restant et le voyant de la minuterie temps réglé sera terminé.

clignotera pendant 5 secondes.

Si vous touchez la commande de la minuterie

pendant que le voyant de la minuterie

clignote, il s'arrétera immédiatement de

clignoter.

i ®
®
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Réglage de la minuterie pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson
Régler une zone

1. En touchant la commande de sélection de 2. Touchez la commande de la minuterie, I'indicateur
la zone de cuisson pour laquelle vous de I'alarme commence a clignoter et « 10 »
voulez régler la minuterie. apparait sur I'afficheur de la minuterie.

& o
T > {i

| \éx\_)_@ﬂ_

3. Réglez le temps en touchant la commande 4. Entouchant « - » et « + » simultanément, la
« - »ou « + » de la minuterie. minuterie est supprimée et « 00 » apparait sur
Astuce : touchez la commande « - » ou « + » I'afficheur des minutes.
de la minuterie une fois pour diminuer ou
augmenter d'1 minute. ﬁ - _fk
Appuyez de maniére prolongée sur la /| |\
commande « - » ou « + » de la minuterie pour | ou (} N
diminuer ou augmenter de 10 minutes. / }\ | \
- ~+ / \
\
o
uou
(L
®
5. Quand le temps est réglé, le compte a rebours 6. Quand le temps de cuisson est terminég, la zone de
démarre immédiatement. L’afficheur montre le cuisson correspondante s’éteint automatiquement.

temps restant et le voyant de la minuterie

clignote pendant 5 secondes.

Si vous touchez la commande de la minuterie @
pendant que le voyant de la minuterie

clignote, il s'arrétera immédiatement de

clignoter.
@ REMARQUE
Le point rouge a c6té du voyant du niveau de puissance s’allume pour indiquer la zone sélectionnée.
\' n/
AU

O

Nel|

(o On

rall fS

& Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez allumées auparavant.
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5. Utilisation de la fonction Boost

Activer la fonction Boost
1. En touchant la commande de la zone de
cuisson.

b

Annulation de la fonction Boost

1. En touchant la commande de la zone de
cuisson pour laquelle vous souhaitez
supprimer la fonction Boost.

,Eg o

-

Nz

2. En touchant la commande Boost. Assurez-vous
que « p » s’affiche.

9

d‘\

2. Eteignez la zone de cuisson en touchant la
commande Boost. Assurez-vous que « 0 »
s’affiche.

3

s

» La fonction peut fonctionner dans n'importe quelle zone de cuisson.
* La zone de cuisson revient a son réglage d’origine au bout de 5 minutes.
» Sile réglage de la chaleur d’origine est 0, il reviendra au niveau 9 au bout de 5 minutes.

6. Mode pause

* Vous pouvez mettre la cuisson en pause au lieu d’éteindre la plaque.
* Quand vous passez en mode pause, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de la
commande Marche/Arrét.

Effleurez la touche « Pause ».

Pour passer en mode pause

Pour quitter le mode pause

Tous les voyants afficheront « || ».

Effleurez a nouveau la touche « Pause ».

Quand la plaque est en mode pause, toutes les commandes sont désactivees a I'exception de
& Marche/Arrét Q,r vous pouvez toujours éteindre la plaque a induction avec la commande
Marche/Arrét (1) en cas d'urgence. La plaque s'éteindra au bout de 10 minutes si vous ne quittez pas

le mode pause.
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7. Temps de fonctionnement par défaut
La coupure automatique est une fonction de sécurité pour votre plaque a induction. Elle se coupe

automatiquement si vous oubliez de I'éteindre. Les temps de fonctionnement par défaut pour divers
niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance ‘1‘2‘3‘4‘5’6‘7‘8‘9

Temps de fonctionnement par

défaut (en heures) £

Quand vous enlevez la casserole, la plaque a induction cesse immédiatement de chauffer et la plaque se
coupe automatiquement au bout de 2 minutes.

A Les personnes portant un pacemaker doivent consulter leur médecin avant d’utiliser cet appareil.
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GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

Faites attention quand vous faites frire quelque chose car I'huile et les matiéres grasses chauffent

c trés rapidement, en particulier si vous utilisez le booster. A des températures extrémement élevées,

I'huile et les matiéres grasses prennent feu spontanément et représentent un risque sérieux
d’incendie.

Astuces de cuisson

Quand la nourriture commence a bouillir, baissez la température.

L’utilisation d’'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie en conservant la
chaleur.

Diminuez la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.
Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nourriture est chaude.

Faire mijoter, cuire du riz

Un liquide frémit en dessous du point d’ébullition, a environ 85 °C, quand les bulles commencent a
monter occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C’est la clef pour obtenir des soupes
délicieuses et des ragolts tendres car les saveurs se développent sans trop cuire les aliments. Vous
pouvez également cuisiner des sauces a base d’ceuf et épaissies avec de la farine en dessous du point
d’ébullition.

Certaines taches, y compris cuire du riz avec la méthode de I'absorption, peuvent nécessiter un réglage
plus élevé que le réglage le plus faible pour garantir une cuisson correcte des aliments dans le temps
recommandé.

Saisir un steak

Pour cuire des steaks savoureux et juteux :

1.
2.
3.

Laissez la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la cuire.

Chauffez une poéle avec un fond épais.

Brossez les deux cOtés du steak avec de I'huile. Versez un filet d’huile dans la poéle chaude puis placez
la viande dans la poéle chaude.

. Ne tournez le steak qu’une seule fois durant la cuisson. Le temps exact de cuisson dépendra de

I'épaisseur du steak et de comment vous I'aimez. Le temps peut varier de 2 a 8 minutes par cété.
Appuyez sur le steak pour évaluer sa cuisson, plus il est ferme plus il sera bien cuit.

Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour qu’il s’assouplisse et
devienne tendre avant de le servir.

Pour faire sauter des aliments

. Choisissez un wok a fond plat compatible avec la céramique ou une grande poéle a frire.
. Préparez tous les ingrédients et I'équipement. Les aliments doivent revenir rapidement. Si vous cuisinez

de grandes quantités, cuisinez les aliments en plusieurs groupes plus petits.

Préchauffez la poéle rapidement et ajoutez deux cuilléres a soupe d’huile.

Cuisinez la viande d’abord, mettez-la de c6té et gardez-la au chaud.

Faites revenir les Iégumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, baissez sous la zone de
cuisson, remettez la viande dans la poéle et ajouter votre sauce.

Remuez les ingrédients délicatement pour étre certain qu’ils sont bien chauds.

Servez immédiatement.
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Détection des petits articles

* Quand une casserole d’'une taille non adaptée ou non magnétique (par ex. aluminium) ou un autre petit
élément (par ex. couteau, fourchette, clef) a été laissé sur la plaque, la plaque passe automatiquement
en mode veille en 1 minute. Le ventilateur continuera a refroidir la plaque a induction pendant 1 minute
supplémentaire.

Réglages de la chaleur

Les réglages ci-dessous ne sont fournis qu’a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs
facteurs, y compris de votre ustensile de cuisson et de la quantité de nourriture que vous cuisinez. Faites
des essais avec la plaque a induction pour trouver les réglages les plus adaptés a vos besoins.

Réglage de la
chaleur Pertinence

» réchauffer délicatement de petites quantités d’aliments

 faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui brilent rapidement
» faire mijoter délicatement

» tiédir lentement

1-2

» réchauffer
3-4 + faire frémir rapidement
* cuire du riz

5-6 * pancakes
» faire revenir
7-8 . R
* cuire des pates
- faire sauter des aliments
9 e saisir

* amener la soupe a ébullition
+ faire bouillir de I'eau
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Quoi ?

Salissures de tous les
jours sur le verre
(empreintes, marques,
taches laissées par les
aliments ou des
débordements non
sucreés sur le verre)

Comment ?

Mettez la plaque de cuisson hors
tension.

Versez un nettoyant pour plaque quand
le verre est encore tiede (mais pas
chaud!)

Rincez et essuyez avec un chiffon
propre ou du papier absorbant.
Remettez la plaque de cuisson sous
tension.

Important !

Quand la plaque de cuisson est hors
tension, il n’y a aucune indication de

« surface chaude » mais la zone de
cuisson peut encore étre chaude ! Faites
extrémement attention.

Les tampons a récurer, certains tampons
en nylon et les agents de nettoyage
abrasifs peuvent rayer le verre. Lisez
toujours I'étiquette pour contréler que
votre nettoyant ou tampon a récurer est
adapté.

Ne laissez jamais de résidu de nettoyage
sur la plaque : il pourrait tacher le verre.

Débordements,

Eliminez-les immédiatement avec une
spatule ou un racloir adapté pour les
plagues vitrocéramiques, mais faites
attention aux surfaces de cuisson
chaudes :

1.

Eteignez la plaque de cuisson au
niveau du mur.

Enlevez les taches laissées par les
aliments fondus et sucrés ou les
débordements dés que possible. Si vous
les laisser refroidir sur le verre, vous
pourriez avoir du mal a les éliminer ou ils

) 2. Tenez la lame ou l'ustensile avec un pourraient méme abimer
aliments fondus et o . S
. . angle de 30° et raclez la salissure ou irrémédiablement la surface du verre.
éclaboussures sucrées A : ,‘ : .
I'éclaboussure jusqu’a une zone froide |+ Risque de coupure : quand le couvercle
et chaudes sur le verre ; N - ;
de la plaque de cuisson. de sécurité est enlevé, la lame du racloir
3. Nettoyez la salissure ou I'éclaboussure est particulierement coupante. Faites
avec un torchon ou du papier extrémement attention quand vous
absorbant. I'utilisez et rangez-la toujours a I'abri et
4. Suivez les étapes de 2 a 4 pour le hors de portée des enfants.
paragraphe « Salissures de tous les
jours sur le verre » ci-dessus.
1. Mettez la plaque de cuisson hors
tension.
2. Epongez le débordement » La plaque de cuisson peut sonner et se
3. Essuyez la zone des commandes couper toute seule, et les commandes
Débordements sur les tactiles avec un chiffon ou une éponge tactiles peuvent ne pas fonctionner quand
commandes tactiles humide propre. il y a un liquide dessus. Veillez a bien
4. Essuyez parfaitement la zone avec du essuyer la zone des commandes tactiles
papier absorbant. avant de rallumer la plaque.
5. Remettez la plaque de cuisson sous

tension.
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DEPANNAGE

L'utilisation de votre appareil peut entrainer des erreurs et des dysfonctionnements. Les tableaux suivants
présentent les causes possibles et des conseils pour résoudre un message d'erreur ou un
dysfonctionnement. Il est recommandé de lire attentivement les tableaux ci-dessous afin de gagner du
temps et d'économiser I'argent que pourrait colter un appel au centre de service.

Probleme

Il est impossible d’allumer la
plague de cuisson.

Causes possibles

Pas de courant.

Que faire

Assurez-vous que la plaque vitrocéramique
soit branchée sur le secteur et qu’elle soit
sous tension.

Vérifiez s’il y a une coupure de courant chez
vous ou dans votre quartier. Si vous avez tout
contrélé et que le probleme persiste, appelez
un technicien qualifié.

Les commandes tactiles ne
répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes. Voir le
paragraphe « Utilisation de votre plaque
vitrocéramique » pour consulter les
instructions.

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

Il se peut qu’il y ait une mince pellicule
d’eau sur les commandes ou vous avez
peut-étre utilisé I'extrémité de votre doigt
pour toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone des commandes
tactiles est séche et utilisez la partie charnue
de votre doigt quand vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec bord rugueux.
Utilisation d’'un tampon abrasif ou de
produits de nettoyage inadaptés.

Utilisez des récipients de cuisson avec des
fonds plats et lisses. Consultez « Sélection du
bon ustensile de cuisson ».

Voir « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles émettent
des craquements ou des
cliquetements.

Cela peut étre di a la construction de votre
ustensile de cuisson (des couches de
métaux différents qui vibrent difféeremment).

Cela est normal pour les ustensiles de
cuisson et cela n’indique pas un défaut.

La plaque a induction émet un
ronronnement bas quand elle
est utilisée avec un réglage sur
haute chaleur.

Ceci est d0 a la technologie de la cuisson a
induction.

Cela est normal, mais le bruit devrait diminuer
voire disparaitre complétement quand vous
diminuez la chaleur.

Bruit de ventilateur provenant de
la plaque a induction.

Un ventilateur de refroidissement intégré
dans votre plaque a induction sert a
prévenir la surchauffe des parties
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner aprés que vous ayez éteint la
plaque a induction.

Cela est normal et ne requiert aucune
intervention. N'éteignez pas la plaque a
induction au niveau du mur quand le
ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne deviennent
pas chaudes et apparaissent
sur I'afficheur.

La plaque a induction ne peut pas détecter
la casserole car elle n’est pas adaptée
pour la cuisson a induction.

La plaque a induction ne peut pas détecter
la casserole car elle est trop petite pour la
zone de cuisson ou n’est pas centrée
correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés a
la cuisson a induction. Consultez le
paragraphe « Sélection du bon ustensile de
cuisson ». Centrez la casserole et assurez-
vous que sa base correspond bien a la taille
de la zone de cuisson.

La plaque a induction ou une
zone de cuisson s’est coupée a
l'improviste, un son résonne et
un code d’erreur s’affiche

(en alternant habituellement un
ou deux chiffres sur I'afficheur
de la minuterie de cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et les numéros
d’erreur, éteignez la plaque a induction au
niveau du mur et contactez un technicien
qualifié.
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Affichage des pannes et inspection

La plaque a induction est équipée d’une fonction d’autodiagnostic. Avec ce test, le technicien peut vérifier
le fonctionnement de plusieurs composants sans démonter la plaque de cuisson de la surface de travail.

1. Le code de panne se produit pendant 'utilisation du client et la solution ;

C:::n(:e Probléme Solution
Aucune réparation automatique
E1 Panne du capteur de température de la
plaque vitrocéramique--circuit ouvert.
E2 Panne du capteur de température de la | Vérifiez le branchement ou remplacez le capteur de
plaque vitrocéramique- -court-circuit. température de la plaque vitrocéramique.
E7 Panne du capteur de température de la
plaque vitrocéramique
Attendez que la température de la plaque
C1 Température élevée du capteur de la vitrocéramique revienne a la normale.
plaque vitrocéramique. Effleurez la touche « Marche/Arrét » pour redémarrer
I'appareil.
E3 Panne du capteur de température
d’'IGBT - circuit ouvert. _ _
Remplacez la carte d'alimentation.
E4 Panne du capteur de température

d’IGBT - court-circuit.

Attendez que la température d’IGBT revienne a la
normale. Effleurez la touche « Marche/Arrét » pour

C2 Température élevée d’IGBT. redémarrer I'appareil.

Vérifiez si le ventilateur fonctionne correctement ; si ce
n’est pas le cas, remplacez le ventilateur.

EL La tension d’alimentation est inférieure a ) A ) L ) )
la tension nominale. Veuillez contréler que la tension d’alimentation soit
: : : — normale. Remettez sous tension quand I'alimentation
EH La tension d’alimentation est supérieure |est normale.

a la tension nominale.

Réinsérez la connexion entre la carte d’affichage et la
carte d’alimentation.

Remplacez la carte d’alimentation ou la carte
d’affichage.

EU Erreur de communication.
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2. Panne et solution spécifiques

Panne

La LED ne s’allume
pas quand I'appareil
est branché.

Probléme

Absence de courant.

Solution A

Vérifiez que la fiche est bien
enfoncée dans la prise et que
celle-ci fonctionne.

Solution B

Panne de branchement de la
carte d’alimentation accessoire
et de la carte d’affichage.

Vérifiez le branchement.

La carte d’alimentation
accessoire est endommagée.

Remplacez la carte
d’alimentation accessoire.

La carte d’affichage est
endommageée.

Remplacez la carte d’affichage.

Certains boutons ne
peuvent pas
fonctionner ou
I'affichage des LED
n’est pas normal.

La carte d’affichage est
endommageée.

Remplacez la carte d’affichage.

Le voyant du mode
de cuisson s’allume
mais la plaque ne
chauffe pas.

Température élevée de la
plaque.

La température ambiante
pourrait étre trop éleveée.
L’admission d’air ou I'évent d’air
pourrait étre obstrué.

Vérifiez s’il y a un probléme au
niveau du ventilateur.

Vérifiez si le ventilateur
fonctionne correctement ;

si ce n'est pas le cas,
remplacez le ventilateur.

La carte d’alimentation est
endommagée.

Remplacez la carte
d'alimentation.

La cuisson s’arréte
a l'improviste
durant le
fonctionnement et
I'afficheur clignote
en indiquant « u ».

Le type de casserole est
incorrect.

Utilisez la casserole adaptée

Le diamétre de la casserole est
trop petit.

(reportez-vous au mode
d’emploi).

La cuisiniere a surchauffé.

L’appareil a surchauffé.
Attendez que la température
revienne a la normale.

Appuyez sur la touche
« Marche/Arrét » pour
redémarrer 'appareil.

Le circuit de détection de la
casserole est endommageé,
remplacez la carte
d’alimentation.

Les zones de
cuisson situées du
méme cbté (comme
la premiére et la
deuxiéme zone)
afficheront « u ».

Panne de branchement de la
carte d’alimentation et de la
carte d’'affichage.

Vérifiez le branchement.

La carte d’affichage de la partie
de communication est
endommagée.

Remplacez la carte d’affichage.

La carte principale est
endommagée.

Remplacez la carte
d'alimentation.

Le moteur du
ventilateur fait un
bruit anormal.

Le moteur du ventilateur est
endommage.

Remplacez le ventilateur.

Ces commentaires correspondent a I'analyse et I'inspection des pannes courantes.
Veuillez ne pas démonter I'unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat pour la plaque a induction.
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INSTALLATION

Sélection de I'’équipement d’installation

Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.

Pour l'installation et I'utilisation, un espace minimum de 50 mm doit étre laissé autour du trou. Vérifiez que
I'épaisseur de la surface de travail soit d’au moins 30 mm. Veuillez sélectionner des matériaux de surface
de travail résistants a la chaleur et isolés (le bois et les matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne
doivent pas étre utilisés comme matériau de surface de travail @ moins d’étre imprégnés) pour éviter les
décharges électriques et les déformations plus importantes causées par le rayonnement thermique
provenant de la plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous :

Q Remarque : la distance de sécurité entre les cotés de la plaque de cuisson et les surfaces intérieures
du plan de travail doit étre d’au moins 3 mm.

JOINT

268+4 500+4

0 0 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 mm min.

Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque a induction soit bien ventilée et que
I'entrée et la sortie d’air ne soient pas obstruées. Assurez-vous que la plaque a induction soit en bon état.
Comme cela est montré ci-dessous.

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-dessus de la plaque doit étre
d’au moins 760 mm.

F’%‘l - ——
= ~v =
1 T
£
1 C—— 3 Min. 30 mm
Je X -4 *

/]

ls
#

760 50 min. 20 min. Entrée d’air Sortie d’air 5 mm
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AVERTISSEMENT : assurez une ventilation adéquate

Assurez-vous que la plaque a induction soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d’air ne soient pas
obstruées. Afin d’éviter tout contact accidentel avec le fond de surchauffe de la plaque de cuisson ou
d’obtenir une décharge électrique inattendue pendant le travail, il est nécessaire de placer une piéce en
bois, fixée par des vis, a une distance minimale de 50 mm du fond de la plaque de cuisson. Suivez les
conditions requises ci-dessous.

[ |

}

Min. 50 mm

’

| e ]

Max. 5 mm Max. 5 mm

Il'y a des trous de ventilation autour de I'extérieur de la plaque de cuisson. Lorsque vous mettez la
plague de cuisson en place, VOUS DEVEZ vous assurer que ces trous ne sont pas obstrués par le
plan de travail.

A » Sachez que la colle qui fixe le plastique ou le matériau en bois au mobilier doit résister a une

température non inférieure a 150 °C, pour éviter que le panneau se décolle.
» La paroi arriére, ainsi que les surfaces adjacentes et environnantes doivent donc pouvoir résister
a une température de 90 °C.

Avant d’installer la plaque de cuisson, assurez-vous que

La surface de travail est carrée et plane, et qu’aucun élément structural n’interfére avec les exigences
d’espace.

La surface de travail est réalisée dans un matériau isolé et résistant a la chaleur.

Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un four, le four doit avoir un ventilateur de
refroidissement incorporé.

L’installation sera conforme aux exigences en matiere de dégagement et aux normes et
réglementations applicables.

Un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est incorporé dans le cablage
permanent, monté et positionné pour respecter les réglementations et les régles de cablage locales.

Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un trou d’air de 3 mm dans tous
les péles (ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les régles de cablage locales permettent
cette variation des exigences).

L’utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de cuisson est installée.
Consultez le service local de 'urbanisme et les arrétés municipaux si vous avez des doutes pour
linstallation.

Vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux en
céramique) pour les surfaces murales situées autour de la plaque de cuisson.

Apreés avoir installé la plaque de cuisson, assurez-vous que

Le cable d’alimentation n’est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs des placards.

Il'y a un flux adéquat d’air frais de I'extérieur du meuble jusqu’a la base de la plaque.

Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une barriere de protection
thermique est installée sous la base de la plaque.

L’utilisateur peut facilement accéder au sectionneur.
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Avant de placer les étriers de fixation

L’unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez 'emballage). Ne forcez pas sur les
commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Réglage de la position des étriers

Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de 4 étriers a vis sur le fond de la plaque (voir image)
aprées linstallation.
Réglez la position des étriers en fonction de I'épaisseur du plan de travail.

PLAQUE DE CUISSON PLAN DE PLAQUE DE CUISSON PLAN DE
TRAVAIL

&
- NN ETRIER S
ETRIER . \ .
| R B| N
A NN NN

4 &

Q En aucun cas, les étriers ne peuvent toucher les surfaces internes du plan de travail aprés
l'installation (voir image).

MISES EN GARDE

1. La plaque a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous avons des
professionnels a votre disposition. N’effectuez jamais I'opération vous-méme.

2. La plaque ne sera pas installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur,
lave-linge ou séchoir car 'lhumidité peut endommager les parties électroniques de la plaque.

3. La plaque a induction doit étre installée de maniére a ce que le rayonnement thermique puisse étre
garanti pour améliorer sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de la plaque doivent supporter la
chaleur.

5. Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et 'adhésif doivent étre résistants a la chaleur.

6. Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.
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Branchement de la plaque sur le secteur

A Cette plaque de cuisson ne doit étre branchée sur le secteur que par une personne qualifiée pour cela.
Avant de brancher la plaque sur le secteur, contrélez que :
1. Le systéme de cablage de 'habitation est adapté a la puissance de la plaque de cuisson.
2. La tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique.
3. Les sections des cables électriques peuvent supporter la charge spécifiée sur la plaque
signalétique.
Pour brancher la plaque sur le secteur, n'utilisez pas d’adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs
de branchement, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.
Le cable d’alimentation ne doit toucher aucune des parties chaudes et doit étre positionné de
maniére a ce que la température ne dépasse jamais 75 °C.

Faites effectuer un contrdle par un électricien pour savoir si le systéeme de cablage de I'habitation est
A adapté sans avoir a apporter de modifications.
Les modifications ne doivent étre effectuées que par un électricien qualifié.

L’alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec un disjoncteur unipolaire.
La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

vert-jaune
bleu
marron

@ N L

PE ‘ \
220-240 V

+ Sile cable est abimé ou doit étre remplace, cette opération doit étre effectuée par un agent du service
aprés-vente qui utilise des outils spéciaux pour éviter tout accident.

» Sil'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre installé avec
une ouverture minimum de 3 mm entre les contacts.

+ L’installateur doit s’assurer que le branchement électrique a été effectué correctement et qu’il est
conforme aux réglementations de sécurité.

* Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

* Le cable doit étre contrélé régulierement et il ne doit étre remplacé que par des techniciens agréeés.

» Le fil jaune/vert du cable d’alimentation doit étre branché sur la terre des bornes de I'alimentation et de
I'appareil.

* Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable de tout accident di a I'utilisation d’'un appareil qui n’est
pas mis a la terre ou avec une continuité de branchement a la terre défectueuse.

» Sil'appareil a une prise murale, il doit étre installé de maniére a ce que la prise murale soit accessible.

Q La surface inférieure et le cordon d’alimentation de la plaque de cuisson ne sont pas accessibles
apres linstallation.
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ELIMINATION ET RECYCLAGE

Instructions importantes pour I'environnement

Conformité a la directive DEEE et élimination des déchets :
Ce produit est conforme a la directive DEEE de I'UE (2012/19/UE). Ce produit porte un symbole de
classification des déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres
déchets ménagers a la fin de sa durée de vie. L'appareil usagé doit étre
retourné au point de collecte officiel pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques. Pour trouver ces systémes de collecte, veuillez
contacter les autorités locales ou le détaillant chez qui le produit a été acheté.
Chaque ménage joue un réle important dans la récupération et le recyclage
des vieux appareils. L'élimination appropriée des appareils usagés permet de
prévenir les éventuelles conséquences négatives pour lI'environnement et la

santé humaine. -

Conformité a la directive RoHS

Le produit que vous avez acheté est conforme a la directive RoHS de I'UE (2011/65/UE). Il ne contient pas
de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans la directive.

Informations relatives a I’emballage

Les matériaux d'emballage du produit sont fabriqués a partir de matériaux
recyclables, conformément a nos réglementations nationales en matiére
d'environnement.

Ne jetez pas les matériaux d'emballage avec les déchets ménagers ou
autres. Apportez-les aux points de collecte des matériaux d'emballage
indiqués par les autorités locales.
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UPUTE U VEZI SIGURNOSTI

Namjena

Sljedec¢e smjernice u vezi sigurnosti namijenjene su sprje¢avanju nepredvidenih rizika ili oSte¢enja
uzrokovanih nesigurnim ili nepravilnim radom uredaja. Provjerite ambalazu i uredaj po dolasku kako biste
bili sigurni da je sve netaknuto kako biste osigurali siguran rad. Ako utvrdite bilo kakvo oStecenje, obratite
se prodavadu ili prodavacu. Napominjemo da preinake ili preinake uredaja nisu dopustene iz sigurnosnih
razloga. Nenamjerna upotreba moze uzrokovati opasnosti i dovesti do gubitka prava na jamstvena
potrazivanja.

Objasnjenje simbola

A

Opasnost
Ovaj simbol oznacava da postoje opasnosti za zivot i zdravlje osoba zbog iznimno zapaljivog
plina.

Upozorenje na elektriéni napon
Ovaj simbol oznacava da postoji opasnost po Zivot i zdravlje osoba zbog napona.

Upozorenje
Signalna rije€ oznaCava opasnost sa srednjom razinom rizika koja, ako se ne izbjegne, mozZe
rezultirati smrcu ili ozbiljnim ozljedama.

Oprez
Signalna rije¢ oznaCava opasnost s niskim stupnjem rizika koja, ako se ne izbjegne, moze
rezultirati manjim ili umjerenim ozljedama.

O\
A
A
o

Pozor
Signalna rije€ ozna€ava vazne informacije (npr. materijalna Steta), ali ne i opasnost.

Qo

Pridrzavajte se uputa
Ovaj simbol oznagava da serviser smije rukovati i odrzavati ovaj uredaj samo u skladu s
uputama za uporabu.

Pazljivo procitajte ove upute za uporabu prije uporabe/ pustanja u rad uredaja i Cuvajte ih u neposrednoj
blizini mjesta ugradnje ili uredaja za kasniju uporabu!
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UPOZORENJA U VEZI SIGURNOSTI

Vasa nam je sigurnost vazna. Procitajte ove informacije prije uporabe ploCe za
kuhanje.

UGRADNJA

Opasnost od elektricnog udara

« Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova ili
odrzavanja na uredaju.

 PrikljuCak na dobar sustav oziCenja za uzemljenje neophodan je i obvezan.

* Izmjene kuénog sustava ozZi¢enja smije obavljati iskljucivo kvalificirani elektriCar.

» Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog udara ili smrti.

Opasnost od nastanka porezotina

» Budite oprezni — ostri su rubovi ploce.
» Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

Vazne upute u vezi sigurnosti

» Pazljivo procCitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

» Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda na ovaj ureda;.

» Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju uredaja jer se na
taj naCin mogu smanijiti troskovi ugradnje.

» Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate ugraditi u skladu ovim
uputama za ugradnju.

» Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti isklju€ivo prikladno kvalificirana osoba.

» Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se uklju€uje izolacijska sklopka kojom se
omogucuje potpuno odspajanje od napajanja.

» Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost postaju nevazeci.

» Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja
ako su pod nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te
ako shvacaju povezane opasnosti.

» Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez
nadzora.

» Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser
ili osobe sli¢nih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost.

« UPOZORENJE: Ako na povrSini ima pukotina, iskljuCite uredaj da biste izbjegl
mogucnost nastanka strujnog udara ako se radi o staklokeramiCkim povrSinama
ploCe za kuhanije ili slicnim materijalima kojima se Stite dijelovi pod naponom

« S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i
poklopci, ne smijete ih stavljati na povrsinu ploCe za kuhanje

* Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

» Ne upotrebljavajte Cista€ na paru za CiS¢enje ploCe za kuhanje.
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Uredaj nije namijenjen radu pomoc¢u vanjskog vremenskog programatora ili
zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete na povrsine za
kuhanje.

Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno kuhanje mora se neprestano
nadzirati.

UPOZORENJE: Kuhanje na ploc¢i za kuhanje bez nadzora uz upotrebu masti ili
ulja moze biti opasno i moze rezultirati pozarom. NIKADA ne pokuSavajte ugasiti
vatru vodom, nego iskljuCite uredaj i pokrijte plamen npr. poklopcem ili
vatrootpornim pokrivacem.

RAD | ODRZAVANJE

Opasnost od elektricnog udara

Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj povrsini ploCe za kuhanje. Ako
se povrsSina ploCe za kuhanje razbije ili napukne, odmah iskljucite napajanje
elektroenergetskom mrezom (zidni prekidac) uredaja i obratite se kvalificiranom
tehnicaru.

IskljucCite plo€u za kuhanje na zidu prije €iS€enja ili odrzavanja.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim normama.

Medutim, osobe sa srCanim elektrostimulatorima ili drugim elektriCnim
implantatima (kao $to su inzulinske pumpe) trebaju se obratiti svom lije€niku ili
proizvodacu implantata prije uporabe ovog uredaja da bi se uvjerili da se rad
njihovih implantata neCe ometati elektromagnetskim poljem.

Ako se ne pridrZzavate ovog savjeta, moze doc¢i do smrti.

Opasnost od vruée povrsine

Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja postaju toliko vruci da se njima
mogu prouzrokovati opekline.

Ne dopustite da vase tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji nije prikladno
posude za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim staklom dok se povrsina ne
ohladi.

Drzite djecu podalje.

Rucke lonca za pirjanje mogu postati previSe vruce za dodirivanje. Provjerite
prelaze li ruCke posude za umake u druge zone za kuhanje koje su ukljuCene.
Drzite ruCke izvan dosega djece.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.
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Opasnost od nastanka porezotina

Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno oStar brid strugaca
povrsine ploCe za kuhanje. Budite iznimno pazljivi pri uporabi i uvijek pohranite na
sigurno mjesto izvan doticaja djece.

Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok se upotrebljava. Ako nesto prekipi,
moze doci do nastanka dima i masnog prelijevanja koje se moze zapaliti.

Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsSinu ili povrSinu za pohranu.
Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

Ne stavljajte predmete koji se mogu privuc¢i magnetom (npr. kreditne kartice,
memorijske kartice) ili elektroniCke uredaje (npr. racunala, uredaje za reprodukciju
datoteka formata MP3) blizu uredaja jer se njihov rad moze ugroziti
elektromagnetskim poljem.

Ne upotrebljavajte uredaj za zagrijavanje prostorije.

Nakon uporabe, iskljuCite zone za kuhanje i ploCu za kuhanje u skladu s opisanim
u ovom priruéniku (tj. uporabom tipki na dodir). Ne oslanjajte se na znacajku
otkrivanja posude za iskljuCivanje zona za kuhanje nakon sto uklonite posude.

Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem, da sjede, stoje na njemu ili da se
penju po njemu.

Ne spremajte predmete koji bi mogli biti zanimljivi djeci u kuhinjske ormare iznad
uredaja. Djeca koja se penju na povrsinu za pripremanje mogu se ozbiljno
ozlijediti.

Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora na podrucju gdje se upotrebljava uredaj.
Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ograni€ava njihova sposobnost uporabe
uredaja trebaju imati odgovornu i stru¢nu osobu uza sebe koja ¢e ih poduditi o
uporabi. Instruktor se treba zadovoljiti sto moze upotrebljavati uredaj bez
opasnosti za sebe ili svoju okolinu.

Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako se to posebno ne
preporucuje u prirucniku. Sve ostale oblike servisiranja treba obaviti kvalificirani
tehnicar.

Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na plo€u za kuhanje.

Nemojte stajati na ploCi za kuhanije.

Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite posudu po
indukcijskoj staklenoj povrsini jer time mozete oStetiti staklo.
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* Ne upotrebljavajte Zice za struganje ili druga gruba sredstva za CiScenje povrsine
za pripremanje jer njima mozete ostetiti indukcijsko staklo.

« Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu u ku¢anstvu i za slicne namjene kao $to su:
- prostor za blagovanje unutar trgovina, ureda ili drugih radnih prostora
- seoske kuce
- za klijente u hotelima, motelima i drugim vrstama stambenog okruzenja
- okruzenja poput ugostiteljskih objekata koji nude no¢enje i dorucak.

« UPOZORENJE: Uredaj i pripadajuci dostupni dijelovi postaju vruéi tijekom
upotrebe.

» Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

* Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod stalnim
nadzorom.

Cestitamo na kupnji nove keramicke ploge za kuhanije.

Preporucujemo vam da pazljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama/priru¢nik za
ugradnju da biste potpuno mogli razumjeti kako ispravno postaviti i upotrebljavati
uredaj. Za ugradnju, procitajte odjeljak o ugradniji.

PaZljivo procitajte sve sigurnosne upute prije uporabe i saCuvajte ovaj prirucnik s
uputamal/priru¢nik za ugradnju da biste se njim mogli sluZiti i u buducénosti.
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SPECIFIKACIJE

Plo¢a za kuhanje CID 30/1

Zone za kuhanje 2 zone

Napon napajanja 220 - 240 V~ 50 Hz ili 60 Hz
Ugradeno elektri€no napajanje 3500 W

Veli¢ina proizvoda D x S x V (mm) 288 x 520 x 59

Ugradbene dimenzije A x B (mm) 268 x 500

TeZina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo unaprjedivati svoje proizvode,
mozemo promijeniti specifikacije i dizajne bez prethodne obavijesti.

Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela - CID 30/1
Tip plo¢e za kuhanje - Ugradbena plo¢a za kuhanje
Broj zona i/ili podrucja za kuhanje - 2 zone

Tehnologija grijanja (indukcijske zone
za kuhanje i podrucja za kuhanje,
zone za kuhanje kojima se emitira
toplina, pune ploce)

- Indukcijske zone za kuhanje

Za zone ili podrucje za kuhanje

kruznog oblika: promjer upotrebljive Zona 1: 16,0
povrsine za kuhanje s elektri¢énim ] cm
zagrijavanjem, zaokruZzeno na Zona 2: 18,0

najblizih 5 mm

Za povrSine ili zone za kuhanje koje
nisu kruznog oblika: duljina i Sirina
upotrebljive povrsine ili zone za L, W NIJE DOSTUPNO cm
kuhanje s elektri¢nim zagrijavanjem,
zaokruzeno na najblizih 5 mm

Potro$nja energije po zoni ili podrugju B ~ |4ona 1:194.4

za kuhanje po kg ED cttiriio Zona 2: 183,7 Whikg
Potrosnja energije za plocu za EC clextricna ploca za 189,1 Whlkg
kuhanje po kg kuhanje

Podatci utvrdeni prema standardu EN 60350-2 i Propisima Komisije (EU) br. 66/2014.
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PREGLED PROIZVODA

Prikaz odozgo

Maksimalno Zona 1800/2000 W

o — Staklena ploca

Maksimalno Zona 1300/1500 W

Tipka za ukljucivanje/isklju€ivanje

UpravljaCka ploc¢a

Upravljacka plo¢a

Zakljuavanije tipki

®
T

8 8 88
®] [al

toT

|

1 |

Stanka  Tipke za odabir Upravijacki elementi za Povecanje Upravijanje  Tipa 2
zone zagrijavanja  regulaciju snage vremenskim yjigivanje/
napajanja/vremenskog progra- skijucivanje
programatora matorom

@ NAPOMENA

Sve slike u ovom priru¢niku sluze samo u svrhu objasnjenja. Svako odstupanje izmedu stvarnog predmeta
i ilustracije na nacrtu podlijeZze stvarnom predmetu.
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Teorija rada

Indukcijska plo€a za kuhanje sigurna je, napredna, ucinkovita i ekonomi¢na tehnologija za kuhanije.
Funkcionira tako da se elektromagnetskim vibracijama generira toplina izravno u tavu, a ne neizravnim

putem zagrijavanjem staklene povrsine. Staklo postaje vru¢e samo zato $to se s vremenom zagrije
posudom.

%99) % __

Zeljezni lonac
- B = Magnetski krug
i I*— PloCa od staklene keramike
=] e==le— Indukcijska zavojnica
¢ N — Inducirane struje

Prije uporabe nove indukcijske plo¢e za kuhanje

* Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak ,Sigurnosna upozorenja”.
* Potpuno uklonite zastitni film koji se moze jo$ nalaziti na keramickoj ploci za kuhanje.
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UPUTE ZA UPOTREBU

Tipke osjetljive na dodir

* Ne morate pritiskati jer se tipkama upravlja na dodir.

* Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

+ Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

+ Pobrinite se da su tipke uvijek Giste, suhe i da se ni¢im ne prekrivaju (npr. priborom ili krpom). Cak i
zbog tankog sloja vode moze biti teSko rukovati tipkama.

- //
Odabir ispravnog posuda za kuhanje

A » Upotrebljavajte isklju€ivo posude za kuhanje s bazom prikladnom za -
indukcijsko pripremanje hrane. @

Potrazite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu posude. S

* Mozete provijeriti je li vaSe posude za kuhanje prikladno ispitivanjem pomocu \‘D
magneta. =
Pomaknite magnet prema dnu posude.
Ako se privuce, posuda je prikladna za indukciju.

» Ako nemate magnet:
1. Ulijte vode u posudu koju Zelite provjeriti.

2. Ako t_" ne trepCe na zaslonu i ako se voda zagrijava, posuda je prikladna
za uporabu.

» Posude od sljedeéih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci ¢elik, aluminij ili
bakar bez magnetskog postolja, staklo, drvo, porculan, keramika i glina.

* Neki lonci i tave na trziStu nisu prikladni za indukcijsko kuhanje jer imaju samo
dio dna od feromagnetskog materijala s dijelovima od drugog materijala.
Ta se podrudja mogu zagrijati na razli€ite razine ili s manjom snagom.
U odredenim slu¢ajevima, kada je dno izradeno uglavnom od
neferomagnetskih materijala, plo¢a za kuhanje mozda neée prepoznati
posudu i stoga nece ukljuéiti zonu za kuhanje.

* Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivlienom bazom.
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Pazite da dno posude bude glatko, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake veli€ine kao zona za
kuhanje. Upotrebljavajte posude promjera jednako velikog kao i odabrana zona. Ako upotrebljavajte
nesto Siri lonac, jamc¢i se maksimalna iskoristivost energije. Ako upotrebljavate maniji lonac, ucinkovitost
moze biti manja od o€ekivane. Postavite posudu u srediste zone za kuhanje.

.

- ———
N F j Y G

Uvijek podignite posude s keramicke ploCe za kuhanje — ne vucite ih njima jer tako mozZete ogrepsti

staklo.

Zone za kuhanje se do ograni¢enja automatski prilagodavaju promjeru posude. Medutim, dno ove
posude mora imati minimalni promjer u skladu s odgovaraju¢om zonom za kuhanje. Da biste na najbolji
nacin iskoristili svoju plo€u za kuhanje, postavite posudu u srediste zone za kuhanje.

Promjer dna indukcijskog posuda za pripremanje

Zona za kuhanje

160 mm 120 160

180 mm 140 180
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Nacin upotrebe

1. Pocetak kuhanja

1. Dodirnite gumb za 2. Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE u trajanju koju planirate upotrebljavati.
od jedne sekunde. Nakon uklju€ivanja, zvuéni » Pobrinite se da dno posude i povrSina zone za
signal ¢e se oglasiti jednom, na svim kuhanje budu ¢€isti i suhi.
pokazivagima ¢e se prikazivati ,-” ili ,--”, §to

znadci da je indukcijska plo¢a usla u stanje
pripravnosti.

2D

~

3. Kada dodirnete upravljacki element za odabir 4. Odaberite postavku topline dodirivanjem

zone zagrijavanja, pokaziva¢ pored tipke ¢e upravljackog elementa ,-” ili ,+”.
treptati. » Ako ne odaberete postavku topline u roku od
% 1 minute, indukcijska plo€a za kuhanje ¢e se
jJ & automatski iskljuciti. Morate poceti ponovno od
1. koraka.

* MozZete promijeniti postavku topline u bilo kojem

L\ trenutku tijekom kuhanja.
\
\

+

N 7
Ako na zaslonu trepce Y~ naizmjence s postavkom topline

To znadi:

» da niste postavili posudu na ispravnu zonu za kuhanje ili

» da posuda koju upotrebljavate nije prikladna za indukcijsko pripremanje hrane ili
* da je posuda premala ili da nije ispravno centrirana na zoni za kuhanije.

Nema zagrijavanja dok se ne postavi prikladna tava na zonu za kuhanje.
Zaslon se automatski isklju¢uje nakon 2 minute ako se nije postavila prikladna posuda.
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2. Zavrsetak kuhanja

1. Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja 2. Isklju€ite zonu za pripremanje pomicanjem prema
koju Zelite iskljuciti. dolje do ,0” ili istovremenim dodirivanjem
upravljackih elemenata ,-” i ,+”. Provjerite prikazuje
li se ,0”.
o N o -
@ [ | f | l\
o~ P ;J I
,_/‘F | 1]
Ve B / / \
3. Iskljucite cijelu povrsinu za kuhanje 4. Pazite na vruce povrsine
dodirivanjem tipke za Slovom H ukazuje se na zonu za kuhanje koja je
ukljucivanjef/isklju€ivanje. prevruca za dodirivanje. Nestaje kada se povrsina
ohladi do sigurne temperature. MoZe se upotrijebiti
i kao funkcija ustede energije ako Zelite zagrijati jo$
\ posuda, upotrijebite vrucu plo€u koja je jos vruca.

a ¥\
[#]
3. Blokiranje tipki
* Mozete blokirati tipke radi sprje€avanja neovlastene uporabe (primjerice da djeca slu€ajno ne ukljuce
zone za kuhanje).

+ Kada se blokiraju tipke, sve se tipke onemogucuju osim upravljanja uklju€ivanjem/isklju€ivanjem.

Zakljuéavanje upravljackih tipki

Dodirnite tipku za zaklju€avanje Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost ,Lo”

Otklju¢avanje upravljackih tipki

Dodirnite i krace vrijeme drzite tipku za zakljuCavanje.

Kada je plo¢a za kuhanje u nacinu rada blokade, svi se upravljacki elementi onemoguéuju osim

A ukljuéivanjafiskljugivanja (1), u slu¢aju nuzde mozete iskljugiti indukcij_s_\ku plo¢u za kuhanje
upravljackim elementom za upravljanje ukljucivanjem/isklju€ivanjem (1), no pri sljedecoj radnji prvo
trebate otkljuCati ploCu za kuhanje.

HR-13



4. Kontrole vremenskog programatora

Vremenski programator mozete upotrebljavati na dva razli€ita nacina:

MozZete ga upotrebljavati kao tajmer. U tom se slu€aju nijedna zona za kuhanje ne iskljucuje
vremenskim programatorom kada istekne zadano vrijeme.

MoZete ga postaviti tako da se njime iskljuci jedna ili viSe zona za kuhanje nakon $to istekne zadano
vrijeme.
Najveca vrijednost vremenskog programatora iznosi 99 min.

Uporaba vremenskog programatora kao tajmera
Ako niste odabrali nijednu zonu za kuhanje

1.

2.

Pobrinite se da povrSina za kuhanje bude ukljuena.

Napomena: minutni podsjetnik mozete koristiti ako je barem jedna zona aktivna.

Dodirnite upravljacke elemente vremenskog programatora. Pokaziva¢ vremenskog programatora
pocinje treperiti i na zaslonu vremenskog programatora prikazuje se ,10”.

10
?“\ .0

K op

Postavite vrijeme dodirivanjem upravljackog 4. Istovremenim dodirivanjem upravljackih elemenata
elementa ,-” ili ,+” vremenskog programatora -~ I ,+" ponistava se vremenski programator, a na
Savjet: Jednom dodirnite upravljacki element zaslonu s minutama prikazuje se ,,00”.
- ili ,+” vremenskog programatora da bi se _ .
vrijeme smanijilo ili povecalo za 1 minutu. Q _(k\
Dodirnite i drzite upravljacki element ,-” ili ,+” ] L\
vremenskog programatora i vrijeme ¢e se //ff I I ' f\“‘-\
smanijiti ili povec¢ati za 10 minuta. N ( !

*\ / N\

\ 7111

(.
®

Odmah nakon postavljanja vremena 6. Zvucni signal ¢e se oglasavati 30 sekundi, a
zapocinje odbrojavanje. Na zaslonu se pokaziva€ vremenskog programatora prikazivat ¢e
prikazuje preostalo vrijeme, a pokaziva¢ .~ kada zadano vrijeme zavrsi.

vremenskog programatora trepce 5 sekundi.
Ako dodirnete kontrolu vremenskog
programatora tijekom treperenja indikatora
vremenskog programatora, on ¢e odmah
prestati treperiti.

- gli s C
D ®
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Postavljanje vremenskog programatora za isklju¢ivanje jedne ili viSe zona za

kuhanje
Postavljanje jedne zone

1. Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja za

koju Zelite podesiti vremenski programator.

b

)

3. Postavite vrijeme dodirivanjem tipke ili
vremenskog programatora.
Savjet: Jednom dodirnite tipku ,-” ili ,,+”
vremenskog programatora i vrijeme ¢e se
smanijiti ili povecati za 1 minutu.

Dodirnite i drzite upravljacki element ,-” ili ,+

vremenskog programatora i vrijeme Ce se
smanijiti ili povecati za 10 minuta.

=+
\

5. Odmah nakon postavljanja vremena
zapocinje odbrojavanje. Prikazuje se
preostalo vrijeme, a pokaziva¢ vremenskog
programator trepce 5 sekundi.

Ako dodirnete kontrolu vremenskog
programatora tijekom treperenja indikatora
vremenskog programatora, on ¢e odmah
prestati treperiti.

@ NAPOMENA

2. Dodirnite upravljanje vremenskog programatora,
pokazivac tajmera pocinje treptati i prikazuje se
»10” na zaslonu vremenskog programatora.

D AL
-

4. Istovremenim dodirivanjem upravljackih elemenata
- 1,1 ponistava se vremenski programator, a na
zaslonu s minutama prikazuje se ,00”.

;/ - }\ ILI (/l N

M
oo

(L
®
6. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora,
odgovarajuca ¢e se zona za kuhanje automatski
iskljuciti.

®

Kada svijetli crvena to¢ka pored pokaziva€a razine snage, to znaci da je ta zona odabrana.

\' n/
AUl

O

| Z

IER=y

vl )

A Druge zone za kuhanije i dalje rade ako su se prethodno ukljucile.
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5. Uporaba funkcije za povecanje snage

Ukljucite funkciju za povecéanje shage
1. Dodirivanje regulatora zone za kuhanje. 2. Dodirivanje regulatora za povecéanje snage.
Provjerite prikazuje li se na zaslonu ,p”.

b i
) ¢

Ponistavanje funkcije za poveéanje snage

1. Dodirnite Zeljenu tipku za odabir zone 2. Isklju€ite zonu za kuhanje dodirivanjem i regulatora
zagrijavanja kako biste ponistili funkciju za za povecanje snage. Provijerite prikazuje li se ,0”.
povecéanje snage.

3

s

,Eg o

-

Nz

* Funkcija moze raditi u svim zonama za kuhanje.
* Zona za kuhanje vrac¢a se na izvornu postavku nakon 5 minuta.
* Ako je izvorna postavka topline jednaka 0, vratit e se na 9 nakon 5 minuta.

6. Nacin rada za stanku

* Mozete pauzirati grijanje umjesto isklju€ivanja plo¢e za kuhanje.
* Priulasku u nacin rada za stanku, sve tipke se onemogucuju, osim upravljanja
uklju€ivanjem/isklju€ivanjem.

Ulazak u pauzirani naéin rada

Dodirnite tipku ,Stanka”.

Svi ¢e pokazivadi prikazivati ,,||”.
Izlazak iz pauziranog na€ina rada

Ponovno dodirnite tipku ,Stanka”.

Kada je ploc¢a za kuhanje u nacinu rada za stanku, svi se upravljacki elementi onemogucuju osim

& ukljugivanjafiskljugivanja (1), u hitnom sluaju mozete iskljuciti indukcijsku plocu za kuhanje putem
upravljanja ukljucivanjem/isklju€ivanjem (). Plo¢a ¢&e se isklju€iti nakon 10 minuta ako ne izadete iz
nacina rada za stanku.
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7. Zadana vremena rada
Automatsko isklju¢ivanje sigurnosna je zastitna funkcija za plo¢u za kuhanje. Automatski se iskljucuje Cak i

ako zaboravite iskljuciti kuhanje. Zadana vremena rada za razliCite razine snage prikazuju se u tablici u
nastavku:

Razina snage ‘1‘2‘3‘4‘5’6‘7‘8‘9

Zadani radni programator (sati)

Nakon uklanjanja lonca, zagrijavanje indukcijske plo¢e odmah se prekida i ploCa za kuhanje automatski se
iskljuuje nakon 2 minute.

A Osobe s ugradenim elektrostimulatorom srca trebaju se posavjetovati sa svojim lije¢nikom prije
uporabe ove jedinice.
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KRATKE UPUTE ZA UPORABU

Budite oprezni pri prZzenju jer se ulje i masno¢e veoma brzo zagriju, a osobito ako se koristite
znacajkom PowerBoost. Pri iznimno visokim temperaturama dolazi do spontanoga zapaljenja ulja i
masti, a to predstavlja ozbiljan rizik za nastanak pozara.

Savjeti za pripremanje hrane

Kada dode do klju¢anja hrane, smanijite postavku temperature.

Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija zadrzavanjem topline.
Smanijite koli€inu tekucine ili masnoéa do najnize moguce razine radi smanjenja vremena trajanja
pripremanija.

Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana u potpunosti zagrije.

Pirjanje, pripremanje rize

Pirjanje se odvija ispod vrelista na otprilike 85 °C kada mjehuri¢i povremeno dopiru do povrsine tekucine
za pripremanije. Kljuéno je za pripremanje ukusnih juha i blagih gulasa jer se okusi razvijaju bez
prekuhavanja hrane. Umake na bazi jaja i zgusnute umake takoder trebate pripremati ispod tocke
klju€anja.

Za neke zadatke, uklju€ujuci pripremanje rize metodom apsorpcije, moZze trebati visa postavka od
najnize postavke da bi se jamcilo da se hrana ispravno pripremi u preporu¢enom vremenu.

Pecenje odreska do poprimanja smede boje

Za pripremanje socnih i ukusnih odrezaka:

1.
2.
3.

4.

5.

Drzite meso na sobnoj temperaturi otprilike 20 minuta prije pripremanja.

Zagrijte posudu za przenje s ¢vrstom bazom.

Namazite obje strane odreska uljem. Stavite malu koli€inu ulja u vru¢u posudu, a zatim spustite meso
na vrucu posudu.

Okrenite odrezak samo jednom tijekom pripremanja. To€no vrijeme trajanja pripremanja ovisi o debljini
odreska i o tome koliko Zelite da je odrezak pecen. Mogu se razlikovati viemena od 2 — 8 minuta po strani.
Pritisnite odrezak da biste provijerili koliko je dobro pe€en — Sto je odrezak ¢vrsci to je bolje pecen.
Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru nekoliko minuta da bi omeks$ao prije posluzivanja.

Przenje uz mijesanje

1.
2.

6.
7. Posluzite odmah.

Odaberite keramicki kompatibilan wok s ravnom bazom ili veliku tavu za prZzenje.
Pripremite sve sastojke i opremu. PrZenje uz mijeSanje treba se odvijati brzo. Ako pripremate velike
koli€ine hrane, pripremajte hranu u nekoliko manjih skupina.

3. Nakratko prethodno zagrijte posudu i dodajte dvije judne Zlice ulja.
4.
5. Pripremite povrce przenjem uz mijeSanje. Kad je vruée, ali hrskavo prebacite zonu za kuhanje na nizu

Prvo skuhajte meso, odloZite ga sa strane i podgrijavajte.

postavku, vratite meso u posudu i dodajte svoj umak.
Lagano mijeSajte sastojke tako da se potpuno raspodijeli toplina.

Otkrivanje malih predmeta

Kada se posuda neprikladne veli€ine ili nemagnetska posuda (npr. aluminijska) ili neki drugi manji
predmet (npr. noz, vilica, klju€) ostavi na plo€i za kuhanje, zona automatski prelazi u stanje pripravnosti
na 1 minutu. Indukcijska plo¢a za kuhanje nastavlja se hladiti ventilatorom jo$ 1 minutu.
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Postavke topline

Postavke u nastavku sluze isklju€ivo kao smjernice. To€na postavka ovisi o nekoliko ¢imbenika, ukljuCujudi
posude za pripremanje i koli¢inu hrane koja se priprema. IstraZite rad svoje indukcijske plo¢e za kuhanje
da biste pronasli postavke koje vam najvise odgovaraju.

Podesavanje topline Prikladnost

* blago zagrijavanje za manje koli¢ine hrane

» otapanje ¢okolade, maslaca i hrane koja brzo gori
* lagano pirjanje

* polagano zagrijavanje

1-2

* podgrijavanje
3-4 * brzo pirjanje
* pripremanje rize

5-6 » palacinke

* pirjanje
* pripremanje tjestenine

* przenje uz mijeSanje

» pecenje do poprimanja smede boje
» dovodenije juhe do klju€anja

* voda koja klju¢a
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Sto?

Svakodnevna
zaprljanost stakla
(otisci prstiju, oznake,
mrlje hrane ili
prolijevanja koja ne
sadrze Secer na
staklu)

Kako?

1. Iskljucite napajanje povrsine za
kuhanje.

2. Upotrijebite sredstvo za CiS¢éenje
povrsine za kuhanje dok je staklo jo$
toplo (ali ne vruée!)

3. lIsperite i osusite brisanjem koristeéi se
Cistom krpom ili kuhinjskim papirom.

4. Ponovno uklju€ite napajanje povrsine
za kuhanje.

Vazno!

Kada se isklju€i napajanje plo¢e za
kuhanje viSe nema oznake ,vruca
povrsina”, ali zona za kuhanje moze i dalje
biti vru¢a! Budite iznimno pazljivi.

Zicama za struganje namijenjenim za
teSke uvjete, najlonskim zicama za
struganje i grubim/abrazivnim sredstvima
za CiS¢enje moze se ogrepsti staklo.
Procitajte Sto piSe na naljepnici da biste
provijerili jesu li vaSe sredstvo za Cis¢enje
ili Zica za struganje prikladni.

Ne ostavljajte ostatke CiS¢enja na povrsini
za pripremanje jer moze doci do prljanja
stakla.

Prelijevanja, otapanja i
vruca Secerna
prelijevanja na staklu

Odmah ih uklonite lopaticom za okretanje,

paletnim nozem ili oStricom strugaca

prikladnim za keramicke staklene povrSine

za pripremanije, ali pripazite na vruce

povrsine zona za pripremanje:

1. Isklju€ite na zidu napajanje povrSine za
kuhanje.

2. Drzite ostricu ili pribor pod kutom od 30° | |

i struganjem uklonite zaprljanost do
hladnog dijela povrSine za pripremanje.

3. Ocistite zaprljanost kuhinjskom krpom ili

kuhinjskim ruénikom.

4. Pridrzavajte se koraka 2. do 4. za
~Svakodnevna zaprljanost na staklu”
iznad.

Uklonite mrlje nastale otapanjem i hranom
bogatom Secéerima ili prelijevanja sto je
prije moguce. Ako se ostave da se ohlade
na staklu, moze ih biti teSko ukloniti ili se
njima moze Cak i trajno oStetiti povrsina
stakla.

Opasnost od nastanka porezotina: kada
se uvuce sigurnosni poklopac, ostrica
strugaca postaje iznimno ostra. Budite
iznimno pazljivi pri uporabi i uvijek
pohranite na sigurno mjesto izvan doticaja
djece.

Prelijevanja na tipkama
na dodir

1. Isklju€ite napajanje povrsine za

kuhanje.

Upijanjem ocistite prolijevanje

3. Obrisite podrucje dodirnih tipki ¢istom
vlaznom spuzvom ili krpom.

4. Potpuno obriSite podrucje kuhinjskim
papirom.

5. Ponovno ukljudite napajanje povrSine
za kuhanje.

>

Plo¢a za kuhanje moze proizvesti zvuéni
signal i moze se iskljuciti, a tipke mozda
ne budu radili ako se na njima nalazi
tekucina. Potpuno obriSite podrucje tipki
prije ponovnog uklju€ivanja ploce za
kuhanje.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Rad uredaja moze dovesti do pogreSaka i kvarova. Sljedece tablice sadrze moguce uzroke i napomene za
rieSavanje poruke o pogresci ili kvara. Preporu€uje se da pazljivo procitate tablice u nastavku kako biste
ustedjeli vrijeme i novac koji mogu kostati pozivanje servisnog centra.

Problem

Sto napraviti

Ne moze se ukljuciti plo€a za
kuhanje.

Moguéi uzroci

Nema napajanja.

Provijerite je li indukcijska plo¢a za kuhanje
spojena na napajanje i je li ukljucena.
Provjerite je li doSlo do nestanka elektri¢nog
napajanja u vasem domu ili podrucju. Ako
ste provjerili sve i problem je dalje prisutan,
nazovite kvalificiranog tehni¢ara.

Nema reakcije dodirnih tipki.

Tipke su zaklju¢ane.

Otkljucajte tipke. Pogledajte ,Uporaba
keramicke plo€e za kuhanje” radi uputa.

Tesko je rukovati tipkama na
dodir.

Mozda postoji tanki sloj vode na
tipkama ili mozda upotrebljavate vrh
prsta pri dodirivanju tipki.

Pobrinite se da je podrugje tipki suho i da
upotrebljavate jagodicu prsta pri dodirivanju
tipki.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima. Upotrebljavaju se
neprikladne, abrazivne Zice za
struganje ili sredstva za €iS¢enje.

Upotrebljavajte posude za pripremanje s
ravnim i glatkim dnom. Pogledajte ,,Odabir
ispravnog posuda za kuhanje”.

Pogledajte ,Njega i €iS¢éenje”.

Nekim se posudama proizvode
zvukovi pucketanja ili
Skljocanja.

To moze prouzrociti konstrukcija
posuda za kuhanje (slojevi razli€itih
metala koji razli¢ito vibriraju).

To je uobi¢ajeno za posude za kuhanje i to
ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om za
kuhanje proizvodi tihi Sum
zujanja kada se upotrebljava s
visokom postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobi€ajeno, no buka bi se trebala
stiSati ili potpuno nestati kada smanijite
postavku topline.

Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploCe za kuhanje.

UkljuCuje se ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plo¢u za
kuhanje radi sprje¢avanja
pregrijavanja elektronickih uredaja.
MoZe nastaviti raditi &ak i nakon
isklju€ivanja indukcijske ploCe za
kuhanje.

To je uobi¢ajeno i ne treba poduzimati
nikakve radnje. Ne iskljuCujete napajanje
indukcijske plo¢e za kuhanje na zidu dok
ventilator radi.

Tave se ne zagrijavaju i
prikazuju se na pokazivadu.

Indukcijskom se plo€om za kuhanje
ne moze otkriti tava jer nije prikladna
za indukcijsko pripremanje.

Indukcijskom se plo€om za kuhanje
ne moze otkriti tava jer je premala za
zonu za pripremanie ili nije ispravno
centrirana na njo;.

Upotrebljavajte posude za kuhanje prikladno
za indukcijsko kuhanje. Pogledajte odjeljak
»,0dabir ispravnog posuda za kuhanje”.
Centrirajte tavu i pobrinite se da je njezino
dno uskladeno s veli¢inom zone za kuhanije.

Indukcijska plo¢a za kuhanije ili
zona za kuhanje neocekivano
se isklju€uju, oglasava se zvuk
i prikazuje se kéd pogreske
(uobiCajeno se izmjenjuju
jednaili dvije znamenke na
zaslonu vremenskog
programatora za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske, iskljucite
napajanje indukcijske plo¢e za kuhanje na
zidu i obratite se kvalificiranom tehnicaru.
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Prikaz kvara i provjera

Indukcijska plo€a za kuhanje opremljena je funkcijom samodijagnostike. Zahvaljujuéi tom testu tehnic¢ar
moze provijeriti funkciju viSe komponenti bez rastavljanja ili demontazZe plo¢e s radne povrsine.

1. Kodovi kvara koji se mogu pojaviti prilikom upotrebe i moguca rjeSenja;

Nema automatskog oporavka

Kvar na senzoru temperature keramicke

E1 plo€e — prekinut strujni krug.
E2 Kvar na senzoru temperature keramicke | Provjerite priklju¢ak ili zamijenite senzor temperature
plo¢e — kratki spo;. keramicke ploce.
E7 Kvar na senzoru temperature keramicke
ploce
Pricekajte da se temperatura keramicke plo¢e vrati u
c1 Visoka temperatura senzora keramicke |normalu.
ploce. Dodirnite gumb za ukljugivanje/iskljugivanje kako biste
ponovno pokrenuli jedinicu.
E3 Senzor temperature kvara
IGBT-a - prekid kruga. )
Zamijenite plo€u za napajanje.
E4 Kvar senzora temperature

IGBT-a - kratki spoj

Pric¢ekajte da se temperatura IGBT-a vrati u normalu.
Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste
C2 Visoka temperatura IGBT-a. ponovno pokrenuli jedinicu.

Provjerite radi li ventilator mirno. Ako ne radi mirno,
zamijenite ga.

Napon napajanja nizi je od nazivne

EL - !
vrijednosti napona. Provijerite je li napajanje pravilno. Ukljucite uredaj ako je

Napon napajanja vi$i je od nazivne napajanje pravilno.

EH - ;
vrijednosti napona.

Ponovno ukopgajte vezu izmedu ploCe zaslona i plo¢e
EU Pogreska u komunikaciji. napajanja.
Zamijenite plo€u napajanja ili plo€u zaslona.
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2. Konkretan kvar i rjeSenje

Kvar

LED se ne ukljucuje
kada se uredaj
prikljugi.

Problem

Nema dovoda napajanja.

Rjesenje A
Provijerite je li utika¢ ¢vrsto
priklju€en u uti€nicu i radi li
uticnica.

Rjesenje B

Kvar priklju€ivanja ploce za
napajanje dodatne opreme i
ploCe zaslona.

Provjerite prikljucak.

Plo¢a za napajanje dodatne
opreme je ostecena.

Zamijenite plo€u za napajanje
dodatne opreme.

Plo¢a zaslona je oSteéena.

Zamijenite plo€u zaslona.

Neki gumbi ne rade
ili LED prikaz nije
normalan.

Plo¢a zaslona je oSteéena.

Zamijenite ploCu zaslona.

UkljuCuje se
indikator nacina
kuhanja, ali se ne
pokrece
zagrijavanje.

Visoka temperatura ploc¢e za
kuhanje.

Mozda je previsoka
temperatura okoline. Mozda je
zacepljen ulaz zraka ili
ventilacijski otvor.

Nesto nije uredu s
ventilatorom.

Provjerite radi li ventilator
glatko;

Ako ne radi glatko, zamijenite ga.

Plo¢a za napajanje je
oStecena.

Zamijenite plo¢u za napajanje.

Zagrijavanje se
iznenada prekida
tijekom rada i na
zaslonu trepcée ,u”.

Pogredna vrsta posude.

Promijer lonca je premalen.

Upotrijebite odgovarajuci lonac
(pogledaijte priru¢nik s
uputama.)

Kuhalo se pregrijalo;

Jedinica se pregrijala.
Pri¢ekajte da se temperatura
vrati u normalu.

Pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje kako
biste ponovno pokrenuli
jedinicu.

Ostecen je strujni krug za
detekciju posude, zamijenite
plo€u za napajanje.

Na zonama
zagrijavanja na istoj
strani (kao Sto su
prva i druga zona)
prikazuje se ,u”.

Doslo je do kvara prilikom
priklju€ivanja ploCe za
napajanje i ploce zaslona;

Provjerite priklju¢ak.

Ostecéena je plo¢a zaslona
dijela za komunikaciju.

Zamijenite plo€u zaslona.

Ostecéena je glavna ploca.

Zamijenite plo¢u za napajanje.

Motor ventilatora
zvuCi neuobicajeno.

Ostecen je motor ventilatora.

Zamijenite ventilator.

PoviSe se navode ocjene i provjere ucestalih kvarova.
Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna osteéenja indukcijske ploce.
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UGRADNJA

Odabir opreme za ugradnju

Izrezite radnu povrSinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.

U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 50 mm prostora oko otvora. Provjerite iznosi li debljina
radne povrsine najmanje 30 mm. Odaberite materijal otporan na toplinu i izolacijski materijal radne
povrSine (drvo i sli¢an vlaknasti ili higroskopni materijal ne smiju se koristiti kao materijal radne povrsine
ako nije impregniran) kako biste izbjegli elektri¢ni udar i veca izobli¢enja izazvana toplinskim zraCenjem iz
plo€e za kuhanje. U skladu s prikazanim u nastavku:

A Napomena: Sigurnosna udaljenost izmedu boénih strana plo¢e za kuhanje i unutarnjih povrsina
radne povrsine treba biti najmanje 3 mm.

BRTVA

- -G

Minimalno 3 mm

_A(mm) | B(mm) | C(mm) | D(mm | E(mm | _F(mm | G |

3 mm min.

U svim okolnostima, pobrinite se da se indukcijska plo¢a za kuhanje dobro provjetrava i da se ne blokiraju
ulaz i izlaz zraka. Pobrinite se da je indukcijska plo¢a za kuhanje u dobrom radnom stanju. U skladu s
prikazanim u nastavku.

A Napomena: Sigurnosna udaljenost izmedu vruce ploce i kuhinjskog ormara iznad vruce ploce treba
iznositi najmanje 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 min. 20 min. Ulaz zraka Izlaz zraka 5 mm
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UPOZORENJE: Osiguravanje odgovarajuce ventilacije

Pobrinite se da se indukcijska ploCa za kuhanje dobro provjetrava i da se ne blokiraju ulaz i izlaz zraka.
Kako biste izbjegli slu¢ajan dodir s donjim dijelom plo€e za kuhanje koje je jako zagrijano ili neo€ekivani
elektri¢ni udar tijekom rada, potrebno je staviti drveni umetak, pri€vr§¢en vijcima, na minimalnu udaljenost
od 50 mm od donjeg dijela plo€e za kuhanje. Slijedite zahtjeve u nastavku.

L ]

}

Minimalno 50 mm
|
I< —_—
[ Maksimalno 5 mm Maksimalno 5 mm

A Oko ploce za kuhanje nalaze se otvori za ventilaciju. Kad postavite plo¢u na mjesto, MORATE paziti
da te rupe na radnoj ploCi ne budu zacepljene.

A * Imajte na umu da ljepilo koje povezuje plastiku ili drveni materijal s namjeStajem mora biti
otporno na temperaturu ne niZzu od 150 °C, kako bi se izbjeglo razljepljivanje obloge.
» Straznja strana, susjedne i okolne povrSine stoga moraju biti u stanju izdrzati i temperaturu od 90 °C.

Prije postavljanja plo¢e za kuhanje, provjerite sljedece

* Radna povrsina je kvadratna i poravnata te nema konstrukcijskih dijelova koji se kose sa zahtjevima
prostora.

* Radna povrsina izradena je od materijala koji je otporan i koji je izolator.

+ Pecnica je opremljena ventilatorom za hladenje ako se plo¢a za kuhanje ugraduje iznad peénice.

» Ugradnja je sukladna svim zahtijevanim razmacima i vaze¢im normama i propisima.

» Prikladna sklopka za odvajanje kojom se omogucuje potpuno odvajanje od napajanja iz
elektroenergetske mreze ugradena je u trajno oziCenje te se postavlja tako da je u skladu s lokalnim
pravilima i propisima za ozi¢enje.

Sklopka za odvajanje mora biti odobrene vrste i njom se mora omogucavati razmak izmedu kontakata
od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi€ima ako se lokalnim pravilima za ozZi¢enje
omogucuije ova varijacija zahtjeva).

» Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku kada se ugradi plo¢a za kuhanje.

» Ako imate dvojbi u vezi postavljanja, mozete se obratiti lokalnim gradevinskim tijelima i pogledati lokalne
zakone.

» Upotrebljavajte zavrsne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za €iS¢enje (kao $to su keramicke
ploCice) za povrSine zida kojima se okruzuje plo¢a za kuhanje.

Nakon postavljanja plo¢e za kuhanje, provjerite sljedecée

+ Kabelu za napajanje ne moZe se pristupiti kroz vrata kuhinjskog ormara ili ladice.

* Postoji odgovarajuci protok svjezeg zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara do baze ploCe za kuhanije.

» Postavljena je zastitna toplinska pregrada ispod baze plo¢e za kuhanje ako se plo¢a za kuhanje
ugraduje iznad ladice ili prostora kuhinjskog ormara.

» Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku.
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Prije lociranja nosaca za pri¢vrséenje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje). Ne djelujte silom na izbo¢ene
upravljacke elemente na ploci za kuhanje.

Namjestanje polozaja nosaca
Pri¢vrstite plo¢u za kuhanje za radnu povrsinu tako da zavijete 4 nosaca za dno ploce za kuhanje

(pogledajte sliku) nakon ugradnje.
Namjestite polozaj nosaca radi uskladivanja s razli¢itim debljinama radnih povrSina.

PLOCA ZA KUHANJE PLOCA ZA KUHANJE

A Ni pod kojim se okolnostima nosaci ne smiju dodirivati s unutarnjim povrSinama radne povrsine nakon
ugradnje (pogledaijte sliku).

OPREZ

1. Indukcijsku plo€u za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehni€ari. Na raspolaganju vam stoje
nasi stru¢njaci. Nikada ne obavljate ovu radnju sami.

2. Plo¢a za kuhanje ne ugraduje se izravno iznad perilice posuda, hladnjaka, zamrzivac€a, perilice za rublje
ili susilice odjece jer se vlaznosti moze oSstetiti elektronika ploCe za kuhanije.

3. Indukcijsku vruéu ploc€u treba ugraditi tako da se moze jamditi bolje toplinsko zracenje radi povecéanja
pouzdanosti.

4. Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad povrsine stola mogu podnijeti toplinu.

5. Da ne bi doslo ni do kakvog ostecenja, sendvi€ sloja i ljepila moraju biti otporni na toplinu.

6. Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.
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Spajanje plo¢e za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze

Ovu ploc€u za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze smije spojiti iskljucivo prikladno

A kvalificirana osoba.

Prije spajanja ploCe za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze provjerite:

1. je li kuéni sustav oziCenja prikladan za napajanje koje se upotrebljava za ploCu za kuhanje.

2. podudara li se napon s vrijednosti navedenoj na nazivnoj plogici.

3. moze li popreéni presjek kabela za napajanje podnijeti optereéenje navedeno na nazivnoj plogici.
Za spajanje ploCe za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze, ne upotrebljavajte prilagodnike,
ili reduktore jer se njima moze prouzrokovati pregrijavanje i pozar.

Kabelom za napajanje ne smiju se dodirivati vruci dijelovi i mora se postaviti tako da se njegovom
temperaturom ne premasi 75 °C u niti jednom trenutku.

A Pitajte elektricara je li kuéni sustav ozi¢enja prikladan bez potrebe za izmjenama.

Sve izmjene treba obaviti isklju€ivo kvalificirani elektricar.

Napajanje treba spoijiti u skladu s odgovaraju¢om normom ili preko jednopolnog prekidac¢a strujnog kruga.
Nacin spajanja prikazan je u nastavku.

smeda

zelenozuta
plava

- N L

PE ‘ \
220-240V

Ako se kabel osteti ili ako ga treba zamijeniti, radnju treba obaviti agent za pruzanje usluga nakon
prodaje pomoc¢u namjenskih alata da bi se izbjegle nezgode.

Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi viSepolni prekida¢ strujnog
kruga s minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektri€no spajanje i da je spoj u skladu sa
sigurnosnim propisima.

Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.

Kabel trebaju redovito provjeravati i mijenjati isklju€ivo ovlasteni tehnicari.

Zutozelena Zica kabela za napajanje treba se uzemljiti na terminalu za napajanje i na terminalu uredaja.
Proizvodac¢ ne snosi odgovornost za nezgode nastale uporabom uredaja koji nije uzemljen ili uredaja s
neispravnim kontinuitetom uzemljenja.

Ako uredaj sadrzi utiCnicu, treba ga ugraditi tako da je uti¢nica dostupna.

A Donja povrsina i kabel napajanja plo€e za kuhanje neée biti dostupni nakon ugradnje.
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ZBRINJAVANJE | RECIKLIRANJE

Vazne upute za okolis

Uskladenost s Direktivom o otpadnoj elektriénoj i elektroni¢koj opremi i zbrinjavanje otpadnog proizvoda:
Ovaj je proizvod u skladu s EU Direktivom o otpadnoj elektricnoj i elektroni¢koj opremi (2012/19/EU).
Ovaj proizvod nosi klasifikacijski simbol za elektriénu i elektroni¢ku opremu za otpad (OEEO).

Ovaj simbol oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim
ku¢anskim otpadom na kraju svog radnog vijeka. Koristeni uredaj mora se
vratiti na sluzbeno sabirno mjesto za recikliranje elektricnih elektronickih
uredaja. Da biste pronasli te sustave prikupljanja, obratite se lokalnim
vlastima ili trgovcu u kojem je proizvod kupljen. Svako ku¢anstvo ima vaznu
ulogu u oporabi i recikliranju starog uredaja. Odgovarajuce odlaganje
rabljenog uredaja pomaze u spre¢avanju potencijalnih negativnih posljedica
za okoli$ i zdravlje ljudi.

Uskladenost s Direktivom RoHS

Proizvod koji ste kupili u skladu je s EU RoHS Direktivom (2011/65/EU). Ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

Informacije o pakiranju

Materijali za ambalazu proizvoda proizvedeni su od materijala koji se mogu

reciklirati u skladu s nasim nacionalnim propisima o okoliSu. “
Materijale za ambalaZzu nemojte odlagati zajedno s ku¢anskim ili drugim

otpadom. Odnesite ih na mjesta za prikupljanje materijala od ambalaze ’ ‘
koja su odredile lokalne vlasti. . ’
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Rendeltetésszerii hasznalat

A kdvetkez6 biztonsagi iranyelvek célja, hogy megakadalyozzak a készllék nem biztonsagos vagy
helytelen hasznalatabdl eredd elére nem lathatd kockazatokat vagy karokat. Kérjuk, a készulék
kiszallitasakor ellenérizze a csomagolast és a késziléket, hogy megbizonyosodjon arrdl, hogy minden
sértetlen a biztonsagos miikddés érdekében. Ha barmilyen sérilést észlel, forduljon a kereskedéh6z vagy
a forgalmazéhoz. Kérjlk, vegye figyelembe, hogy biztonsagi okokbdl a készlilék modositasa vagy
atalakitasa nem megengedett. A nem rendeltetésszer(i hasznalat veszélyeket eredményezhet, illetve a
szavatossagi igények érvénytelenitésével jarhat.

A szimbdélumok magyarazata

Veszély
Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a rendkivul tizveszélyes gazok veszélyt jelentenek az emberek
életére és egészségére.

Figyelmeztetés elektromos fesziiltségre
Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a feszlltség veszélyt jelent az emberek életére és egészségére.

Figyelmeztetés
A figyelmeztetd sz6 kézepes szintli kockazattal jaré veszélyt jelez, amely, ha nem kertilik el,
halalt vagy sulyos sérilést okozhat.

Vigyazat
A figyelmeztetd sz6 alacsony kockazatu veszélyt jelez, amely, ha nem kertilik el, enyhe vagy
kdzepesen sulyos sérulést okozhat.

e > P Db P

Figyelem
A figyelmeztetd szo fontos informaciokat jelez (pl. vagyoni kar), de nem jelent veszélyt.

O

Tartsa be az utasitasokat
Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a szerviztechnikus csak a hasznalati utasitasnak megfeleléen
Uzemeltetheti és tarthatja karban a készuléket.

A készillék hasznalata/lizembe helyezése el6tt figyelmesen olvassa el ezeket a hasznalati utasitasokat, és
késbBbbi hasznalat céljabdl tartsa 6ket a telepitési hely vagy a készllék kdzvetlen kdzelében!
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BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

Biztonsaga fontos szamunkra. A f6z6lap hasznalata el6tt olvassa el az alabbi
utmutatot.

TELEPITES

Elektromos aramiités veszélye

Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése elétt valassza le a készuléket
az elektromos halozatral.

Alapvet6 és elengedhetetlen fontossagu a megfelel6 foldelési halézathoz
csatlakoztatas.

Az otthoni aramhaldzaton kizardlag szakképzett villanyszerel6 hajthat végre
modositasokat.

Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa elektromos aramutést vagy halalt
eredmeényezhet.

Vagasi sérulés veszélye

Ovatossag javasolt, mert a pult szélei élesek.
Az dvatossag mell6zése séruléseket vagy vagasi sebeket eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

A készulék beszerelése vagy hasznalata el6tt olvassa ezeket az utasitasokat.
A készulékre soha ne helyezzen éghet6 anyagokat vagy termékeket.

Jelen utasitast tegye elérhetévé a készlléket beszerel6 szakember szamara,
mivel igy el6fordulhat, hogy csokkenthet6 a beszerelés koltsége.

A veszélyek elkerllése erdekében a készuléket kotelez6en jelen beszerelési
utasitasoknak megfeleléen szerelje be.

A készllék megfelel§ beszerelését és foldelését kizarolag szakképzett
szakember végezze.

A készuléket kizarolag olyan haldzatra csatlakoztassa, amelyiknek részét képezi
egy olyan szakaszold, amelyik teljesen levalasztja a készuléket a tapellatasrol.
A készulék nem megfelelb beszerelése eérvénytelenitheti az 6sszes jotallasi vagy
felel6sségvallalasi igényt.

A berendezést 8 évnél idésebb gyermekek vagy csokkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képessegu, vagy tapasztalattal és ismerettel nem rendelkezd
személyek akkor hasznalhatjak, ha feligyelet alatt allnak vagy ha megfelelé
utasitasokkal lattak el 6ket a berendezés biztonsagos hasznalatat illetéen, és
megértették a hasznalatbdl eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés tisztitasat és
karbantartasat gyermekek csak felugyelet alatt végezhetik.

Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkerulése érdekében cseréltesse ki a
gyartoval, a gyartd szervizkozpontjaval vagy mas szakemberrel.
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FIGYELMEZTETES: Ha a feliilet megrepedt, kapcsolja ki a késziiléket az
aramutés kockazatanak elkerulése érdekében, feszultségtél védd uvegkeramia
vagy hasonlé fézéfellletek esetében

Ne helyezzen fémtargyakat, igy példaul késeket, villakat, kanalakat és fed6ket a
f6z6lap feluletére, mivel ezek felforrosodhatnak

Ne hasznaljon gbézborotvat.

A f6z6lap tisztitdsahoz ne hasznaljon gézborotvat.

A készulék kialakitasabol adoéddan nem javasolt ennek hasznalata kulsd
id6zitével vagy kulonallé tavvezérld rendszerrel.

FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: ne taroljon targyakat a fézéfellleteken.

A f6zési folyamat felugyeletet igényel. Rovid f6zési folyamat esetén ez folyamatos
felugyeletet igényel.

FIGYELMEZTETES: A fé6zélapon a zsirral vagy olajjal valo feliigyelet nélkiili siités
veszélyes, és tuzet eredményezhet. SOHA ne probalja meg a tuzet vizzel oltani,
hanem kapcsolja ki a készlléket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy
feddvel vagy tlzoltd takardval.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Elektromos aramiités veszélye

Ne f6zz0n torott vagy megrepedt f6zélapon. Ha a f6zélap felllete eltorott vagy
megrepedt, azonnal kapcsolja ki a készuléket a haldzati tapellatasnal

(fali kapcsolénal), és vegye fel a kapcsolatot egy szakképzett szakemberrel.
Barmilyen tisztitas vagy karbantartas elétt kapcsolja le a fézblapot fali
kapcsolonal.

Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa elektromos aramutést vagy halalt
eredmeényezhet.

Egészségligyi veszélyek

A készulék megfelel az elektromagneses biztonsagi szabvanyoknak.
Mindazonaltal a szivritmus-szabalyozéval vagy egyéb elektromos
implantatummal (példaul inzulinpumpakkal) rendelkezd személyeknek kotelezéen
egyeztetniuk kell az orvosukkal vagy az implantatum gyartojaval, miel6tt
hasznalatba venné a készuléket annak biztositasa érdekében, hogy az adott
implantatumokat nem befolyasolja a készulék elektromagneses mezdje.

Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa halalt eredményezhet.

Forro fellulet altal jelentett veszély

Hasznalat soran a készulék elérhet6 részei felforrosodnak, igy égesi séruléseket
okozhatnak.

Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyéb, megfelelé edényektdl
eltéré targy hozzaeérjen az indukcids Uveghez, amig a felulet le nem hil.
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A gyermekeket tartsa a készuléktdl tavol.

A serpeny6k fogantyui felforrosodhatnak. Figyeljen arra, hogy a serpeny6k
fogantyui ne Iégjanak tul azon f6z6z6nan, amelyen talalhaté az edény.
Gondoskodjon arrdl, hogy a gyermekek ne érhessék el a fogantyukat.
Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa égési séruléseket és forrazasokat
eredmeényezhet.

Vagasi sérulés veszélye

A f6z6lap kapard éles pengéje veszélyt jelenthet visszahuzott védéburkolat
mellett. A kaparot rendkivul évatosan hasznalja, és mindig biztonsagosan és
gyermekektél tavol tarolja.

Az Gvatossag mell6zése séruléseket vagy vagasi sebeket eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

Soha ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul mikodeés kdzben. A f6zés kdzben
tulcsorduld étel fustot és esetlegesen felgyullado zsiros kiomléseket
eredmeényezhet.

Soha ne hasznalja a készuléket munka- vagy taroléfeltletként.

Soha ne hagyjon targyakat vagy eszkdzoket a készuléken.

Ne helyezzen a készulékre vagy annak kozelébe magnesezhet6 targyakat

(pl. bankkartyakat, memdriakartyakat) vagy elektronikus eszkdzoket

(pl. szamitogépeket, MP3 lejatszdkat), mivel a készllék elektromagneses hatasa
hatassal lehet a mikodésukre.

Soha ne hasznalja a készuléket a helyiség melegitésére vagy hevitésére.
Hasznalatot kovetden kapcsolja ki az 0sszes f6z6zonat és a f6z6lapot a jelen
utasitasban részletezett mdédon (vagyis az érintésvezérlés hasznalataval).

Ne tamaszkodjon kizardlagosan a serpenydészleld funkciora a f6z6zonak
kikapcsolasahoz a serpenydk eltavolitasat kovetéen.

Ne engedje gyerekeknek, hogy jatsszanak a készulékkel, hogy ralljenek,
raalljanak vagy felmasszanak ra.

Ne taroljon gyermekek szamara csabito targyakat a készulék folotti
szekrényekben. A f6z6lapra felmaszd gyermekek sulyos sériléseket
szenvedhetnek.

Ne hagyja a gyermekeket egyedul vagy felugyelet nélkul az adott helyiségben,

a készulek mikodése kozben.

A gyermekeket és a készulék hasznalatat illetéen korlatozottsagot okozo
fogyatékossaggal rendelkez6 személyeket egy felels és kompetens szemeélynek
kell utmutatassal szolgalnia a készulékhasznalat tekintetében. A képzést nyujtd
személynek meg kell bizonyosodnia arrél, hogy az illeté személyek képesek sajat
maguk és a kdrnyezetlk veszélyeztetése nélkul hasznalni a készuléket.

Ne javitsa vagy cserélje a készulék barmely elemét, hacsak erre vonatkozo
explicit javaslat nem talalhat6 a jelen utmutatasban. Minden egyéb szervizelést
kizarélag szakképzett technikus végezhet.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a f6zélapra.
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* Ne alljon a f6zdlapra.

* Ne hasznaljon csipkézett élekkel rendelkezd serpenybket a készuléken, illetve ne
huzzon végig serpenybket az indukcios uvegfeluleten, mivel ezzel megkarcolhatja
az Uveget.

* Ne hasznaljon suroldszereket vagy egyéb durva, abraziv tisztitoszereket a
f6z6felllet tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak az indukcios Gveget.

» A berendezés kizardlag haztartasi célra vagy az alabbi alkalmazasokra
hasznalhato:

- Uzletek, irodak és egyéb gazdasagi munkakornyezetek személyzeti konyhaja;
- Falusi vendéglatas;

- Ugyfelek altal szallodakban, motelekben és egyéb szallast adé helyeken;

- szallast és reggelit biztosito szallasok;

« FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérhetd alkatrészek miikddés kézben
felforrésodnak.

» Figyeljen arra, hogy ne érintse meg a flitéelemeket.

« A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a készuléktdl tavol, hacsak nem tartja Gket
folyamatos fellugyelet alatt.

Gratulalunk az uj keramia f6z6lap vasarlasa alkalmabdl.

A készulék megfelel6 beszerelése és hasznalata érdekében javasoljuk, hogy
forditson id6t jelen utasitasok / beszerelési kézikdnyv elolvasasara. A beszerelés
ugyeében tajékozodjon a beszerelés szakaszt.

Hasznalat el6tt olvassa figyelmesen el az 0sszes biztonsagi utasitast, és 6rizze
meg ezen utasitasokat / beszerelési kézikonyvet jovébeli referencia céljabdl.
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MUSZAKI ADATOK

Fézdélap CID 30/1

F6z6zbénak 2 zbna

Tapfeszultség 220-240 V valtakoz6 aram 50 Hz vagy 60 Hz
Elérhetd elektromos teljesitmény 3500 W

Termék mérete H x SZ x M (mm) 288 x 520 x 59

Méretek beépitéshez A x B (mm) 268 x 500

A tdmeg és a méret hozzavetbleges. Mivel folyamatosan termékeink fejlesztésén dolgozunk, a jellemzék
és kialakitasok értesités nélkul moédosulhatnak.

Szimbélum Erték Egység
Modellazonosité - CID 30/
F6z6lap tipusa - Beépitett f6z6lap
F6z6zénak és/vagy -teruletek szama - 2 zona

Melegitési technoldgia (indukcids
f6z6z6nak és fézbterlletek, sugarzo - Indukcios f6z6zonak
f6z6zo6nak, éntéttvas tanyérok)

Kor alaku f6z6zonak vagy tertlet esetén:

hasznos felllet flitott elektromos o 1. zéna: 16,0

Py . = q cm
f6z6zonankent, a legkozelebbi 5 mm-re 2. zéna: 18,0

kerekitve

Nem kor alaku f6z6zonak vagy tertletek
esetén: hasznos felllet hosszusaga és
szélesseége flitott elektromos L,W N/A cm
f6z6zénanként vagy terlletenként,
a legkdzelebbi 5 mm-re kerekitve

Energiafogyasztas f6z6z6nara vagy ~|1.zona: 194.4
teriiletre kg-ra szamolva EC etektromos fozes 2.z6na: 183,7 Whikg

Energiafogyasztas a f6zélapra kg-ra

szamolva EC elektromos f6z6lap 189,1 Wh/kg

Az adatok az EN 60350-2 szabvany és a 66/2014/EU bizottsagi rendeletek szerint kertltek
meghatarozasra.
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TERMEK ATTEKINTESE

Felso nézet

Max. 1800/2000 W-os z6na
o Uveglap

Max. 1300/1500 W-os zbéna

BE/KI gomb
Vezérlépanel
Vezérl6panel
Billenty(izar
—6+
® M & - + ® 00
! i r I I
Sziinet F6z6zbna Teljesitmeény-/id6zitallitc  Teljesitmény-  1dézités-  BE/KI gomb

valasztokapcsoldk vezérlégombok fokozas vezérlés

® MEGJEGYZES

A kézikdnyvben talalhaté 6sszes kép csak magyarazatként szolgal. A valos targy és a rajzon szereplé
illusztracié kézotti barmilyen eltérésre a valds targy vonatkozik.
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Mikodési elv

Az indukcids f6zés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos f6zési technoldgia. Miikddési elvét az
elektromagneses rezgések jelentik, amelyek kdzvetlenll a serpenydt hevitik, nem pedig kdzvetett médon
az uvegfellleten keresztll hevitik az edényt. Az liveg kizarélag azért melegszik fel, mert a serpenyd

felmelegiti azt.

%99) % __

Vasedény
» O 1 Magneses kor
L I*— Uvegkeramia lap
tees] ===le— |ndukcios tekercs
Indukalt aram

~— ¢ \»_

Az uj indukcids fé6zélap hasznalata el6tt

* Olvassa el jelen utmutatot, kuldonos figyelmet szentelve a ,Biztonsagi figyelmeztetések” szakasznak.
» Tavolitson el barmilyen, a keramia féz6lapon maradt védéfoliat.
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UZEMELTETESRE VONATKOZO ELOIRASOK

Erintd kezelészervek

* A vezérlbgombok érintésérzékenyek, igy a gombokra nem kell semmilyen nyomast kifejtenie.
* Ne az ujja hegyét, hanem az ujjbegyét hasznalja.

* Minden egyes érintés észlelésekor hangjelzés hallhaté.

» Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a vezérlék mindig tisztak, szarazak, és nem takarja ezeket semmi (pl.
valamilyen eszkdz vagy torl6kendd). A vezérl6k mikodtetését akar egy vékony vizréteg is
megnehezitheti.

s

v

Megfelel6 f6z6edény valasztasa

A .

Kizarodlag indukcids f6zéshez megfelel6 alapi résszel rendelkezd

f6z8edényeket hasznaljon.

Keresse az indukcié szimbolumot a serpenyd csomagolasan vagy aljan.
A f6z6edény megfelel6ségét ellenérizheti egy magnes segitségével.

Vigyen egy magnest a serpeny? alja felé.

Ha a serpenyd vonzza a magnest, akkor az edény megfelel6 indukcios

fézéshez.
Ha nem rendelkezik magnessel:

1. Ontsdn némi vizet az ellendrizni kivant serpenyébe.

nem villog a kijelzén, és a viz melegszik, a serpenyd megfelelb.
A kdvetkez6 anyagokbol készult f6z6edények nem megfeleléek: szintiszta
rozsdamentes acél, aluminium vagy réz magnesezhetd alapi rész nélkl,

U

2. Haa

uveg, fa, porcelan, keramia és agyagedények.

A piacon elérhet6 egyes fazekak és serpeny6k nem alkalmasak indukcios
fézésre, mert az aljuknak csak egy része van ferromagneses anyagbol, egyéb
részeik pedig mas anyagbdl késziiltek. Ezek a terlletek kiilénb6zd mértékben
vagy alacsonyabb aramellatas mellett melegedhetnek fel. Bizonyos
esetekben, amikor az edény alja f6ként nem elektromagneses anyagokbdl
készll, eléfordulhat, hogy a f6z6lap nem ismeri fel az edényt, és ezért nem

kapcsolja be a f6z6zénat.

NI

/’t”f | ,n

* Ne hasznaljon csipkézett élekkel vagy lekerekitett alapi résszel rendelkez6 edényeket.
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Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a serpeny6 alja sima, egyenesen felfekszik az livegre, és megegyezik a
f6z6z6na méretével. A kivalasztott zénan lathato jeldlés méretének megfelel6 atmérdji serpenyéket
hasznaljon. Valamivel szélesebb serpenyd hasznalata esetén az energia maximalis hatékonysaggal
hasznosithat6. Ha kisebb atméréja serpeny6t hasznal, eléfordulhat, hogy a vartnal alacsonyabb
hatékonysag érhet6 el. A serpeny6t mindig helyezze a f6z6zéna kbzepére.

=

Mindig emelje fel a serpenydket a keramia f6z6laprol, ne csusztassa az edényt, mivel igy
megkarcolhatja az tivegfellletet.

A f6z6z6nak egy bizonyos hatarig automatikusan alkalmazkodnak a serpeny6 atmérdjéhez.
Mindazonaltal a serpeny6 aljanak minimalis atmérével kell rendelkeznie az adott f{6z6z6nanak
megfeleléen. A f6z6lap leghatékonyabb hasznalata érdekében a f6z6edényt a f6z6z6na kbzepére
helyezze.

Indukciés edények alapi részének az atmérdje

F6z6z6na

160 mm 120 160

180 mm 140 180
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A hasznalat maédja
1. F6zés inditasa

1. Erintse meg az BE/KI vezérlét egy
masodpercig. A bekapcsolas utén egyszeri
hangjelzés hallhatd, és az dsszes kijelzén
.- vagy, - - jelenik meg, tajékoztatva az
indukcids f6z6lap készenléti médba
kapcsolasarol.

3. Erintse meg a f6z6z6na valasztokapcsolot,
ekkor egy jelzéfény az érintési ponton

villogni kezd.
\U/
AN

™

e

2. Helyezzen egy megfelelé serpenyét a hasznalni
kivant f6z6zoénara.
* Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a serpenyd és
a f6z6zona fellilete tiszta és szaraz.

D

)

4. Valassza ki a hébeallitast a ,-” vagy ,+”
vezérlbgomb megérintésével.
* Ha nem valaszt ki hdbeallitast 1 percen belll,
az indukciods f6z6lap automatikusan kikapcsol.
Ujbdl kell kezdenie az 1. 1épéstél.
* A héfok beallitast a f6zés soran barmikor
modosithatja.

+

Ha a kijelz6n ; - _ villog valtakozva a héfok beallitassal

Ez azt jelenti, hogy:

* Nem helyezett serpeny6t a megfeleld f6z6zénara, vagy
* A hasznalt serpenyd nem megfelel6 indukcios fézéshez, vagy
* A serpeny6 tul kicsi, vagy nem a f6z6zéna kdzepére helyezte.

Az edény nem melegszik, hacsak nem helyez megfelel6 serpenyét a f6z6zdénara.
A kijelz6 automatikusan kikapcsol 2 perc utan, ha nem helyez megfelel§ serpenyét a f6z6zénara.
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2. F6zés befejezése

1. Erintse meg a kikapcsolni kivant f6z6zé6na
valasztdkapcsolot.

(|

3. Kapcsolja ki az egész f6zblapot a BE/KI
vezérldgomb megérintésével.

3. A gombok lezarasa

2. Kapcsolja ki a f6z6zénat ,,0” értékre gorgetéssel

vagy a - és ,+” vezérlégombok egylttes
megnyomasaval. Ellenérizze, hogy a kijelzén ,,0”
jelenik-e meg.

. Figyeljen a forro fellletekre

H jeldli azokat a f6z6zdnakat, amelyek érintésre
forrok lehetnek. A jel eltlinik, amint a fellilet leh(lt
biztonsagos hémérsékletre. Amig a felulet forrd,
hasznalhato tovabbi serpenydk felhevitésére, igy
energiat takarithat meg.

H
d

* A gombok lezarasaval megakadalyozhaté az illetéktelen hasznalat (igy példaul gyermekek nem

kapcsolhatjak be akaratlanul a f6z6zénakat).

» Lezart gombok esetén a BE/KI gombokon kiviil a késziilék az 6sszes vezérlégombot letiltja.

Erintse meg a billenty(izar vezérlégombot

A gombok zarolasa

A gombok zarolasanak feloldasa

Az id6zitd kijelzé6n a ,Lo” jelenik meg

Erintse meg és tartsa lenyomva egy ideig a billenty(izar vezérlégombot.

Amikor a fézdlap zarolas médban talalhato, a BE/KI gomb (1) kivételével az dsszes gombot letiltja
a késziilék, vészhelyzet esetén barmikor kikapcsolhatja a f6zélapot a BE/KI gombbal (1), de a
kovetkez6 miivelet elétt el6szor fel kell oldania a zarolast.
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4. |dozitésvezérlések

Az id6zitét kétféleképpen hasznalhatja:

+ Az idézit6t hasznalhatja visszaszamlaloként. Ebben az esetben az id6zité nem kapcsolja ki egyik
f6z6z6nat sem az id6 lejartakor.

+ Bedllithatja, hogy egy vagy tdbb f6z6zénat bekapcsoljon a beallitott id6 eltelte utan.
Az id6zitd beallithatd leghosszabb ideje 99 perc.

Az id6zité hasznalata visszaszamlaloként
Ha nem valaszt ki egyetlen f6z6zénat sem
1. Bizonyosodjon meg arrol, hogy a f6z6lap bekapcsolt allapotban van.
Megjegyzés: a percszamlalé hasznalatahoz legalabb egy zénanak aktivnak kell lennie.
2. Erintse meg az idézitd kezel6szerveit. A visszaszamlalo kijelzéje villogasba kezd, és a kijelzén ,10”

jelenik meg.

L N /s

= US
—_— (5
g -V
3. Allitsa be az idét az id6zité ,-” vagy ,+” 4. A ,-" és ,+" gomb egyittes megérintésével az
vezerlbgombjanak a megerintésevel id6zit6é kikapcsol, és a perc kijelzén ,00” jelenik
Javaslat: Erintse meg egyszer az idézit6 ,-" meg.
vagy ,*+” gombjat az id6 1 perccel valo _ _
csOkkentéséhez vagy noveléséhez. Erintse m _(k\
/ |

meg és tartsa lenyomva az id6zit6 ,-” vagy

J | |\
,+" gombjat az idé 10 perccel valo | | T
))

VAGY \
csOkkentéséhez vagy noveléséhez. / N ( \ \
*\ / N\
\ 11
(.
®
5. Amikor az id6t beallitotta, a visszaszamlalas 6. A készllék hangjelzést ad ki 30 masodpercig, és
azonnal megkezdddik. A kijelzén a az id6zit6 kijelzdjén megjelenik a ,- -” jel, amikor
fennmarado id6 lathatd, és az id6zitd lejart a beallitott id6.

kijelz6je villog 5 masodpercig.
Ha megeérinti az id6zité vezérldgombijat,
mikdzben az idézitd jelz6fénye villog, az
azonnal abbahagyja a villogast.
™ >
1 ®
®

HU-14



y sy

Az id6zito beallitasa egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasara
Egy z6na beallitasa

1. Erintse meg az id6zit6héz hozzarendelni 2. Erintse meg az idézitévezérlét. A visszaszamlalé
kivant f6z6zona valasztdkapcsolot. kijelz8je villogasba kezd, és a kijelzén ,10” jelenik
meg.

2 T > 15
|
| — e,

3. Allitsa be az id6t az id6zit6 ,- vagy ,+” 4. A ,-” és ,+” gomb egyittes megérintésével az
vezérlbgombjanak a megeérintésével. id6zité kikapcsol, és a perc kijelzén ,00” jelenik
Javaslat: Erintse meg az id6zit6 ,-” vagy meg.

,+" gombjat egyszer az idé 1 perccel valo
csokkentéséhez vagy novelésehez. _] - _fk
Erintse meg és tartsa lenyomva az id6zit [ | |\
,-" vagy ,+” gombjat az id6 10 perccel vald | UAGY | T
csOkkentéséhez vagy noveléséhez. / }\ (}| \
— ~+ / N
\
o
g
(L
®

5. Amikor az id6t bedllitotta, a visszaszamlalas 6. A f6zésidbzitd lejartakor az adott f6z6z6na

azonnal megkezdédik. A kijelzén a automatikusan kikapcsol.

fennmarado id6 lathato, az id6ézit6 kijelzdje
pedig villog 5 masodpercig.

Ha megérinti az id6zit6 vezérlégombijat, @
mikdzben az id6zitd jelz6fénye villog, az

azonnal abbahagyja a villogast.

@ VEGJEGYZES

A teljesitményszint kijelz6 melletti piros pont vilagitani kezd, igy tajékoztatva az adott zéna kivalasztott
allapotardl.

N | &

1M
ru

O

Z I\

(|
rall fS

6
(]

& A tébbi f6z6zdna tovabb izemel, amennyiben el6zéleg bekapcsolta azokat.
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5. A teljesitménynovelés funkcié hasznalata

A teljesitményndvelés funkcid aktivalasa ]
1. Afiitési zéna vezérlésének megérintése. 2. Erintse meg a teljesitményndvelés vezérlégombot.
Ellendrizze, hogy a kijelzén ,p” jelenik-e meg.

b i
) ¢

A teljesitménynodvelés funkcié torlése

1. Erintse meg annak a f6z6zénanak a vezérlsjét, 2. A teljesitménynovelés vezérlsgomb megérintésével
amelynél toérélni kivanja a teljesitményndvelés kapcsolja ki a f6z6zénat. Ellenérizze, hogy a
funkciot. kijelzdn ,0” jelenik-e meg.

3

s

,Eg o

-

Nz

* A funkcio barmelyik f6z6zéna esetében hasznalhaté.
+ A f6z6z6na visszatér az eredeti bedllitdshoz 5 perc utan.
» Ha az eredeti héfokbeallitas 0, 5 perc mulva visszaall 9-re.

6. Sziinet mod

+ A f6z6lap kikapcsolasa helyett szlineteltetheti is a melegitési miveletet.
* Szunet modba lépést kdvetéen a BE/KI gombokon kivil a készllék az 6sszes vezérlégombot letiltja.

Sziinet médba lépéshez

A ,Szlinet” gomb megérintése. Az Osszes kijelzén a ,||” felirat lathato.

Kilépés a sziinet iizemmadbél

A ,Szinet” gomb ismételt megérintése.

Amikor a féz6lap sziinet modban talalhatd, a BE/KI gomb (1) kivételével az dsszes gombot letiltja a
késziilék, vészhelyzet esetén barmikor kikapcsolhatja a fé6zélapot a BE/KI gombbal (). Ha nem Iép ki
a szlinet izemmaodbdl, a f6zdlap 10 perc elteltével kikapcsol.
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7. Alapértelmezett Lizemiddk
Az automatikus kikapcsolas funkcié az indukcios f6z6lap védelmét szolgalja. A funkcié automatikusan

kikapcsolja a késztléket, ha elfelejti kikapcsolni a f6z6zénat. Az alapértelmezett Gzemidék a kiilénb6z6
teljesitményszintekhez az alabbi tablazatban lathato:

Teljesitményszint ‘1‘2‘3‘4‘5’6‘7‘8‘9

Alapértelmezett lizemidé
id6zitd (ora)

A serpenyd eltavolitasat kdvetben az indukcios f6z8lap képes azonnal leallitani a melegitést, és a készilék
automatikusan kikapcsol 2 perc utan.

A A szivritmus-szabalyozdoval rendelkezd személyeknek javasoljuk, hogy az egység hasznalata el6tt
egyeztessenek kezel6orvosukkal.
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GYORS UZEMBE HELYEZESI UTMUTATO

Sités soran figyeljen, mivel az olaj és a zsir nagyon gyorsan felforrésodik, kildnésen ha hasznalja a
PowerBoost funkciot. Rendkivil magas hémérsékletek mellett az olaj és a zsir 6ngyulladasra képes,
ezért komoly tlizveszélyt eredményez.

Fo6zési tippek

* Amikor az élelmiszer féni kezd, csdkkentse a hémérséklet beallitast.

* Fedd hasznalataval csdkkenthetd a f6zési id6, illetve a hé megdrzésével energia takarithaté meg.
» Csokkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6zési idé csdkkentéséhez.

+ A f6zést kezdje magas bedllitassal, majd csdkkentse a beallitast, amikor az étel atmelegedett.

Parolas, rizs fozése

* A parolas forraspont alatt térténik, megkozelitéleg 85 °C-on, amikor csak olykor néhany buborék
emelkedik fel a f6zéshez hasznalt folyadék felszinére. Ez kulcsfontossagu finom levesek és izletes
porkoltok készitéséhez, mivel az izek anélkul alakulnak ki, hogy tulf6zné a levest. A tojasalapu és
liszttel slritett szdszokat is forraspont alatti hémérsékleten kell fézni.

» Egyes feladatok, példaul abszorpciés modszerrel f6z6tt rizs a legalacsonyabb beallitasnal magasabb
hémeérsékletet igényelhetnek annak biztositdsara, hogy az élelmiszer megfeleléen megfé a javasolt idén
beldl.

Steak készitése

izletes, puha steakek siitéséhez:

1. Sutés el6tt hagyja a hust szobahémérsékleten megkoézelitéleg 20 percig.

2. Forrositson fel egy vastag feneki serpenyét.

3. A steak mindkét oldalat kenje at olajjal. Egy kevés olajat cseppentsen a forré serpenyébe, majd lassan
tegye bele a hust a forré serpeny8be.

4. Sités soran csak egyszer forditsa meg a steak szeletet. A pontos sitési id6 a steak vastagsagatol és
az atsités kivant mértékétdl fligg. Az id6 2 és 8 perc kozott valtozik, oldalanként. Nyomja meg a steak
szeletet annak ellenérzéséhez, hogy mennyire sult at: minél keményebb, annal kevésbé nyers.

5. Hagyja a steak szeletet pihenni egy meleg tanyéron par percig, hogy talalas el6tt megpuhuljon.

Dobva-razva piritashoz

1. Valasszon egy keramia f6z6lappal kompatibilis laposfenek(i wokot vagy egy nagy serpenyét.

2. Az dsszes Osszetevd és felszerelés alljon készen. A dobva-razva piritdsnak gyorsan kell térténnie. Nagy
mennyiségek készitése esetén az ételt tobb kisebb adagban készitse el.

3. Gyorsan el6melegitse a serpenydt, és 6ntsén bele két kanal olajat.

4. El6szor sisse meg a hust, ezt tegye félre, s tartsa melegen.

5. Dobva-razva piritsa meg a z6ldségeket. Amikor a zdldség még forrd, de ropogos, kapcsolja a f6z6zoénat
alacsonyabb hémérsékletre, tegye vissza a hust a serpenyébe, és adja hozza a szdszt.

6. Ovatosan keverje dssze az 6sszetevket igy biztositva, hogy minden dsszetevé atmelegszik.

7. Azonnal talalja.

Apro targyak észlelése

* Ha nem megfelel6 méretli vagy nem magnesezhet6 (pl. aluminium) serpenyét vagy egyéb aprébb
targyat (pl. kés, villa, kulcs) helyez a f6z6lapra, vagy azon felejti, a f6zélap automatikusan készenlétbe
kapcsol 1 perc mulva. A ventilator folytatja az indukcids f6z8lap hiitését 1 tovabbi percig.
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Hobeallitasok

Az alabbi beallitdsok minddssze iranymutatasnak tekintendék. A pontos beallitas tébb tényez6tél fugg,
példaul a hasznalt edénytdl és a készitett ételmennyiseégtdl. Kiserletezzen az indukcios f6z6lappal, hogy
megtalalja az Onnek leginkabb megfelelé beallitasokat.

Hobeallitas Megfelel6ség

» kis mennyiségl élelmiszer évatos melegitése

» csokoladé, vaj olvasztasa és konnyen odaégo ételek
» Ovatos parolas

* lassu melegités

1-2

* Ujramelegités
3-4 » gyors parolas
* rizsf6zés

5-6 * palacsinta

» piritas
o tésztafélék fézése

* dobva-razva piritas
* hussutés

* leves felf6zése

o vizf6zés
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Mit?

Mindennapi
szennyez6dés az
Uvegfellileten
(ujjlenyomatok, nyomok,
élelmiszermaradvanyok
vagy kiomlott nem
cukros folyadékok az
uvegfeltleten)

Hogyan?

. Kapcsolja ki a f6zblap tapellatasat.
. Vigyen fel f6z6laptisztitot az tGvegre,
mig az még meleg (de nem forrd!)
3. Oblitse at és tdrdlje szarazra egy tiszta
torlékenddével vagy papirtoriével.
4. Kapcsolja vissza a f6z6lap tapellatasat.

N =

Fontos!

Kikapcsolt tapellatas esetén a f6z6lap nem
figyelmeztet az egyes fé6zéfeluletek
forrésagara, am ett6l még a f6z6zénak
forrék lehetnek! Legyen rendkivil 6vatos.
A durva surolészivacsok, egyes nejlon
surolészivacsok és a kemény/abraziv
tisztitdszerek megkarcolhatjak az
Uvegfellletet. Mindig olvassa el a cimkeét,
hogy megtudja, a tisztitészer vagy
surolészivacs megfelelé-e a késziilék
tisztitasahoz.

Soha ne hagyjon tisztitészer maradvanyt a
féz6lapon: az Uveg foltossa valhat.

Kifutott ételek, raolvadt
élelmiszer és forro,
cukros
folyadékmaradvanyok
az uvegen

Ezeket azonnal tavolitsa el halkéssel,
spatulaval vagy borotvas kaparéval,
amely hasznalhaté kerdmialiveg
féz6lapokhoz, de mindekdzben figyeljen a
forro fé6zéfellletekre:

1. Valassza le a f6z6lap tapellatasat a fali
aljzatnal.

2. Tartsa a pengét vagy eszkézt 30°-os
szbgben, és tavolitsa el a maradvanyt
vagy kiomlott élelmiszert a f6z6lap
hideg fellletére.

3. Tavolitsa el a szennyez6dést vagy
kiomlott élelmiszert tori6kendével vagy
papirtorlével.

4. Kovesse a fenti, Mindennapi
szennyez6dés az lvegfellleten rész
2-4. |épéseét.

A megolvadt és cukros élelmiszerek vagy
kiomlott élelmiszerek utan maradt foltot
minél hamarabb tavolitsa el. Ha az
élelmiszer leh(il az Gvegfellleten,
eléfordulhat, hogy mar csak nehezen
tavolithaté el, vagy hogy
visszafordithatatlanul karositja az
Uvegfeliletet.

Vagasi sérillés veszélye: visszahuzott
véddburkolat mellett a kaparo éles
pengéje veszélyt jelenthet. A kaparét
rendkivul évatosan hasznalja, és mindig
biztonsagosan és gyermekektél tavol
tarolja.

Kiomlott élelmiszer az
érintépanelen

1. Kapcsolja ki a fé6z6lap tapellatasat.

2. ltassa fel a kiomlo6tt folyadékot

3. Tordlje at az érintépanel terlletét tiszta,
nedves szivaccsal vagy torl6kendével.

4. Toérolje a terlletet teljesen szarazra
papirtorlével.

5. Kapcsolja vissza a f6z6lap tapellatasat.

A f6z6lap hangjelzést adhat ki, illetve
kikapcsolhat, valamint az érintésérzékeny
gombok nem mikodhetnek, amig folyadék
talalhaté ezeken. Bizonyosodjon meg
arrél, hogy szarazra torli az érintépanelt,
miel6tt visszakapcsolna a féz6lap
tapellatasat.
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HIBAELHARITAS

A készllék mikodtetése hibakhoz és meghibasodasokhoz vezethet. A kdvetkezd tablazatok a hibalzenet
vagy hiba megoldasanak lehetséges okait és megjegyzéseit tartalmazzak. Javasoljuk, hogy figyelmesen
olvassa el az alabbi tablazatokat, hogy megtakaritsa a szervizkézpont felhivasaval jaro idét és pénzt.

Probléma

A f6zblap bekapcsolasa
sikertelen.

Lehetséges okok

Nincs tapellatas.

Tennivalé

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a keramia
féz6lap tapfesziltséghez csatlakozik, és hogy
bekapcsolta.

Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhat6-e otthonaban vagy az adott
varosrészben. Ha mindent ellenérzott, és a
probléma tovabbra is fennall, hivjon
szakképzett technikust.

A készilék nem reagal az
érintésvezérlén leadott
parancsokra.

A vezérlégombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérlék zarolasat. Utasitasok
tekintetében lasd ,A keramia f6z6lap
hasznalata” részt.

A vezérl6gombok
mikodtetése nehézkes.

El6fordulhat, hogy vékony vizréteg
boritja a vezérilégombokat, vagy talan az
ujjhegyével érinti a vezérlégombokat.

Bizonyosodjon meg a vezérlégombok
fellletének a szarazsagardl, a gombok
megérintéséhez pedig hasznalja ujjbegyét.

Az uveg karcolodik.

Durva széll edények. A készilék
tisztitasat nem megfeleld, abraziv
surolészivaccsal vagy tisztitoszerekkel
végeztek.

Lapos és sima feneki edényeket hasznaljon.
Lasd a ,Megfeleld f6z6edény valasztasa”
részt.

Lasd az ,Apolas és karbantartas” részt.

Egyes serpenydk sercegd
vagy pattogdé hangot
hallatnak.

Ezt okozhatja az edény kialakitasa (a
kiulénb6z6 fémrétegek eltéréen
rezegnek).

Ez természetes jelenség adott edények
esetén, és nem jelez hibat.

Az indukcios f6z8lap mély
zimmdgé hangot ad ki
magas hébeallitas mellett.

Ezt a hangot az indukciés f6zés
technoldgiaja okozza.

Ez természetes jelenség, azonban a zajnak
halkulnia kell, vagy el kell tiinnie, ahogy
csokkenti a hdbeallitast.

Ventilatorzaj hallhaté az
indukcios f6z6lapbdl.

Az indukcios f6z6lapban egy ventilator
talalhato az elektronika
tulmelegedésének a megelézése
érdekében. A ventilator azt kdvetéen is
Uzemelhet, hogy kikapcsolta az
indukcios féz6lapot.

Ez természetes jelenség, és semmilyen
beavatkozast nem igényel. Ne valassza le az
indukcios féz6lapot a fali aljzatrél, amig a
ventilator mikadik.

A serpeny6k nem
forrésodnak, és a kijelzé
nem mutatja a jelenlétiket.

Az indukcios f6z6lap nem tudja észlelni
a serpeny6t, mivel az nem megfeleld
indukcids fé6zéshez.

Az indukcios f6z6lap nem tudja észlelni
a serpenydt, mivel az tal kicsi a
f6z6zénahoz, vagy nincs a f6z6zéna
kdzepén.

Hasznaljon indukciés f6zéshez megfelel
edényeket. Lasd a ,Megfeleld f6z6edény
valasztasa” cim( részt. Helyezze a serpeny6t
kozépre, és bizonyosodjon meg arrdl, hogy az
alapi része megfelel a f6z6zéna méretének.

Az indukcios f6z6lap
varatlanul kikapcsolt,
hangjelzés hallhato, és
hibakdd jelenik meg
(altalaban valtakozik egy
vagy két betli/szdm a
f6zésid6zitd kijelzén).

Mdiszaki hiba.

Jegyezze le a hibakdd betlit és szamait,
valassza le az indukciés féz6lap tapellatasat a
fali aljzatnal, és vegye fel a kapcsolatot egy
szakképzett technikussal.
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Kijelzett hiba és vizsgalat

Az indukciés f6z6lap dndiagnosztikai funkcidval is rendelkezik. Ezzel a vizsgalattal a technikus képes
szamos alkatrész mikddését ellendrizni szétszerelés vagy a fé6z6lap munkalapbdl torténé kiszerelése

nélkul.

1. A vevd altali hasznalat soran fellép6 hibakédok és elharitasuk média;

Hibakéd Probléma Megoldas
Nincs automatikus helyreallitas
E1 Keramialap-h&érzékel6 hiba — nyitott
aramkar.
Keramialap-hBérzékeld hiba — E!’I(?no’rlzz?_g csatlakozast, vagy cserélje ki a keramialap
E2 . héérzékeldjét.
révidzarlat.
E7 Keramialap-h6éérzékeld hiba
Varja meg, amig a keramia f6z6lap hémérséklete
c1 A keramialap héérzékeléjének szobah&mérsekletire hdil.
hémerseklete magas. Az egység Ujrainditasahoz érintse meg a ,BE/KI”
gombot.
A szaggato hémérseéklet érzékeldjének
E3 = . . f .
meghibasodasa — nyitott aramkaor. o
: Cserélje ki a tapkartyat.
A szaggat6 hémérseklet érzékeléjének
E4 = . D
meghibasodasa — révidzarlat
Varja meg, amig a szaggaté hémérséklete
szobah&mérsékletlire hiil. Az egység Ujrainditasahoz
C2 A szaggato hémérséklete magas. érintse meg a ,BE/KI” gombot.
Ellenérizze, hogy a ventilator jarasa megfelelé-e;
ellenkez§ esetben cserélje ki a ventilatort.
EL A tapfeszultség kisebb a névleges . )
feszlltségnél. Vizsgalja meg, hogy a tapellatas megfelel-e az
- — - el6irasoknak. Kapcsolja be a készléket, amint
En A tapfeszilltség nagyobb a névieges visszaallt a megfeleld tapellatas.
feszultségnél.
Helyezze vissza a kijelz6 kartya és a tapkartya kozotti
EU Kommunikacids hiba. csatlakozast.

Cserélje ki a tapkartyat vagy a kijelz6 kartyat.
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2. Egyes hibak és megoldasaik

Meghibasodas Probléma »A” megoldas »B” megoldas

Ellendrizze, hogy a villasdugo
A készlilék nem kap aramot. megfeleléen be van-e dugva,
és az aljzat miikédbképes-e.

A LED nem gyullad | Kommunikacios hiba a

ki, arTjikor a kiegészité tapkartya és a Ellenérizze a csatlakozast.
készlléket kijelz6 kartya kozott.
csatlakoztatjak.
A kiegészitd tapkartya Cserélje ki a kiegészitd
megseérult. tapkartyat.
A kijelz6 kartya megseérdlt. Cserélje ki a kijelz6 kartyat.
Egyes gombok
nem muakddnek,
a LED kijelz6 A kijelz6 kartya megsértilt. Cserélje ki a kijelz6 kartyat.
rendellenesen
mikodik.

A kornyezeti hémérséklet tul

o il mErEEhEe magas lehet. A légbemenet vagy

A 1628 L a szellézényilas eltmédhetett,
U_zemmédjelzé Ellendrizze, hogy a ventilator
kigyullad, de a . . g ikSdikee:
27, Valami probléma van a siman mikddik-e;
féz6lap nem kezd o ,, i L
el melegedni ventilatorral. ellenkez6 esetben cserélje ki a
' ventilatort.

A tapkartya megseériilt. Cserélje ki a tapkartyat.

Az edeény tipusa helytelen. Hasznaljon megfeleld edényt
A melegités Az edény atmérdje tul kicsi. (lasd a hasznalati utmutatot)

hirtelen abbamarad
miikodés kdzben,
és a kijelzén az ,u”

Az edényészleld aramkor
sérllt, cserélje ki a
tapkartyat.

A készilék tulmelegedett. Varjon,
amig a hémérséklet normal

A f6z6lap tulmelegedett; szintre hiil.

villog. e e
Az egység Ujrainditasahoz
nyomja meg a ,BE/KI” gombot.
Az azonos oldali Kommunikaciés hiba a
f6z6zonaknal tapkartya és a kijelzd kartya Ellendrizze a csatlakozast.
(pl. az els6 és a kozott;

masodik zéna)

U’ jelenik meg. A kijelz6 kartya kommunikacios

) o Cserélje ki a kijelz6 kartyat.
része megserilt.

Az alaplap megsériilt. Cserélje ki a tapkartyat.

A ventilatormotor A ventilatormotor

hangja abnormalis. | meghibasodott. Cserélje ki a ventilatort.

A fentiek altalanos meghibasodasokra vonatkozo kdvetkeztetések és ellenbrzések.
Az bsszes veszélyt és az indukcios f6z6lap karosodasat elkerlilendd ne szerelje szét az egységet sajat
kezileg.
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TELEPITES

Telepitett berendezések kivalasztasa

Vagja ki a munkafelliletet az alabbi abran lathaté méreteknek megfeleléen.

A telepités és a hasznalat érdekében a furat kéril legalabb 50 mm-es szabad teriletnek maradnia kell.
Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a munkafelllet vastagsaga legalabb 30 mm. Kérjik, valasszon hdallé és
szigetelt munkafelileti anyagot (fa és hasonlo rostos vagy higroszképos anyag nem hasznalhaté
munkafellleti anyagként, hacsak nem impregnalt), hogy elkerilje az aramutést és a f6zélap hésugarzasa
altal okozott nagyobb alakvaltozast. Amint az alabbiakban lathato:

A Megjegyzés: A f6zblap oldalai és a munkalap belsé felliletei kdzotti biztonsagi tavolsag kotelezéen
legyen legalabb 3 mm.

TOMITES ™\

SHe o
Min. 3 mm
| A(mm) | B(mm) | C(mm) | D(mm) | E(mm) | F(mm) | G |

min. 3 mm

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az indukcios f6zélap szamara minden korulmények kozott megfeleld
szell6zés all rendelkezésre, illetve a bemeneti és kimeneti Iégnyilasok akadalymentesek legyenek.
Bizonyosodjon meg arrol, hogy az indukcios f6z6lap j6 Uzemallapotban talalhaté. Amint az alabbiakban
lathato.

A Megjegyzés: A f6z8lap és a f6z6lap folétti konyhaszekrény kézotti tavolsag biztonsagi okokbdl legyen
legalabb 760 mm.

[ A
. SN
E* ST =
Ve " E e
i 5
- Min. 30 mm

e ) R ‘

e 4 =— $

Dz

760 min. 50 min. 20 Bemeneti légnyilas Kimeneti légnyilas 5 mm
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FIGYELMEZTETES: Megfeleld szell6zés biztositasa

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az indukciods f6z6lap szamara megfeleld szellézés all rendelkezésre, illetve
a bemeneti és kimeneti légnyilasok akadalymentesek legyenek. A f6z6lap tulmelegedett aljaval valo
véletlen érintkezés vagy a munka soran bekdvetkezd varatlan aramutés elkertlése érdekében a f6z6lap
aljatdl legalabb 50 mm tavolsagra rogzitsen csavarokkal egy fabetétet. Tegyen eleget az alabbi
kovetelményeknek.

}

Min. 50 mm

| prrre— ]

Max. 5 mm Max. 5 mm

A A fé6z6lap kulsé része korll szell6zényilasok vannak. A f6z6lap behelyezésekor Ugyeljen arra, hogy a
munkafelllet ne takarja el ezeket a furatokat.

A * Ne feledje, hogy a miianyagot vagy faanyagot a butorhoz régzité ragaszténak el kell viselnie
legalabb a 150 °C-os hémérsékletet, hogy elkertlje a burkolat levalasat.
* A hatsé falnak, a szomszédos és a kornyezé fellleteknek ezért el kell viselnilik a 90 °C-os
hémérsékletet.

A f6z6lap lizembe helyezése el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy

+ A munkafelllet derékszogl és egyenes, és nincsenek szerkezeti elemek, amelyek belelognak a
beépitéshez szikséges tertletre.

* A munkafelllet h6allo és szigetelt anyagbdl késziilt.

* Ha afézd6lapot egy sut6 folé épiti be, a st rendelkezik beépitett hiitéventilatorral.

* A beszerelés eleget tesz mindenféle teruletet érinté kovetelménynek és vonatkozé szabvanynak és
el6irasnak.

* Legyen megfelel6 szakaszold kapcsol6 az allando vezetékezésbe épitve, amellyel teljesen
levalaszthatd a készulék a halozati tapellatasrol, a vezetékezés pedig feleljen meg a helyi vezetékezési
szabalyoknak és elbirasoknak.

A szakaszol6 kapcsolénak jovahagyott tipusunak kell lennie, amely 3 mm-es érintkez6 elkulonitést
biztositson levegdben az 6sszes polus esetében (vagy az dsszes aktiv [fazis] vezetd esetében, ha a
helyi vezetékezési szabalyok engedélyezik a kdvetelmények ezen modositasat).

» A szakaszol6 kapcsolonak kdnnyen elérhetének kell lennie az tigyfél szamara, beépitett f6zdlap mellett.

» A szerelést illeté barmilyen kétely felmerilése esetén vegye fel a kapcsolatot a helyi épitéstigyi
hatésagokkal, vagy tekintse at a rendelkezéseket.

» A f6z6lapot korillvevé falfeliiletekre hdalld és kdnnyen tisztithatd termékeket (példaul csempével)
helyezzen el.

A f6z6lap lizembe helyezése utan gy6z6djon meg arrél, hogy

+ A tapkabel nem érhetd el a konyhaszekrény ajtéja mogott vagy a fiokokbdl.

* Megfelelf friss levegb érkezik a butoron kiviilrél a f6z6lap alsé része felé.

+ Ha a fézdlapot egy fiok vagy konyhabutor terilet folé épiti be, a f6z6lap alapi része ala helyezzen
hétukrot.

* A szakaszol6 kapcsolo legyen kénnyen elérhet6 az Gigyfél szamara.
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A rogzitdkonzolok elhelyezése elott

Az egységet tegye stabil, egyenes fellletre (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki erét a f6z6lap kialld
vezerlbegységeire.

" ruy

A munkalapon a fé6zélap also részére szerelje fel a 4 konzolt csavarok segitségével (lasd a képet),
beszerelés utan.
Allitsa be a konzol poziciéjat, hogy az megfeleljen az adott munkafelllet vastagsagnak.

F6zOLAP FO6zOLAP
ASZTAL

A A konzolok a telepités utan semmilyen kértilmények kdzétt nem érintkezhetnek a munkafelilet belsé
fellleteivel (lasd az abrat).

OVINTEZKEDESEK

1. Az indukciés f6z6lapot kizarélag szakképzett személyzet vagy technikusok szerelhetik be.
Szakembereink rendelkezésére allnak. Soha ne hajtsa végre a mlveletet sajat maga.

2. A f6zblapot ne szerelje be kdzvetlentl mosogatdgép, hiitd, fagyasztd, mosdgép vagy szaritogép fole,
mivel a nedvesség karosithatja a f6z6lap elektronikus alkatrészeit.

3. Az indukciés fé6zdblapot ugy szerelje be, hogy a megbizhatdsag javitasa érdekében minél jobb
hévédelmet nydjtsanak a kérdimények.

4. A falnak és az asztalfeliilet f6l6tt az indukalt fitézénanak héallé anyagbdl kell allnia.

5. Barmilyen karosodas elkertilése érdekében a szendvics rétegnek és a ragasztdénak héalldnak kell lennie.

6. Ne hasznaljon gézborotvat.
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A f6zblap csatlakoztatasa a halozati tapellatashoz

A A fézélapot kizarélag megfeleléen képzett szakember csatlakoztathat a halozati tapellatashoz.
Miel6tt csatlakoztatna a féz8lapot a halézati tapellatashoz, ellenérizze az alabbiakat:
1. Az otthoni vezetékrendszer megfelel a f6z6lap altal igényelt aramfelvételnek.
2. Afesziltség megfelel az adattablan talalhat6 értéknek
3. A tapkabel keresztmetszetei képesek elviselni az adattablan meghatarozott terhelést.
A féz6lap halézati aramellatashoz csatlakoztatédsa soran ne hasznaljon adaptereket, atalakitokat
vagy eloszté készllékeket, mivel ezek tulmelegedést és tlizet okozhatnak.
A tapkabel nem érhet hozza egyetlen forrd alkatrészhez sem, illetve Ugy kell azt elhelyezni, hogy
hédmérséklete egyetlen ponton se haladja meg soha a 75 °C értéket.

Egyeztessen villamossagi szakemberrel az otthoni vezetékrendszer médositasok nélkili
& megfeleléségét illetéen.
Barmilyen mddositast kizardlag szakképzett villamossagi szakember végezhet.

A tapellatast a vonatkozé szabvanynak megfeleléen vagy egypolusu szakaszoldval csatlakoztassa a
készulékhez. A csatlakoztatas mddja az alabbiakban lathaté.

z6ld-sarga
kék
barna

- N L

PE
220-240 V

» Ha a kabel megsérllt, vagy cserére szorul, a mlveletet barmilyen baleset elkeriilése érdekében
kotelezbéen egy Ugyfélszolgalati munkatarsnak kell végrehajtania adott célnak megfelelé eszkdzokkel.

* Ha a készuleket kdzvetlenll csatlakoztatja a haldzati tapellatashoz, tébbpélusu, legalabb 3 mm-es
erintkezétavolsagu megszakitot kell beépitenie.

* A beszerelést végzb szakembernek kételezéen biztositania kell, hogy az elektromos csatlakoztatas
megvalésitasa megfeleld, és hogy eleget tesz a biztonsagi eldirasoknak.

* A kabel nem lehet meghajolva vagy dsszenyomva.

» A kabel kételezd rendszeres ellendrzést igényel, cseréjét pedig kizarélag szakképzett technikus
végezheti.

+ A tapvezeték sarga/zold vezetékét kotelezéen csatlakoztassa ugy a tapforras, mint a késztilék
csatlakozoinak foldelés részéhez.

* A gyarté nem tehetd felel6ssé olyan készulék hasznalatabdl eredd balesetekért, amely nincs foldelésre
kapcsolva, vagy hibas folytonossagu féldelésre van kapcsolva.

* Ha a készulék csatlakozéaljzattal rendelkezik, akkor ugy kell felszerelni, hogy a csatlakozéaljzat
elérhet6 legyen.

A A f6z6lap also felllete és tapkabele a beszerelés utan nem hozzaférheté.
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ARTALMATLANITAS ES
UJRAHASZNOSITAS

Fontos utasitasok a kornyezetre vonatkozéan

Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6lo (WEEE) iranyelvnek valé megfelelés és a
hulladékka valt termék artalmatlanitasa:

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyelvének (2012/19/EU). Ezen a terméken a hulladékka valt
elektromos és elektronikus berendezések (WEEE) osztalyozasi szimboluma lathato.

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a terméket élettartama végén nem szabad
mas haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. A hasznalt készuléket az
elektromos elektronikai eszk6zdk Ujrahasznositasara szolgalo hivatalos
gy(ijtéhelyen kell leadni. Ezen gy(ijtérendszerek megtalalasahoz forduljon a
helyi hatésagokhoz vagy a keresked6héz, ahol a terméket vasarolta. Minden
haztartas fontos szerepet tolt be a régi készilékek visszanyerésében és
Ujrahasznositasaban. A hasznalt készilék megfelel§ artalmatlanitasa segit
megelézni a kérnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt esetleges karos

hatasokat. _

A RoHS-iranyelvnek valé megfelelés

Az On éltal vasarolt termék megfelel az EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem tartalmaz az
iranyelvben meghatarozott karos és tiltott anyagokat.

Csomagolassal kapcsolatos informacié

A termék csomagoldéanyagai Ujrahasznosithaté anyagokbdl késziiinek a

Nemzeti Kérnyezetvédelmi El6irasainknak megfeleléen. “
Ne dobja ki a csomagoldéanyagokat a haztartasi vagy egyéb hulladékkal

egydutt. Vigye 6ket a helyi hatésagok altal kijeldlt csomagoldéanyag-gyjté ’ ‘
pontokra. . ’
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Uso previsto

Le seguenti linee guida di sicurezza sono studiate per prevenire rischi o danni imprevisti derivanti da un
uso non sicuro o errato dell'apparecchio. Verificare I'imballaggio e I'apparecchio all'arrivo per assicurarsi
che tutto sia intatto per garantire un funzionamento sicuro. Se si riscontra qualunque danno, contattare il
rivenditore o il concessionario. Si noti che per motivi di sicurezza non sono consentite modifiche o
alterazioni all'apparecchio. Eventuali errori di utilizzo possono causare pericoli e annullare la garanzia.

Spiegazione dei simboli

A

Pericolo
Questo simbolo indica la presenza di pericoli per la vita e la salute delle persone a causa di un
gas estremamente infammabile.

Avvertenza di tensione elettrica
Questo simbolo indica la presenza di un pericolo per la vita e la salute delle persone a causa
della tensione.

Avvertenza
Il termine indica un pericolo con un livello di rischio medio che, se non evitato, pud provocare
la morte o lesioni gravi.

Attenzione
Il termine indica un pericolo con un livello di rischio basso che, se non evitato, pud provocare
lesioni lievi 0 moderate.

N
A
A
@

Attenzione
Il termine indica informazioni importanti (ad esempio danni materiali), ma non un pericolo.

o

Osservare le istruzioni
Questo simbolo indica che un tecnico dell'assistenza deve utilizzare e sottoporre a
manutenzione questo apparecchio solo secondo le istruzioni per l'uso.

Leggere attentamente e per intero queste istruzioni per I'uso prima di utilizzare/mettere in funzione l'unita e
conservarle nelle immediate vicinanze del luogo di installazione o dell'unita per poterle utilizzare in seguito!
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

La vostra sicurezza € molto importante per noi. Leggere attentamente queste
informazioni prima di utilizzare il piano cottura.

INSTALLAZIONE

Rischio di scosse elettriche

Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effettuare operazioni di
manutenzione o altre attivita simili.

Il collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente funzionante é
fondamentale, oltre che obbligatorio.

Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono essere effettuate solo
da un elettricista qualificato.

L'inosservanza di questo avviso pud causare scosse elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.
Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare o utilizzare questo
elettrodomestico.

Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su questo elettrodomestico.
Estendere tali informazioni alla persona responsabile dell'installazione
dell'elettrodomestico per ridurre i costi di installazione.

Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere installato in conformita a
queste istruzioni per l'installazione.

Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato e collegato a terra
solo da un tecnico qualificato.

Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito provvisto di
interruttore di isolamento che garantisca il distacco totale dalla fonte di
alimentazione.

Se l'elettrodomestico non viene installato correttamente, la garanzia ed eventuali
reclami potrebbero non essere piu validi.

Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni, da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e da persone inesperte
solo sotto stretta sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con l'elettrodomestico. La pulizia e la
manutenzione non devono essere effettuate da bambini non sorvegliati.
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« Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere sostituito dal produttore,
da un tecnico dell'assistenza o da una persona con analoga qualifica per evitare
rischi.

« AVVERTENZA: se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare il
rischio di scosse elettriche per le superfici di cottura in vetroceramica o materiale
simile che proteggono i componenti sotto tensione

» Non collocare oggetti metallici, ad esempio coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
sulla superficie del piano cottura perché potrebbero riscaldarsi

» Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

« Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

» L'elettrodomestico non € progettato per l'uso tramite timer esterni e sistemi di
controllo remoto separati.

 AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non collocare oggetti sulle
superfici di cottura.

|l processo di cottura deve essere controllato continuamente. Un processo di
cottura breve deve essere sorvegliato costantemente.

 AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere pericolosa e puo causare
incendi se il piano cottura rimane incustodito. In caso di incendio, non provare
MAI a estinguerlo con l'acqua; spegnere I'elettrodomestico e coprire la fiamma
con un coperchio o una coperta antincendio.

USO E MANUTENZIONE

Rischio di scosse elettriche

« Se il piano cottura & danneggiato o incrinato, non utilizzarlo per la cottura.
In caso di rottura o incrinatura della superficie del piano cottura, scollegare
immediatamente I'elettrodomestico dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico
qualificato.

» Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima della pulizia o della
manutenzione.

» L'inosservanza di questo avviso pud causare scosse elettriche anche fatali.

Rischi per la salute

* Questo elettrodomestico & conforme gli standard di sicurezza elettromagnetica.

» Ciononostante, i portatori di pacemaker cardiaci o altri impianti elettrici
(ad es. pompe per insulina) devono consultare il loro medico o il produttore
dell'impianto prima di utilizzare questo elettrodomestico, allo scopo di accertarsi
che il funzionamento dei loro impianti non venga disturbato dal campo
elettromagnetico prodotto dall'elettrodomestico.

« La mancata osservanza di questo consiglio pud causare la morte.
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Rischi causati dalla superficie calda

Durante l'uso, i componenti accessibili di questo elettrodomestico si riscaldano
abbastanza da causare ustioni.

Fino a quando la superficie & calda, non toccare il vetro a induzione con il corpo,
gli indumenti o altri oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.

Tenere lontani i bambini.

| manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto. Accertarsi che i
manici delle casseruole non sporgano su altre zone di cottura attivate.

Tenere lontani i manici dalla portata dei bambini.

La mancata osservanza di questo consiglio pud causare ustioni e scottature.

Rischio di tagli

Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto per il piano cottura é
affilata come un rasoio. Prestare estrema attenzione e conservarlo sempre in un
luogo sicuro e lontano dalla portata dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai l'elettrodomestico incustodito durante 'uso. La bollitura causa
fuoriuscite di fumo e grasso che potrebbero infammarsi.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie da lavoro o stoccaggio.
Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili (ad es. carte di credito, schede di
memoria) oppure dispositivi elettronici (ad es. computer, lettori MP3) vicino
all'elettrodomestico, in quanto il campo elettromagnetico che produce potrebbe
smagnetizzarli.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare I'ambiente.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura come descritto
in questo manuale (utilizzando i comandi touch). Non basarsi sulla funzione di
rilevamento delle pentole per lo spegnimento delle zone di cottura quando le
pentole vengono rimosse.

Non consentire ai bambini di giocare con l'elettrodomestico né di sedersi o
arrampicarsi sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei pensili sopra
I'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano sul piano cottura, potrebbero
subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di utilizzo dell'elettrodomestico.
| bambini o le persone affetti da disabilita che limitano la loro capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso da una persona responsabile.
La persona che li istruisce deve accertarsi che siano in grado di adoperare
I'elettrodomestico senza rischi per sé e per le persone circostanti.
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Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico, a meno che non sia
consigliato appositamente nel manuale. Tutte le altre operazioni di manutenzione
devono essere effettuate da un tecnico qualificato.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare pentole sulla superficie
del vetro a induzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la pulizia del piano cottura,
perché potrebbero graffiare il vetro a induzione.

Questo elettrodomestico € destinato all'uso domestico e a utilizzi simili a quelli di
seguito indicati:

- zone cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;

- case coloniche;

- clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;

- bed & breakfast.

AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti accessibili diventano molto
caldi durante l'uso.

Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono sorvegliati
continuamente.

Congratulazioni per I'acquisto del nuovo piano cottura in vetroceramica.

Si raccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per
installare e utilizzare correttamente il piano cottura a induzione. Per l'installazione,
consultare I'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare il
manuale di istruzioni/installazione per future consultazioni.
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SPECIFICHE

Piano cottura CID 30/1

Zone di cottura 2 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V ~ 50 0 60 Hz
Potenza elettrica installata 3500W

Dimensioni del prodotto LxPxA (mm) 288x520x59
Dimensioni dell'incasso A x B (mm) 268x500

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati a migliorare i nostri
prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche senza preavviso.

Simbolo Valore Un_ité di
misura
Identificativo del modello - CID 30/1
Tipo di piano cottura - Piano cottura incassato
Numero di zone e/o aree di cottura - 2 zone

Tecnologia di riscaldamento (zone di
cottura e aree di cottura a induzione, - Zone di cottura a induzione
zone di cottura radianti, piastre solide)

Per zone o aree di cottura circolari:

diametro della superficie utile per ogni o Zone1: 16,0
. X cm
zona di cottura riscaldata Zone2: 18,0
elettricamente, arrotondato a 5 mm
Per zone o aree di cottura non circolari:
lunghezza e larghezza della superficie
utile per ogni zona o area di cottura L, W N/D cm
riscaldata elettricamente, arrotondate
adSmm
Consumo energetico per zona o area . Zone1: 194,4
di cottura calcolato per kg EC cottra stetrica Zone2: 183.7 Whkg
Consumo energetico per il piano EC viano cottra settrico | 189,1 Whikg

cottura calcolato per kg

Dati determinati in conformita alla norma EN 60350-2 e ai regolamenti della Commissione (UE) n. 66/2014.
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PANORAMICA DEL PRODOTTO

Vista dall’alto

Max 1800/2000 W

e — Piastra in vetro

Max 1300/1500 W

- Comando di accensione e
I | spegnimento

Pannello di controllo

Pannello di controllo

Comando di blocco dei tasti

®
T

8 8 88
®] [al

toT

|

N |

Pausa Comqndi per la Comandi per la Boost Comando  Comando di
selezione della regolazione dglla deltimer  gecensione e
zona scaldante potenza e del timer spegnimento

@® NOTA

Tutte le immagini contenute in questo manuale servono esclusivamente a scopo esplicativo.
Per qualunque differenza tra I'oggetto reale e lillustrazione nel disegno fara fede I'oggetto reale.
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Principio di funzionamento

La cottura a induzione & una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica. La cottura
avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore nella pentola in maniera diretta e non
indiretta, tramite il riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si
riscalda.

%99) % __

Pentola di ferro
O —
—
» 1P Circuito magnetico
L J*— Piastra in vetroceramica
[eee] [esele—  Bobina a induzione
— ¢ [ — Correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

» Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione "Avvertenze per la sicurezza".
* Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura in vetroceramica.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Comandi touch

* | comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

» Ultilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

* Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

» Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti (ad es. utensili o panni).
Anche un sottile velo d'acqua pud impedire il corretto funzionamento dei comandi.

-

v X

Scelta delle pentole giuste

A » Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione. -
Controllare il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo della
pentola. S
« E possibile accertarsi che l'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova \‘D
magnetica. S

Avvicinare un magnete alla base della pentola.

Se il magnete viene attirato, la pentola & idonea per la cottura a induzione.
* Se non é disponibile un magnete:

1. versare un po' d'acqua nella pentola da controllare.

2. Se l_" non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola & idonea.

» Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei:
acciaio inox puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno,
porcellana, ceramica e terracotta.

* Alcune pentole e padelle in commercio non sono adatte alla cottura a
induzione, perché hanno solo una parte del fondo in materiale ferromagnetico,
con parti in altro materiale. Queste aree potrebbero riscaldarsi a livelli diversi
o con potenza inferiore. In alcuni casi, se il fondo € costituito prevalentemente
da materiali non ferromagnetici, il piano potrebbe non riconoscere la pentola e

quindi non accendere la zona di cottura.

* Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.
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Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che sia delle
stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella
figura della zona selezionata. La massima efficienza si ottiene adoperando una pentola di diametro
lievemente superiore a quello della zona di cottura. Se si utilizza una pentola di dimensioni inferiori,
I'efficienza sara inferiore a quella prevista. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

=

Le pentole poggiate sul piano cottura in vetroceramica devono essere sempre sollevate € non
trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

Le zone di cottura si adattano automaticamente, entro un certo limite, al diametro della pentola. Il diametro
del fondo della pentola, tuttavia, deve essere almeno pari a quello della zona di cottura corrispondente.
Per ottimizzare l'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.

Diametro della base delle pentole per cottura a induzione

160 mm 120 160

180mm 140 180
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Utilizzo

1. Avvio della cottura

1. Toccare per un secondo il comando di 2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura
accensione/spegnimento. Dopo Il'accensione, da utilizzare.
viene emesso un segnale acustico e tutto il » Accertarsi che il fondo della pentola e la
display visualizza" -" o " - - ", indicando che superficie della zona di cottura siano puliti e
il piano cottura a induzione € in modalita di asciutti.
attesa.
3. Toccando il comando di selezione della 4. Selezionare un'impostazione della temperatura
zona scaldante, un indicatore vicino al toccando il comando "-" o "+".
tasto lampeggia. » Se non si sceglie un'impostazione della
M ftemp(jzrature'l entro 1 minuto, i.I piano cottura a
;J( induzione si spegne automaticamente.
In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1.
« E possibile modificare I'impostazione della
temperatura in qualunque momento durante la
l cottura.
|
\ -

- - - - - - X 7 - - - -
Il display visualizza l'indicazione - <~ lampeggiante alternativamente all'impostazione della
temperatura

In tal caso:

» sulla zona di cottura corretta non & stata collocata una pentola, oppure

* la pentola in uso non € adatta alla cottura a induzione, oppure

» la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

Se non si colloca una pentola idonea sulla zona di cottura, il riscaldamento non avviene.

Se non viene collocata una pentola idonea sulla zona di cottura, il display si spegne automaticamente dopo
2 minuti.
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2. Fine della cottura

1. Toccare il comando di selezione della 2. Spegnere la zona di cottura scorrendo in basso
zona scaldante da spegnere. fino a "0" o toccando contemporaneamente i
comandi "-" e "+". Accertarsi che il display
indichi "0".
6 7] 7 7
~ | OPPURE - f I\ \““x\
| / J\. \I ({ \
7 / / \
3. Spegnere l'intero piano cottura toccando |l 4. Attenzione alle superfici calde
comando di accensione/spegnimento. H indica che la zona di cottura & calda al tatto.
L'indicazione scompare quando la superficie si &
raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre
\ scaldare altre pentole, per risparmiare energia &
@ »\ possibile utilizzare il piano cottura ancora caldo.

d

3. Blocco dei comandi

* | comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i bambini potrebbero
accendere accidentalmente le zone di cottura).

* Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di accensione/spegnimento.

Per bloccare i comandi

Toccare il comando di blocco dei tasti L'indicatore del timer visualizza "Lo"

Per sbloccare i comandi

Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco.

Quando il piano cottura si trova nella modalita di blocco tutti i comandi sono disabilitati, tranne quello

A di accensione/spegnimento (). In caso di emergenza, §_§empre possibile spegnere il piano cottura a
induzione con il comando di accensione/spegnimento, (|)ma si deve prima sbloccare il piano cottura
nell’operazione successiva.
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4. Comandi del timer

Il timer pud essere adoperato in due modi diversi:
* Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non spegne la zona di cottura
quando il tempo € impostato.

+ E possibile impostarlo in modo che vengano spente una o pili zone di cottura dopo il tempo impostato.
Il timer conta fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti
Se non si seleziona alcuna zona di cottura
1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.
Nota: per utilizzare il promemoria minuti, almeno una zona deve essere attiva.
2. Toccare "+" sui comandi del timer. L'indicatore del promemoria inizia a lampeggiare e il display del timer

visualizza "10".
=1 =
" L
= +
ks

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" 4. Toccando contemporaneamente i comandi
0 "+" del timer "—" e "+" il timer si annulla e il display dei
Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" minuti visualizza "00".
del timer una sola volta per aumentare o _ _
ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto. Q _(k\
Tenere premuto il comando "-" o "+" del /| L\
timer per aumentare o ridurre il tempo con //ff ' OPPURE ' f\“‘-\
incrementi di 10 minuti. N ( !
*\ / N\
\ 7111
(N
®
5. Quando il tempo & impostato, il conto 6. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi
alla rovescia comincia immediatamente. e l'indicatore del timer visualizza "— —" una volta
Il display indica il tempo rimanente e trascorso il tempo impostato.
l'indicatore del timer lampeggia per
5 secondi.

Se si tocca il controllo del timer mentre
l'indicatore del timer sta lampeggiando,
l'indicatore smettera di lampeggiare
immediatamente.

ST ©
®
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Impostazione del timer per lo spegnimento di una o piu zone di cottura
Impostazione di una zona

1. Toccare il comando di selezione della zona 2. Toccando il comando del timer, I'indicatore del
scaldante per cui impostare il timer. promemoria comincia a lampeggiare e il display
del timer indica "10".

b N
T ST

| ﬂ_’@
) (N

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" 4. Toccando contemporaneamente i comandi "-" e
0 "+" del timer. "+" il timer si annulla e il display dei minuti
Suggerimento: toccare il comando "-" 0 "+" visualizza "00".
del timer una sola volta per ridurre o
aumentare il tempo con incrementi di ﬁ - _fk
1 minuto. /| ||‘ '\t
Ienere prgmuto il comando — o'+ del f,ff }\ OPPURE (} N

imer per ridurre o aumentare il tempo con / N | \
incrementi di 10 minuti. / L
=  +
\
@ o
uou
)
O

5. Quando il tempo & impostato, il conto 6. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di
alla rovescia comincia immediatamente. cottura corrispondente si spegne automaticamente.
Il display indica il tempo rimanente e
l'indicatore del timer lampeggia per -

5 secondi. @
Se si tocca il controllo del timer mentre
l'indicatore del timer sta lampeggiando,
l'indicatore smettera di lampeggiare
immediatamente.
@ NOTA
il puntino rosso accanto all'indicatore del livello di potenza si accende, indicando che la zona & selezionata.
\' n/
AUl

O

|

IER=y

ol B

A Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese precedentemente.
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5. Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost
1. Toccare il comando della zona scaldante. 2. Toccare il controllo Boost. Accertarsi che il display
indichi "p".

b i
) ¢

Annullamento della funzione Boost
1. Toccare il comando della zona scaldante 2. Spegnere la zona di cottura toccando il controllo
di cui disattivare la funzione Boost. Boost. Accertarsi che il display indichi "0".

P B
|

~

N

» La funzione pud essere utilizzata in qualunque zona di cottura.
+ L'impostazione originaria della zona di cottura viene ripristinata dopo 5 minuti.
+ Se l'impostazione originaria della temperatura era 0, dopo 5 minuti tornera a 9.

6. Modalita pausa

+ E possibile sospendere il riscaldamento invece di spegnere il piano cottura.
* In modalita pausa sono bloccati tutti i comandi tranne quello di accensione e spegnimento.

Per attivare la modalita pausa

Toccare il tasto “Pausa’. Tutti gli indicatori visualizzeranno "||".
Per disattivare la modalita pausa

Toccare nuovamente il tasto “Pausa’.

Quando il piano cottura & in modalita pausa, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di

A accensione/spegnimento (1).In caso di emergenza, & sempre possibile spegnere il piano cottura a
induzione con il comando di accensione/spegnimento (). Se la modalita pausa non viene disattivata,
il piano cottura si spegne dopo 10 minuti.
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7. Tempi di funzionamento predefiniti
Lo spegnimento automatico € una funzione di protezione del piano cottura a induzione. Arresta

automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si dimentichi di spegnerlo. | tempi di funzionamento
predefiniti per i vari livelli di potenza sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza ‘1‘2‘3‘4‘5’6‘7‘8‘9

Timer di funzionamento
predefinito (ore)

Quando si toglie la pentola, il piano cottura a induzione pud interrompere immediatamente il riscaldamento
e si spegne automaticamente dopo 2 minuti.

A | portatori di pacemaker devono consultare il loro medico prima di adoperare questa unita.
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GUIDA RAPIDA

Le fritture richiedono attenzione, in quanto I'olio e il grasso si riscaldano rapidamente, specialmente
se si utilizza la funzione PowerBoost. A temperature estremamente elevate, I'olio e il grasso
prendono fuoco automaticamente, con il rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

* Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre I'impostazione della temperatura.

+ L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il calore.
* Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, i tempi di cottura diminuiscono.

» Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

» La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C, con la risalita
occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo di cottura € essenziale per
cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto gli aromi si sviluppano senza sottoporre gli alimenti
a una cottura eccessiva. La cottura al di sotto del punto di ebollizione € indicata anche per sughi a base
di uova e addensati con la farina.

+ Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere un'impostazione
della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura adeguata nei tempi consigliati.

Rosolatura di bistecche

Per cucinare bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldare una padella con la base pesante.

3. Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita d'olio nella pentola calda
e collocare la carne.

4. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende dallo spessore
della bistecca e dal grado di cottura desiderato. | tempi variano da 2 a 8 minuti per lato. Premere la
bistecca per valutare il grado di cottura; piu & dura, piu & ben cotta.

5. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto per ammorbidirla prima di servirla
in tavola.

Frittura al salto

1. Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere, adatti al piano in vetroceramica.
2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire rapidamente. Se occorre
cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne un po' alla volta.

Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.

Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la temperatura della zona di
cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere il sugo.

Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.

Servire immediatamente.

asw

N

Rilevamento di piccoli oggetti

* Quando viene rilevata la presenza di pentole di dimensioni non idonee o0 non magnetiche
(ad es. alluminio) o altri piccoli oggetti (ad es. coltelli, forchette, chiavi), il piano cottura passa
automaticamente alla modalita standby entro 1 minuto. La ventola continua a raffreddare il piano
cottura a induzione per un altro minuto.
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Impostazioni della temperatura

Le seguenti impostazioni sono indicate solo come guida. L'impostazione esatta dipende da vari fattori, ad
es. gli utensili da cucina adoperati e la quantita di alimenti in cottura. Sperimentare a fondo il piano cottura
a induzione per trovare le impostazioni piu adatte.

Impostazione della
temperatura Uso

* Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti

* Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano rapidamente
* Cottura a fuoco lento delicata

* Riscaldamento lento

1-2

* Riscaldamento
3-4 » Cottura a fuoco lento rapida
» Cottura del riso

5-6 » Pancake

+ Sauté
» Cottura della pasta

* Rosolatura
» Scottatura
» Bollitura di zuppe
» Bollitura di acqua
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Cosa?

Sporcizia quotidiana sul
vetro (impronte, segni,
macchie lasciate dagli
alimenti o fuoriuscite di
sostanze non
zuccherose sul vetro)

Come?

1. Spegnere il piano cottura.
2. Pulire il vetro ancora caldo (ma non

bollente) con un detersivo per piani
cottura

. Sciacquare e asciugare con carta

assorbente o un panno.
Accendere il piano cottura.

Importante!

Quando si spegne il piano cottura, le
superfici calde non sono piu indicate, per
cui la zona di cottura potrebbe essere
ancora calda. Prestare molta attenzione.
Pagliette doppie, alcune pagliette in nylon
e detersivi aggressivi possono graffiare il
vetro. Leggere sempre l'etichetta per
accertarsi che il detersivo o la paglietta
siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia sul piano
cottura, altrimenti il vetro potrebbe
macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti

Rimuovere immediatamente tali fuoriuscite
con una paletta per il pesce, una spatola o
un raschietto, idonei per piani cottura in
vetroceramica, prestando attenzione alle
superfici delle zone di cottura calde:

1.

Staccare la spina del piano cottura dalla
presa elettrica.

Rimuovere prima possibile le macchie
residue di fuoriuscite, alimenti fusi o
zuccherini. Se si raffreddano sul vetro,
potrebbe essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe danneggiarsi
irreparabilmente.

bolliti, fusi e molto 2. Tenere il raschietto o altro utensile a un Pericolo di tagli: con il coperchio di
zuccherosi sul vetro angolo di 30° e rimuovere sporcizia o . agl P . .
fuoriuscite sulla zona calda del piano sicurezza ritratto, la lama del raschietto &
cottura affilata come un rasoio. Prestare estrema
3. Pulire Ié sporcizia o le fuoriuscite con LI sl L
’ carta assoribente o uno strofinaccio luogo sicuro e lontano dalla portata dei
o . f o bambini.
4. Seguire i punti da 2 a 4, "Sporcizia
quotidiana sul vetro".
1. Spegnere il piano cottura. . L ) L
2. Bagnare la fuoriuscita Se é presente liquido sui comandi, il piano
’ ) . : . cottura potrebbe emettere un segnale
3. Strofinare I'area dei comandi touch con ; . : .
— : . : acustico e spegnersi automaticamente, e i
Fuoriuscite sui comandi un panno o una spugna pulita e : :
touch inumidita comandi potrebbero non funzionare.
4 Asci ) et te Asciugare perfettamente I'area dei
: sglugare %e ? amente fa zona con comandi touch prima di accendere il piano
carta assorbente. o —
5. Accendere il piano cottura.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Durante I'uso dell'apparecchio possono verificarsi errori € malfunzionamenti. Le tabelle riportate di seguito
forniscono possibili cause e note per risolvere un messaggio di errore 0 un malfunzionamento. Si consiglia
di leggere attentamente le tabelle che seguono, per risparmiare gli eventuali tempi e costi di chiamata al

centro di assistenza.

Problema Possibili cause ___ Rimedi

Il piano di cottura non puo essere
acceso.

Assenza di corrente elettrica.

Accertarsi che il piano cottura in
vetroceramica sia collegato
allalimentazione elettrica e sia acceso.

Controllare se si € verificato un blackout in
casa o in zona. Se il problema non si
risolve dopo tutti questi controlli, chiamare
un tecnico qualificato.

I comandi touch non rispondono.

| comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive I'uso
del piano cottura in vetroceramica.

| comandi touch sono difficili da
azionare.

E possibile che sia presente un velo d'acqua
sui comandi o che si utilizzi la punta del dito
per toccarli.

Accertarsi che I'area dei comandi touch
sia asciutta e utilizzare il polpastrello
guando si toccano i comandi.

Il vetro € graffiato.

Utensili da cucina con bordi irregolari. Uso di
pagliette abrasive o prodotti di pulizia
inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. Vedere "Scelta degli utensili
da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole producono crepitii
e ticchettii.

Questi rumori possono essere dovuti ai
materiali con cui sono realizzati gli utensili da
cucina (strati di metalli differenti che vibrano
in maniera diversa).

Questo fenomeno & normale per gli
utensili da cucina e non indica un
problema.

Il piano cottura a induzione emette
un lieve ronzio quando &
impostata una temperatura
elevata.

Questo rumore € dovuto alla tecnologia della
cottura a induzione.

Il rumore & normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando si riduce
l'impostazione della temperatura.

Rumore della ventola proveniente
dal piano cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento interna del
piano cottura a induzione si accende per
evitare il surriscaldamento dei componenti
elettronici. Puo rimanere in funzione anche
dopo aver spento il piano cottura a
induzione.

Questo funzionamento & normale e non
richiede alcun intervento. Non staccare la
spina del piano cottura a induzione
quando ¢ in funzione la ventola.

Le pentole non si riscaldano e il
display lo indica.

Il piano cottura a induzione non rileva la
pentola perché non € adatta alla cottura a
induzione.

Il piano cottura a induzione non rileva la
pentola perché & troppo piccola per la zona
di cottura o non & centrata correttamente
sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei per la
cottura a induzione. Vedere la sezione
"Scelta degli utensili da cucina". Centrare
la pentola e accertarsi che la base sia
adatta alle dimensioni della zona di
cottura.

Il piano cottura a induzione o una
zona di cottura si spegne
all'improvviso, viene emesso un
segnale acustico e viene
visualizzato un codice di errore
(che generalmente alterna una o
due cifre sul display del timer della
cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei numeri
dell'errore, staccare la spina del piano
cottura a induzione e rivolgersi a un
tecnico qualificato.
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Indicazione dei guasti e significato

Il piano cottura a induzione & dotato di una funzione di autodiagnosi. Grazie a questa funzione, il tecnico &
in grado di controllare il funzionamento di vari componenti senza smontare la superficie del piano cottura.

1. Codice di guasto durante I'uso e relativa soluzione;

Codice di .
Problema Soluzione
guasto
Senza ripristino automatico
Circuito aperto o guasto del sensore
E1 della temperatura della piastra in
vetroceramica.
Corto circuito o guasto del sensore della | Controllare il collegamento o sostituire il sensore della
E2 temperatura della piastra in temperatura della piastra in vetroceramica.
vetroceramica.
E7 Guasto del sensore della temperatura
della piastra in vetroceramica
Attendere che la temperatura della piastra in
C1 Il sensore della piastra in vetroceramica |vetroceramica torni normale.
indica una temperatura elevata. Toccare il pulsante di accensione/spegnimento per
riavviare l'unita.
E3 Circuito aperto o guasto del sensore
della temperatura IGBT. o o .
— Sostituire la scheda di alimentazione.
Corto circuito o guasto del sensore della
E4
temperatura IGBT
Attendere che la temperatura IGBT torni normale.
Toccare il pulsante di accensione/spegnimento per
C2 Temperatura IGBT elevata. riavviare ['unita.
Controllare se la ventola funziona regolarmente. In caso
contrario, sostituire la ventola.
EL La tensione di alimentazione & inferiore o . .
alla tensione nominale. Controllare se la fonte di alimentazione & normale.
- — - - - Controllare se la fonte di alimentazione & normale prima
EH La tensione di alimentazione & superiore | dj accendere il piano cottura a induzione.
alla tensione nominale.
Ripristinare il collegamento tra la scheda del display e la
) L scheda di alimentazione.
EU Errore di comunicazione.

Sostituire la scheda di alimentazione o la scheda del
display.
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2. Guasto specifico e soluzione

Guasto

Quando si inserisce la
spina dell'unita, il LED
non si accende.

Problema

Alimentazione assente.

Soluzione A

Controllare se la spina ¢ fissata
saldamente nella presa e se la
presa funziona.

Soluzione B

Problema di collegamento
della scheda di alimentazione
accessoria e della scheda del
display.

Controllare il collegamento.

La scheda di alimentazione
accessoria € danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione accessoria.

La scheda del display &
danneggiata.

Sostituire la scheda del display.

Alcuni pulsanti non
funzionano o il display
a LED non € normale.

La scheda del display &
danneggiata.

Sostituire la scheda del display.

L'indicatore della
modalita di cottura si
accende mai il
riscaldamento non si
avvia.

Temperatura elevata del piano
cottura.

La temperatura ambiente
potrebbe essere eccessiva.
Possibile ostruzione
dell'ingresso o dell'uscita
dell'aria.

Problema della ventola.

Controllare se la ventola
funziona regolarmente.

In caso contrario, sostituire la
ventola.

La scheda di alimentazione &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Durante l'uso,

il riscaldamento si
arresta
improvvisamente e il
display visualizza
l'indicazione "u"
lampeggiante.

Tipo di pentola errato.

Il diametro della pentola &
insufficiente.

Utilizzare una pentola
appropriata (fare riferimento al
manuale di istruzioni).

Il piano cottura si &
surriscaldato;

L'unita si & surriscaldata.
Attendere che la temperatura
torni normale.

Premere il pulsante di

accensione/spegnimento per
riavviare l'unita.

Il circuito di rilevamento
della pentola &
danneggiato. Sostituire la
scheda di alimentazione.

Le zone scaldanti
sullo stesso lato

(ad esempio la prima
e la seconda zona)
visualizzano
I'indicazione

u".

Problema di collegamento
della scheda di alimentazione
e della scheda del display;

Controllare il collegamento.

Il componente per la
comunicazione della scheda
del display & danneggiato.

Sostituire la scheda del display.

La scheda principale &
danneggiata.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Il motore della ventola
emette un rumore
anomalo.

Il motore della ventola &
danneggiato.

Sostituire la ventola.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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INSTALLAZIONE

Scelta delle attrezzature per l'installazione

Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 50 mm di spazio attorno al foro. Accertarsi che lo spessore del
top di cucina sia almeno 30 mm. Per il top di cucina scegliere un materiale isolante e resistente al calore
(come materiale per la superficie del top di cucina non utilizzare legno e materiali simili, fibrosi o
igroscopici, non impregnati) per evitare scosse elettriche e ampie deformazioni dovute all'irraggiamento
termico della piastra di cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:

A Nota: la distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del top di cucina deve
essere almeno 3 mm.

/ GUARNIZIONE

b :
~ i~
Min 3 mm
L A(mm) | _B(mm) | C(mm) | _Dmm) | E(mm) | __F(mm | G
268+_‘é 500+.?) Min 50 Min 50 Min 50 Min 50 Min 3 mm

Accertarsi sempre che il piano cottura a induzione sia adeguatamente ventilato e che i fori di ingresso e
uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura a induzione funzioni perfettamente.
Attenersi alle indicazioni seguenti:

A Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere almeno 760 mm.

760 Min 50 Min 20 Ingresso dell'aria Uscita dell'aria 5 mm
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AVVERTENZA: garantire un'adeguata ventilazione

Accertarsi che il piano cottura a induzione sia adeguatamente ventilato e che i fori di ingresso e uscita
dell'aria non siano ostruiti. Per evitare il contatto accidentale con il fondo surriscaldato del piano cottura o
scosse elettriche improvvise durante il lavoro, € necessario collocare un inserto in legno, fissato tramite viti,
a una distanza minima di 50 mm dal fondo del piano cottura. Attenersi ai requisiti indicati di seguito.

[ ]

- !
Max 5 mm Max 5 mm

A Attorno alla parte esterna del piano cottura sono presento fori di ventilazione. Quando si colloca in
posizione il piano cottura, E NECESSARIO accertarsi che questi fori non siano ostruiti dal top di cucina.

A * Tenere presente che la colla che unisce il materiale di plastica o di legno al mobile deve
resistere a temperature non inferiori a 150 °C per evitare il distacco della pannellatura.
» La parete posteriore, le superfici adiacenti e quelle circostanti devono resistere a una
temperatura di 90 °C.

Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano cottura

» Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza memobri strutturali che interferiscono con i requisiti di
spazio.

* Il materiale del top di cucina deve essere isolante e resistente al calore.

» Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventola di raffreddamento
incorporata.

+ L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie e in conformita alle
norme e ai regolamenti vigenti.

+ L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che consenta di scollegare
completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato in conformita alle norme e ai regolamenti
locali sugli impianti elettrici.

L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una separazione dei contatti
in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori di fase attivi, se le norme locali sugli impianti
elettrici consentono questa variazione dei requisiti).

» Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il
cliente.

» In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle norme vigenti.

» Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti al calore e facili da
pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano cottura

» Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli arredi.

» Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria fresca per la ventilazione della base del piano cottura.

» Se il piano cottura ¢ installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano cottura deve
essere installata una barriera di protezione termica.

* L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.
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Controlli da effettuare prima del posizionamento delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare I'imballo).
Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Regolazione della posizione delle staffe

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le 4 staffe sulla parte inferiore del
piano cottura (v. immagine).
Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore del top di cucina.

PIANO COTTURA PIANO COTTURA

STAFFA \§\§\
A §§\:

4

A Dopo l'installazione, le staffe non devono mai toccare le superfici interne del top di cucina (v. figura).

PRECAUZIONI

1. Il piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici qualificati. || produttore pud
fornire tecnici professionisti. Non effettuare I'operazione da soli.

2. |l piano cottura non deve essere installato direttamente al di sopra di lavastoviglie, frigoriferi,
congelatori, lavatrici o asciugatrici, in quanto l'umidita potrebbe danneggiare i componenti elettronici del
piano cottura.

3. Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione del calore,
per incrementarne I'affidabilita.

4. La parete e la zona scaldante a induzione sopra il top di cucina devono resistere al calore.

5. Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti al calore.

6. Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
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Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

A Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata.
Controlli da effettuare prima del collegamento del piano cottura alla rete elettrica:
1. L'impianto elettrico deve essere in grado di sostenere la potenza assorbita dal piano cottura.
2. La tensione deve corrispondere a quella specificata sulla targhetta.
3. Le sezioni dei cavi di alimentazione devono resistere al carico specificato sulla targhetta.
Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non adoperare adattatori, riduttori o dispositivi di
derivazione, in quanto possono causare surriscaldamenti e incendi.
Il cavo di alimentazione non deve entrare a contatto con parti calde e deve essere collocato in modo
che la temperatura non sia mai superiore a 75 °C in ogni punto.

A Chiedere a un elettricista se l'impianto elettrico & idoneo senza modifiche.
Eventuali modifiche devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con un interruttore unipolare.
Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

blu
marrone

giallo/verde

@ N L

PE
220 -240V

+ Se il cavo é danneggiato o deve essere sostituito, per evitare incidenti I'operazione deve essere
effettuata da un rappresentante post-vendita con appositi utensili.

+ Se l'apparecchio & collegato direttamente alla rete elettrica, occorre installare un interruttore onnipolare
con un'apertura minima di 3 mm tra i contatti.

» L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme alle normative in
materia di sicurezza.

» Il cavo non deve essere piegato o compresso.

* |l cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da un tecnico autorizzato.

» |l conduttore giallo/verde del cavo di alimentazione elettrica deve essere collegato alla terra della rete e
ai terminali dell'elettrodomestico.

* |l produttore non pud essere ritenuto responsabile di eventuali incidenti risultanti dall'uso di
elettrodomestici non collegati a terra o difetti di continuita della messa a terra.

» Se l'elettrodomestico € dotato di uscita per una presa, l'installazione deve essere eseguita in modo che
tale uscita sia accessibile.

La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non sono accessibili dopo
l'installazione.
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SMALTIMENTO E RICICLAGGIO

Istruzioni importanti per I'ambiente

Conformita alla Direttiva RAEE e smaltimento dei rifiuti:
Questo prodotto &€ conforme alla Direttiva UE RAEE (2012/19/UE). Questo prodotto reca un simbolo
di classificazione per i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito con gli altri
rifiuti domestici al termine della sua vita utile. Il dispositivo usato deve essere
restituito al punto di raccolta ufficiale per il riciclaggio dei dispositivi elettrici ed
elettronici. Per trovare questi sistemi di raccolta, contattare le autorita locali o
il rivenditore presso il quale il prodotto & stato acquistato. Ogni famiglia
svolge un ruolo importante nel recupero e nel riciclaggio dei vecchi
elettrodomestici. Lo smaltimento appropriato degli elettrodomestici usati aiuta
a prevenire le potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute

Hmans. I

Conformita alla Direttiva RoHS

Il prodotto acquistato & conforme alla Direttiva UE RoHS (2011/65/UE). Non contiene materiali nocivi e
vietati specificati nella Direttiva.

Informazioni sull’imballaggio

| materiali di imballaggio del prodotto sono realizzati con materiali riciclabili

in modo conforme alle nostre normative ambientali nazionali. “
Non smaltire i materiali di imballaggio insieme a rifiuti domestici o di altro

tipo. Portarli presso i punti di raccolta dei materiali di imballaggio designati ’ ‘
dalle autorita locali. . ’
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

Numatytoji paskirtis

Sios saugos gairés yra skirtos iSvengti nenumatyty pavojy arba Zalos dél nesaugaus ar netinkamo
prietaiso naudojimo. Patikrinkite pristatytg pakuote bei prietaisg ir jsitikinkite, jog niekas nepazeista, kad
baty uztikrintas saugus veikimas. Jei radote kokiy nors pazeidimy, susisiekite su pardavéju ar platintoju.
Atkreipkite démes;j, kad dél jisy saugumo prietaiso modifikuoti ar keisti neleidziama. Ne pagal paskirtj
naudojamas prietaisas gali kelti pavojy ir garantija nebegalios.

Simboliy paaiskinimas

Q Pavojus
Sis simbolis rodo, kad dél ypa¢ degiy dujy kyla pavojus Zmoniy gyvybei ir sveikatai.

|spéjimas apie elektros jtampa
Sis simbolis rodo, kad dél jtampos kyla pavojus Zmoniy gyvybei ir sveikatai.

mirtinai susizaloti.

Démesio
Sis signalinis zodis nurodo zemo rizikos lygio pavojy, kurio neiSvengus galima lengvai arba
vidutiniSkai susizaloti.

Svarbu

Ispéjimas
A Sis signalinis Zodis nurodo vidutinio rizikos lygio pavojy, kurio nei§vengus galima sunkiai arba
—! Sis signalinis Zodis nurodo svarbig informacijg (pvz., Zalg turtui), bet ne pavojy.

Laikykités nurodymy
e Sis simbolis rodo, kad techninés prieZidros technikas turéty valdyti ir prizidréti §j prietaisg tik
pagal naudojimo instrukcija.

Atidziai ir jdémiai perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg prie§ naudodami / pradédami eksploatuoti prietaisg
ir laikykite jg Salia jrengimo vietos ar prietaiso, kad galétuméte pasinaudoti véliau!
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SAUGOS |SPEJIMAI

Jusy saugumas mums svarbus. PrieS naudodami kaitlente, perskaitykite Sig
informacija.

IRENGIMAS

Elektros smugio pavojus

» Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios priezitros darbus
atjunkite jj nuo elektros tinklo.

« Labai svarbu ir privaloma prijungti prie geros jzeminimo sistemos.

 Buitinés elektros instaliacijos sistemos pakeitimus gali atlikti tik kvalifikuotas
elektrikas.

* Nesilaikant Sio patarimo, gali iStikti elektros smagis arba mirtis.

Pavojus jsipjauti

» Bukite atsargus — plokstés krastai astrus.
» Nesilaikydami atsargumo priemoniy, galite susizZeisti arba jsipjauti.

Svarbiis saugos nurodymai

* PrieS montuodami ar naudodami §j prietaisa, atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

» Ant Sio prietaiso niekada negalima déti degiy medziagy ar produkty.

+ Pateikite Sig informacijg asmeniui, atsakingam uz prietaiso montavima, nes ji gali
sumazinti montavimo islaidas.

« Kad iSvengtuméte pavojaus, Sis prietaisas turi bati sumontuotas laikantis Siy
montavimo nurodymuy.

- Sj prietaisg turi tinkamai sumontuoti ir jZeminti tik atitinkama kvalifikacijg turintis
asmuo.

- Sis prietaisas turéty bdti prijungtas prie grandinés, kurioje yra izoliuojantis
jungiklis, uztikrinantis visiSkg atjungimg nuo maitinimo Saltinio.

* Netinkamai sumontavus prietaisa, gali bati panaikintos garantijos arba nustoti
galioti pretenzijos dél atsakomybeés.

» Vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra
riboti arba kurie neturi patirties ir ziniy, Sj prietaisg gali naudoti, jei yra prizitrimi
arba jiems duoti nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir jie supranta su tuo
susijusius pavojus.

« Vaikai negali zaisti su prietaisu. Vaikai be priezitros negali valyti ir priziGréti Sio
prietaiso.
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 Jei maitinimo laidas paZzeistas, jj turi pakeisti gamintojas, jo techninés priezitros
atstovas arba panasios kvalifikacijos asmenys, kad baty iSvengta pavojaus.

« |SPEJIMAS: Jei pavirSius jtrikes, idjunkite prietaisa, kad iSvengtuméte elektros
smugio galimybés, jei tai kaitlenté su stiklo keramikos arba panasios medziagos
pavirsiumi, apsauganciu jtampg turinCias dalis.

» Nedékite metaliniy daikty, tokiy kaip peiliai, Sakutés, Saukstai ir dangciai, ant
kaitlentés pavirSiaus, nes jie gali jkaisti.

* Nenaudokite garinio valytuvo.

» Nevalykite viryklés virSaus gariniu valikliu.

* Prietaisas neturi bati valdomas iSoriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo
sistema.

« |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant maisto ruodimo pavirsiy.

» Maisto ruoSos procesas turi bati prizidrimas. Trumpalaikis maisto ruoSos
procesas turi bati nuolat priziGrimas.

« |SPEJIMAS. Maisto ruosa ant kaitlentés su riebalais ar aliejumi be prieZitros gali
bati pavojinga ir sukelti gaisrg. NIEKADA nebandykite gesinti ugnies vandeniu,
bet iSjunkite prietaisg ir uzdenkite liepsna, pvz., dangcCiu ar prieSgaisrine antklode.

EKSPLOATAVIMAS IR PRIEZIURA

Elektros smugio pavojus

» Neruoskite maisto ant sulGzusios ar jtrikusios viryklés. Jei kaitlentés pavirSius
sultzty arba jtrakty, nedelsdami iSjunkite prietaisg i maitinimo Saltinio (sieniniu
jungikliu) ir kreipkités j kvalifikuotg technika.

 PrieS valydami arba atlikdami priezilros darbus, iSjunkite kaitlente iS maitinimo
Saltinio.

» Nesilaikant Sio patarimo, gali iStikti elektros smuagis arba mirtis.

Pavojus sveikatai

- Sis prietaisas atitinka elektromagnetinés saugos standartus.

« Taciau asmenys, turintys Sirdies stimuliatoriy ar kity elektriniy implanty
(pvz., insulino pompy), prie$ naudodami §j prietaisg turi pasikonsultuoti su
gydytoju arba implanty gamintoju, kad jsitikinty, jog elektromagnetinis laukas
nepaveiks jy implanty.

» Nesilaikant Sio patarimo galima mirti.

Karsto pavirsSiaus keliamas pavojus

« Naudojimo metu pasiekiamos Sio prietaiso dalys jkaista tiek, kad gali nudeginti.

« Saugokités, kad kuno dalys, drabuziai ar kiti daiktai nesiliesty prie indukcinio
stiklo, kol pavirSius neatvéses. Ant karsto pavirSiaus galima déti tik tinkamus
maisto ruosos indus.
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« Saugokite vaikus.

« Puody rankenos gali bati karstos. Patikrinkite, ar puody rankenos néra
iSsikiSusios virs kity jjungty kaitvieciy.

- Zidrékite, kad rankeny nepasiekty vaikai.

* Nesilaikant Sio patarimo galima nudegti ir nusiplikyti.

Pavojus jsipjauti

* Jtraukus apsauginj dangtelj, atidengiami astras viryklés gremztuko aSmenys.
Naudokite itin atsargiai ir visada laikykite saugiai ir vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

» Nesilaikydami atsargumo priemoniy, galite susizZeisti arba jsipjauti.

Svarbiis saugos nurodymai

» Niekada nepalikite prietaiso be prieziuros, kai jj naudojate. ISsiliejus verdanciam
skysciui atsiranda dumuy, o iSsilieje riebalai gali uzsidegti.

» Niekada nenaudokite prietaiso kaip darbinio ar laikymo pavirSiaus.

* Niekada nepalikite ant prietaiso jokiy daikty ar indy.

» Nedeékite ir nepalikite jokiy magnetiniy daikty (pvz., kredito korteliy, atminties
korteliy) ar elektroniniy prietaisy (pvz., kompiuteriy, MP3 grotuvy) Salia prietaiso,
nes juos gali paveikti jo elektromagnetinis laukas.

* Niekada nenaudokite prietaiso patalpai Sildyti.

» Baige naudoti visada iSjunkite kaitvietes ir kaitlente, kaip aprasyta Sioje
instrukcijoje (t. y. naudodami jutiklinius valdiklius). Nuéme maisto ruosos indus
iSjunkite kaitvietes, o ne pasikliaukite maisto ruoSos indo aptikimo funkcija.

» Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu, sédéti, stovéti ar lipti ant jo.

» Nelaikykite vaikus dominanciy daikty spintelése virs prietaiso. Vaikai, uZlipe ant
kaitlentés, gali rimtai susizeisti.

» Nepalikite vaiky vieny ar be priezitros ten, kur naudojamas prietaisas.

» Vaikus arba nejgalius asmenis, kuriy galimybés juo naudotis yra ribotos, iSmokyti
juo naudotis turi atsakingas ir kompetentingas asmuo. Mokantis asmuo turéty
jsitikinti, kad jie gali naudotis prietaisu nekeldami pavojaus sau ir kitiems.

* Neremontuokite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent tai konkreciai
rekomenduojama vadove. Visus kitus techninés prieziGros darbus turi atlikti
kvalifikuotas technikas.

* Nedeékite ir nemeskite sunkiy daikty ant kaitlentés.

* Nestovékite ant kaitlentés.

» Nenaudokite maisto ruoSos indy nelygiais krastais ir nevilkite jy per indukcinio
stiklo pavirsiy, nes taip galite subraizyti stikla.
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Valydami kaitlente nenaudokite Sveitikliy ar Kity stipriy abrazyviniy valymo
priemoniy, nes galite subraizyti indukcinj stiklg.

Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiai paskirgiai, pvz.:

- darbuotojy virtuvélés zonoje parduotuvése, biuruose ir kitoje darbo aplinkoje;
- ukiuose;

- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitose apgyvendinimo staigose;

- nakvynés su pusryciais tipo apgyvendinimo vietose;

JSPEJIMAS. Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys jkaista.

Saugokités saglyCio su kaitinimo elementais.

Neleiskite artintis jaunesniems nei 8 mety vaikams, nebent jie baty nuolat

v —

Sveikiname jsigijus naujg keramine kaitlente.

Rekomenduojame skirti Siek tiek laiko perskaityti Sig naudojimo / montavimo
instrukcijg, kad gerai suprastuméte, kaip teisingai sumontuoti ir naudoti. Apie
montavimg skaitykite montavimo skyriuje.

PrieS naudodami atidziai perskaitykite visus saugos nurodymus ir iSsaugokite Sig
naudojimo / montavimo instrukcijg, kad galétuméte pasinaudoti ateityje.
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SPECIFIKACIJOS

Kaitlenté CID 30/1

Kaitvietes 2 zonos

Maitinimo jtampa 220-240 V~ 50 arba 60 Hz
|rengta elektriné galia 3500 W

Gaminio dydis | x P x A (mm) 288 x 520 x 59

Montavimo matmenys A x B (mm) 268 x 500

Svoris ir matmenys yra apytiksliai. Kadangi nuolat stengiamés tobulinti savo gaminius, galime keisti
specifikacijas ir dizaing be iSankstinio jspéjimo.

Simbolis Reiksmé Mato vnt.
Modelio identifikavimas - CID 30/1
Kaitlentés tipas - Jmontuojamoiji kaitlenté
Kaitviec€iy ir (arba) sriciy skaicius - 2 kaitvietés

Kaitinimo technologija (indukcinés
kaitvietés ir virimo sritys, spinduliavimo - Indukcinés kaitvietés
energijos virimo vietos, kietosios plokstés)

Apskritos kaitvietes arba sritys — kiekvienos

elektrinés kaitvietés naudingojo pavirSiaus o 1 zona: 16,0 om
skersmuo, suapvalintas iki artimiausiy 2 zona: 18,0
5 mm
Neapskritos kaitvietés arba sritys —
kiekvienos elektrinés kaitvietés arba srities .
. ) - N . I, P Netaikoma cm
naudingojo pavirSiaus ilgis ir plotis,
suapvalinti iki artimiausiy 5 mm
Vienam kilogramui kiekvienoje kaitvietéje - |1zona:194,4
arba srityje suvartojamos energijos kiekis EC elctric cooking 2 zona: 183,7 Whikg
Kilogramui tenkantis kaitlentés EC wearichos | 189.1 Whikg

suvartojamos energijos kiekis

Duomenys nustatyti pagal standartg EN 60350-2 ir Komisijos reglamentg (ES) Nr. 66/2014.
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GAMINIO APZVALGA

Vaizdas is virSaus

Maks. 1 800 /2 000 W zona

cammes — Stiklo ploksté

Maks. 1 300/ 1 500 W zona

Jjungimo / iSjungimo valdiklis

Valdymo skydelis

Valdymo skydelis
Mygtuky uzrakto valdiklis
—®—
® [ 0 — + ® O O
I i r I 1 1
Pristabdymas Ka@tyii{;iq Galios / laikmacio Galios Laikmagio [jungimo/
pas'lgfﬁkl!mo reguliavimo valdikliai - hagidinimas  valdiklis ~ i$jungimo
valdiklial valdiklis
® PASTABA

Visi paveiksléliai Siame vadove pateikti tik dél aiSkumo. Realus daiktas gali neatitikti iliustracijy.
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Veikimo teorija
Indukciné maisto ruo$a yra saugi, pazangi, efektyvi ir ekonomiska maisto ruosos technologija. Jos veikimo

pagrindas yra elektromagnet